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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Mit Ihrem neuen Multikocher kdnnen Sie nicht nur Reis zubereiten, sondern auch Kuchen backen
und Suppe kochen. Der Multikocher verfiigt {iber neun verschiedene Programme.

Bei einigen Programmen ldsst sich sogar ein Countdown bis zu dem Zeitpunkt einstellen, an dem
das Gericht fertig sein soll. So kdnnen Sie z.B. morgens den Multikocher befiillen, einstellen und
abends eine heife Suppe geniefen.

Wir wiinschen lhnen gutes Gelingen mit Ihrem neuen Multikocher und guten Appetit!
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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet. Lesen Sie trotzdem aufmerksam die
Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Artikel nur wie in dieser Anleitung beschrieben, damit es
nicht versehentlich zu Verletzungen oder Schaden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spateren Nachlesen auf.
Bei Weitergabe des Artikels ist auch diese Anleitung mitzugeben.

Zeichen auf dem Gerdt:
VORSICHT

ANCALITION)

ACAUTI ON Bedecken oder
blockieren Sie nicht
das Dampfauslass-
ventil.

Beriihren Sie wahrend
des Kochvorgangs
nicht das Dampfaus-
lassventil.

Zeichen in dieser Anleitung:
ﬁ Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren.

f} Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren durch Elektrizitat.

Do not cover or
obstruct steam vent

Do not touch steam

\ vent when cooking )

Signalwdrter in dieser Anleitung:

GEFAHR warnt vor unmittelbar drohender
schwerer Verletzungs- oder Lebensgefahr.

WARNUNG warnt vor mdglicher schwerer
Verletzungs- oder Lebensgefahr.

VORSICHT warnt vor mdglichen leichten
Verletzungen.

HINWEIS warnt vor mdglichen Sachschaden.

So sind ergdnzende Informationen
gekennzeichnet.

Sicherheitshinweise A

Verwendungszweck

+ Der Multikocher ist zum Kochen und Ddmpfen
von geeigneten Lebensmitteln vorgesehen.
Zum Braten ist er nicht geeignet.

+ Der Multikocher ist fiir die im privaten Haushalt
anfallenden Mengen konzipiert. Fiir den Einsatz
z.B. in Mitarbeiterkiichen in gewerblichen Be-
reichen, in landwirtschaftlichen Anwesen, in
Friihstlickspensionen oder von Kunden in
Hotels, Motels o.A. sowie fiir gewerbliche
Zwecke ist das Gerdt ungeeignet.

Gefahr fiir Kinder und Personen mit einge-
schrankter Fahigkeit Gerdte zu bedienen

- Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und
von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
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Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwie-
sen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

Die Reinigung und Wartung diirfen nicht durch
Kinder ohne Beaufsichtigung durchgefiihrt
werden.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.
Das Gerdt und dessen Netzkabel missen sich
vom Einschalten bis zum vollstandigen Abkiih-
len auperhalb der Reichweite von Kindern
befinden, die jiinger als 8 Jahre sind.

- Lassen Sie das Netzkabel nicht von der Arbeits-
flache herunterhdngen, damit kleine Kinder das
Gerdt nicht daran herunterziehen konnen.
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- Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial
fern.
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

Gefahr durch Elektrizitat

+ Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder an-
dere Fliissigkeiten ein und reinigen Sie es nicht
unter flieBendem Wasser, da sonst die Gefahr
eines elektrischen Schlages besteht. Schiitzen
Sie das Gerat und das Netzkabel vor Nésse.
Stellen Sie das Gerat deshalb z.B. auch nicht in
der Nahe eines Wasch-/Spiilbeckens auf.

«Beriihren Sie den Artikel nicht mit feuchten
Handen und betreiben Sie ihn nicht im Freien
oder in Rdumen mit hoher Luftfeuchtigkeit.

- Bewahren Sie keine Lebensmittel in dem Multi-
kocher auf und stellen Sie ihn auch nicht in den
KiihIschrank. Es kann sich Kondenswasser im
Gerat bilden, was zu einem Stromschlag fiihren
kann.

- Uberfiillen Sie das Gerat nicht, um ein Uber-
kochen zu vermeiden.
Befiillen Sie den Topf hdchstens bis zur 3-CUP-
Markierung.
Wir empfehlen beim Ddmpfen 200 ml Wasser
einzufiillen.

«Verwenden Sie keine Milch im Gerdt. Der Inhalt
kdnnte sonst iberkochen und das Gerat be-
schadigt werden. Es besteht zudem die Gefahr
eines elektrischen Schlages.

- Stecken Sie immer erst den Anschlussstecker in
die Anschlussbuchse am Gerat und dann den
Netzstecker in die Steckdose.

- Schliepen Sie das Gerat nur an eine vorschrifts-
mapig installierte Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Netzspannung mit den techni-
schen Daten des Artikels tibereinstimmt.

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
... wenn wahrend des Betriebs
Stérungen auftreten,
... nach dem Gebrauch,
... bei Gewitter und
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... bevor Sie das Gerdt reinigen.
Ziehen Sie dabei immer am Netzstecker, nicht
am Netzkabel.

- Das Netzkabel darf nicht geknickt oder ge-

quetscht werden. Halten Sie das Netzkabel fern
von heifen Oberfldchen und scharfen Kanten.
Stellen Sie das Gerdt nicht auf oder in die Nahe
einer heifen Kochstelle.

+ Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab, bevor

Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.

- Um das Gerdt vollstandig von der Stromversor-

gung zu trennen, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

- Verwenden Sie eine gut zugdngliche Steckdose,

damit Sie im Bedarfsfall den Netzstecker
schnell ziehen konnen.

+Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn

das Gerat selbst oder das Netzkabel sichtbare
Schaden aufweist oder das Gerdt herunterge-
fallen ist.

- Betreiben Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt.

Das Gerdt darf nicht mit einer Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernbedienungssystem in
Betrieb genommen werden.

- Nehmen Sie keine Verdnderungen am Artikel

vor. Lassen Sie Reparaturen am Gerdt oder am
Netzkabel nur von einer Fachwerkstatt oder von
einer dhnlich qualifizierten Person durchfiihren,
um Gefahren zu vermeiden. Sollte das Netzka-
bel defekt sein, muss es durch ein identisches
Netzkabel vom Hersteller ersetzt werden.

«Verwenden Sie das Gerat nicht mit einem ande-

ren Topf oder Dampfgareinsatz als dem mitge-
lieferten.

+Kochen Sie in dem Gerdt nur mit eingesetztem

Topf.

- Sollte es notwendig sein, ein Verlangerungska-

bel zu benutzen, muss dieses den technischen

Daten des Gerdtes entsprechen. Lassen Sie sich
beim Kauf eines Verldngerungskabels im Fach-

handel beraten.
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«Vorsicht! Ein Missbrauch des Gerdtes kann zu
Verletzungen fihren.

Gefahr von Verbrennungen/Verbriihungen

+ Stellen Sie das Gerdt immer auf eine stabile,
warmebestandige und ebene Oberflache, die
unempfindlich gegen Spritzer ist. Legen Sie ggf.
eine rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.
Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht verrut-
schen oder umkippen kann und dass das Netz-
kabel nicht von der Stellflache herunterhangt.

+Bewegen Sie das Gerdt wahrend des Betriebs
nicht und ziehen Sie nicht am Netzkabel.

+VORSICHT
Bedecken oder blockieren Sie nicht das Dampf-
auslassventil.
Beriihren Sie wahrend des Kochvorgangs nicht
das Dampfauslassventil.

- Wahrend des Betriebes tritt Dampf aus der
Offnung im Deckel aus. Halten Sie Hande und
Gesicht fern davon - es besteht Verbriihungs-
gefahr!

+ Wenn Sie wéahrend des Garvorgangs den Deckel
offnen, wird der Garvorgang nicht unterbro-
chen. Gehen Sie beim Offnen vorsichtig vor.

- Achten Sie beim Offnen des Deckels auf entwei-
chenden Dampf und darauf, dass umstehende
Personen ausreichend Abstand zum Gerdt hal-
ten. Halten Sie das Gerdt nur am Griff fest, wenn
Sie den Inhalt umriihren mdchten.

- Der Dampfgareinsatz, der Topf und der Innen-
deckel sind nach dem Gebrauch noch langere
Zeit sehr heif. Gehen Sie vorsichtig vor und
verwenden Sie Topflappen o. A.. Vorsicht bei der
Entnahme!

- Gehen Sie sehr vorsichtig vor, wenn Sie das Ge-
rat bewegen und es heipe Flissigkeit enthdlt.

+Nach dem Kochen kann heifes Kondenswasser
aus dem Dampfauslassventil tropfen, wenn der
Deckel offen steht.
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- Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch voll-
standig abkiihlen, bevor Sie es reinigen oder
wegpacken.

Warnung vor Verletzungen

- Verwenden Sie zum Dampfen ausschlieflich den
mitgelieferten Dampfgareinsatz.

- Halten Sie gegarte Speisen nicht ldnger als
12 Stunden im Gerdt warm.

Sachschaden

- Verwenden Sie den Multikocher nicht auf einem
Herd oder im Backofen.

- Wenn Sie wéhrend des Garvorgangs den Deckel
offnen und den Topf entnehmen oder den Netz-
stecker aus der Steckdose ziehen und ihn wie-
der einstecken, lduft das eingestellte Programm
weiter.

Stoppen Sie daher immer das eingestellte
Programm bzw. den Garvorgang, wenn Sie das
Garen beenden bzw. bevor Sie das Gerat aus-
schalten und den Stecker ziehen, um ein Uber-
hitzen des Gerates zu vermeiden.

+ Achten Sie darauf, dass die Beschichtung des
Topfes nicht beschadigt wird (z.B. beim Umriih-
ren oder Reinigen). Wenn die Beschichtung
beschadigt ist, darf der Topf nicht mehr ver-
wendet werden.

Benutzen Sie zum Umriihren nur den mitgelie-
ferten Loffel oder Kochbesteck aus Holz oder
Kunststoff, keine Metallgegenstande!

- Stellen Sie das Gerat so auf, dass der aus dem
Gerdt austretende Wasserdampf keine Tapeten,
Hangeschrénke o.A. beschadigen kann.

Das Gerdt muss einen Abstand von mindestens
30 cm zu allen Seiten und nach oben haben.

- Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuern-
den oder dtzenden Mittel bzw. harte Biirsten
etc.
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Auf einen Blick (Lieferumfang)

Dampfauslassventil

Display und Bedienfeld
(nur sichtbar, wenn angeschlossen)

Deckel

Griff
Taste zum Entriegeln des Deckels
abnehmbarer Innendeckel
Dampfauslassventil
Temperatursensor

Deckelverriegelung

Anschlussbuchse

128442 de Multikocher v5.indd 6 25.08.22 08:29



Skala

Topf Dampfgareinsatz
Messbecher Loffel
Netzstecker
Netzkabel
Anschlussstecker
Topf
Max-Markierung cue
8 Markierung fiir
2 Low Carb Rice-Zubereitung
Min-Markierung ;
7
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Programme

Display und Bedienfeld

KeepWarm
Cancel

4D 4D 4D 4D
Preset
White R. Low Carb.R. Quick Cook
BB Congee/Soup Brown R. Congee
Hour
Claypot R. Cake Reheat

Start

Menu

Min.

Programm-Informationen

G - Bei den Programmen Low Carb Rice, Quick cook, Cake und Reheat startet der Kochvorgang

sofort, sobald Sie das Programm starten.

- Bei den Programmen White Rice, BB congee / Soup, Brown Rice, Congee und Claypot Rice
ist die Zeit bis zum Ende des Kochvorgangs voreingestellt. Sie kann auf mind. 1bis zu max.

24 Stunden gedndert werden und wird als Countdown im Display angezeigt.

- Die Warmhaltefunktion startet in jedem Programm automatisch, nachdem der Garvorgang

abgeschlossen ist.

Die Warmhaltefunktion endet automatisch nach 24 Stunden und das Gerat schaltet in den

Standby-Modus.
- Beachten Sie auch die Gartabelle.

White Rice Wenn Sie die Garzeit dem Reistyp und der Reismenge anpassen, bleibt im Reis
(.B. Jasmin, ein Maximum an Nahrstoffen erhalten.

Basmati- oder - Die Garzeit kann nicht eingestellt werden. Sie ergibt sich daraus, wieviel Reis
Sushireis) und Wasser eingefiillt wurde.

- Der Garvorgang startet sofort und ein Lichtband Iduft um das Display, wenn
Sie Start driicken.

- Zum Ende des Garvorgangs wird die verbleibende Garzeit von ca. 10 Minuten
im Display angezeigt.
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Low Carb Rice
(enthalt nach dem
Kochen weniger
Kohlehydrate)

Durch diese Garmethode gibt der gekoche Reis Kohlehydrate an das Kochwas-
ser. Ideal fiir eine kohlehydratreduzierte Ernahrung.

- Die Garzeit kann nicht eingestellt werden. Sie ergibt sich daraus, wieviel Reis
und Wasser eingefiillt wurde.

- Der Garvorgang startet sofort und ein Lichtband Iauft um das Display, wenn
Sie Start driicken.

+ Zum Ende des Garvorgangs wird die verbleibende Garzeit von ca. 12 Minuten
im Display angezeigt.
- Beachten Sie hierzu die Mengentabelle zum Reiskochen und die Gartabelle.

Quick cook
(Schnellkoch-
Funktion)

Wenn Sie die Garzeit dem Reistyp und der Reismenge anpassen, bleibt im Reis

ein Maximum an Néhrstoffen erhalten.

- Die Garzeit kann nicht eingestellt werden. Sie ergibt sich daraus, wieviel Reis
und Wasser eingefiillt wurde.

+ Der Garvorgang startet sofort und ein Lichtband Iduft um das Display, wenn
Sie Start driicken.

» Zum Ende des Garvorgangs wird die verbleibende Garzeit von ca. 5 Minuten
im Display angezeigt.

BB congee / Soup
(Reisbrei / Suppe)

- Die verbleibende Zeit bis zum Ende des Garvorgangs betrdgt mind. 1:30 Stun-
den und kann bis auf 24 Stunden erhdht werden. Sie wird im Display ange-
zeigt.

- Die Garzeit kann von 1:30 Stunde auf 4 Stunden eingestellt werden.
- Wenn das Programm startet, wird der Countdown angezeigt.

Brown Rice
(Naturreis)

- Die verbleibende Zeit bis zum Ende des Garvorgangs betrdgt mind. 1 Stunde
und kann bis auf 24 Stunden erhdht werden. Sie wird im Display angezeigt.

- Die voreingestellte Garzeit betrdgt 1 Stunde und kann nicht verandert werden.

- Der Garvorgang startet sofort und ein Lichtband Iduft um das Display, wenn
Sie Start driicken.

- Zum Ende des Garvorgangs wird die verbleibende Garzeit von ca. 10 Minuten
im Display angezeigt.
Wenn ein Zeitraum hoher als 1 Stunde bis zum Ende des Garvorgangs einge-
stellt wurde, wird der Countdown angezeigt, wenn das Programm startet.

Congee
(Reisbrei)

- Die verbleibende Zeit bis zum Ende des Garvorgangs betrdgt mind. 1 Stunde
und kann bis auf 24 Stunden erhdht werden. Sie wird im Display angezeigt.

- Die voreingestellte Garzeit betrdgt 1 Stunde und kann in 5-Minuten-Schritten
zwischen 0:45 bis auf 4 Stunden eingestellt werden.

- Wenn das Programm startet, wird der Countdown angezeigt.
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Claypot Rice - Die verbleibende Zeit bis zum Ende des Garvorgangs betrdgt mind. 1 Stunde
(traditionelles und kann bis auf 24 Stunden erhdht werden. Sie wird im Display angezeigt.

chinesisches Reis- | . pie voreingestellte Garzeit betragt 1 Stunde und kann nicht verandert werden.

gericht, ahnlich - Der Garvorgang startet sofort und ein Lichtband lauft um das Display, wenn

einerm Schmor- Sie Start driicken.
topf, bei dem . . . .
Zutaten nach und | - Zum Ende des Garvorgangs wird die verbleibende Garzeit von ca. 10 Minuten

nach hinzugefiigt im Display angezeigt.

werden)
Cake - Die voreingestellte Garzeit betrdgt 45 Minuten und kann nicht verdndert
(Kuchen) werden. Die verbleibende Garzeit wird im Display angezeigt.

- Der Garvorgang startet sofort, wenn Sie Start driicken.
Reheat Kann mit dem Dampfgareinsatz auch zum Ddmpfen genutzt werden
(Aufwdrmen) (siehe Gartabelle).

- Die voreingestellte Garzeit betrdgt 30 Minuten und kann in 5-Minuten-Schrit-
ten auf1Stunde eingestellt werden.

- Der Garvorgang startet sofort, wenn Sie Start driicken.
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Mengentabelle zum Reiskochen

Reisart / Reismenge Reismenge | Wassermenge auf der Skala | Portionen
Programm in Messbechern | in ml
Low Carb Rice | 1(Maximum) 160 Markierung fiir Low Carb Rice- |1-2
Zubereitung
White / Brown | 1(Minimum) 160 1 CUP-Markierung 2
Rice 2 320 2 CUP-Markierung 2-4
3 (Maximum) 480 3 CUP-Markierung 6
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Gartabelle

Programm

Zutaten / Menge

Vo

White Rice

+Reis und Wasser im Verhaltnis 1:1
+ Max. 3 Messbecher Reis
- Wasser max. bis zur 3 CUP-Markierung

Low Carb Rice

- Verwenden Sie den Dampfgareinsatz.

+Reis und Wasser im Verhdltnis 1:3

-1 Messbecher Reis (bis zum Rand gefiillt)

» Wasser bis zur Markierung fiir die Low Carb Rice-Zubereitung

Quick cook

+Nur zum Reiskochen

+Reis und Wasser im Verhaltnis 1:1

- max. 3 Messbecher Reis

- Wasser max. bis zur 3 CUP-Markierung

BB congee/Soup

Congee:

+Reis und Wasser im Verhdltnis 1:6

+1/2 Messbecher Reis (empfohlen)

- Wasser max. bis zur 3 CUP-Markierung

Soup:

- Fiillen Sie alle Zutaten inkl. Wasser in den Topf.
- Uberschreiten Sie die 3 CUP-Markierung nicht.

90

Brown Rice

+Reis und Wasser im Verhaltnis 1:1,2
+ Max. 3 Messbecher Reis
- Wasser max. bis zur 3 CUP-Markierung

60

Congee

+ Reis und Wasser im Verhdltnis 1:6
+1/2 Messbecher Reis (empfohlen)
- Wasser max. bis zur 3 CUP-Markierung

60

Claypot Rice

+Reis und Wasser im Verhdltnis 1.1
-2 Messbecher Reis (empfohlen)
- Wasser max. bis zur 2 CUP-Markierung

60

Cake

- 55 g glutenreduziertes Mehl, 2 Eier, 50 g Butter, 75 g Zucker, 10 g Backpulver verriihren.

- Topf einfetten und Teig einfiillen.

45

Reheat

- Das Programm Iduft mind. 30 Minuten, kann aber vorher beendet werden.
Aufwdrmen:

- Fiillen Sie die gegarten, kalten Lebensmittel ohne Dampfgareinsatz in den Topf.
Dampfen:

- Verwenden Sie den Dampfgareinsatz.

+200 ml Wasser in den Topf und die Lebensmittel in den Dampfgareinsatz fiillen,
z.B.. 200 ml Wasser im Topf und 100 g Blumenkohl im Dampfgareinsatz.

- Das Programm |duft mind. 30 Minuten, kann aber vorher beendet werden.

30
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Voreingestellte Garzeit | Garzeit veranderbar | Zeitraum (Countdown) bis zum Temperatur
Ende des Garvorgangs einstellbar | +/- 5° C
X X 1- 24 Stunden 115°C
X X X 100 °C
X X X 115°C
90 Minuten 1:30 - 4 Stunden 1:30 - 24 Stunden 100 °C
60 Minuten X 1- 24 Stunden 115°C
60 Minuten 0:45 - 4 Stunden 1- 24 Stunden 105 °C
60 Minuten X 1- 24 Stunden 130 °C
hren. | 45 Minuten X X 145°C
30 Minuten 0:30 - 1 Stunde X 110 °C
13
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Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Vor dem ersten Gebrauch muss das Gerat
gereinigt werden, um eventuelle Produktions-
riickstande zu entfernen.
2.Um das Gerdt zu 6ffnen, driicken Sie die
Taste zum Entriegeln des Deckels.
3.Nehmen Sie ggf. Zubehér, das sich im Gerat
befindet, heraus.

4. Befiillen Sie den Topf bis zur 3-CUP-
Markierung mit Wasser und starten Sie
das Programm Quick Cook.

Es kann zu einer leichten Geruchsentwick-
lung kommen, die aber unbedenklich ist.
Sorgen Sie fiir ausreichend Beliiftung.

5. Stoppen Sie den Garvorgang nach

ca. 5 Minuten und ziehen Sie den Netzstecker.

6. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen.

7. Offnen Sie den Deckel, nehmen Sie den Topf
vorsichtig heraus und giepen Sie das Wasser
weg.

8. Reinigen Sie das Gerdt wie im Kapitel ,,Reini-
gen und Aufbewahren” beschrieben.

In Betrieb nehmen

VORSICHT vor Verbrennungen und
Verbriihungen

Stellen Sie das Gerdt immer auf eine stabile,
warmebestandige und ebene Oberflache, die
unempfindlich gegen Spritzer ist. Legen Sie ggf.
eine rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.
Achten Sie darauf, dass das Gerdt nicht verrut-
schen oder umkippen kann und dass das Netz-

kabel nicht von der Stellflache herunterhangt.
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HINWEIS - Sachschaden durch Dampf

Stellen Sie das Gerat so auf, dass der aus dem
Gerdt austretende Wasserdampf keine Tapeten,
Hangeschranke o.A. beschadigen kann.

Das Gerat muss einen Abstand von mindestens
30 cm zu allen Seiten und nach oben haben.

1. Stecken Sie den Anschlussstecker in die
Anschlussbuchse.
2. Stecken Sie den Netzstecker in eine Steck-
dose.
Es ertont ein Signalton und das gesamte Display
und Bedienfeld leuchtet kurz auf.
Anschliefend ist das Display sichtbar und Menu
blinkt.
Sie befinden sich im Standby-Modus.

Gerat befiillen

f GEFAHR - Elektrizitat

+Kochen Sie in dem Gerdt nur mit eingesetz-
tem Topf.

- Uberfiillen Sie das Gerét nicht, um ein Uber-
kochen zu vermeiden.
Befiillen Sie den Topf hdchstens bis zur
3-CUP-Markierung.

1. Filllen Sie Lebensmittel und Wasser gemap
Rezept in den Topf.
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> Zum Dampfen fiillen Sie ca. 200 ml Wasser
in den Topf und ca. 100 g in Stiicke geschnit-
tene Lebensmittel in den Dampfgareinsatz.
Setzen Sie den Dampfgareinsatz in den Topf.
Verwenden Sie zum Ddmpfen das Programm
Reheat.

> Um das Programm Low Carb Rice zu ver-
wenden, gehen Sie wie in der Gartabelle
beschrieben vor oder fiillen Sie gewaschenen
und abgetropften Reis in den Dampfgarein-
satz und streichen Sie ihn glatt.
Setzen Sie den Dampfgareinsatz in den Topf
und giepen Sie Leitungswasser bis zur Low
Carb Rice-Markierung hinzu.
Fiigen Sie ggf. etwas Salz hinzu.

« Der Topf muss von auPen trocken sein,
wenn Sie ihn einsetzen, da es sonst zu
Fehlfunktionen kommen kann.

- Achten Sie darauf, dass der Topf ganz
gerade im Gerdt steht, damit er Kontakt
zur Heizplatte im Inneren des Gerdtes hat.

2. Setzen Sie den Topf in das Gerdt.

Programm auswahlen
1. Driicken Sie Menu.

Die verschiedenen Programme werden angezeigt
und Menu und Keep warm/Cancel leuchten dau-
erhaft.

2. Driicken Sie erneut Menu.
Preset und White R blinken.

3. Driicken Sie so oft Menu, bis das gewiinschte
Programm blinkt.

- Preset blinkt zusatzlich:
Sie kdnnen den Countdown bis zum Ende
des Garvorgangs einstellen, indem Sie
Preset driicken und die Einstellung vor-
nehmen.

- Hour und Min. blinken zusadtzlich:
Sie kbnnen auch die Garzeit einstellen,
indem Sie Hour und Min. driicken und
die Einstellung vornehmen.
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Garzeit einstellen
(BB congee/Soup, Congee, Reheat)

Die Garzeit wird im Display angezeigt und Hour
und Min. blinken.

D> Driicken Sie ...

... Hour, um die Stunden zu erhéhen
(max. 4:00, auper Reheat: max. 1:00).

... Min., um die Minuten in 5-Minuten-
Schritten zu erhdhen.

... Start, nachdem Sie die Garzeit eingestellt
haben, um den Garvorgang zu starten.
Zeitraum (Countdown) bis zum Ende des
Garvorgangs einstellen

(White Rice, BB congee/Soup, Brown Rice, Congee,
Claypot Rice)

Preset blinkt und bei einigen Programmen
erscheint -- --im Display.

1. Driicken Sie Preset.

1:00 erscheint im Display und Hour und Min.
blinken.

2. Driicken Sie ...

... Hour, um die Stunden zu erhhen
(max. 24:00).

... Min., um die Minuten in 5-Minuten-
Schritten zu erhdhen.

... Start, um den Countdown zu starten.

Einstellungen abbrechen

> Driicken Sie Keep warm/Cancel und halten
Sie es gedriickt, um die Einstellungen abzu-
brechen.

Es ertont ein Signalton und Sie befinden sich
wieder im Standby-Modus.
Wenn Sie im Einstell-Modus 5 Sekunden
lang keine Taste driicken, werden die Ein-
stellungen automatisch abgebrochen.
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Garvorgang starten

Wenn Sie die gewiinschten Einstellungen
vorgenommen haben, blinkt Start.

D> Driicken Sie Start.

Ein Lichtband lduft um das Display. Dies zeigt an,
dass der Garvorgang gestartet ist.

Bei eingestelltem Ende des Garvorgangs, wird
die verbleibende Zeit bis zum Ende im Display
angezeigt.

Bei eingestellter Garzeit, wird wéhrend des Gar-
vorgangs die verbleibende Garzeit im Display
angezeigt.

HINWEIS - Sachschaden durch heipe
Oberflachen

Wenn Sie wéhrend des Garvorgangs den Deckel
offnen und den Topf entnehmen, lduft der vor-
her eingestellte Garvorgang weiter.

Stoppen Sie daher immer das eingestellte
Programm bzw. den Garvorgang, wenn Sie das
Garen beenden, um ein Uberhitzen des Gertes
Zu vermeiden.

Garvorgang stoppen

Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen ist und
der Garvorgang automatisch endet, erténen 4
Signaltdne und die Warmhaltezeit wird im Display
hochgezahlt.

Wenn Sie den Garvorgang vorher stoppen méch-
ten oder keine Garzeit einstellbar ist, gehen Sie
folgendermafpen vor:

Wahrend des Garvorgangs blinkt Keep warm/
Cancel.
> Driicken Sie Keep warm/Cancel und halten
Sie es gedriickt, bis -- -- im Display er-
scheint und Menu blinkt.
Sie befinden sich wieder im Standby-Modus.
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Warmbhalten

Die Warmhaltefunktion startet in jedem
Programm automatisch, nachdem der Gar-
vorgang abgeschlossen ist.

Im Display wird angezeigt, wie lange das Gericht
bereits warmgehalten wird.

Die Warmhaltefunktion endet automatisch nach
24 Stunden und das Gerat schaltet in den Stand-
by-Modus.

Gerat ausschalten

é WARNUNG - Elektrizitat

Um das Gerat vollstandig von der Strom-
versorqgung zu trennen, ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

HINWEIS - Sachschaden durch heife
Oberfldchen

Wenn Sie wéhrend des Garvorgangs den Netz-
stecker aus der Steckdose ziehen und ihn wie-
der einstecken, lduft der vorher eingestellte
Garvorgang weiter.

Stoppen Sie daher immer das eingestellte
Programm bzw. den Garvorgang, bevor Sie das
Gerdt ausschalten und den Stecker ziehen, um

ein Uberhitzen des Gerates zu vermeiden.

1. Stoppen Sie den Garvorgang, indem Sie Keep
warm/Cancel driicken und gedriickt halten,
bis -- -- im Display erscheint und Menu
blinkt.

2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose.
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Reinigen und Aufbewahren

WARNUNG - Lebensgefahr durch Strom-
schlag

- Tauchen Sie das Gerdt nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten ein und reinigen Sie es
nicht unter flieBendem Wasser, da sonst die
Gefahr eines elektrischen Schlages besteht.
Schiitzen Sie das Gerat und das Netzkabel vor
Ndsse.

« Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, bevor Sie das Gerdt reinigen.

Sollten Essensreste im Topf angesetzt
sein, bedecken Sie den Topfboden mit
etwas Wasser und lassen Sie ihn einige
Minuten einweichen. Giepen Sie das
Wasser aus und reinigen Sie den Topf
wie oben beschrieben.

6. Wischen Sie das Gerdt mit einem leicht an-
gefeuchteten, fusselfreien Tuch ab.

f WARNUNG - Gefahr von Verbrennungen

Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch voll-
standig abkihlen, bevor Sie es reinigen oder
wegpacken.

HINWEIS - Sachschaden

Verwenden Sie zum Reinigen keine scheuernden
oder dtzenden Mittel bzw. harte Biirsten etc.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose.

2. Driicken Sie die Taste zum Entriegeln des
Deckels.

3. Leeren Sie Topf und Dampfgareinsatz aus.

4.Ziehen Sie den inneren Deckel vom Aufnah-
mestutzen ab.

5. Reinigen Sie Topf, Dampfgareinsatz, inneren
Deckel, Messbecher und Loffel mit warmem
Wasser und etwas Spiilmittel. Spiilen Sie mit
klarem Wasser nach und lassen Sie alles voll-
standig trocknen.

Topf und Dampfgareinsatz kénnen auch in
der Spiilmaschine gereinigt werden.
Innerer Deckel, Messbecher und Loffel
sind nicht spiilmaschinengeeignet.
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7. Stecken Sie den inneren Deckel wieder auf
den Aufnahmestutzen.
Er muss hor- und spiirbar einrasten.

8. Setzen Sie den Topf und ggf. den Dampf-
gareinsatz ein.

D> Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen
Ort auPerhalb der Reichweite von Kindern
auf.
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Storung / Abhilfe

Display / Bedienfeld leuchtet - Steckt der Verbindungsstecker korrett in der Anschlussbuchse?
nicht. - Steckt der Netzstecker in der Steckdose?
Speisen sind nicht gar. « Zu wenig Wasser?
> Fiigen Sie Wasser hinzu und verlangern Sie die Garzeit.
> Beachten Sie die maximale und minimale Fiilimenge.
« Zuviel Lebensmittel?
D> Reduzieren Sie die Lebensmittel.

> Schneiden Sie die Lebensmittel beim ndchsten Mal ggf.
kleiner.

- Garzeit zu kurz?

D> Starten Sie das Programm erneut, priifen Sie nach ca.
5 Minuten, ob die Speisen nun gar sind, und stoppen Sie das
Programm.

- Topf hat nicht genug Kontakt zur Heizplatte?
> Drehen Sie den Topf, bis er korrekt eingesetzt ist.

D> Priifen Sie, ob sich ggf. ein Fremdkdrper unter dem Topf
befindet, und entfernen Sie ihn.

D> Priifen Sie, ob der Topf deformiert ist.

Speisen sind zu gar. + Garzeit zu lang?
> Stoppen Sie beim ndachsten Mal das Programm vor Ablauf der
Zeit. Notieren Sie die Garzeit ggf. in lhrem Rezept.
Im Display erscheint E7, E2, « Elektronik beschadigt.
E3 oder E4. I> Wenden Sie sich an eine Fachwerkstatt.
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Technische Daten

Modell: MC 191 Schutzklasse: I @

Artikelnummer: 652116 Leistung: 315-380 W

Netzspannung: 220-240 V ~50-60 Hz  Umgebungstemperatur: ~ +10 bis +40 °C

Hergestellt von: Jaxmotech GmbH, Im Zuge von Produktverbesserungen behalten
Ostring 60, wir uns technische und optische Verdnderungen
66740 Saarlouis, am Artikel vor.

Germany c €
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Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung wurden aus
wertvollen Materialien hergestellt, die wiederver-
wertet werden kdnnen. Dies verringert den Abfall
und schont die Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein.
Nutzen Sie dafiir die 6rtlichen Mdglichkeiten zum
Sammeln von Papier, Pappe und Leichtverpa-
ckungen.

Gerdte, die mit diesem Symbol gekenn-

zeichnet sind, diirfen nicht mit dem
mmmm Hausmiill entsorgt werden!
Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerdte
getrennt vom Hausmiill zu entsorgen.
Elektrogerdte enthalten gefahrliche Stoffe. Diese
konnen bei unsachgemdper Lagerung und
Entsorgung der Umwelt und Gesundheit schaden.
Informationen zu Sammelstellen, die Altgerdte
kostenlos entgegennehmen, erhalten Sie bei Ih-
rer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Modell: MC 191
Artikelnummer: 652 116
Hergestellt von: Jaxmotech GmbH,
Ostring 60
66740 Saarlouis
Germany
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Wir sind Mitglied des Riicknahmesystems take-e-
back. Weitere Informationen dazu finden Sie un-
ter www.tchibo.de/entsorgung.

Diesen Artikel kdnnen Sie auch bei einer Annah-
mestelle des Riicknahmesystems take-e-back
abgeben. Weitere Informationen dazu finden Sie
unter www.take-e-back.de.
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Disposal

This product and its packaging have been
manufactured from valuable materials that
can be recycled. Recycling reduces the amount
of refuse and preserves the environment.

Dispose of the packaging at a recycling point
that sorts materials by type. Make use of the
local facilities provided for collecting paper,
cardboard and lightweight packaging.

Model: MC 191

Product number: 652 116

Manufactured by: Jaxmotech GmbH,
Ostring 60
66740 Saarlouis
Germany
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Appliances marked with this symbol
must not be disposed of along with

mmm household waste! You are legally obliged
to dispose of old appliances separately from
household waste. Electronic appliances contain
hazardous substances and, if stored or disposed
of improperly, can cause harm to health and the
environment. Information about collection points
where old appliances can be disposed of free of
charge is available from your local authorities.

Multicooker

Instructions for use

128442FVO1X00XIIl - 2022-07
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Dear Customer

Your new multicooker will not just help you prepare rice - it is also great for baking cakes and
cooking soup. The multicooker has nine different programs.

Some programs even allow you to set a countdown to the time at which you want the meal to be
ready. This means you can fill the multicooker in the morning, preset it, and then enjoy hot soup
in the evening, for example.

We hope you enjoy using your new multicooker! Bon appétit!

Contents

About these instructions 15 Setting the cooking time
15 Setting the time (countdown)
to the end of the cooking process
At a glance (contents) 15 Cancelling settings
16 Starting the cooking process
16 Stopping the cooking process
16 Keeping food warm
16 Switching the appliance off

Safety warnings

Programs
Display and control panel
Program information

OO O W W

11 Quantity table for cooking rice
12 Cooking table

14 Use

14 Prior to first use

14 Using the appliance 20 Disposal
14 Filling the appliance

15 Selecting the program

17  Cleaning and storage
18 Problems / solutions

19 Technical specifications
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Model:
Product number:
Mains voltage:

Manufactured by:

Technical specifications

MC 191 Protection class: | @

652116 Power: 315-380 W
220-240V~50-60 Hz ~ Ambient temperature: +0 to +40 °C
Jaxmotech GmbH, In the course of product improvement, we re-
Ostring 60, serve the right to make technical and optical
66740 Saarlouis, modifications to the appliance.

Germany

C€

24.08.22 11:45



Problems / solutions

Display / Control panel does not
light up.

- Is the connection plug correctly inserted in the connection

socket?

+Is it plugged in?

Dishes are not cooked.

- Not enough water?

D> Add water and increase the cooking time.
D> Please observe the maximum and minimum capacity.

+Too much food?

D> Reduce the quantity of food.
D> Try cutting the food up smaller next time.

+Is the cooking time too short?

D> Start the program again, after 5 minutes check whether the
dish is cooked and stop the program.

- Does pot not have enough contact with the heating element?

D> Turn the pot until it is correctly inserted.
D> Check if there is anything under the pot and remove it.
D> Check whether the pot is misshapen.

Dishes are overcooked.

« Is the cooking time too long?

> Next time, stop the program before the end. Note down the
cooking time in your recipe.

E1,E2, E3 or E4 are shown
in the display.

- Electrics damaged.

D> Contact a specialist workshop.

18
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About these instructions

This product is equipped with safety features. Nevertheless, read the safety warnings carefully
and only use the product as described in these instructions to avoid accidental injury or damage.

Keep these instructions for future reference.

If you give this product to another person, remember to also include these instructions.

Symbols on the appliance:

NCAMITION CAUTION
ACAUTION Do not cover or

Do not cover or | obstruct steam vent.
obstruct steam vent| Do not touch steam
Do not touch steam| Vent when cooking.

\ vent when cooking )

Symbols used in these instructions:

é This symbol warns you of the danger of
injury.

é This symbol warns you of the danger of
injury caused by electricity.

Signal words in these instructions:

DANGER warns you about the imminent threat
of serious or fatal injury.

WARNING warns you about the potential risk
of serious or fatal injury.

CAUTION warns you about the risk of minor
injuries.

NOTICE warns you about the risk of material
damage.

9 This indicates additional information.

Safety warnings A

Intended use

- The multicooker is designed for cooking and
steaming suitable foods. It is not suitable for
roasting/frying.

« The multicooker is designed for the quantities
usual in private households. The appliance is
not suitable for use in the staff kitchens of
shops, offices or other areas of commerce, in
agricultural buildings, in bed and breakfast es-
tablishments or by customers in hotels, motels
or any other places offering accommodation, as
well as for general commercial purposes.

Danger to children and people with limited
ability to operate appliances

- This appliance may be used by children aged 8+
and by people with diminished physical, sensory

or mental capacity or lacking the requisite
knowledge/experience, provided they are
supervised or have been instructed in the

safe use of the appliance and understand the
potential dangers.

Cleaning and maintenance must not be carried
out by children without supervision.

Children must not be allowed to play with the
appliance.

The appliance and its mains cable must be kept
out of the reach of children that are younger
than 8 years of age from the moment it has
been switched on until it has completely cooled
down.

+ Do not leave the mains cable hanging down
from the work surface. This is to prevent chil-
dren pulling the appliance down by the cable.
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+ Keep packaging materials out of the reach of
children. They pose several risks, including the
risk of suffocation!

Danger due to electricity

+ Do not submerse the appliance in water or any
other liquids and do not clean it under running
water, as this could lead to an electric shock.
Protect the appliance and mains cable from
moisture. Be careful, therefore, not to place the
appliance in the vicinity of a washbasin or sink.

+ Do not touch the product with wet hands and
do not use it outdoors or in locations with high
humidity.

+ Do not store any food in the multicooker and
do not place the appliance into the fridge.
Condensation may form inside of the appliance
which may result in electric shock.

- Do not overfill the appliance to avoid the
contents from spilling out of the appliance
during cooking.

Only fill the pot up to the 3 CUP mark.
We recommend using 200m| water for steaming.

+ Do not use milk in the appliance. The contents
could otherwise overflow and damage the ap-
pliance. This would also present a risk of an
electric shock.

+ Always plug the connection plug into the
connection socket on the appliance before
plugging the mains plug into the wall socket.

+ Only connect the appliance to a properly
installed, earthed wall socket with the same
mains voltage as mentioned in the “Technical
specifications”.

* Unplug the mains plug from the wall socket...
.. if faults occur during use,

... after use,

... during thunderstorms and

... before cleaning the appliance.

To do so, always pull on the plug, not on the
mains cable.
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+ The mains cable must not be kinked or crushed.

Keep the mains cable away from hot surfaces
and sharp edges. Do not place the appliance on
or near a hot hob or hotplate.

« Completely unwind the mains cable before

plugging it into a wall socket.

- To disconnect the appliance from the mains

completely, remove the mains plug from the
wall socket.

« The wall socket must be easily accessible so

that you can remove the mains plug quickly if
necessary.

+Do not use the appliance if the appliance itself

or the mains cable shows any visible signs of
damage or if the appliance has fallen down.

+Never leave the appliance unsupervised while it

is in use. The appliance must not be used with a
time switch or separate remotely controlled
system.

+ Do not make any modifications to the product.

To avoid potential hazards, only have repairs to
the appliance or mains cable carried out by a
specialist workshop or a similarly qualified
person. If the mains cable is defective, it must
be replaced with an identical mains cable from
the manufacturer.

+ Do not use the appliance with a different pot or

steamer to the one supplied.

- Only cook in the appliance with the pot inserted.
- If it is necessary to use an extension cord,

make sure that it complies with the “Technical
specifications” of the appliance. Seek advice in
a specialist shop when buying an extension
cord.

- Caution! Improper use of the appliance can lead

to injuries.

Cleaning and storage

WARNING - risk of
fatal electric shock

- Do not submerse the appliance in water or
any other liquids and do not clean it under
running water, as this could lead to an elec-
tric shock. Protect the appliance and mains
cable from moisture.

+ Always remove the mains plug from the wall
socket before cleaning the appliance.

c WARNING - risk of burns

Allow the appliance to cool down completely
after use and before cleaning it or packing it
away.

NOTICE - material damage

Do not use caustic or abrasive agents or hard
brushes, etc. for cleaning.

1. Remove the mains plug from the wall socket.

2. Press the button to unlock the lid.
3. Empty the pot and steamer.
4.Remove the inner lid from the connector.

5. Clean the pot, steamer, inner lid, measuring
cup and spoon with warm water and a little
washing-up liquid. Then rinse with clean wa-
ter and leave everything to completely dry.
The pot and steamer can also be cleaned in
the dishwasher.

The inner lid, measuring cup and spoon
are not dishwasher safe.

7

If bits of food are stuck to the pot, cover
the base of the pot with a little water
and leave it to steep for a few minutes.
Pour out the water and clean the pot as
described above.

6. If necessary, wipe the appliance with a
slightly damp, lint-free cloth.

7. Replace the inner lid on the connector.
You must hear and feel it lock into place.

8. Insert the pot and if required, the steamer.

> Keep the appliance in a dry location out of
the reach of children.
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Starting the cooking process

When you have made the desired settings,
Start flashes.

D> Press Start.

A band of light runs around the display to indi-
cate that the cooking process has started.

If the end of the cooking process is configured,
the remaining time until the end of the cooking
process is shown on the display.

If a cooking time is configured, the remaining
cooking time is shown in the display during the
cooking process.

NOTICE - material damage due to hot surfaces

If you open the lid and take out the pot during
the cooking process, the configured program
continues. Therefore, always stop the configured
program or the cooking process when you have
finished cooking to prevent the appliance from
overheating.

Stopping the cooking process

When the configured cooking time has ended
and the cooking process has automatically
stopped, 4 beeps sound and the keep warm time
is counted up in the display.

If you want to stop the cooking process before
this or a cooking time cannot be configured,
proceed as follows:

During the cooking process, Keep warm/Cancel
flashes.

> Press and hold Keep warm/Cancel until

-- -- appears in the display and Menu flashes.

The appliance will return to Standby mode.
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Keeping food warm

The Keep warm function starts automatically

in every program once the cooking process is
finished.

The display tells you how long the dish has been
kept warm already.

The Keep warm function switches off automati-
cally after 24 hours and the appliance switches
to standby mode.

Switching the appliance off

ﬁ WARNING - electricity

To disconnect the appliance from the mains
completely, remove the mains plug from the
wall socket.

NOTICE - material damage due to hot surfaces

If you remove the mains plug from the wall
socket during the cooking process and then
plug it back in, the previously configured
cooking program continues.

Always stop the configured program or the
cooking process before you switch off the
appliance and remove the plug to prevent the
appliance from overheating.

1. Stop the cooking process by pressing and
holding Keep warm/Cancel until -- --
appears in the display and Menu flashes.

2. Remove the mains plug from the wall socket.

Danger of burns/scalds

- Always place the appliance on a solid, heat-
resistant and level surface that is not sensitive
to splashes. If necessary, place a non-slip mat
under the appliance. Make sure that the appli-
ance cannot slip or overturn and that the mains
cable is not dangling from the surface on which
it is placed.

+ Do not move the appliance while it is in use and
do not pull on the mains cable.

+ CAUTION
Do not cover or obstruct the steam vent.
Do not touch the steam vent when cooking.

- Steam escapes from the opening in the lid
during operation. Keep your hands and face
away from these - there is a risk of scalding!

- The cooking process does not stop if you open
the lid during cooking. Be very careful when
opening it.

- Be aware of steam escaping when opening the
lid and make sure that people standing near
the appliance keep a safe distance away. Hold
the appliance securely only by the handle if you
would like to stir the contents.

- The steamer, pot and inner lid remain very hot
for a while after use. Be careful and use oven
gloves or similar. Be careful when taking it out!

+Be very careful if you move the appliance while
it contains hot liquid.

- After cooking, hot condensation may drip out
of the steam vent if the lid is open.

+ Allow the appliance to cool down completely
after use and before cleaning it or packing it
away.

Warning - risk of injury
+ Only use the steamer provided to steam food.

+ Do not keep cooked meals warm in the appli-
ance for more than 12 hours.

Material damage

+ Do not use the multicooker on a hob or in an
oven.

« If you open the lid and take out the pot or
remove the mains plug from the wall socket
and then plug it back in during the cooking
process, the configured program continues.
Therefore, always stop the configured program
or the cooking process when you have finished
cooking or before you switch off the appliance
and remove the plug. This will prevent the ap-
pliance from overheating.

+Be sure not to damage the coating of the pot
(for example while stirring or cleaning). If the
coating becomes damaged, the pot should no
longer be used.
To stir the contents of the pot, only use the
spoon provided or cooking utensils made of
wood or plastic. Do not use metal implements!

+ Make sure the appliance is placed somewhere
where the escaping steam cannot damage
wallpaper, hanging cupboards or similar.

The appliance must have at least 30 cm free on
all sides and above it.

+ Do not use caustic or abrasive agents or hard
brushes, etc. for cleaning.
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At a glance (contents)

Steam vent

Display and control panel
(only visible when plugged in)

Lid

Handle

Button to unlock the lid

Removable inner lid

Steam vent
Temperature sensor

Lid lock

Connection socket
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> To steam, pour 200 ml water into the pot
and place 100 g of food cut into pieces in the
steamer. Place the steamer in the pot.
Use the Reheat program to steam food.

> To use the Low carb rice program, follow the
instructions in the cooking table or place
washed and drained rice in the steamer and
smooth it down.
Place the steamer in the pot and add tap
water up to the mark for low carb rice.
Add some salt if desired.

- The pot must be dry on the outside when
you use it, otherwise the appliance could
malfunction.

- Make sure that the pot is placed straight
in the appliance so that it is touching the
heating element inside the appliance.

2. Place the pot in the appliance.

Selecting the program
1. Press Menu.

The different programs are displayed and Menu
and Keep warm/Cancel light up continuously.

2. Press Menu again.
Preset and White R flash.

3. Press Menu until the desired program
flashes.

- Preset also flashes:
You can set the countdown to the end of
the cooking process by pressing Preset
and selecting the setting.

- Hour and Min. also flash:
You can also set the cooking time by
pressing Hour and Min. and selecting
the setting.

Setting the cooking time
(BB congee/Soup, congee, reheat)

The cooking time is shown in the display and
Hour and Min. flash.

D> Press ...

... Hour to increase the hours
(max. 4:00, except Reheat: max 1:00).

... Min. to increase the minutes in 5-minute
intervals.

... Start to start the cooking process after
you have selected the cooking time.
Setting the time (countdown) to the end of
the cooking process

(White rice, BB congee/soup, brown rice, congee,
claypot rice)

Preset flashes and -- -- is shown in the display
for certain programs.

1. Press Preset.

1:00 is shown in the display and Hour and Min.
flash.

2.Press ...

... Hour to increase the hours
(max. 24:00).

... Min. to increase the minutes in 5-minute
intervals.

... Start to start the countdown.

Cancelling settings

> Press and hold Keep warm/Cancel to cancel
the settings.

You will hear a beep and the appliance will return
to Standby mode.

If you do not press a button for 5 seconds
6 in the Settings mode, the settings are
automatically cancelled.
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Prior to first use

1. Remove all of the packaging material.
Before using it for the first time, the appliance
must be cleaned in order to remove any possible

residue left over from the manufacturing
process.

2. Press the button to unlock the lid to open
the appliance.

3. Remove any accessories that are inside the
appliance.

4. Fill the pot up to the 3 CUP mark with water
and start the Quick cook program.

2 Aslight odour may be emitted. However,
this is harmless. Ensure sufficient ventila-
tion when using the appliance.

5. Stop the cooking process after approx. 5
minutes and remove the mains plug.

6. Allow the appliance to cool down completely.

7.0pen the lid, carefully remove the pot and
pour the water away.

8. Clean all the appliance as described in the
chapter “Cleaning and storage”.

Using the appliance

Use

c CAUTION - risk of scalds and burns

Always place the appliance on a solid, heat-
resistant and level surface that is not sensitive
to splashes. If necessary, place a non-slip mat
under the appliance. Make sure that the appli-
ance cannot slip or overturn and that the mains
cable is not dangling from the surface on which
it is placed.
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NOTICE - material damage due to steam

Make sure the appliance is placed somewhere
where the escaping steam cannot damage wall-
paper, hanging cupboards or similar.

The appliance must have at least 30 cm free on
all sides and above it.

1. Insert the connection plug into the connec-
tion socket.
2. Plug the mains plug into a wall socket.
You will hear a beep and the entire display and
control panel will light up briefly.
The display is now visible and Menu flashes.
You are now in Standby mode.

Filling the appliance

Scale

Pot

Measuring cup

Mains plug

c DANGER - electricity

+Only cook in the appliance with the pot
inserted.

- Do not overfill the appliance to avoid the
contents from spilling out of the appliance
during cooking. Only fill the pot up to the
3 CUP mark.

1. Put food and water into the pot following the
recipe.

Mains cable

Pot

Max mark

Steamer

Spoon

Connection plug

Min mark

GuP

2 Mark for low carb rice
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Programs

Display and control panel

KeepWarm

Cancel

Preset

L) L) ) )
000000
4D 4D 4D 4D
Menu
White R. Low Carb.R. Quick Cook
BB Congee/Soup Brown R. Conqee
Min.
Claypot R. Cake Reheat

‘ Start

Program information

- The cooking process starts as soon as you start the program with the Low carb rice, Quick
ﬂ cook, Cake and Reheat programs.
- The time until the end of the cooking process is preset with the White rice, BB congee /
Soup, Brown rice, Congee and Claypot rice programs. It can be changed to a min.1up to
max. 24 hours, and is shown in the display as a countdown.
- The Keep warm function starts automatically in every program once the cooking process is

finished.

The Keep warm function ends automatically after 24 hours and the appliance switches to
standby mode.
- You should also follow the cooking table.

White rice

basmati or
sushirice)

(e.g. jasmine,

If you adapt the cooking time to the type and quantity of rice, the rice will
retain as many nutrients as possible.

- The cooking time cannot be preset. It is determined by how much rice and
water have been added.

- The cooking process starts immediately and a band of light runs around the
display when you press Start.

- At the end of the cooking process, the remaining cooking time of approx. 10
minutes is shown on the display.
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Preset cooking time | Changeable cooking | Configurable time (countdown) | Temperature
time until end of the cooking process | +/-5°C

X X 1-24 hours 115°C

X X X 100 °C

X X X 115°C
90 minutes 1:30 - 4 hours 1:30 - 24 hours 100 °C
60 minutes X 1- 24 hours 115°C
60 minutes 0:45 - 4 hours 1-24 hours 105 °C
60 minutes X 1-24 hours 130 °C
45 minutes X X 145°C
30 minutes 0:30 - 1hour X 110 °C

13
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Cooking table

Program

Ingredients / quantity

White rice

+Rice and water at the ratio of 1.1
+Max. 3 cups of rice
- Water max. up to 3 CUP mark

Low carb rice

+ Use the steamer.

+Rice and water at the ratio of 1:3
+1cup of rice (filled to the top)

« Water up to the mark for low carb rice

Quick cook

+ Only for cooking rice

+Rice and water at the ratio of 1:1
= max. 3 cups of rice

« Water max. up to 3 CUP mark

Low carb rice
(contains fewer
carbohydrates
after cooking)

This cooking method means the cooked rice releases carbohydrates into the
cooking water. Ideal for a low-carb diet.

- The cooking time cannot be preset. It is determined by how much rice and
water have been added.

« The cooking process starts immediately and a band of light runs around the
display when you press Start.

« At the end of the cooking process, the remaining cooking time of approx. 12
minutes is shown in the display.

- Please note the quantity table for cooking rice and the cooking table.

BB congee/Soup

Congee:

+Rice and water at the ratio of 1:6

+1/2 cup of rice (recommended)

- Water max. up to 3 CUP mark

Soup:

+Place all the ingredients incl. water in the pot.
+Do not exceed the 3 CUP mark.

Brown rice

+Rice and water at the ratio of 1:1.2
+Max. 3 cup of rice
+ Water max. up to 3 CUP mark

Congee

+Rice and water at the ratio of 1:6
+1/2 cup of rice (recommended)
« Water max. up to 3 CUP mark

Claypot rice

+Rice and water at the ratio of 1.1
«2 cups of rice (recommended)
« Water max. up to 2 CUP mark

Cake

* Mix 55 g reduced-gluten flour, 2 eggs, 50 g butter, 75 g sugar and 10 g baking powder.
+ Grease the pot and pour in the batter.

Reheat

« The program runs for at least 30 minutes, but can be stopped earlier.
Warming:

« Place the cooked, chilled food in the pot without the steamer.
Steaming:

+ Use the steamer.

+Pour 200 ml water into the pot and place the food in the steamer,
e.g. 200 ml water in the pot and 100 g cauliflower in the steamer.

« The program runs for at least 30 minutes, but can be stopped earlier.

Quick cook If you adapt the cooking time to the type and quantity of rice, the rice will
retain as many nutrients as possible.
« The cooking time cannot be preset. It is determined by how much rice and
water have been added.
- The cooking process starts immediately and a band of light runs around the
display when you press Start.
- At the end of the cooking process, the remaining cooking time of approx. 5
minutes is shown in the display.
BB congee / Soup | - The remaining time until the end of the cooking process is at least 1 hour 30
minutes and can be increased up to 24 hours. It is shown in the display.
- The cooking time can be configured from 1:30 to 4 hours.
+When the program starts, the countdown is displayed.
Brown rice - The remaining time until the end of the cooking process is at least 1hour and
can be increased up to 24 hours. It is shown in the display.
+ The preset cooking time is T hour and cannot be changed.
- The cooking process starts immediately and a band of light runs around the
display when you press Start.
- At the end of the cooking process, the remaining time of approx. 10 minutes
is shown in the display.
If the remaining time until the end of the cooking process is set to more than
1 hour, the countdown is displayed when the program starts.
Congee - The remaining time until the end of the cooking process is at least 1 hour and

can be increased up to 24 hours. It is shown in the display.

« The preset cooking time is T hour and can be changed in 5-minute intervals
from 0:45 to 4 hours.

+When the program starts, the countdown is displayed.

12
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Quantity table for cooking rice

Claypot rice - The remaining time until the end of the cooking process is at least 1 hour and Type of rice / | Quantity of rice | Quantity of | Quantity of water on the Portions
(traditional can be increased up to 24 hours. It is shown in the display. Program in cups riceinml | scale
Chinese rice dish, | - The preset cooking time is 1 hour and cannot be changed. Low carbrice | 1(maximum) 160 mark for low carb rice 1-2

;g?”;;é?ea stew |, The cooking process starts immediately and a band of light runs around the White / Brown | 1(minimum) 160 1CUP mark 1-2

ingredients are i'tsfr:ay Wge: Zsu pre;s Start. " e of 0 minut rice 2 320 2 CUP mark 2-4
. eenao € COO0KINg process, the remaining time or approx. [U minutes
added gradually) op k PP 3 (maximum) | 480 3.CUP mark 3-6

is shown in the display.

Cake - The preset cooking time is 45 minutes and cannot be changed.
The remaining cooking time is shown in the display.

« The cooking process starts immediately when you press Start.

Reheat Can also be used to steam using the steamer (see cooking table).

+ The preset cooking time is 30 minutes and can be changed in 5-minute
intervals to 1 hour.

- The cooking process starts immediately when you press Start.
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Elimination

Larticle et son emballage sont produits a partir Vous &tes tenu par la [égislation d'éliminer les
de matériaux valorisables pouvant étre recyclés  appareils en fin de vie en les séparant des

afin de réduire la quantité de déchets et de ordures ménageéres. Les appareils électriques
préserver I'environnement. contiennent des substances dangereuses qui
Eliminez I'emballage selon les principes de la peuvent nuire a l'environnement et a la sante
collecte sélective en séparant le papier, le carton €N cas de stockage et d'élimination incorrects.
et les emballages légers. Pour avoir des informations sur les centres de

[ ] [ ]

I collecte ou il vous faudra remettre les appareils

Les appareils signalés par ce symbole . . . e

i A en fin de vie, adressez-vous a votre municipalité.
ne doivent pas &tre éliminés avec les

s Ordures ménageres!

Modele: MC 191
Référence: 652 116
Fabriqué par: Jaxmotech GmbH,
Ostring 60,
66740 Saarlouis,

Germany (Allemagne)

() Mode d'emploi

128442FVO01X00XIIl 2022 -07
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Chere cliente, cher client! Modele:

Référence:
Avec votre nouveau multicuiseur, vous pouvez non seulement préparer du riz, mais aussi cuire

des gateaux et des soupes. Le multicuiseur dispose de neuf programmes différents.

Certains programmes permettent méme de régler un compte a rebours jusqu'au moment o le plat
doit &tre prét. Vous pouvez ainsi p. ex. remplir le multicuiseur le matin, le régler et savourer une
soupe chaude le soir.

Nous vous souhaitons beaucoup de réussite avec votre nouveau multicuiseur et un bon appétit!

Sommaire

A propos de ce mode d'emploi 15 Régler le temps de cuisson

15 Régler la durée (compte a rebours)
jusqu'a la fin de la cuisson

Vue générale (contenu de la livraison) 15 Interrompre les réglages

16 Démarrer la cuisson

16 Stopper la cuisson

16 Maintenir au chaud

16 Eteindre I'appareil

Consignes de sécurité

Programmes
Ecran et panneau de commande
Informations sur les programmes

OO O W W

11 Tableau des quantités pour cuire du riz 17 Nettoyage et rangement

12 Tableau de cuisson

14 Utilisation

14 Avant la premiére utilisation
14 Mettre en service 20 Elimination
14 Remplir I'appareil

15  Sélectionner un programme

18 Problemes / solutions

19 Caractéristiques techniques
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Alimentation:

Fabriqué par:

Caractéristiques techniques

MC 191
652 116
220-240 V ~ 50-60 Hz

Jaxmotech GmbH,
Ostring 60,

66740 Saarlouis,
Germany (Allemagne)

Classe de protection: | @
Puissance: 315-380 W
Température ambiante:  de +10 a +40 °C

Sous réserve de modifications techniques et
esthétiques de I'appareil dues a I'amélioration

des produits.
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Problemes / solutions

L'écran / le panneau de
commande ne s'allume pas.

- La fiche de raccordement est-elle correctement branchée dans

la prise?

- La fiche du cordon d'alimentation est-elle branchée sur la prise

de courant?

Les aliments ne sont pas cuits.

+ Avez-vous mis trop peu d'eau?

D> Rajoutez de I'eau et prolongez le temps de cuisson.
D> Respectez la quantité de remplissage maximale et minimale.

+ Avez-vous mis trop d'aliments?

D> Réduisez la quantité d'aliments.

D> La prochaine fois, coupez les aliments en plus petits
morceaux.

- Le temps de cuisson est-il trop court?

D> Redémarrez le programme, vérifiez apres env.5 minutes
si les aliments sont cuits et stoppez le programme.

-La cuve n'a pas assez de surface de contact avec la plaque

chauffante?
> Tournez la cuve jusqu'a ce qu'elle soit correctement placée.

> Regardez si un corps étranger se trouve sous la cuve et
si C'est le cas, enlevez-le.

D> Regardez si la cuve est déformée.

Les aliments sont trop cuits.

- Le temps de cuisson était-il trop long?

> La prochaine fois, stoppez le programme avant la fin du
temps de cuisson. Notez éventuellement le temps de cuisson
sur votre recette.

E1, E2, E3 ou E4 s'affiche sur
['écran.

- L'électronique est endommagée.

D> Adressez-vous a un atelier spécialisé.

18
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A propos de ce mode d’emploi

Cet article est muni de dispositifs de sécurité. Lisez toutefois attentivement les consignes de sécurité
et n'utilisez cet article que de la facon décrite dans le présent mode d'emploi afin d'éviter tout risque

de détérioration ou de blessure.

Conservez ce mode d'emploi en lieu siir pour pouvoir le consulter en cas de besoin.
Sivous donnez, prétez ou vendez cet article, remettez ce mode d'emploi en méme temps que l'article.

Symbole sur I'appareil:
/ﬁ ATTENTION
ACAUTIO N Ne couvrez pas et ne

Do not cover or b!(’)quez pgs la soupape
obstruct steam vent| d'évacuation de la

Do not touch steam| Vapeur. Ne touchez pas

\ vent when cooking/ 3 [a soupape d'évacua-

tion de la vapeur
pendant la cuisson.

Symboles utilisés dans ce mode d'emploi:

é Ce symbole vous met en garde contre le
risque de blessure.

é Ce symbole vous met en garde contre le
risque de blessure di a I'électricité.

Mentions d'avertissement utilisées dans ce mode
d'emploi:

DANGER vous met en garde contre le risque
imminent de blessure grave ou un danger de
mort imminent.

AVERTISSEMENT vous met en garde contre le
risque possible de blessure ou un danger de
mort possible.
PRUDENCE vous met en garde contre le risque
possible de blessure légere.
REMARQUE vous met en garde contre le risque
possible de détérioration Iégere.
Ce symbole signale les informations
complémentaires.

Consignes de sécurité A

Domaine d'utilisation

- Le multicuiseur est concu pour la cuisson a l'eau
et a la vapeur d'aliments adaptés. Il n'est pas
congu pour faire revenir ou rotir des aliments.

- Le multicuiseur est congu pour les quantités
courantes dans un environnement domestique.
Cet appareil ne convient pas a une utilisation
dans les cuisines du personnel dans les entre-
prises, les exploitations agricoles, dans les
chambres d'hote ou par les clients d'hotels,
de motels, etc. ou a un usage commercial ou
professionnel.

DANGER: risque pour les enfants et les per-
sonnes a aptitude réduite a I'emploi d'appareils

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a
partir de 8 ans et des personnes aux capacités

physiques, sensorielles ou intellectuelles
réduites ou ne disposant pas de I'expérience et/
ou des connaissances nécessaires a condition
qu'ils soient sous surveillance ou aient été ini-
tiés aux consignes de sécurité de I'appareil et
comprennent les risques qui résultent de son
utilisation.

Le nettoyage et la maintenance ne doivent pas
étre réalisés par des enfants sans surveillance.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Dés que l'article est allumé, I'appareil et le cor-
don d'alimentation doivent étre tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans, et ce,
jusqu'a ce que I'appareil ait entierement refroidi.

+Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre
du plan de travail afin que des enfants en bas
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age ne puissent pas faire tomber I'appareil
en tirant sur le cordon.

- Tenez le matériel d'emballage hors de portée
des enfants.
Il'y a notamment risque d'étouffement!

Danger: risque électrique

+Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ni dans au-
cun autre liguide et ne le nettoyez pas sous
I'eau courante sous peine de choc électrique.
Protégez I'appareil et le cordon d'alimentation
de I'numidité. Ne placez donc pas I'appareil
prés d'un évier ou d'un lavabo, par exemple.

+Ne touchez pas I'article avec les mains mouil-
[8es et ne I'utilisez pas a I'extérieur ou dans
des pieces a forte humidité ambiante.

+Ne conservez pas d'aliments dans le multicui-
seur et ne mettez pas I'appareil au réfrigéra-
teur. De la condensation peut se former a l'inté-
rieur de I'appareil et entrainer un choc
électrique.

- Ne remplissez pas trop I'appareil afin d'éviter
que le contenu ne déborde.
Remplissez la cuve jusqu'au repére 3-CUP.
Pour la cuisson a la vapeur, nous recomman-
dons de remplir 200 ml d'eau.

+N'utilisez pas de lait dans I'appareil. Sinon, le
contenu pourrait déborder et détériorer I'appa-
reil. Iy a en outre risque de choc électrique.

+ Branchez toujours tout d'abord Ia fiche de
raccordement dans la prise de I'appareil puis
la fiche du cordon d'alimentation dans la prise
de courant.

«Ne branchez I'appareil que sur une prise de
courant a contacts de protection installée
conformément a la réglementation et dont la
tension correspond aux caractéristiques tech-
nigues de l'article.

- Débranchez la fiche du cordon d'alimentation

de la prise de courant,...
... Si un probléme survient pendant le fonction-
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nement,

.. apres I'utilisation,

... encas d'orage et

... avant de nettoyer I'appareil.

Débranchez I'appareil en tirant sur la fiche et
non pas sur le cordon.

- Veillez a ce que le cordon d'alimentation ne soit
ni coincé ni tordu. Le cordon doit toujours étre
suffisamment éloigné des surfaces chaudes et
des arétes coupantes. Ne placez pas I'appareil
sur une plague de cuisson chaude, ni a proximité.

- Déroulez entierement le cordon d'alimentation
avant de brancher la fiche du cordon d'alimen-
tation sur une prise de courant.

- Pour couper complétement I'alimentation élec-
trique de I'appareil, débranchez la fiche du cor-
don d'alimentation de la prise de courant.

- Utilisez toujours une prise de courant aisément
accessible afin de pouvoir débrancher rapide-
ment la fiche en cas de besoin.

+ Ne mettez pas I'appareil en marche si l'appareil
lui-méme ou le cordon d'alimentation présente
des détériorations visibles ou si I'appareil est
tombeé.

- Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans sur-
veillance. N'utilisez jamais I'appareil avec une mi-
nuterie ou un systéme de télécommande séparé.

+Ne modifiez pas I'article. Ne confiez les répara-
tions de I'appareil ou du cordon d'alimentation
qu'a un atelier spécialisé ou a une personne
disposant des qualifications nécessaires, pour
gviter tout risque. Si le cordon d'alimentation
est endommagé, faites-le remplacer par le
constructeur par un cordon identique.

+N'utilisez pas I'appareil avec une autre cuve ou
un autre panier vapeur que celui fourni.

+Ne cuisinez dans I'appareil que lorsque la cuve
est en place.

- Si vous devez utiliser une rallonge, assu-
rez-vous qu'elle correspond bien aux caracté-
ristiques techniques de I'appareil. Demandez

Nettoyage et rangement

AVERTISSEMENT: danger de mort par
choc électrique

- Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ni dans
aucun autre liquide et ne le nettoyez pas
sous I'eau courante sous peine de choc
électrique. Protégez I'appareil et le cordon
d'alimentation de I'humidité.

- Débranchez toujours la fiche du cordon
d'alimentation de la prise de courant avant
de nettoyer I'appareil.

Si des restes de nourriture ont attaché

a l'intérieur de la cuve, couvrez le fond de
la cuve d'eau et laissez tremper quelques
minutes. Jetez I'eau et nettoyez la cuve
comme indiqué plus haut.

6. Essuyez I'appareil avec un chiffon légere-
ment humide et non pelucheux.

c AVERTISSEMENT: risque de briilure

Laissez refroidir completement I'appareil avant
de le nettoyer ou de le ranger.

REMARQUE: risque de détérioration

Pour le nettoyage, n'utilisez en aucun cas de
produits abrasifs ou caustiques ni de brosses
dures, etc.

1. Débranchez la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant.

2. Appuyez sur la touche de déverrouillage du
couvercle.

3. Videz la cuve et le panier vapeur.

4. Retirez le couvercle intérieur des embouts
de réception.

5. Nettoyez la cuve, le panier vapeur, le cou-
vercle intérieur, le verre doseur et la cuillére
avec de I'eau chaude et un peu de liquide
vaisselle. Rincez-les abondamment a I'eau
claire et essuyez entierement toutes les
pieces.

La cuve et le panier vapeur passent au
lave-vaisselle.

Le couvercle intérieur, le verre doseur et
la cuillére ne passent pas au lave-vaisselle.

7.Réinsérez le couvercle intérieur sur les
embouts de réception.
Vous devez 'entendre et le sentir s'enclen-
cher.

8. Insérez la cuve et éventuellement le panier
vapeur.

> Rangez I'appareil dans un endroit sec, hors
de portée des enfants.
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Démarrer la cuisson

Une fois que vous avez procédé aux réglages
souhaités, Start clignote.

> Appuyez sur Start.
Une bande lumineuse fait le tour de I'écran.
Cela indique que la cuisson a démarré.
Lorsque la fin de la cuisson est programmé, le
temps restant jusqu'a la fin s'affiche sur I'écran.

Lorsque le temps de cuisson est préréglé, le
temps de cuisson restant s‘affiche sur I'écran
pendant la cuisson.

REMARQUE: risque de détérioration par des
surfaces trés chaudes

Si pendant la cuisson vous ouvrez le couvercle
et retirez la cuve, le programme réglé aupara-
vant se poursuit.

Stoppez donc toujours le programme réglé ou le
processus de cuisson lorsque vous terminez Ia
cuisson pour éviter une surchauffe de I'appareil.

Stopper la cuisson

Lorsque le temps de cuisson préréglé est écoulé
et que la cuisson s'arréte automatiquement,
I'appareil émet 4 signaux sonores et le temps de
maintien au chaud est incrémenté a I'écran.

Si vous souhaitez stopper le temps de cuisson
avant ou si aucun temps de cuisson ne peut étre
réglé, veuillez procéder comme suit:
Pendant la cuisson, Keep warm/Cancel clignote.
> Appuyez sur Keep warm/Cancel et mainte-
nez la touche appuyée jusqu'a ce que -- --
s'affiche sur I'écran et que Menu clignote.

Vous vous trouvez a nouveau en mode veille.
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Maintenir au chaud

Dans chaque programme, la fonction de maintien
au chaud commence automatiquement aprés la
fin de la cuisson.

L'écran indique combien de temps le plat est déja
maintenu au chaud.

La fonction de maintien au chaud s'arréte auto-
matiquement au bout de 24 heures et I'appareil
se met en mode veille.

Eteindre I'appareil

ﬁ AVERTISSEMENT: risque électrique

Pour couper complétement I'alimentation
électrique de I'appareil, débranchez la fiche du
cordon d'alimentation de la prise de courant.

REMARQUE: risque de détérioration par des
surfaces trés chaudes

Si vous débranchez la fiche du cordon d'alimen-
tation de la prise de courant et que vous la
rebranchez, le programme réglé se poursuit.
C'est pourquoi vous devez toujours interrompre
le programme préréglé ou la cuisson avant
d'éteindre I'appareil et retirer la fiche pour

éviter une surchauffe de celui-ci.

1. Stoppez la cuisson en appuyant sur Keep
warm/Cancel et en maintenant la touche
appuyée jusqu'a ce que -- -- s'affiche sur
I'écran et que Menu clignote.

2. Débranchez la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant.

conseil au personnel du commerce spécialisé
dans lequel vous achéterez la rallonge.

+ Prudence! Une utilisation incorrecte de I'appa-
reil peut entrainer des blessures.

Risque de briilure

+ Posez I'appareil sur une surface stable, plane,
résistante a la chaleur et insensible aux projec-
tions. Placez éventuellement un support non
glissant sous I'appareil. Veillez a ce que I'appa-
reil ne puisse pas glisser ou se renverser et que
le cordon d'alimentation ne pende pas de la
surface ol I'appareil est installé.

- Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il fonctionne
et ne tirez pas sur le cordon d'alimentation.

+ PRUDENCE
Ne couvrez pas et ne bloquez pas la soupape
d'évacuation de la vapeur.
Ne touchez pas a la soupape d'évacuation de
la vapeur pendant la cuisson.

+ Pendant I'utilisation, de la vapeur sort de
l'ouverture du couvercle. Gardez les mains et le
visage suffisamment éloignés des sorties d'air -
il'y arisque de brilure!

«Sivous ouvrez le couvercle pendant la cuisson,
celle-ci n'est pas interrompue. Soyez prudent
en ouvrant I'appareil.

- Lorsque vous ouvrez le couvercle, faites atten-
tion a la vapeur qui s'en échappe et veillez a ce
que les personnes présentes soient a une dis-
tance suffisante de I'appareil. Si vous voulez
mélanger les aliments, tenez I'appareil unique-
ment par la poignée.

- Le panier vapeur, la cuve et le couvercle inté-
rieur restent trés chauds longtemps aprés la fin
de l'utilisation. Soyez prudent et utilisez des
maniques ou similaires. Prudence quand vous
retirez les aliments du panier!

- Soyez trés prudent lorsque vous manipulez et
bougez I'appareil contenant des liquides tres
chauds.

- Aprés la cuisson, de I'eau de condensation trés
chaude peut couler de la soupape d'évacuation
de la vapeur quand le couvercle est ouvert.

- Laissez refroidir completement I'appareil avant
de le nettoyer ou de le ranger.

Avertissement: risque de blessure

+Pour la cuisson a la vapeur, utilisez uniqguement
le panier vapeur fourni.

+Ne gardez pas d'aliments cuits plus de
12 heures au chaud dans I'appareil.

Risque de détérioration

+N'utilisez pas le multicuiseur sur une cuisiniére
ou au four.

- Si pendant la cuisson vous ouvrez le couvercle
et retirez la cuve, ou débranchez la fiche du
cordon d'alimentation de la prise de courant
puis la rebranchez, le programme réglé se
poursuit.

Stoppez donc toujours le programme réglé ou

le processus de cuisson lorsque vous terminez
la cuisson ou avant d'éteindre I'appareil et de

retirer la fiche, afin d'éviter une surchauffe de
I'appareil

- Faites attention a ne pas détériorer le revéte-

ment de la cuve (p. ex. en la nettoyant ou en
mélangeant les aliments). Si le revétement est
détérioré, n'utilisez plus la cuve.
Pour mélanger les aliments, utilisez seulement
la cuillere fournie ou des ustensiles de cuisine
en bois ou en plastique, jamais d'objets métal-
liques!

+ Placez I'appareil de sorte que la vapeur qui
s'en échappe ne risque pas d'endommager du
papier peint, des armoires murales ou autres.
Prévoyez un espace libre d'au moins 30 cm
tout autour de I'appareil.

- Pour le nettoyage, n'utilisez en aucun cas de

produits abrasifs ou caustiques ni de brosses
dures, etc.
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Vue générale (contenu de la livraison)

Soupape d'évacuation de la vapeur

Ecran et panneau de commande Couvercle

(visible seulement quand il est
branché)

Poignée Touche de déverrouillage
du couvercle
Couvercle intérieur amovible
, Soupape d'évacuation de la vapeur
Capteur de température

Verrouillage du couvercle

Prise de raccordement
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> Pour cuire a la vapeur, remplissez la cuve
avec env. 200 ml d'eau et le panier vapeur
avec env. 100 g d'aliments coupés en mor-
ceaux. Mettez le panier vapeur dans la cuve.
Pour cuire a la vapeur, utilisez le programme
Reheat.

D> Pour utiliser le programme Low Carb Rice,
procédez comme indiqué dans le tableau de
cuisson ou remplissez le panier vapeur de riz
lavé et égoutté et lissez le en surface.

Placez le panier vapeur dans la cuve et
versez de I'eau du robinet jusqu'au repére
Low Carb.

Ajoutez éventuellement un peu de sel.

- La cuve doit tre seche de I'extérieur
9 lorsque vous I'utilisez pour éviter tout
dysfonctionnement.

- Veillez a ce que la cuve soit placée ala
verticale dans I'appareil pour qu'elle soit
en contact avec la plaque chauffante
a l'intérieur de I'appareil.

2. Mettez la cuve dans I'appareil.

Sélectionner un programme
1. Appuyez sur Menu.

Les différents programmes s'affichent et Menu
et Keep warm/Cancel restent allumés.

2. Appuyez a nouveau sur Menu.
Preset et White R clignotent.

3. Appuyez sur Menu jusqu'a ce que le
programme désiré clignote.

- Preset clignote également:
vous pouvez régler le compte a rebours
jusqu'a la fin de la cuisson en appuyant
sur Preset et en effectuant le réglage.

- Hour et Min. clignotent également:
vous pouvez aussi régler le temps de
cuisson en appuyant sur Hour et Min.
et en effectuant le réglage.

Régler le temps de cuisson
(BB congee/Soup, Congee, Reheat)

Le temps de cuisson s'affichent sur I'écran et
Hour et Min. clignotent

D> Appuyez sur ...

... Hour pour augmenter les heures
(max. 4:00, sauf Reheat: max. 1:00).

... Min. pour augmenter les minutes par
plages de 5 minutes.

... Start pour démarrer la cuisson apres avoir
régler le temps de cuisson.
Régler la durée (compte a rebours) jusqu'a la
fin de la cuisson

(White Rice, BB congee/Soup, Brown Rice, Congee,
Claypot Rice)

Preset clignote et, pour certains programmes,
-- -- s'affiche sur I'écran.

1. Appuyez sur Preset.

1:00 s'affiche sur I'écran et Hour et Min.
clignotent.

2. Appuyez sur ...

... Hour pour augmenter les heures
(max. 24:00).

... Min. pour augmenter les minutes
par plages de 5 minutes.

... Start pour démarrer le compte a rebours.

Interrompre les réglages

> Appuyez sur Keep warm/Cancel et mainte-
nez-le appuyé pour interrompre les réglages.
L'appareil émet un signal sonore et vous étes
en mode veille.

Si, en mode réglage, vous n'appuyez sur
aucune touche pendant 5 secondes, les
réglages s'interrompent automatiquement.
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Utilisation

Avant la premiére utilisation
1. Eliminez tout le matériel d'emballage.

Avant la premiére utilisation, il faut nettoyer
I'appareil pour enlever les résidus de fabrication
éventuels.

2. Pour ouvrir I'appareil, appuyez sur la touche
de déverrouillage du couvercle

3. Le cas échéant, retirez les accessoires
se trouvant dans I'appareil.

4. Remplissez la cuve avec de I'eau jusqu'au
repére 3-CUP-et démarrez le programme
Quick Cook.

2 Il peut se dégager une certaine odeur,
mais elle n'est pas nocive. Assurez une
aération suffisante.

5. Interrompez la cuisson apres env. 5 minutes
et retirez |a fiche du cordon d'alimentation.

6. Laissez I'appareil entiérement refroidir.

7.0uvrez le couvercle, retirez la cuve prudem-
ment et videz I'eau.

8. Nettoyez I'appareil de la facon décrite au
chapitre «Nettoyage et Rangementy.

Mettre en service

PRUDENCE: risque de briilure

Posez I'appareil sur une surface stable,
plane, résistante a la chaleur et insensible aux
projections. Placez éventuellement un support
non glissant sous I'appareil.

Veillez a ce que I'appareil ne puisse pas glisser
ou se renverser et que le cordon d'alimentation
ne pende pas de la surface ol I'appareil est
installé.
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REMARQUE: risque de détérioration par la
vapeur

Placez I'appareil de sorte que la vapeur qui s'en
échappe ne risque pas d'endommager du papier
peint, des armoires murales ou autres.
Prévoyez un espace libre d'au moins 30 cm tout
autour de I'appareil.

Graduation

Cuve

Verre doseur

Fiche du cordon d'alimentation

1.Branchez la fiche de raccordement dans la
prise.

2.Branchez la fiche du cordon d'alimentation
sur une prise de courant.

L'appareil émet un signal sonore et ['écran et le
panneau de commande s'allument briévement.
L'écran est alors visible et Menu clignote.

Vous vous trouvez en mode veille.

Remplir I'appareil

é DANGER: risque électrique

+Ne cuisinez dans I'appareil que lorsque la
cuve est en place.

- Ne remplissez pas trop I'appareil afin d'éviter
que le contenu ne déborde.
Ne remplissez la cuve que jusqu'au repére
3-CUP.

1. Remplissez la cuve avec les aliments et I'eau
selon la recette.

Cordon d'alimentation

Cuve

Repére max.

Panier vapeur

Cuillere

Fiche de raccordement

Repére min.

cuP
8 Repere pour la préparation
2 duriz low carb
1
7
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Programmes

Ecran et panneau de commande

\___/ \___/ \___/ \___/
KeepWarm
Cancel ‘ ‘ ‘ ‘ [ ] ‘ ‘ ‘ ‘ Start
) ) ) )
4D 4D 4D 4D
Preset Menu
White R. Low Carb.R. Quick Cook
BB Congee/Soup Brown R. Congee
Hour Min.
Claypot R. Cake Reheat

Informations sur les programmes

- Avec les programmes Low Carb Rice, Quick cook, Cake et Reheat, la cuisson commence des
que vous lancez le programme.

- Avec les programmes White Rice, BB congee / Soup, Brown Rice, Congee et Claypot Rice,
le temps jusqu'a la fin de la cuisson est préréglé. Il peut étre modifié de 1 heure min.
a 24 heures max. et s'affiche sur I'écran sous forme de compte a rebours.

- Dans chaque programme, la fonction de maintien au chaud commence automatiquement
apres la fin de la cuisson.
La fonction de maintien au chaud s'arréte automatiquement au bout de 24 heures et I'appareil
se met en mode veille.

- Veuillez vous référer également au tableau de cuisson.

White Rice

(p. ex. riz au jas-
min, riz basmati
ou riz a sushi)

Si vous adaptez le temps de cuisson au type de riz et a la quantité, le riz
conserve un maximum de nutriments.

- Le temps de cuisson ne peut pas étre réglé. Il dépend de la quantité de riz
et d'eau que vous avez mis dans I'appareil.

- La cuisson démarre immédiatement et une bande lumineuse fait le tour
de 'écran lorsque vous appuyez sur Start.

- A la fin du processus de cuisson, le temps de cuisson restant d'env.

10 minutes s'affiche sur I'écran.
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Temps de cuisson pré- | Temps de cuisson | Durée (compte a rebours) ré- Température
réglé modifiable glable jusqu'a la fin de la cuisson | +/-5°C

X X 1- 24 heures 115°C

X X X 100 °C

X X X 115°C
90 minutes 1h 30 - 4 heures 1h 30 - 24 heures 100 °C
60 minutes X 1- 24 heures 15°C
60 minutes 0:45 - 4 heures 1- 24 heures 105 °C
60 minutes X 1- 24 heures 130 °C
45 minutes X X 145°C
30 minutes 0:30 - 1 heure X 110 °C

13
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Tableau de cuisson

Programme

Ingrédients / quantité

White Rice

+Proportion de riz et d'eau 1:1
+3verres doseurs de riz max.
+ Eau jusqu'au repere 3 CUP max.

Low Carb Rice

- Utilisez le panier vapeur.

« Proportion de riz et d'eau 1:3

+1verre doseur de riz (rempli jusqu'au bord)

- Eau jusqu'au repére pour la préparation du riz low carb

Quick cook

+Uniguement pour la cuisson du riz
« Proportion de riz et d'eau 1:1

+3 verres doseurs de riz max.

- Eau jusqu'au repere 3 CUP max.

Low Carb Rice
(contient moins
de glucides apres
la cuisson)

Avec ce mode de cuisson, le riz cuit libére des glucides dans I'eau de cuisson.
Idéal pour une alimentation a faible teneur en glucides.

- Le temps de cuisson ne peut pas étre réglé. Il dépend de la quantité de riz
et d'eau que vous avez mis dans I'appareil.

-La cuisson démarre immédiatement et une bande lumineuse fait le tour
de I'écran lorsque vous appuyez sur Start.

- A la fin du processus de cuisson, le temps de cuisson restant d'env.
12 minutes s'affiche sur I'écran.

- Veuillez vous référer au tableau indiquant les quantités pour la cuisson du riz
et au tableau de cuisson.

BB congee/Soup

Congee:

«Proportion de riz et d'eau 1:6

-1/2 verre doseur de riz (recommandé)

- Eau jusqu'au repére 3 CUP max.

Soupe:

- Remplissez la cuve avec tous les ingrédients et I'eau.
- Ne dépassez pas le repére 3 CUP.

Quick cook
(fonction cuisson
rapide)

Sivous adaptez le temps de cuisson au type de riz et a la quantité, le riz

conserve un maximum de nutriments.

- Le temps de cuisson ne peut pas étre réglé. Il dépend de la quantité de riz
et d'eau que vous avez mis dans l'appareil.

- La cuisson démarre immédiatement et une bande lumineuse fait le tour de
I'‘écran lorsque vous appuyez sur Start.

- Ala fin du processus de cuisson, le temps de cuisson restant d'env. 5 minutes
d'affiche sur I'écran.

Brown Rice

«Proportion de riz et d'eau 1:1,2
+ Max. 3 verres doseurs de riz
+ Eau jusqu'au repere 3 CUP max.

Congee

«Proportion de riz et d'eau 1:6
+1/2 verre doseur de riz (recommandé)
- Eau jusqu'au repere 3 CUP max.

BB congee / Soup
(bouillie de riz /
soupe)

- Le temps restant jusqu'a la fin de la cuisson est d'au moins 1 heure 30 et peut
8tre augmenté jusqu'a 24 heures. Il s'affiche sur I'écran.

- Le temps de cuisson peut étre réglé de 1 heure 30 a 4 heures.
- Lorsque le programme démarre, le compte a rebours s'affiche.

Claypot Rice

+ Proportion de riz et d'eau 1.1
-2 verres doseurs de riz (recommandé)
- Eau jusqu'au repére 2 CUP max.

Cake

*Mélanger 55 g de farine a teneur réduite en gluten, 2 ceufs, 50 g de beurre,
75 g de sucre, 10 g de poudre a lever.

- Graisser la cuve et verser la pate.

Reheat

« Le programme tourne pendant au moins 30 minutes, mais peut étre interrompu avant.

Réchauffer:

- Remplissez la cuve avec les aliments cuits et froids sans utiliser le panier.
Cuisson a la vapeur:

- Utilisez le panier vapeur.

*Remplissez la cuve avec 200 ml d'eau et le panier vapeur avec les aliments,
p. ex. 200 ml d'eau dans la cuve et 100 g de chou-fleur dans le panier vapeur.

- Le programme tourne pendant au moins 30 minutes, mais peut étre interrompu avant.

Brown Rice
(riz complet)

- Le temps restant jusqu'a la fin de la cuisson est d'au moins 1 heure et peut
étre augmenté jusqu'a 24 heures. Il s'affiche sur I'écran.

+Le temps de cuisson préréglé est de 1heure et ne peut pas étre modifig.

- La cuisson démarre immédiatement et une bande lumineuse fait le tour
de 'écran lorsque vous appuyez sur Start.

- A la fin du processus de cuisson, le temps de cuisson restant d'env.
10 minutes s'affiche sur I'écran.

Si vous avez réglé une durée de cuisson supérieure a 1 heure jusqu'a la fin
de la cuisson, le compte a rebours s'affiche lorsque le programme démarre.

Congee
(bouillie de riz)

- Le temps restant jusqu'a la fin de la cuisson est d'au moins 1 heure et peut
8tre augmenté jusqu'a 24 heures. Il s'affiche sur I'écran.

- Le temps de cuisson préréglé est d'une heure et peut &tre adapté par plages
de 5 minutes entre 0:45 et 4 heures.

- Lorsque le programme démarre, le compte a rebours s'affiche.

12
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Claypot Rice

(plat traditionnel

chinois a base de

riz, similaire a une
marmite, dans le-

quel on ajoute les
ingrédients au fur
et a mesure)

- Le temps restant jusqu'a la fin de la cuisson est d'au moins 1 heure et peut
8tre augmenté jusqu'a 24 heures. Il s'affiche sur I'écran.

- Le temps de cuisson préréglé est de 1heure et ne peut pas &tre modifié.

«La cuisson démarre immédiatement et une bande lumineuse fait le tour
de I'écran lorsque vous appuyez sur Start.

- A la fin du processus de cuisson, le temps de cuisson restant d'env.
10 minutes s'affiche sur I'écran.

Tableau des quantités pour cuire du riz

Cake - Le temps de cuisson préréglé est de 45 minutes et ne peut pas étre modifié.
(gateau) Le temps de cuisson restant s'affiche sur I'écran.

- Le temps de cuisson s'affiche dés que vous appuyez sur Start.
Reheat Peut également &tre utilisé pour la cuisson a la vapeur avec le panier vapeur
(réchauffer) (voir tableau de cuisson).

- Le temps de cuisson préréglé est de 30 minutes et peut étre augmenté a
1 heure par plages de 5 minutes.

- Le temps de cuisson s'affiche dés que vous appuyez sur Start.
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Type deriz/ | Quantité deriz | Quantité | Quantité d’eau sur I'échelle | Portions
programme en verres de riz graduée

doseurs enml
Low Carb Rice | 1(maximum) 160 Repére pour la préparation 1-2

du riz low carb

White / Brown | 1(minimum) 160 Repére 1 CUP 1-2
Rice 2 320 Repére 2 CUP 2-4

3 (maximum) 480 Repére 3 CUP 3-6

1
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Usuwanie odpaddéw

Produkt oraz jego opakowanie wyprodukowano
z warto$ciowych materiatéw, ktére nadajg sie do
ponownego wykorzystania. Ponowne przetwarza-
nie odpadéw powoduje zmniejszenie ich ilosci i
przyczynia sie do ochrony $rodowiska naturalnego.
Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z zasadami
segregacji odpaddw. Nalezy wykorzysta¢ lokalne
mozliwo$ci oddzielnego zbierania papieru, tektury

oraz opakowarn lekkich.

Model: MC 191
Numer artykutu: 652 116
Producent: Jaxmotech GmbH
Ostring 60
66740 Saarlouis

Germany (Niemcy)
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Urzadzenia, ktdre zostaty oznaczone
tym symbolem, nie moga by¢ usuwane

mmmm 0 zwyktych pojemnikéw na odpady
domowe! Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany
do usuwania zuzytego sprzetu oddzielnie od od-
paddw domowych. Urzadzenia elektryczne zawie-
rajg substancje niebezpieczne. W przypadku nie-
prawidtowego przechowywania i usuwania moga
one szkodzi¢ zdrowiu oraz Srodowisku naturalne-
mu. Informacji na temat punktéw zbiérki bezptat-
nie przyjmujacych zuzyty sprzet udzieli Panstwu
administracja samorzadowa

Kombiwar

Instrukcja obstugi

128442FVO1X00XIIl - 2022-07
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Drodzy Klienci!

Paristwa nowy kombiwar umozliwia nie tylko przyrzadzenie ryzu, ale réwniez upieczenie ciasta
oraz ugotowanie zupy. Urzadzenie wyposazono w dziewie¢ réznych programéw.

W przypadku niektdrych programéw mozna nawet ustawic odliczanie do momentu, w ktérym potrawa
ma by¢ gotowa. Dzieki temu uzytkownik moze przykfadowo rano napetnic i ustawi¢ kombiwar,
tak aby wieczorem delektowac sie pyszng, gorgcg zupa.

Zyczymy Paristwu wiele radosci i satysfakcji z uzytkowania nowego kombiwaru i... smacznego!

Spis tresci

Na temat tej instrukcji 15 Ustawianie czasu (odliczania)

do zakonczenia cyklu przyrzadzania
15 Anulowanie ustawien
Widok catego zestawu (zakres dostawy) 16 Uruchamianie cyklu przyrzadzania
16 Zatrzymywanie cyklu przyrzadzania
16 Utrzymywanie ciepta
16 Wytaczanie urzadzenia

Wskazowki bezpieczeristwa

Programy
Wyswietlacz i panel obstugowy
Informacje o programach

OO O W W

11 Tabela ilosciowa gotowania ryzu 17 Czyszczenie i przechowywanie

12 Tabela przyrzadzania 18 Problemy i sposoby ich rozwiazywania

14 Obstuga 19 Dane techniczne

14 Przed pierwszym uzyciem 20 Usuwanie odpaddow
14 Przygotowanie do uzytkowania

14 Napetnianie urzadzenia

15 Wybdr programu

15 Ustawianie czasu przyrzadzania
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Model:
Numer artykutu:

Napiecie sieciowe:

Producent:

Dane techniczne

MC 191 Klasa ochronnosci: I@

652116 Moc: 315-380 W
220-240 V ~ 50-60 Hz Temperatura otoczenia:  od +10°C do +40°C
Jaxmotech GmbH, W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy
Ostring 60, sobie prawo do wprowadzania zmian w jego

66740 Saarlouis, konstrukcji i wygladzie.

Germany (Niemcy)

C€
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Problemy i sposoby ich rozwigzywania

WysSwietlacz / panel obstugowy - Czy wtyk podigczeniowy jest prawidtowo wiozony do gniazda
nie $wieci. zasilania urzadzenia?

+ Czy wtyczka jest wiozona do gniazdka elektrycznego?

Potrawy sg niedogotowane. + Zbyt mato wody?
D> Dola¢ wody i wydtuzy¢ czas przyrzadzania potrawy.

D> Przestrzega¢ maksymalnego i minimalnego dopuszczalnego
poziomu napetnienia garnka.

- Zbyt duzo produktdéw spozywczych?
D> Zmniejszy¢ ilo$¢ przyrzadzanych produktéw spozywczych.
D> W razie potrzeby nastepnym razem pokroi¢ produkty
spozywcze na drobniejsze kawatki.
- byt krétki czas przyrzadzania?

D> Uruchomi¢ program ponownie i po okoto 5 minutach sprawdzi¢,

czy potrawa jest juz gotowa. Jesli tak, zatrzyma¢ program.
+Czy garnek kombiwaru ma niewystarczajgcy kontakt z ptyta
grzejna?
> W razie potrzeby obrdci¢ garnek, aby zapewnic jego prawi-
dtowe utozenie.

D> Sprawdzic, czy pod garnkiem nie znajduje sie ewentualnie
jakies ciato obce. Jesli tak, usunac je.

D> Sprawdzic, czy garnek kombiwaru nie jest zdeformowany.

Potrawy s przegotowane. « Zbyt dtugi czas przyrzadzania?

> Nastepnym razem zatrzymac program przed uptywem czasu
przyrzadzania. W razie potrzeby zanotowac sobie wtasciwy

Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpieczajace. Mimo to nalezy doktadnie przeczyta¢ wskazdwki
bezpieczenstwa i uzytkowac produkt wytgcznie w sposdb opisany w tej instrukcji, aby unikngé
niezamierzonych urazéw ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pdZniejszego wykorzystania.

W razie zmiany wiasciciela produktu nalezy przekazac réwniez te instrukcje.

Oznaczenia znajdujace sie na produkcie:

/ﬁ UWAGA Hasta ostrzegawcze w niniejszej instrukcji:
ACAUTION

Nie zakrywac ani NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed bezpo-

Do not cover or | Nié blokowac zaworu $rednim ryzykiem odniesienia ciezkich obrazen
obstruct steam vent| spustowego pary. ciata lub zagrozeniem zycia.

Do not fouch steam| Podczas Cyklu gotowa: - erp psey;p ostrzega przed mozliwym ryzy-

vent when cooking / nia nie dotykac zaworu . L N
kiem odniesienia ciezkich obrazen ciata lub
spustoweqgo pary. L
zagrozeniem zycia.

Symbole w niniejszej instrukcji UWAGA ostrzega przed mozliwymi lekkimi obra-

A Ten symbol ostrzega przed niebezpie- seniami ciata.
czenstuem odniesienia obrazen ciala. e A76WKA ostrzega przed mozliwymi szkodami
A Ten symbol ostrzega przed niebezpie- materialnymi.
czefistwem odniesienia obrazer ciata W ten sposéb oznaczono informacje uzu-
wskutek porazenia pradem elektrycznym. pelniajace

Wskazowki bezpieczenistwa A

Niebezpieczenistwo dla dzieci i 0osob z ograni-
czong zdolnoscig obstugi urzadzen

Przeznaczenie
+ Kombiwar jest przeznaczony do gotowania

czas przyrzadzania w przepisie.

Na wyswietlaczu pojawia sie
E1, E2, E3 albo E4.

+ Uszkodzone uktady elektroniczne.

D> Skontaktowac sie z zaktadem specjalistycznym.

18
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(w tym réwniez na parze) nadajacych sie
do tego produktéw spozywczych.
Urzadzenie nie nadaje sie do smazenia.

+ Kombiwar zostat zaprojektowany do przyrza-

dzania potraw w ilo$ciach typowych dla prywat-

nego gospodarstwa domowego. Urzgdzenie nie
nadaje sie do uzytku np. w kuchniach dla pra-
cownikdéw zaktadéw przemystowych, w gospo-
darstwach rolnych, w pensjonatach oferujacych
$niadania, w hotelach/motelach przez klientow
itp. ani tez do celéw komercyjnych.

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci

od 8. roku zycia, a takze przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych oraz nieposiadajace od-
powiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, o ile
osoby te znajduja sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzyt-
kowania urzadzenia oraz zrozumiaty ewentual-
ne zagrozenia wynikajace z niewtasciweqo
uzytkowania.

Dzieci nie moga przeprowadza¢ bez nadzoru
prac zwigzanych z czyszczeniem i konserwacja
urzadzenia. Dzieci nie moga bawic sie urzadze-
niem. Urzadzenie oraz jego kabel zasilajacy
muszg znajdowac sie w miejscu niedostepnym
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dla dzieci ponizej 8. roku zycia od momentu
wtgczenia urzadzenia az do chwili catkowitego
ostygniecia.

- Kabel zasilajacy nalezy prowadzi¢ tak, aby nie
zwisat z powierzchni roboczej. Nie bedzie wow-
czas niebezpieczenstwa, ze mate dzieci zrzucg
urzadzenie, ciagnac za kabel.

+ Dzieci nie mogg mie¢ dostepu do materiatow
opakowaniowych.
Istnieje m.in. niebezpieczeAstwo uduszenia!

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elek-

trycznym

+Nie wolno zanurzac urzadzenia w wodzie lub
innych cieczach ani nie czy$ci¢ go pod biezaca
woda, poniewaz grozi to porazeniem pradem elek-
trycznym. Urzadzenie oraz kabel zasilajacy nalezy
chroni¢ przed wilgocig. Dlatego nie nalezy usta-
wia¢ urzadzenia np. w poblizu zlewu/umywalki.

+Nie wolno dotykac urzadzenia wilgotnymi reko-
ma ani uzywac¢ go na wolnym powietrzu lub w po-
mieszczeniach o wysokiej wilgotno$ci powietrza.

- W kombiwarze nie nalezy przechowywa¢ zadnych
produktéw spozywczych ani wstawiac urzadzenia
do lodéwki. W urzadzeniu moze wowczas dojs¢
do nagromadzenia kondensatu, co moze skutko-
wac porazeniem pradem elektrycznym.

+Nie nalezy przepetnia¢ urzadzenia, aby unikna¢
wykipienia zawarto$ci. Garnek kombiwaru moz-
na napetnia¢ maksymalnie do oznaczenia 3 CUP.
W przypadku gotowania na parze zalecamy wlac
200 ml wody.

- Nie wlewa¢ mleka do urzadzenia. W przeciwnym
razie zawarto$¢ garnka moze wykipiec i uszko-
dzi¢ urzadzenie. Ponadto grozi to porazeniem
pradem elektrycznym.

- Nalezy zawsze najpierw wtozy¢ wtyk podtacze-
niowy do gniazda podtaczenioweqgo urzadzenia,
a dopiero potem wtyczke do gniazdka elek-
trycznego.

- Urzadzenie nalezy podtaczac tylko do prawidto-
wo zainstalowanego gniazdka elektrycznego
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z zestykiem ochronnym, ktérego parametry sa
zgodne z danymi technicznymi produktu.

- Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka, ...

.. jesli podczas uzycia wystapia usterki,

... po uzyciu,

... Wrazie burzy i

... przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

Przy tym zawsze ciggna¢ za wtyczke, a nie

za kabel zasilajacy.

- Kabel zasilajacy nie moze by¢ zagiety ani przy-

gnieciony. Kabel ten nalezy trzymac z dala
od gorgcych powierzchni i ostrych krawedzi.
Nie stawiaC urzadzenia na goracej kuchence
ani w jej poblizu.

» Przed wtozeniem wtyczki do gniazdka elektrycz-
nego nalezy catkowicie rozwing¢ kabel zasilajacy.

- Aby catkowicie odtaczy¢ urzadzenie od zasilania,

nalezy wyciggnac wtyczke z gniazdka.

- Nalezy przy tym korzystac z tatwo dostepnego

gniazdka elektryczneqo, tak aby w razie potrzeby
mozna byto szybko wyciggna¢ wtyczke.

- Nie wolno uzywac urzadzenia w przypadku,

gdy urzadzenie lub kabel zasilajgcy wykazuja
widoczne uszkodzenia lub gdy urzadzenie
spadto na ziemie.

- Nigdy nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia

bez nadzoru. Urzadzenie nie moze by¢ urucha-
miane za pomoca programatora czasowego
lub osobnego systemu zdalnego sterowania.

- Nie wolno wprowadza¢ zadnych zmian w pro-

dukcie. Wszelkie naprawy urzgdzenia lub kabla
zasilajgcego powinny by¢ przeprowadzane

w zaktadzie specjalistycznym albo wykonane
przez podobnie wykwalifikowang osobe, co po-
zwoli na unikniecie zagrozen. Jesli kabel zasila-
jacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony
na identyczny kabel zasilajacy od producenta.

- Nie wolno uzywac urzadzenia z innym garnkiem

lub inng wktadka do gotowania na parze niz te
dotaczone przez producenta.

+ Gotowanie w urzadzeniu dozwolone jest wytacz-

nie z wtozonym garnkiem.

Czyszczenie i przechowywanie

OSTRZEZENIE - zagrozenie zycia wsku-
tek porazenia pradem elektrycznym

- Nie wolno zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub
innych cieczach ani nie czy$cié go pod biezaca
woda, poniewaz grozi to porazeniem pradem
elektrycznym. Urzadzenie oraz kabel zasilajgcy
nalezy chroni¢ przed wilgocia.

*Przed przystapieniem do czyszczenia urzg-
dzenia nalezy wyciagnac wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Jezeli wewnatrz garnka kombiwaru wcigz
przywieraja resztki potraw, nalezy zala¢
dno garnka woda i odczekac kilka minut,
az przywierajace resztki namokna.
Nastepnie wyla¢ wode i umy¢ garnek
zgodnie z wcze$nigjszym opisem.

6. Wytrzec urzadzenie lekko zwilzong, niestrze-
pigca sie Sciereczka.

OSTRZEZENIE - niebezpieczeristwo
oparzen
Przed przystapieniem do czyszczenia lub scho-
waniem urzgdzenia po uzyciu nalezy odczekac,
az urzadzenie catkowicie ostygnie.

WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

Do czyszczenia nie nalezy uzywac szorujacych
lub zracych $rodkdw czyszczacych, jak réwniez
twardych szczotek itp.

1. Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
2. Nacisnac¢ przycisk do odblokowywania pokrywy.

3. 0prézni¢ garnek kombiwaru oraz wkiadke
do gotowania na parze.

4.7dja¢ wewnetrzna pokrywke z kré¢ca mocu-
jacego.

5. Garnek kombiwaru, wktadke do gotowania
na parze, wewnetrzng pokrywke, pojemnik
z miarka oraz tyzke umyc w cieptej wodzie
z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn. Nastepnie wyptukac je w czystej wo-
dzie i pozostawi¢ do catkowitego wyschnigcia.
Garnek kombiwaru i wktadka do gotowania
na parze moga by¢ réwniez myte w zmywarce
do naczyn. Wewnetrzna pokrywka, pojem-
nik z miarkg oraz tyzka nie nadaja sie
do mycia w zmywarce do naczyn.

7. Ponownie natozy¢ wewnetrzng pokrywke
na kréciec mocujgcy.
Musi sie ona styszalnie i wyczuwalnie zatrza-
snac.

8. Wiozy¢ garnek i ewentualnie wktadke do
gotowania na parze do urzadzenia.

D> Przechowywac urzadzenie w suchym miej-
scu, do ktérego dzieci nie majg dostepu.
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Jezeli w trybie ustawien przez 5 sekund

ﬂ nie zostanie naci$niety zaden przycisk,
nastapi automatyczne anulowanie
dokonanych ustawien.

Uruchamianie cyklu przyrzadzania

Po dokonaniu zadanych ustawien miga
przycisk Start.

D> Nacisnac przycisk Start.

Wokot wyswietlacza porusza sie pasek $wietlny.
Oznacza to, ze rozpoczat sie cykl przyrzadzania.

W przypadku ustawionego odliczania do zakon-
czenia cyklu przyrzadzania na wy$wietlaczu
wskazywany jest czas pozostaty do zakoAczenia
cyklu.

W przypadku ustawionego czasu przyrzadzania
w trakcie cyklu przyrzadzania na wyswietlaczu
wskazywany jest pozostaty czas przyrzadzania.

WSKAZOWKA - szkody materialne spowodowane
gorgcymi powierzchniami

Jezeli w trakcie cyklu przyrzadzania potrawy
pokrywa zostanie otworzona i garnek wyjety,
ustawiony wczesniej cykl przyrzadzania (pro-
gram) bedzie kontynuowany. Dlatego przed

pierw zatrzymac ustawiony program/cykl przy-
rzadzania, aby unikna¢ przegrzania urzadzenia.

zakonczeniem przyrzadzania nalezy zawsze naj-

Zatrzymywanie cyklu przyrzadzania

Gdy tylko uptynie ustawiony czas przyrzadzania
i nastapi automatyczne zakonczenie cyklu przy-
rzadzania, rozbrzmiewaja 4 sygnaty akustyczne,
a na wyswietlaczu liczony jest czas utrzymania
ciepta przyrzadzonej potrawy.

Jezeli uzytkownik chciatby wczesniej zatrzymaé
cykl przyrzadzania lub nie ma mozliwosci usta-
wienia czasu przyrzadzania, nalezy postepowac
w nastepujacy sposdb:

W trakcie cyklu przyrzadzania miga przycisk
Keep warm/Cancel.
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D> Weisnac i przytrzymac przycisk Keep warm/
Cancel do momentu, az na wyswietlaczu po-
jawi sie == == i zacznie migac przycisk Menu.

Urzadzenie znajduje sie zndw w trybie czuwania.
Utrzymywanie ciepta

Funkcja utrzymywania ciepta jest automatycznie
uruchamiana w kazdym programie po zakoriczeniu
cyklu przyrzadzania.

Na wy$wietlaczu mozna zobaczy¢, jak dtugo jest
juz utrzymywane ciepto przyrzadzonej potrawy.
Funkcja utrzymywania ciepta wytacza sie auto-
matycznie po uptywie 24 godzin i urzadzenie
przetgcza sie na tryb czuwania.

Wytaczanie urzadzenia

OSTRZEZENIE - ryzyko porazenia
pradem elektrycznym

Aby catkowicie odtgczy¢ urzadzenie od zasila-
nia, nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

WSKAZOWKA - szkody materialne spowodowane
goracymi powierzchniami

Jezeli w trakcie cyklu przyrzadzania potrawy
wtyczka urzadzenia zostanie wyciagnieta i po-
nownie wtozona go gniazdka elektrycznego,
ustawiony wczesniej cykl przyrzadzania (pro-
gram) bedzie kontynuowany.

Dlatego przed wytgczeniem urzadzenia i wycia-
gnieciem wtyczki z gniazdka nalezy zawsze naj-
pierw zatrzymac ustawiony program/cykl przy-
rzadzania, aby unikna¢ przegrzania urzadzenia.

1. Zatrzymac cykl przyrzadzania, przytrzymujac
wcisniety przycisk Keep warm/Cancel do
momentu, az na wyswietlaczu pojawi sie
-- -~ i zacznie miga¢ przycisk Menu.

2. Wyciggnac wtyczke z gniazdka elektrycznego.

+ Jezeli konieczne bedzie uzycie przedtuzacza,
musi on by¢ zgodny z danymi technicznymi
produktu. Przy zakupie przedtuzacza nalezy
zasiegnac porady sprzedawcy.

- Uwagal! Korzystanie z urzadzenia w niewtasciwy
sposdb moze skutkowac obrazeniami ciata.

Niebezpieczenstwo oparzen ciata

- Urzadzenie nalezy zawsze stawia¢ na stabilnym,
réwnym podtozu odpornym na ciepto i rozpryski.
W razie potrzeby umiesci¢ pod urzadzeniem
podktadke antyposlizgowa. Zwrdci¢ uwage, aby
urzadzenie nie mogto sie zeslizgna¢ ani prze-
wrécié i aby kabel zasilajgcy nie zwisat z po-
wierzchni, na ktorej jest ustawione urzadzenie.

- Podczas pracy urzgdzenia nie nalezy go prze-
mieszcza¢ ani ciggnac za kabel zasilajacy.

+ UWAGA
Nie zakrywac ani nie blokowa¢ zaworu spusto-
wego pary. Podczas cyklu gotowania nie dotykac
zaworu spustowego pary.

- Podczas pracy urzadzenia przez otwor w pokryw-
ce ulatnia sie para. Nalezy trzymac od niej z da-
leka rece oraz twarz - istnieje ryzyko oparzenia!

- Jesli w trakcie cyklu przyrzadzania nastapi
otwarcie pokrywy urzadzenia, cykl przyrzadza-
nia nie zostanie przerwany. Podczas otwierania
nalezy zachowa¢ nalezyta ostroznosc.

- Podczas otwierania pokrywy nalezy uwazac na
wydobywajaca sie pare i zwrdci¢ uwage, zeby
osoby znajdujace sie w poblizu zachowaty wy-
starczajacy odstep od urzadzenia. Jezeli zajdzie
potrzeba zamieszania zawartosci, nalezy chwy-
ta¢ urzadzenie wytgcznie za uchwyt.

+ Wktadka do gotowania na parze, garnek oraz
pokrywka wewnetrzna jeszcze przez dtuzszy
€zas po uzyciu pozostaja bardzo gorace. Nalezy
zachowac ostrozno$¢ i uzywac tapki do garn-
kéw itp. Zachowac ostrozno$¢ podczas wyjmo-
wania potrawy!

- Podczas przemieszczania urzadzenia, ktdre za-
wiera gorgcg ciecz, nalezy postepowac bardzo
ostroznie.

+ Po gotowaniu z zaworu spustowego pary moze
kapac goracy kondensat, jesli pokrywa jest
otwarta.

* Przed przystapieniem do czyszczenia lub scho-
waniem urzadzenia po uzyciu nalezy odczekac,
az urzadzenie catkowicie ostygnie.

Ostrzezenie przed obrazeniami ciata

- Do gotowania na parze nalezy uzywac wytacznie
wkiadki dotaczonej w komplecie.

- Przyrzadzone potrawy mozna przetrzymywac
w stanie cieptym w urzadzeniu nie dtuzej niz
przez 12 godzin.

Szkody materialne

- Nie nalezy uzywac kombiwaru na kuchence
ani w piekarniku.

- Jezeli w trakcie cyklu przyrzadzania potrawy
pokrywa zostanie otworzona i garnek wyjety
lub wtyczka urzadzenia zostanie wyciggnieta
i ponownie wtozona go gniazdka elektrycznego,
ustawiony program bedzie kontynuowany.
Dlateqo przed zakoriczeniem gotowania wzgled-
nie wytgczeniem urzadzenia i wyciggnieciem
wtyczki z gniazdka nalezy zawsze najpierw
zatrzymac ustawiony program lub cykl przyrza-
dzania, aby uniknac przegrzania urzadzenia.

-Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ powtoki garnka
urzadzenia (np. podczas mieszania lub czysz-
czenia). Jezeli powtoka zostanie uszkodzona,
nie wolno dalej uzywac garnka. Do mieszania
nalezy uzywac wytacznie dotaczonej w komple-
cie tyzki lub przyboréw kuchennych z drewna
lub tworzywa sztucznego - nie stosowac Zad-
nych metalowych przedmiotéw!

- Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposab,
aby wydobywajgca sie z niego para wodna
nie uszkodzita tapet, wiszacych szafek itp.
Odstep urzadzenia od innych przedmiotdw
powinien wynosi¢ przynajmniej 30 cm z kazdej
strony (w tym od gdry).

- Do czyszczenia nie nalezy uzywac szorujacych
lub Zracych Srodkdw czyszczacych, jak rowniez
twardych szczotek itp.
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Widok catego zestawu (zakres dostawy)

zawor spustowy pary

wy$wietlacz i panel obstugowy

(widoczne tylko po podiaczeniu pokrywa
urzadzenia do zasilania)
uchwyt przycisk

do odblokowywania pokrywy

zdejmowana pokrywka wewnetrzna

zawor spustowy par
czujnik temperatury p y pary

blokada pokrywy

gniazdo zasilania
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> W celu gotowania na parze nalezy wla¢
ok. 200 ml wody do garnka kombiwaru oraz
umiesci¢ ok. 100 g pokrojonych na kawatki

produktéw spozywczych we wktadce do goto-

wania na parze. Nastepnie umiesci¢ wktadke
do gotowania na parze w garnku.

Do gotowania na parze nalezy uzywac pro-
gramu Reheat.

> Aby uzy¢ programu Low Carb Rice, nalezy
postepowac zgodnie z opisem w tabeli przy-
rzadzania albo wsypa¢ umyty i odsaczony
ryz do wktadki do gotowania na parze,
a nastepnie wyréwnac/wygtadzic go.
Nastepnie umiesci¢ wktadke do gotowania
na parze w garnku i dola¢ wody kranowej
maksymalnie do oznaczenia Low Carb Rice
W razie potrzeby doda¢ troche soli.

- Garnek kombiwaru musi by¢ z zewnatrz
suchy, gdy jest wktadany do urzadzenia.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do nie-
prawidtowego dziatania kombiwaru.

- Nalezy zwrdci¢ uwage, aby garnek stat
catkowicie prosto w urzadzeniu, tak aby
zapewniony byt petny kontakt z ptyta
grzejng we wnetrzu urzadzenia.

2. Wtozy¢ garnek do urzadzenia.
Wybér programu

1. Nacisna¢ przycisk Menu.
Wyswietlane sg rézne dostepne programy,
a przyciski Menu i Keep warm/Cancel $wiecg
w sposob ciggty.

2. Ponownie nacisnac przycisk Menu.
Przycisk Preset i napis White R migaja.

3. Naciskac przycisk Menu do momentu, az
zacznie migac¢ napis Zzadanego programu.

- Dodatkowo miga przycisk Preset:
Istnieje mozliwos¢ ustawienia odliczania
do zakonczenia cyklu przyrzadzania, na-
ciskajac Preset i dokonujac ustawienia.

- Dodatkowo migajg przyciski Hour oraz Min..
Istnieje rowniez mozliwos$¢ ustawienia czasu
przyrzadzania, naciskajac Hour oraz Min.

i dokonujac ustawienia.

Ustawianie czasu przyrzadzania
(BB congee/Soup, Congee, Reheat)

Czas przyrzadzania jest wskazywany na wyswie-
tlaczu, a przyciski Hour i Min. migaja.
D> Nacisnac przycisk...

... Hour, aby zwiekszy¢ liczbe godzin
(maks. 4:00, oprdcz Reheat: maks. 1:00).

... Min., aby zwiekszyc liczbe minut w krokach
o 5 minut.

... Start, po ustawieniu czasu przyrzadzania,
aby rozpocza¢ proces przyrzadzania.
Ustawianie czasu (odliczania) do zakonczenia

cyklu przyrzadzania

(White Rice, BB congee/Soup, Brown Rice, Congee,
Claypot Rice)

Przycisk Preset miga i w przypadku niektérych
programéw na wyswietlaczu pojawia sie -- --.

1. Nacisna¢ przycisk Preset.
Na wysSwietlaczu pojawia sie 1:00 i migajg przyci-
ski Hour oraz Min.

2.Nacisna¢ przycisk...

.. Hour, aby zwiekszy¢ liczbe godzin
(maks. 24:00).

.. Min., aby zwiekszy¢ liczbe minut w krokach
€0 5 minut.

... Start, aby rozpocza¢ odliczanie.

Anulowanie ustawien

D> Weisnac i przytrzymac przycisk Keep warm/
Cancel, aby anulowac dokonane ustawienia.

Rozbrzmiewa sygnat akustyczny, po czym urza-
dzenie znajduje sie znéw w trybie czuwania.
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Obstuga

Przed pierwszym uzyciem
1. Usunac wszelkie materiaty opakowaniowe.
Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic
urzadzenie, aby usunaé ewentualne pozostatosci
produkcyjne.
2. Aby otworzy¢ urzadzenie, nacisna¢ przycisk
do odblokowywania pokrywy.
3. W razie koniecznosci wyjac¢ akcesoria, ktdre
znajduja sie w urzadzeniu.
4. Napetnic¢ garnek kombiwaru wodg az do

oznaczenia 3 CUP, a nastepnie uruchomi¢
program Quick Cook.

2 Moze by¢ przez pewien czas wyczuwalny
lekki zapach, co jest rzeczg catkowicie
normalna. Nalezy zapewni¢ dostateczng
wentylacje pomieszczenia.

5. Po okoto 5 minutach zatrzymac cykl przyrza-
dzania i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka elek-
trycznego.

6. Poczekac, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

7. 0tworzy¢ pokrywe urzadzenia, ostroznie
wyjac¢ garnek i wylac z niego wode.

8. Wyczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i przechowywanie”.

Przygotowanie do uzytkowania

ﬁ OSTRZEZENIE przed oparzeniami

Urzadzenie nalezy zawsze stawiac na stabilnym,
réwnym podtozu odpornym na ciepto i rozpryski
W razie potrzeby umiescié¢ pod urzadzeniem
podktadke antyposlizgowa. Zwrdci¢ uwage, aby
urzadzenie nie mogto sie zes$lizgna¢ ani prze-
wracic i aby kabel zasilajacy nie zwisat z po-
wierzchni, na ktorej jest ustawione urzadzenie.
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WSKAZOWKA - szkody materialne spowodowane
dziataniem pary

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposéb,

aby wydobywajgca sie z niego para wodna

nie uszkodzita tapet, wiszacych szafek itp.
Odstep urzadzenia od innych przedmiotéw
powinien wynosi¢ przynajmniej 30 cm z kazdej
strony (w tym od géry).

1. Wtozy¢ wtyk kabla podtgczeniowego

do gniazda zasilania w urzadzeniu.

2. Wtozy¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego.
Rozbrzmiewa sygnat akustyczny, a caty wyswie-
tlacz oraz panel obstugowy zaswiecajg sie na
chwile.

Nastepnie wySwietlacz jest juz widoczny i miga
przycisk Menu.
Urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania.

Napetnianie urzadzenia

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia
pradem elektrycznym

- Gotowanie w urzadzeniu dozwolone jest
wytacznie z wtozonym garnkiem.

- Nie nalezy przepetnia¢ urzadzenia, aby unik-
na¢ wykipienia zawartosci.
Garnek kombiwaru nalezy napetnia¢ maksy-
malnie do oznaczenia 3 CUP.

skala

garnek kombiwaru

pojemnik z miarkg

wtyczka sieciowa

kabel zasilajacy

Garnek kombiwaru

oznaczenie MAX

wkiadka
do gotowania na parze

wtyk podtaczeniowy

oznaczenie MIN

1. Umiesci¢ produkty spozywcze i wla¢ wode
do garnka kombiwaru zgodnie z przepisem.

GuP

oznaczenie dla
przyrzadzania Low Carb Rice

24.08.22 12:09



Programy

Wyswietlacz i panel obstugowy

\___/ \___/ \___/ \___/
KeepWarm
) ) ) )
4D 4D 4D 4D
Preset Menu
White R. Low Carb.R. Quick Cook
BB Congee/Soup Brown R. Congee
Hour Min.
Claypot R. Cake Reheat

Informacje o programach

- W przypadku programéw Low Carb Rice, Quick cook, Cake oraz Reheat cykl gotowania
9 rozpoczyna sie od razu, gdy tylko program zostanie uruchomiony.
- W przypadku programéw White Rice, BB congee / Soup, Brown Rice, Congee oraz Claypot
Rice ustawiony jest domysiny czas do zakoriczenia cyklu przyrzadzania. Czas ten moze by¢
zmieniany w zakresie od 1 godziny (minimalny) do 24 godzin (maksymalny) i jest widoczny
na wy$wietlaczu jako odliczanie.

- Funkcja utrzymywania ciepta jest automatycznie uruchamiana w kazdym programie po zakon-

czeniu cyklu przyrzadzania.
Funkcja utrzymywania ciepta wytgcza sie automatycznie po uptywie 24 godzin i urzadzenie
przetacza sie na tryb czuwania.

- Nalezy réwniez przestrzegac informacji podanych w tabeli przyrzadzania.

White Rice Gdy czas przyrzadzania zostanie dostosowany do typu oraz ilosci gotowanego
(np. jasminowy, ryzu, w potrawie zachowana zostanie maksymalna ilos¢ sktadnikéw odzywczych.
basmati lub

- Nie ma mozliwosci ustawienia czasu przyrzadzania. Zalezy on od ilosci
wsypaneqo ryzu i wlanej wody.

- Cykl przyrzadzania uruchamiany jest od razu, a po nacisnieciu przycisku Start
wokdt wySwietlacza porusza sie pasek Swietlny.

- Pod koniec cyklu przyrzadzania, na wy$wietlaczu wskazywany jest pozostaty
czas przyrzadzania (ok. 10 minut).

ryz do sushi)
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Domysiny czas | Mozliwo$¢ zmiany Mozliwo$¢ ustawienia czasu Temperatura +/- 5°C
przyrzadzania | czasu przyrzadzania | (odliczania) do zakonczenia
cyklu przyrzadzania

X X 1- 24 godziny 15°C

X X X 100°C

X X X 15°C
90 minut 1:30 - 4 godziny 1:30 - 24 godziny 100°C
60 minut X 1- 24 godziny 115°C
60 minut 0:45 - 4 godziny 1- 24 godziny 105°C
60 minut X 1-24 godziny 130°C
45 minut X X 145°C
30 minut 0:30 - 1godzina X 110°C

13
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Tabela przyrzadzania

Program

Sktadniki / ilos¢

White Rice

*Ryz i woda w stosunku 1:1
+ Maks. 3 pojemniki z miarka ryzu
+Woda maks. do oznaczenia 3 CUP

Low Carb Rice

- Nalezy uzy¢ wktadki do gotowania na parze.

+Ryz i woda w stosunku 1:3

+1 pojemnik z miarkg ryzu (wypetniony po brzegi)

+Woda maks. do oznaczenia dla przyrzgdzania Low Carb Rice

Low Carb Rice
(po ugotowaniu
zawiera mniej
weglowodandw)

Za sprawa tej metody przyrzadzania weglowodany z gotowanego ryzu przeka-

zywane sg do wody, w ktérej ryz ten jest gotowany. Tak przyrzadzony ryz

idealnie nadaje sie do diety ubogiej w weglowodany (niskoweglowodanowej).

+Nie ma mozliwosci ustawienia czasu przyrzadzania. Zalezy on od ilosci
wsypanego ryzu i wlanej wody.

« Cykl przyrzadzania uruchamiany jest od razu, a po nacisnieciu przycisku Start
wokdt wySwietlacza porusza sie pasek $wietlny.

+ Pod koniec cyklu przyrzadzania, na wySwietlaczu wskazywany jest pozostaty
czas przyrzadzania (ok. 12 minut).

- Nalezy przestrzega¢ wytycznych podanych w tabeli ilosciowej gotowania ryzu
oraz w tabeli przyrzadzania.

Quick cook Gdy czas przyrzadzania zostanie dostosowany do typu oraz ilosci gotowanego
(funkcja szybkiego | ryzu, w potrawie zachowana zostanie maksymalna ilo$¢ sktadnikéw odzywczych.
gotowania) - Nie ma mozliwosci ustawienia czasu przyrzadzania. Zalezy on od ilo$ci
wsypaneqgo ryzu i wlanej wody.
- Cykl przyrzadzania uruchamiany jest od razu, a po nacisnieciu przycisku Start
wokdt wySwietlacza porusza sie pasek Swietlny.
- Pod koniec cyklu przyrzadzania, na wy$wietlaczu wskazywany jest pozostaty
czas przyrzadzania (ok. 5 minut).
BB congee / Soup | - Pozostaty czas do zakoriczenia cyklu przyrzadzania wynosi co najmniej 1:30 go-
(kleik ryzowy / dziny i moze zostac¢ zwiekszony do 24 godzin. Czas ten jest wskazywany na
zupa) wyswietlaczu.

- Czas przyrzadzania moze by¢ ustawiony w zakresie od 1:30 godziny do 4 godzin.

- Gdy program zostanie uruchomiony, na wyswietlaczu wskazywane jest odli-
czanie.

Quick cook + Tylko do gotowania ryzu
*RyZ i woda w stosunku 1.1
+ Maks. 3 pojemniki z miarka ryzu
+Woda maks. do oznaczenia 3 CUP
BB congee/ - Congee (kleik ryzowy): -Ryziwoda w stosunku1:6
Soup -1/2 pojemnika z miarka ryzu (zalecana ilo$¢)
+ Woda maks. do oznaczenia 3 CUP
- Soup (zupa): - Umiesci¢ w garnku kombiwaru wszystkie sktadniki, w tym wode.
- Nie przekraczac przy tym oznaczenia 3 CUP.
Brown Rice +Ryz i woda w stosunku 1:1,2
+ Maks. 3 pojemniki z miarka ryzu
+Woda maks. do oznaczenia 3 CUP
Congee *RyZz i woda w stosunku 1:6
+1/2 pojemnika z miarka ryzu (zalecana ilosc)
+Woda maks. do oznaczenia 3 CUP
Claypot Rice +Ryz i woda w stosunku 1:1
+ Maks. 2 pojemniki z miarka ryzu (zalecane)
+Woda maks. do oznaczenia 2 CUP
Cake - Wymieszac ze soba 55 g maki niskoglutenowej, 2 jajka, 50 g masta, 75 g cukru oraz
10 g proszku do pieczenia.
- Nasmarowac¢ garnek i umie$ci¢ w nim tak przygotowane ciasto.
Reheat - Program trwa przynajmniej 30 minut, moze jednak zosta¢ zakoficzony wcze$niej.

Podgrzewanie:

+ Umiesci¢ w garnku kombiwaru ugotowane, zimne produkty spozywcze bez wkiadki
do gotowania na parze.

Gotowanie na parze:
- Nalezy uzy¢ wktadki do gotowania na parze.

- Wla¢ do garnka kombiwaru 200 ml wody i umiesci¢ produkty spozywcze we wktadce
do gotowania na parze. Przyktad: 200 ml wody w garnku i 100 g kalafiora we wkfadce.

+Program trwa przynajmniej 30 minut, moze jednak zosta¢ zakoriczony wcze$niej.

Brown Rice (ryz
brazowy/natural-
ny)

- Pozostaty czas do zakorczenia cyklu przyrzadzania wynosi co najmniej 1 go-
dzine i moze zosta¢ zwiekszony do 24 godzin. Czas ten jest wskazywany na
wysSwietlaczu.

- Domysiny czas przyrzadzania wynosi 1 godzine i nie moze by¢ zmieniany.
- Cykl przyrzadzania rozpoczyna sie automatycznie, a wokot wySwietlacza
porusza sie pasek $wietlny, gdy przycisk Start zostanie nacisniety.

+ Pod koniec cyklu przyrzadzania, na wyswietlaczu wskazywany jest pozostaty
czas przyrzadzania (ok. 10 minut).
Jezeli czas do zakofczenia cyklu przyrzadzania zostanie ustawiony na wiecej
niz 1godzine, odliczanie wyswietli sie w momencie, gdy rozpocznie sie pro-
gram.

12
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Tabela iloSciowa gotowania ryzu

Congee - Pozostaty czas do zakorczenia cyklu przyrzadzania wynosi co najmniej 1 go-
(kleik ryzowy) dzine i moze zosta¢ zwiekszony do 24 godzin. Czas ten jest wskazywany na
wyswietlaczu.
- Domysiny czas przyrzadzania wynosi 1 godzine i moze by¢ ustawiany w kro-
kach co 5 minut w zakresie od 0:45 do 4 godzin.
- Gdy program zostanie uruchomiony, na wy$wietlaczu wskazywane jest odli-
czanie.
Claypot Rice - Pozostaty czas do zakonczenia cyklu przyrzadzania wynosi co najmniej 1 go-
(tradycyjne chin- dzine i moze zosta¢ zwiekszony do 24 godzin. Czas ten jest wskazywany na
skie danie ryzowe, | wyswietlaczu.
podobne do po- | . pomysIny czas przyrzadzania wynosi 1 godzine i nie moze by¢ zmieniany.

traw z kociotka
zeliwnego, gdzie
sktadniki sg doda-
wane stopniowo)

- Cykl przyrzadzania rozpoczyna sie automatycznie, a wokdt wyswietlacza
porusza sie pasek Swietlny, gdy przycisk Start zostanie nacisniety.

- Pod koniec cyklu przyrzadzania, na wy$Swietlaczu wskazywany jest pozostaty
czas przyrzadzania (ok. 10 minut).

Cake - DomysIny czas przyrzadzania wynosi 45 minut i nie moze by¢ zmieniany.
(ciasto) Pozostaty czas przyrzadzania jest wskazywany na wyswietlaczu.

- Cykl przyrzadzania uruchamiany jest od razu po nacisnieciu przycisku Start.
Reheat Przy uzyciu wktadki do gotowania na parze program ten moze by¢ uzywany

(podgrzewanie)

réwniez do gotowania na parze (patrz tabela przyrzadzania).

- DomysIny czas przyrzadzania wynosi 30 minut i moze zosta¢ zwiekszony
w krokach co 5 minut do 1 godziny.

- Cykl przyrzadzania uruchamiany jest od razu po nacisnieciu przycisku Start.
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Rodzaj ryzu / | llo$¢ ryzu llo$¢ ryzuwml | llo$¢ wody na skali Porcje
program w pojemnikach

z miarka
Low Carb Rice | 1(maksimum) 160 oznaczenie dla przyrzadzania |1-2

Low Carb Rice

White / Brown | 1 (minimum) 160 oznaczenie 1 CUP 1-2
Rice 2 320 oznaczenie 2 CUP 2-4

3 (maksimum) 480 oznaczenie 3 CUP 3-6

1
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Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly vyrobeny z cennych Pristroje oznacené timto symbolem se
recyklovatelnych materild. Recyklace snizuje nesmi vyhazovat do domovniho odpadu!
mnoZstvi odpadu a chrani Zivotni prostredi. mmmm  Staré pristroje jste ze zakona povinni
Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich likvidovat samostatne, oddélene od domovniho
moznosti ke sbéru papiru, lepenky a lehkych odpadu. Elektricka zafizeni obsahuji nebezpecné
obalt. latky. Tyto mohou pfi neodborném skladovani
a likvidaci Skodit zdravi a Zivotnimu prostfedi. o v 7
Informace o sbérnych mistech, na kterych bez- M It f k h
platné prijimaji staré pfistroje, ziskate u obecni u I u n C n I rn e C
nebo méstské spravy.
Model: MC 191
Cislo vyrobku: 652 116
Vyrobce: Jaxmotech GmbH,
Ostring 60,
66740 Saarlouis,

Germany (Némecko)

Ces) Navod k pouZiti

128442FVO1X00XIIl - 2022-07
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Vazeni zdkaznici,

se svym novym multifunkénim hrncem miZete pfipravovat nejen ryZi, ale také péct kolace a vafit
polévky. Multifunkéni hrnec je vybaven deviti riznymi programy.

U nékterych programti Ize dokonce pfedem nastavit dobu (Countdown), kdy by mél byt pokrm
hotovy. MiiZete tak napfiklad rano naplnit multifunkéni hrnec, nastavit ho a ve€er si pochutnat na

horké polévce.

Pfejeme Vam prijemné vafeni s VaSim novym multifunkénim hrncem a dobrou chut!

Obsah

3 K tomuto navodu 15
3 Bezpecnostni pokyny }g
6 Prehled (rozsah dodavky)

8 Programy }Z
8  Displej a ovlddaci panel "
8 Informace o programech "
11 Tabulka mnoZstvi pro vareni ryZe 16
12 Tabulka udaju tepelné dpravy 17
14  Pouziti 18
14 Pred prvnim pouzitim 19
14 Uvedeni do provozu

14 PInéni pfistroje 20
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Volba programu

Nastaveni doby tepelné Gpravy
Nastaveni odpocitavani (Countdown)
do konce tepelné tpravy

Pferuseni nastaveni

Spusténi tepelné tpravy

Zastaveni tepelné Upravy

UdrZovani teploty

Vypnuti pristroje

Cisténi a skladovani
Zavada/FeSeni
Technické parametry

Likvidace

Model:

Cislo vyrobku:
Sitové napéti:

Vyrobce:

Technické parametry

MC 191 T¥ida ochrany:

652 116 Vykon:
220-240 V ~ 50-60 Hz

Jaxmotech GmbH,
Ostring 60,

66740 Saarlouis,
Germany (Némecko)

Okolni teplota:

1D
315-380 W
+10 az +40 °C

Za Gcelem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme
pravo na jeho technické a vzhledové zmény.

C€

23.08.22 13:26



Zavada/reseni

Displej / ovladaci panel nesviti.

- Je pfipojovaci zastréka spravné zapojena do pripojovaci zditky?
- Je sitovd zastrcka v zasuvce?

Pokrmy nejsou dostatecné te-
pelné upravené.

+ Prili§ mélo vody?

D> Pridejte vodu a prodluzte dobu tepelné Gpravy.
D> Dodrzujte maximalni a minimaini pinici mnoZstvi.

+ PFili§ mnoho potravin?

> Snizte mnoZstvi potravin.
D> Pristé pripadné nakrajejte potraviny na mensi kousky.

- PFili$ kratka doba tepelné Upravy?

> Spustte program znovu, cca po 5 minutach zkontrolujte,
zda jsou pokrmy nyni dostatecné tepelné upravené,
a zastavte program.

- Hrnec nema dostatecny kontakt s topnou deskou?

D> Otacejte hrncem, aZ je spravné usazeny.

D> Zkontrolujte, zda se pod hrncem pripadné nenachazi cizi
téleso, a odstranite ho.

> Zkontrolujte, zda neni hrnec deformovany.

Pokrmy jsou pfili$ tepelné upra-

vené.

+ Prilis dlouhd doba tepelné Upravy?
D> Pristé program zastavte pred uplynutim doby tepelné pravy.

Zapiste si dobu tepelné Upravy do Vaseho receptu.

Na displeji se zobrazi ET1, E2,
E3nebo E4.

+ Poskozena elektronika.

> Obratte se na odborny servis.

18
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpecnostnimi prvky. Pfesto si pozorné prectéte bezpeénostni pokyny a pouzi-
vejte tento vyrobek pouze tak, jak je popsano v tomto nédvodu, aby nedopatienim nedo$lo k poranéni

nebo Skodam.
Uschovejte si tento ndvod pro pozdéjsi potiebu.

Pri predavani vyrobku s nim soucasné predejte i tento névod.

Znacky na pristroji:
APATIAN PR
ACAUTIO N Nezakryvejte ani ne-

Do not cover or blpkujte ventil vystupu
obstruct steam vent| pary.

Do not touch steam| Nedotykejte se ventilu

\vent when cooking / vystupu pary béhem

vareni.

Symboly uvedené v tomto nédvodu:

é Tento symbol varuje pfed nebezpecim
zranén.

é Tento symbol varuje pfed nebezpecim
zranéni elektrickym proudem.

Signdlni slova uvedena v tomto navodu:

NEBEZPECI varuje pred bezprostrednim t&zkym
zranénim a ohroZenim Zivota.

VYSTRAHA varuje pied moZnym t&zkym
zranénim a ohroZenim Zivota.

POZOR varuje pred moznymi lehkymi
poranénimi.

POKYN varuje pfed moznymi vécnymi Skodami.
9 Takto jsou oznaceny doplfiujici informace.

Bezpecnostni pokyny A

Ucel pouziti

+ Multifunkéni hrnec je ur€en k vareni a duSeni
vhodnych potravin.
Neni vhodny pro peceni.

- Multifunkéni hrnec je ur€en pro pfipravu mnoz-
stvi obvyklého v domdcnosti.
Neni vhodny k pouzivani v kuchynich pro zamést-
nance podnik{ priimyslového a Zivnostenského
sektoru, v zemédélskych podnicich, v penzionech
poskytujicich ubytovani se snidani nebo pro
hosty hotell, moteld a podobnych zafizeni ani
ke komercnim Gceltim.

Nebezpeci pro déti a osoby s omezenou
schopnosti ovladani pfistrojt
- Tento piistroj smi pouZivat déti starsi 8 let

a 0soby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi

nebo duSevnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkusenosti a/nebo védomosti, pokud jsou pod
dohledem nebo pokud jim bylo vysvétleno, jak
se s pristrojem bezpe¢né manipuluje a pokud
pochopily, jaka jim pfi pouzivani pfistroje hrozi
nebezpedi.

Cisténi a Gdrzbu nesméji provadét déti bez
dozoru.

Déti si s pFistrojem nesmi hrat.

Pristroj a jeho sitovy kabel se musi od zapnuti
az do Uplného vychladnuti pfistroje nachazet
mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Sitovy kabel nenechévejte viset z pracovni plo-
chy dold, aby za néj malé déti nemohly pfistroj
strhnout dold.

- Obalovy materidl udrZujte mimo dosah déti.
Mimo jiné hrozi i nebezpedi ududent!
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Nebezpeci drazu elektrickym proudem

- Neponofujte pristroj do vody ani do jinych
tekutin a necistéte ho pod tekouci vodou, pro-
toze jinak hrozi nebezpeci Grazu elektrickym
proudem. Chrante pfistroj a sitovy kabel pred
vihkosti. Neumistujte proto pristroj napf. ani
do blizkosti umyvadla nebo drezu.

« Vyrobku se nedotykejte vihkyma rukama
a nepouZzivejte jej venku ani v mistnostech
s vysokou vihkosti vzduchu.

- Neuchovavejte v multifunkénim hrnci Zadné
potraviny a neukladejte ho do chladnicky.

V pristroji se mlZe vytvorit kondenzovana
voda, coz miZe zplsobit Graz elektrickym
proudem.

- NepFeplfiujte pristroj, abyste se vyhnuli pFeky-
péni.

Do hrnce lijte vodu maximdIné po znacku 3 CUP.
Pfi vareni na pare doporucujeme naplnit 200 ml
vody.

+V pristroji nepouZivejte mléko. Obsah by mohl
piekypét, a pristroj by se mohl poskodit. Hrozi
také nebezpeci Grazu elektrickym proudem. To
samé plati i pro luSténiny.

- Vidy nejprve zapojte pfipojovaci konektor do
pripojovaci zditky a potom sitovou zastrcku
do zasuvky.

« Pristroj zapojujte pouze do zasuvky s ochran-
nym kontaktem nainstalované podle predpist,
jejiz sitové napéti odpovidd technickym para-
metrim vyrobku.

- Sitovou zéstréku vytahnéte
ze zasuvky, ...

... pokud b&hem provozu dojde k poruse,

... po pouzit,

... za bourky

... a neZ zacnete pristroj Cistit.

Pritom tahejte vZdy za sitovou zastrcku, nikoli
za sitovy kabel.
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- Sitovy kabel nesmi byt zalomeny ani priskipnuty.

UdrZujte jej v bezpecné vzdalenosti od horkych
povrchl a ostrych hran. Nikdy neumistujte
piistroj na horkou plotnu nebo do jeji blizkosti.

- Sitovy kabel zcela rozmotejte, nez zapojite

sitovou zastréku do zasuvky.

+Pro UpIné odpojeni piistroje od elektrické sité

vytdhnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

- PouZijte dobfe pfistupnou zasuvku, abyste z ni

v pfipadé potfeby mohli sitovou zastrcku rychle
vytdhnout.

- PFistroj neuvadéjte do provozu, pokud je pristroj

sam nebo sitovy kabel viditeIné poSkozeny
nebo pristroj spadl na zem.

« Zapnuty pristroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

Piistroj se nesmi uvadét do provozu spinacimi
hodinami ani oddélenym systémem délkového
ovladani.

- Neprovddéjte na vyrobku 7adné zmény. Opravy

pfistroje nebo sitového kabelu pfenechte od-
bornému servisu nebo podobné kvalifikované
0sobé, abyste zabranili pfipadnym nebezpecim.
Je-li sitovy kabel vadny, musi byt vyménén za
stejny sitovy kabel od vyrobce.

- NepouZivejte pFistroj s jinym hrncem nebo

nastavcem pro vafeni v pafe, neZ byl doddn
spolu s vyrobkem.

- Vafte v pfistroji pouze s vloZenym hrncem.
- Pokud bude nutné pouzit prodluzovaci kabel,

musi i ten odpovidat technickym parametrim
pistroje. Pfi koupi prodluZovaciho kabelu si
nechte poradit ve specializované prodejné.

+Pozor! ZneuZiti pristroje miZe vést k poranénim.

Cisténi a skladovani

VYSTRAHA - nebezpeti ohroZeni Zivota
elektrickym proudem
- Neponofujte pistroj do vody ani do jinych
tekutin a necCistéte ho pod tekouci vodou,
protoZe jinak hrozi nebezpeci drazu elektric-
kym proudem. Chrarite pfistroj a sitovy kabel
pred vihkosti.
- NeZ zaCnete pristroj Cistit, vytdhnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

c VYSTRAHA - nebezpeéi popéleni

Pfed Cisténim nebo uloZenim pfistroje po jeho
pouZiti ho nechte GpIné vychladnout.

POKYN - vécné Skody
K Cisténi nepouzivejte abrazivni ani leptavé
prostredky nebo tvrdé kartace apod.

1. Vytahnéte sitovou zastrcku ze zasuvky.

2. Stisknéte tlacitko pro odjisténi vika.

3. Vyprazdnéte hrnec a nastavec pro vareni
v péfe.

4. Sejméte vnitfni viko z upeviiovaciho hrdla.

5. 0cistéte hrnec, ndstavec pro vafeni v péare,
vnitfni viko, odméru a IZici teplou vodou
s trochou prostredku na myti nddobi.
Oplachnéte vse Cistou vodou a nechte zcela
vyschnout.
Hrnec a ndstavec pro vareni v pafe Ize také
Cistit v my&ce. 0dmérku a IZici v8ak neumis-
tujte pfimo nad topné tyce mycky.
VnitFni viko, odmérka a IZice nejsou
vhodné k myti v mycce.

7

Pokud jsou v hrnci usazeny zbytky
pokrmd, nalijte na dno hrnce trochu vody
a nechte ho nékolik minut odmocit. Vylijte
vodu a oCistéte hrnec vySe popsanym zpu-
sobem.

6. Otfete pfistroj mirné navihcenym hadfikem
nepoustéjicim vldkna.

7.Nasadte opét vnitfni viko na upeviiovaci hrdlo.
Musi slySitelné a citelné zaskoCit.

8. VloZte hrnec a popf. ndstavec pro vareni
v pare.

D> Pristroj uchovavejte na suchém misté mimo
dosah déti.
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Spusténi tepelné dpravy
Pokud jste provedli pozadovand nastaveni, blikd
napis Start.

D> Stisknéte Start.
Kolem displeje blikd svételny pds. To ukazuje, Ze
byla spusténa tepelna Uprava.
PFi nastaveném konci tepelné dpravy se na dis-
pleji zobrazi zbyvajici doba do konce.
PFi nastavené dobé tepelné Upravy se na displeji
béhem tepelné Gpravy zobrazuje zbyvajici doba
tepelné dpravy.

POKYN - vécné Skody zpisobené horkymi
povrchy

Pokud béhem tepelné Upravy oteviete viko
a sejmete hrnec, bude nastavena tepelna
Uprava nadale pokracovat.

KdyZ ukoCite tepelnou Gpravu, vZdy nejprve
ukoncCete nastaveny program, resp. tepelnou
Upravu, aby nedoslo k prehiati pfistroje.

Zastaveni tepelné dpravy

KdyZ uplyne nastavend doba tepelné Upravy
a tepelnd Gprava automaticky skonci, zazni

4 signdlni tony a na displeji se po€ita doba
udrZovani teploty.

Chcete-li zastavit tepelnou dpravu dfive nebo

nelze-li nastavit dobu tepelné tpravy, postupujte

nasledovné:

Béhem tepelné Gpravy blika ndpis Keep warm/
Cancel.

D> Stisknéte Keep warm/Cancel a podrzte
je stisknuté, dokud se na displeji nezobrazi
-- -- a Menu neblika.

Nachdzite se opét v pohotovostnim rezimu.
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UdrZovani teploty

Funkce udrZovani teploty se automaticky spusti
v kazdém programu, jakmile je tepelnd Gprava
dokoncena.

Na displeji se zobrazuje, jak dlouho je jiz pokrm
udrZovan teply.

Funkce udrZovani teploty se automaticky vypne
po 24 hodindch a pfistroj se pfepne do pohoto-
vostniho rezimu.

Vypnuti pfistroje

ﬁ VYSTRAHA - elektricky proud

Pro UpIné odpojeni pfistroje od elektrické sité
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

POKYN - vécné $kody zplisobené horkymi
povrchy

Pokud béhem tepelné Gpravy vytahnete sitovou
zastrCku ze zasuvky a opét ji zapojite, pokracuje
nastavenad tepelnd dprava dale.

Proto vZdy zastavte nastaveny program, resp.
tepelnou Upravu, neZ vypnete pristroj a vytah-
nete zastrcku, abyste se vyhnuli nadmérnému
zahfati pristroje.

1. Zastavte tepelnou Upravu tim, Ze stisknete
a podrzite Keep warm/Cancel, dokud se na
displeji nezobrazi -- -- a Menu neblika.

2. Vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.

16

Nebezpeci popaleni/opareni

- PFistroj umistujte vZdy na stabilni, Zaruvzdorny
arovny povrch, ktery je odolny v{ci stfikancim.
V pripadé potieby pod pfistroj poloZte neklou-
zavou podlozku.
Ddvejte pozor, aby pFistroj nemohl spadnout
nebo se prevratit a aby sitovy kabel nevisel
z odstavné plochy dolU.

- Nepohybuijte s pfistrojem, kdyZ je v provozu,
a netahejte za sitovy kabel.

+POZOR

Nezakryvejte ani neblokujte ventil vystupu pary.

Nedotykejte se ventilu vystupu pary béhem
vareni.

- B&hem provozu vychazi z otvoru ve viku péra.
UdrZujte ruce i obli¢ej v dostatecné vzdalenosti
od téchto otvord - hrozi nebezpedi opareni

- Pokud béhem tepelné pravy oteviete viko,
tepelnd Uprava se neprerusi. PFi otevirdni
postupujte opatrné.

« Pri otevirani vika ddvejte pozor na unikajici
paru a na to, aby byly osoby stojici kolem
v dostatecné vzdalenosti od pristroje. Pristroj
drZte pouze za Uchyt, kdyZ chcete zamichat
obsah.

- Nastavec pro vareni v pare, hrnec a vnitini viko
jsou po pouziti jesté del3i dobu velmi horké.
Postupujte opatrné a pouzijte kuchyrské
chiiapky nebo podobné pomcky. Pfi jejich
vyjimani budte opatrni!

- Postupujte velmi opatrné, pokud pohybujete
s pristrojem, ktery obsahuje horkou tekutinu.

+Po vareni mUZe z ventilu vystupu pary kapat
horka kondenzovana voda, kdy? je viko oteviené.

- Pfed Cisténim nebo uloZenim pfistroje po jeho
pouZiti ho nechte (ipIné vychladnout.

Vystraha pred poranénim

- K duseni pouZivejte vyhradné dodany néstavec
pro vafeni v pare.

- Tepelné upravené pokrmy neudrZujte v pfistroji
teplé déle neZ 12 hodin.

Vécné Skody

- NepouZivejte multifunkéni hrnec na sporéku
nebo v pecici troubé.

- Pokud béhem vareni otevrete viko a sejmete
hrnecd nebo vytahnete sitovou zastréku ze za-
suvky a opét ji zapojite, pokracuje nastaveny
program dale.

Proto vZdy zastavte nastaveny program, resp.
proces tepelné dpravy, neZ ukoncite tepelnou

Upravu, resp. vypnete pfistroj a vytahnete za-

strcku, abyste se vyhnuli nadmérnému zahfati
pristroje.

- Ddvejte pozor, aby se neposkodila povrchova
(prava hrnce (napf. pfi michani nebo &isténi).
Pokud je povrch poskozeny, nesmi se jiz hrnec
pouzivat.

K michani pouzivejte pouze dodanou Izici nebo
piibor ze dieva Ci plastu, Zddné kovové predméty!

- Postavte pfistroj tak, aby vodni para unikajici
z pfistroje nemohla poskodit tapety, skfifiky na
zdi apod.

Pristroj musi mit kolem sebe volny prostor ve
vzdalenosti nejméné 30 cm na vSech strandch
a smérem nahoru.

- K CiSténi nepouzivejte abrazivni ani leptavé

prostredky nebo tvrdé kartace apod.
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Prehled (rozsah dodavky)

ventil vystupu pary

displej a ovladaci panel (viditelny
pouze pfi zapojeni do zasuvky)

viko

tlacitko pro odjisténi vika

odnimatelné vnitfni viko

ventil vystupu par
snimac teploty VS1upd pary

zajisténi vika

pfipojovaci zditka
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> Pro duseni viozte do hrnce cca 200 ml vody
a do ndstavce pro varen{ v pare cca100 g
potravin nakrajenych na kousky. VloZte
nastavec pro vafeni v pafe do hrnce.
Pro duSeni pouZijte program Reheat.

> Pro pouziti programu Low Carb Rice postu-
pujte podle popisu v tabulce tepelné dpravy
nebo vloZte do ndstavce pro vafeni v pare
omytou a odkapanou ryzi a zarovnejte ji.
VloZte nastavec pro vareni v pafe do hrnce
a prilijte pitnou vodu aZz po znacku Low Carb
Rice.
Pfipadné pfidejte Spetku soli.
- Hrnec musi byt zvenku suchy, kdyz ho
6 vkladdte dovnitf, protoZe jinak mlize
dojit k poruchém funkce.

- Dbejte na to, aby hrnec stal v pristroji
zcela rovné a dosedal na topnou desku
uvnitr pristroje.

2.VloZte hrnec do pfistroje.

Volba programu
1. Stisknéte Menu.

Zobrazi se riizné programy a Menu a napisy
Keep warm/Cancel trvale sviti.

2. Stisknéte opét Menu.
Napisy Preset a White R blikaji.

3. Stisknéte tolikrat Menu, dokud neblikd
pozadovany program.

- Kromé toho blikd také Preset:

ﬁ MZete nastavit odpocitavani (Count-
down) do konce procesu tepelné Upravy
tak, Ze stisknete Preset
a nastavite program.

- Kromé toho blikaji také napisy Hour
a Min.:

MZete nastavit dobu tepelné dpravy tak,

ze stisknéte Hour a Min. a nastavite
program.

Nastaveni doby tepelné tpravy
(BB congee/Soup, Congee, Reheat)

Na displeji se zobrazi doba tepelné Gpravy
a Preset, napisy Hour a Min. blikaji.

D> Stisknéte ...

... Hour pro zvy3eni poctu hodin
(max. 4:00, mimp Reheat: max. 1:00).

... Min. pro zvySeni poctu minut v krocich po
5 minutdch.

.. Start ke spusténi tepelné dpravy poté, co
jste nastavili dobu tepelné dpravy.
Nastaveni odpocitavani (Countdown) do konce
tepelné Gpravy

(White Rice, BB congee/Soup, Brown Rice, Congee,
Claypot Rice)

Na displeji blika Preset a u par programi se
zobrazi -- --.

1. Stisknéte Preset.
Na displeji se zobrazi 1:00 a napisy Hour a Min.
blikaji.

2. Stisknéte ...

.. Hour pro zvy3eni po¢tu hodin
(max. 24:00).

... Min. pro zvySeni poCtu minut v krocich po
5 minutach.

... Start pro spusténi odpocitavani (Count-
down).
Preruseni nastaveni

D> Stisknéte Keep warm/Cancel a podrite jej
stiSténé pro preruSeni nastaveni.
Zazni signdlni ton a nachazite se opét v pohoto-
vostnim reZimu.
9 Pokud nestisknete po dobu 5 sekund
Zadné tlacitko, nastaveni jsou automaticky
prerusena.
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Pouziti

Pied prvnim pouzitim
1. Odstrafte veskery obalovy material.
Pfed prvnim pouZzitim se musi pfistroj oCistit, aby
se odstranily pripadné zbytky z vyroby.
2. Pro otevreni pfistroje stisknéte tlacitko pro
odjisténi vika.
3. Pfipadné vyjméte pFisluSenstvi, které se
nachdzi v pfistroji.
4. Naplrite hrnec po znacku 3 CUP
vodou a spustte program Quick Cook.

MZe byt po kratkou dobu citit zapach,
ktery je vSak nezavadny. Zajistéte dosta-
tecné vétrani.
5. Zastavte tepelnou dpravu cca po 5 minutach
a vytahnéte sitovou
zastréku.

6. Nechte pristroj zcela vychladnout.

7. Otevrete viko, opatrné vyjméte hrnec
a vylijte vodu.

8. VyCistéte pristroj podle popisu v kapitole
,Cisténi a skladovani".

Uvedeni do provozu
é POZOR na popaleni a opafeni

Pristroj umistujte vZdy na stabilni, Zaruvzdorny
a rovny povrch, ktery je odolny v{ci stikanctm.
V pfipadé potfeby pod pfistroj polozte neklou-
zavou podlozku.

Dévejte pozor, aby pfistroj nemohl spadnout
nebo se prevrétit a aby sitovy kabel nevisel

z odstavné plochy dol.

128442 cs Multikocher v5.indd  Druckbogen 7 von 10 - Seiten (14, 7)

14

POKYN - vécné Skody zplisobené parou
Postavte pristroj tak, aby vodni para unikajici
Z pfistroje nemohla poskodit tapety, skiifiky na
zdi apod.

Pistroj musi mit kolem sebe volny prostor ve
vzdalenosti nejméné 30 cm na vSech strandch
a smérem nahoru.

1. Zapojte pripojovaci zastrcku do pfipojovaci
zditky.
2. Zasurite sitovou zastréku do zasuvky.
Zazni signalni ton a cely displej a ovladaci panel
se kratce rozsviti.
Poté je displej viditelny a Menu blikd.
Nachdzite se v pohotovostnim rezimu.

Pinéni pristroje

é NEBEZPECI - elektricky proud

- Varte v pristroji pouze s vioZzenym hrncem.
- Neprepliujte pfistroj, abyste se vyhnuli
prekypéni. Do hrnce nalijte vodu maximalné

po znacku 3 CUP.

1. VloZte do hrnce potraviny a vodu podle
receptu.

stupnice

hrnec

odmérka

sitova zastrcka

sitovy kabel

hrnec

znacka max

nastavec pro vareni v pare

pfipojovaci zastrcka

znacka min

GuP

znacka na
pfipravu Low Carb Rice
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Programy

Displej a ovladaci panel

KeepWarm

) ) ) )
0000
4D 4D 4D 4D
Preset Menu
White R. Low Carb.R. Quick Cook
BB Congee/Soup Brown R. Conqee
Hour Min.
Claypot R. Cake Reheat

Informace o programech

- U program(i Low Carb Rice, Quick cook, Cake a Reheat se vareni spusti ihned, jakmile
ﬂ zapnete program.

- U program{ White Rice, BB congee / Soup, Brown Rice, Congee a Claypot Rice je ¢as do
ukonceni vareni pfednastaven. Lze ho zménit na min. 1aZ max.
24 hodin a zobrazi se na displeji jako odpocitdvani (Countdown).

- Funkce udrZovani teploty se spusti automaticky v kazdém programu, jakmile je tepelnd Gprava
dokoncena. Funkce udrZovani teploty se automaticky ukon¢i po 24 hodinach a pristroj se prepne
do pohotovostniho rezimu.

- Vénuijte také pozornost tabulce tepelné Gpravy.

White Rice

(napf. jasminova
ryze, ryze Basmati
nebo sushi ryze)

Pokud upravite dobu tepelné dpravy podle typu a mnozstvi ryZe, zistane v ryzZi

zachovano maximum Zivin.

- Dobu tepelné Gpravy nelze nastavit. Bude urCena podle mnozstvi pfidané
ryze a vody.

- Tepelnd dprava se ihned spusti a kolem displeje blika svételny pas, kdyZ stisk-
nete Start.

- Ke konci tepelné dpravy se zobrazuje na displeji zbyvajici doba cca 10 minut.

Low Carb Rice
(po uvaren{
obsahuje méné
uhlohydrétt)

Prostiednictvim této metody tepelné dpravy uvolni vafena ryZe uhlohydréty

do vody. To je idealni pro stravu se snizenym obsahem uhlohydrat.

- Dobu tepelné dpravy nelze nastavit. Bude uréena podle mnoZstvi pfidané
ryze a vody.

- Tepelnd dprava se ihned spusti a kolem displeje blika svételny pas, kdyZ stisk-
nete Start.

- Ke konci tepelné dpravy se zobrazuje na displeji zbyvajici doba cca 12 minut.

- Vénujte pozornost tabulce mnoZstvi pro vafeni ryZe a tabulce tepelné dpravy.

8

128442 cs Multikocher v5.indd  Druckbogen 8 von 10 - Seiten (8, 13)

Prednastavena doba Nastavitelna doba | Nastaveni odpocitavani (Countdown) | Teplota
tepelné dpravy tepelné dpravy do konce tepelné Gpravy +/-5°C
X X 1-24 hodin n5°C
X X X 100 °C
5 minut X X n5°C
90 minut 1:30-4 hodiny 1:30-24 hodin 100 °C
60 minut X 1-24 hodin n5°C
60 minut 0:45-4 hodiny 1-24 hodin 105°C
60 minut X 1-24 hodin 130 °C
45 minut X X 145 °C
30 minut 0:30-1hodina X 110 °C
13
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Tabulka ddaju tepelné dpravy

Program

Prisady / mnoZstvi

White Rice

-RyZe a voda v poméru1:1
+Max. 3 odmérky ryze
-Voda max. po znacku 3 CUP

Low Carb Rice

- Pouzijte ndstavec pro vareni v pare.
*RyZe a voda v poméru1:3

-1odmérka ryZe (napInénd aZ po okraj)
- Voda do znacky pfiprava Low Carb Rice

Quick cook
(funkce rychlého
vafeni)

Pokud upravite dobu tepelné dpravy podle typu a mnozstvi ryZe, zlstane v ryZi
zachovadno maximum Zivin.

- Dobu tepelné Gpravy nelze nastavit. Bude urcena podle mnoZstvi pfidané
ryze a vody.

- Tepelnd dprava se ihned spusti a kolem displeje blika svételny pas, kdyz stisk-
nete Start.

- Ke konci tepelné dpravy se zobrazuje na displeji zbyvajici doba cca 5 minut.

Quick cook

- Pouze pro vareni ryze
*RyZe a voda v poméru1:1

- Max. 3 odmérky ryZe
-Voda max. po znacku 3 CUP

BB congee / Soup
(ryZovd kase /
polévka)

- Zbyvajici doba do spusténi tepelné pravy Cini min. 1:30 hodiny a Ize ji zvySit
az na 24 hodin. Zobrazi se na displeji.

- Dobu tepelné tpravy Ize nastavit v rozmezi od 1:30 hodiny aZ po 4 hodiny.

- Po spusténi programu se zobrazi odpocitévani od spustént.

BB congee/Soup

Congee:

*RyZe a voda v poméru1:6

+1/2 odmérky ryze (doporuceno)

-Voda max. po znacku 3 CUP

Soup:

- VloZte do hrnce vSechny pfisady véetné vody.
- NeprekraCujte znacku 3 CUP.

Brown Rice

-RyZe a voda v poméru1:12
+Max. 3 odmérky ryze
-Voda max. po znacku 3 CUP

Brown Rice (ryze
natural)

- Zbyvajici doba do konce tepelné tpravy Cini min. 1 hodinu a Ize ji zvysit aZ na
24 hodin. Zobrazi se na displeji.

- Pfednastavena doba tepelné tpravy ¢ini 1 hodinu a nelze ji zménit.

- Tepelnd Gprava se ihned spusti a kolem displeje blikd svételny pas, kdyZ stisk-
nete Start.

- Ke konci tepelné Gpravy se zobrazuje na displeji zbyvajici doba cca 10 minut.
Je-li nastaveny Casovy interval vétSi nez 1 hodina do konce tepelné dpravy,
bude se odpocitavani (Countdown) zobrazovat a7 po spusténi programu.

Congee

*RyZe a voda v poméru1: 6
+1/2 odmérky ryZe (doporuceno)
- Voda max. po znacku 3 CUP

Congee
(ryZova kase)

- Zbyvajici doba do konce tepelné Gpravy ¢ini min. 1hodinu a Ize ji zvysit aZ na
24 hodin. Zobrazi se na displeji.

- Pfednastavena doba tepelné dpravy ¢ini 1 hodinu a Ize ji nastavit v krocich po
5 minutdch v rozmezi od 0:45 az po 4 hodiny.

+ Po spusténi programu se zobrazi odpocitavani (Countdown) od spusténi.

Claypot Rice

*RyZe a voda v poméru1:1
-2 odmérky ryZe (doporuceno)
- Voda max. po znacku 2 CUP

Cake

- Smichejte 55 g mouky se snizenym obsahem lepku, 2 vejce, 50 g masla, 75 g cukru,
10 g kypriciho prasku.
- VymaZzte hrnec tukem a napliite do néj tésto.

Reheat

+ Program bé&Zi min. 30 minut, Ize ho v3ak pfed¢asné ukoncit.

OhFivani:

- VloZte tepelné upraveny, studeny pokrm do hrnce bez néstavce pro vafeni v pére.
Duseni:

- Pouzijte ndstavec pro vareni v pare.

+Do hrnce vlozte 200 ml vody a do ndstavce pro vafeni v pafe vlozte pokrm,
napr. 200 ml vody do hrnce a 100 g kvétaku do nastavce pro vareni v pare.

- Program bé&Zi min. 30 minut, Ize ho v3ak pfed¢asné ukoncit.

Claypot Rice
(tradicni Cinsky
ryzovy pokrm,
podobny rizotu,

u kterého se
postupné pridavaj
jednotlivé prisady)

- Zbyvajici doba do konce tepelné Gpravy ¢ini min. 1hodinu a ze ji zvysit az na
24 hodin. Zobrazi se na displeji.
- Pfednastavena doba tepelné Upravy ¢ini 1hodinu a nelze ji zménit.

- Tepelnd tprava se ihned spusti a kolem displeje blikd svételny pas, kdyZ stisk-
nete Start.

- Ke konci tepelné dpravy se zobrazuje na displeji zbyvajici doba cca 10 minut.

Cake
(kolac)

- Pfednastavena doba tepelné dpravy ¢inf 45 minut a nelze ji zménit. Zbyvajici
doba tepelné Upravy se zobrazuje na displeji.

- Tepelnd Uprava se hned spusti, kdyz stisknete Start.

12
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Reheat
(ohfivanf)

S ndstavcem pro vafeni v pafe ho Ize vyuZit také k duseni
(viz tabulka tepelné dpravy).

- Pfednastavend doba tepelné Gpravy ¢ini 30 minut a Ize ji nastavit v krocich
po 5 minutdch na 1 hodinu.

- Tepelnd dprava se hned spusti, kdyz stisknete Start.

Tabulka mnoZstvi pro vareni ryze
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Druh ryze / MnozZstviryZze | MnoZstvi | MnoZstvi vody na stupnici Porce

program v odmérkach ryze vml

Low Carb Rice | 1(maximum) 160 znacka pro pripravu Low Carb | 1-2

Rice

White / Brown [ 1 (minimum) 160 znacka 1 CUP 1-2

Rice 2 320 znatka 2 CUP 2-4
3 (maximum) 480 znacka 3 CUP 3-6

1
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Likvidacia

Vyrobok a jeho obal boli vyrobené z hodnotnych
materidlov, ktoré sa daju recyklovat. Tym sa zni-
Zuje mnozstvo odpadu a Setri Zivotné prostredie.

Likvidujte obal podla pravidiel separovaného

zberu. VyuZite na to miestne moznosti na zber

papiera, lepenky a [ahkych obalov.

Ef Pristroje, ktoré st oznacené tymto
symbolom, sa nesmd likvidovat spolu

mmmm S domovym odpadom!

Model: MC 191

Cislo vyrobku: 652 116

Vyrobca: Jaxmotech GmbH,
Ostring 60
66740 Saarlouis

Germany (Nemecko)
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Mate zakonn( povinnost likvidovat staré pristroje
oddelene od domového odpadu.

Elektrické pristroje obsahuju nebezpecné Iatky.
Tieto mbzu byt pri nesprdvnom skladovani a lik-
vidacii Skodlivé pre Zivotné prostredie a zdravie.
Informdcie o zbernych dvoroch, ktoré odoberajl
staré pristroje bezplatne, vdm poskytne obecnd
alebo mestska sprava.

Elektricky hrniec

(k) Navod na pouzitie

128442FVO01X00XIIl 2022 -07
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Vazeni zdkaznici,

s vasim novym elektrickym hrncom modZete nielen pripravit ryZu, ale aj upiect kolac a uvarit
polievku. Elektricky hrniec ma devét réznych programov.

Pri niektorych programoch mdZete dokonca nastavit odpoéitavanie po ¢as, dokedy mé byt pokrm
hotovy. Takto mdZete napr. rano naplnit elektricky hrniec, nastavit a vecer si vychutnat horticu

polievku.

Zeldme vam vela dspechov s va$im novym elektrickym hrncom a dobrd chut!

Obsah
3 Ktomuto ndvodu 15
3 Bezpecnostné upozornenia g
6 Prehlad (obsah balenia) 15
8 P!'oqrgmy o }Z
8  Displej a pvladaue pole 6
8 Informdcie o programoch ”
11 Tabulka s mnoZstvami na varenie ryze 17
12 Tabulka tepelnej apravy 8
14 PouZivanie 19

14 Pred prvym pouZitim
14 Uvedenie do prevadzky 20
14 Naplnenie pristroja

15  Vyber programu
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Nastavenie ¢asu tepelnej Gpravy
Nastavenie ¢asu odpocitavania do konca
tepelnej tpravy

Preru$enie nastaveni

Spustenie tepelnej Gpravy

Zastavenie procesu tepelnej Gpravy
UdrZiavanie teploty

Vypnutie pristroja

Cistenie a uschovanie
Poruchy/pomoc
Technické ddaje

Likvidacia

Model:
Cislo vyrobku:

Sietové napatie:

Vyrobca:

Technické udaje

MC 191 Trieda ochrany: | @
652116 Vykon: 315-380 W
220-240 V ~ 50-60 Hz Teplota prostredia: +0 a7 +40 °C

Jaxmotech GmbH, V rémci vylepSovania produktov si vyhradzujeme
Ostring 60, prévo na technické a optické zmeny vyrobku.

66740 Saarlouis,
Germany (Nemecko)
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Poruchy/pomoc

Displej/ovladaci panel nesvieti.

- Je prepojovaci konektor spravne v pripojke?
- Je sietova zastrcka v zasuvke?

Jedld nie sd uvarené.

- Nepridali ste prili§ mélo vody?

D> Pridajte vodu a predizte ¢as tepelnej Gpravy.
> ReSpektujte maximalne a minimalne plniace mnoZstvo.

- NevloZili ste prili§ vela potravin?

D> Znizte mnoZstvo potravin.
D> Nabuduce nakrajajte potraviny prip. na mensie kisky.

- Prili$ kratky Cas tepelnej Gpravy?

D> Znova spustite program, skontrolujte po cca 5 minttach, Ci
sd jedld teraz tepelne upravené a zastavte program.

- Ma hrniec dostatocny kontakt s vyhrevnou platiiou?

D> Otocte hrniec, kym nebude spravne nasadeny.

> Skontrolujte, ¢i sa pod hrncom prip. nenachadza cudzie
teleso a odstrante ho.

D> Skontrolujte, Ci hrniec nie je deformovany.

Jedld st rozvarené.

- Nie je prili$ dihy ¢as tepelnej Gpravy?

> Nabudice zastavte program pred uplynutim casu.
Prip. si poznacte Cas tepelnej Gpravy do svojho receptu.

Na displeji sa zobrazi ET1, E2,
E3 alebo E4.

+ PoSkodena elektronika.

D> Obrétte sa na $pecializovand opravoviiu.

18
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K tomuto navodu

Tento vyrobok je vybaveny bezpe¢nostnymi prvkami. Napriek tomu si starostlivo precitajte bezpec-
nostné upozornenia a vyrobok pouZivajte iba podlfa opisu v tomto navode, aby nedopatrenim nedoslo

k poraneniam alebo Skodam.
Uschovajte si tento ndvod na neskorsie pouZzitie.

Ak vyrobok postupite inej osobe, musite jej odovzdat aj tento navod.

Symboly na zariadenf:
/ﬁ POZOR
ACAUTIO N Nezakryvajte ani
Do not cover or | neblokujte ventil
obstruct steam vent| vypustania pary.

Do not touch steam| Pocas varenia sa

\vent when cooking / nedotykajte ventila

vypdstania pary.

Symboly v tomto navode:
é Tento symbol varuje pred
nebezpecenstvom poranenia.

é Tento symbol varuje pred
nebezpecenstvom poranenia

v dosledku zasahu elektrickym pradom.

Signdlne slovd v tomto ndvode:

NEBEZPECENSTVO upozorfiuje na bezprostredné
nebezpeCenstvo vazneho poranenia alebo
ohrozenia Zivota.

VAROVANIE upozorfiuje na mozné vazne nebez-
pecenstvo poranenia alebo ohrozenia Zivota.

POZOR varuje pred moznymi [ahkymi poraneniami.
POKYN varuje pred moZnymi vecnymi Skodami.

9 Takto sd oznacené dopliiujlce informacie.

Bezpecnostné upozornenia A

Ucel pouzitia
- Elektricky hrniec je urCeny na varenie vhodnych

potravin a ich pripravu v pare.
Nehodi sa na pecenie.

- Elektricky hrniec je koncipovany pre mnoZstva
pripravované v sikromnej domacnosti. Pristroj
nie je vhodny na pouzitie napr. v kuchyniach
pre zamestnancov v komercnej sfére, na far-
mdch, v penziénoch s ponukou rafiajok alebo
zdkaznikmi v hoteloch, moteloch a pod., ako ani
na komercné dcely.

Nebezpecenstvo pre deti a osoby s obmedze-
nou schopnostou obsluhovat pristroje

« Tento pristroj smd pouZivat deti od 8 rokov
a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedo-
statkom skisenosti a/alebo znalosti len pod do-
zorom alebo po pouceni o bezpe¢nom pouziva-
ni pristroja, ak pochopili nebezpecenstva, ktoré
z toho vyplyvaju.
Cistenie a (idrzba vyrobku nesmie byt zverend
detom bez dozoru.
Deti sa nesmu hrat s pristrojom.
Pristroj a jeho sietovy kdbel sa od zapnutia
az do Uplného vychladnutia musia nachadzat
mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.
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- Nenechavajte visiet sietovy kdbel z pracovnej
plochy, aby zar malé deti nemohli stiahnut
pristroj.

+ Zabrante pristupu deti k obalovému materialu.
Okrem iného hrozi nebezpedenstvo udusenia!

Nebezpecenstvo zdsahu elektrickym priadom
+Neponarajte pristroj do vody ani inych kvapalin
a necistite ho pod teClcou vodou, pretoZe inak
hrozi nebezpelenstvo zdsahu elektrickym pru-
dom. Chrarite pristroj a sietovy kdbel pred vih-
kostou. Pristroj preto neumiestiiujte napr. ani

do blizkosti umyvadla/kuchynského drezu.

+ Nedotykajte sa vyrobku vihkymi rukami
a nepouZzivajte ho v exteriéri alebo v priesto-
roch s vysokou vihkostou vzduchu.

+Neuchovavajte v elektrickom hrnci Ziadne
potraviny a neodkladajte ho ani do chladnicky.
V pristroji sa mdZe vytvorit kondenzovana
voda, ¢o mdze viest k zasahu elektrickym
pradom.

- Neprepitiajte pristroj, aby ste zabranili jeho
prekypeniu. Hrniec napifiajte nanajvys
po znacku 3-CUP. Pri vareni v pare odpori¢ame
pridat 200 ml vody.

-V pristroji nepouZivajte mlieko. Obsah by mohol

inak prekypiet a pristroj by sa mohol poskodit.
Navyse hrozi nebezpecenstvo zasahu elektric-
kym pridom.

- VZdy najprv zapojte pripojnd zastrcku do
pripojky na pristroji a potom sietovi zastréku
do zasuvky.

+ Pristroj zapdjajte len do zastrcky s ochrannymi
kontaktmi nainstalovanej podla predpisov,
ktorej sietové napatie zodpoveda technickym
Gidajom vyrobku.

« Viytiahnite sietovi zastréku zo zasuvky...
.. priporuchdch pocas prevadzky,
... po poufzit,
... priblrke a
... pred Cistenim pristroja.
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Tahajte pritom vidy za sietovd zéstreku,
nie za sietovy kabel.

- Sietovy kabel sa nesmie zalamovat ani pri-

tlacat. Chrénite sietovy kabel pred hordcimi
povrchmi a ostrymi hranami. Neumiestfiujte
pristroj na hortcu varnt dosku alebo do jej
blizkosti.

« Pred zapojenim sietovej zastréky do zasuvky

Gpine odvinite sietovy kabel.

- Ak chcete pristroj Gipine odpojit od napajania
elektrickym pridom, vytiahnite sietovd zastré-

ku zo zasuvky.

- PouZivajte dobre dostupnd sietovii zdsuvku,

ktora v pripade potreby umozni rychle vytiah-
nutie sietovej zastrcky.

- Neuvédzajte pristroj do prevadzky pri vidi-

telnych poskodeniach na samotnom pristroji
alebo sietovom kabli alebo po pade pristroja.

- Nikdy nenechavajte pristroj pocas prevadzky
bez dozoru. Pristroj nesmie byt spdstany ¢aso-

vymi spinacimi hodinami alebo samostatnym
systémom dialkového ovladania.

+Na vyrobku nevykonavajte Ziadne zmeny. Aby

ste sa vyhli nebezpecenstvam, zverte opravy
pristroja alebo sietového kabla len Specializo-
vanej opravovni alebo podobne kvalifikovanej
osobe. Ak by doslo k poskodeniu sietového
kébla, musi sa nahradit identickym sietovym
kablom od vyrobcu.

+NepouZivajte pristroj s inym hrncom alebo

naparovacim nadstavcom ako dodanym.

«V pristroji varte len s nasadenym hrncom.
« Ak by bolo potrebné pouZitie predlZovacieho

kdbla, musi zodpovedat technickym Gdajom
pristroja. Pri kiipe predlZovacieho kdbla si
nechajte poradit v $pecializovanej predajni.

- Pozor! Nespravne zaobchddzanie s pristrojom

moZze viest k poraneniam.

Cistenie a uschovanie

VAROVANIE - Nebezpecenstvo
ohrozenia Zivota v dosledku zasahu
elektrickym prddom
- Neponadrajte pristroj do vody ani inych kvapa-
Iin a necistite ho pod teclicou vodou, pretoze
inak hrozi nebezpecenstvo zdsahu elektric-
kym prudom. Chréiite pristroj a sietovy kabel
pred vihkostou.
- Pred Cistenim pristroja vytiahnite sietovi
zastréku zo zasuvky.

c VAROVANIE - Nebezpecenstvo popalenin

Pred Cistenim alebo odloZenim nechajte pristroj
po pouZivani najprv Uplne vychladnut.

POKYN - Vecné Skody

Na Cistenie nepouZivajte abrazivne alebo Zie-
ravé Cistiace prostriedky, resp. tvrdé kefy atd’

1. Vytiahnite sietovd zastréku zo zasuvky.
2. Stlacte tlacidlo na odblokovanie veka.
3. Vypréazdnite hrniec a naparovaci nadstavec.

4. Stiahnite vndtorné veko z uchytavacieho
hrdla.

5. Vycistite hrniec, naparovaci nadstavec,
vnitorné veko, odmerku a lyZicu Cistou
vodou a trochou prostriedku na umyvanie
riadu. Vyplachnite Cistou vodou a nechajte
vSetko dplne uschnit.

Hrniec a naparovaci nadstavec moZete
umyvat aj v umyvacke riadu.

Vnitorné veko, odmerka a lyZica nie su
vhodné do umyvacky riadu.

7

Ak by sa v hrnci prilepili zvy3ky jedla,
zalejte dno hrnca vodou a nechajte ho
niekolko mintt odmocit. Vylejte vodu

a vyCistite hrniec podla vy$Sie uvedeného
opisu.

6. Utrite pristroj mierne navihéenou handrickou
nepdstajticou viakna.

7.Nasad'te vnitorné veko znova na uchytava-
cie hrdlo. Musi sa poCutelne a citelne zaistit.

8. Nasad'te hrniec a prip. naparovaci nadstavec.

D> Uschovajte pristroj na suchom mieste mimo

dosahu detf.
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POKYN - Vecné Skody posobenim hor(cich
povrchov

Ak pocas varenia otvorite veko a vyberiete
hrniec, predtym nastaveny proces tepelnej
Upravy pokracuje.

Preto vZdy po skonleni tepelnej Upravy zastav-
te nastaveny program alebo proces tepelnej

Upravy, aby ste zabranili prehriatiu pristroja.

Zastavenie procesu tepelnej tipravy

Ak uplynul ¢as tepelnej dpravy a proces tepelnej
Upravy sa ukonci automaticky, zazneju 4 signaine
tény a na displeji sa napocitava ¢as udrziavania
teploty.

Ak chcete proces tepelnej Gpravy zastavit pred-
tym alebo sa neda nastavit Ziaden ¢as tepelnej
Upravy, postupujte takto:

Pocas procesu tepelnej Gpravy blikd Keep warm/
Cancel.

D> Stlacte Keep warm/Cancel a podrzte stlace-
né, kym sa na displeji nezobrazi -- -- a blika
Menu.

Pristroj sa znovu nachadza v pohotovostnom
rezime.

Udrziavanie teploty

Funkcia udrZiavania teploty sa spusti v kazdom
programe automaticky, hned po ukonéenf vare-
nia.

Na displeji sa zobrazuje, ako dlho sa uzZ udrZiava
teplota jedla.

Funkcia udrZiavania teploty sa vypne automa-
ticky po 24 hodindch a pristroj sa prepne do
pohotovostného rezimu.
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Vypnutie pristroja

é VAROVANIE - Elektricky prid

Ak chcete zariadenie Uplne odpojit od napajania
elektrickym pridom, vytiahnite sietovi zastréku
70 zasuvky.

POKYN - Vecné Skody posobenim hordcich
povrchov

Ak pocas varenia vytiahnite sietovii zastrcku
70 zasuvky a znova ju zastréite do zasuvky,
bude nastaveny proces tepelnej Gpravy
pokracovat.

Zastavte preto vZdy nastaveny program, resp.
proces tepelnej dpravy, skor ako vypnete pri-
stroj a vytiahnete zéstrcku, aby ste zabranili
prehriatiu pristroja.

1. Zastavte proces tepelnej dpravy tym, Ze
stlacite a podrzite stlacené tlacidlo
Keep warm/Cancel, kym sa na displeji
nezobrazi -- -- a nebude blikat Menu.

2. ytiahnite sietovd zastréku zo zasuvky.

Nebezpecenstvo popalenin/obarenin

- Pristroj stavajte vzdy na stabilny a rovny
povrch odolny proti teplu a striekancom. Pod
pristroj podlozte prip. protiSmykovd podlozku.
Dbajte na to, aby nedoslo k zoSmyknutiu alebo
prevrateniu pristroja a aby sietovy kabel
nevisel z plochy, na ktoru ste pristroj postavili.

+PoCas prevadzky nehybte s pristrojom a neta-
hajte za sietovy kabel.

+POZOR
Nezakryvajte ani neblokujte ventil vypistania
pary.
Pocas varenia sa nedotykajte ventila vypusta-
nia pary.

- Podas prevadzky vystupuje z otvoru vo veku
para. UdrZiavajte ruky a tvar v dostatoCnej
vzdialenosti - hrozi nebezpecenstvo obarenial

- Ak pocas varenia otvorite veko, proces varenia
sa neprerusi. Pri otvadrani postupujte opatrne.

- Pri otvérani veka dévajte pozor na unikajlcu
paru a na to, aby okolité osoby mali dostatocny
odstup od pristroja. Pri mieSani obsahu uchopte
pristroj pevne za rukovat.

- Naparovaci nadstavec, hrniec a vndtorné veko
st po pouZiti dlho velmi hortce. Postupujte
opatrne a prip. pouzite chiiapku alebo pod.
Budte opatrni pri vyberanil

- Pri premiestfiovani pristroja obsahujliceho
hordcu tekutinu budte velmi opatrni.

+Po vareni mdZe z ventila vypustania pary
kvapkat hordca kondenzovana voda, ak je veko
otvorené.

+ Pred Cistenim alebo odloZenim nechajte pristroj
po pouzivani najprv Uplne vychladnut.

Varovanie pred poraneniami
-Na varenie v pare pouzivajte vylucne pribaleny
naparovaci nadstavec.

- Uvarené jedld neudrZiavajte v hrnci dIhsie ako
12 hodin.

Vecné Skody

- NepouZivajte elektricky minihrniec na spordku
alebo v rire na pecenie.

« Ak pocas procesu tepelnej dpravy otvorite veko
a vyberiete hrniec alebo vytiahnete sietovi
zastréku zo zasuvky a znova ju zastréite do
zasuvky, bude nastaveny program pokracovat.
Zastavte preto vidy nastaveny program, resp.
proces tepelnej pravy, skor ako vypnete pri-
stroj a vytiahnete zastrcku, aby ste zabranili
prehriatiu pristroja.

- Dbajte na to, aby sa povrchova vrstva hrnca ne-
poskodila (napr. pri premieSavani alebo Cisteni).
Ked'sa povrchovd vrstva poSkodi, nesmie sa
hrniec viac pouzivat.

Na mieSanie pouZivajte iba priloZen( lyZicu
alebo pomdcky na varenie z dreva alebo plastu,
nie z kovu!

+ Pristroj postavte na také miesto, aby para
unikajlca z pristroja nemohla poskodit tapety,
zavesné skrinky a pod.

Pristroj musi mat odstup miniméine 30 cm
zo vSetkych stran a zvrchu.

- Na Cistenie nepouZivajte abrazivne alebo Ziera-
vé Cistiace prostriedky, resp. tvrdé kefy atd.
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Prehlad (obsah balenia)

ventil vypastania pary

displej a ovladacie pole
(viditelné len vtedy, ak je zapojeny)

veko

rukovat

tlacidlo na odblokovanie veka

odoberatelné vnitorné veko

ventil vypastania par
snimac teploty L pary

zaistenie veka

pripojka
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Nasadte naparovaci nadstavec do hrnca
a nalejte vodu z vodovodu po znacku
Low Carb Rice.
Pridajte prip. trocha soli.
« Hrniec musi byt zvonka suchy, ked'ho
nasadzujete, pretoZe inak moze dojst
k chybnym funkcidm.
- Dbajte na to, aby hrniec stél Gplne rovno
v pristroji, aby mal kontakt s vyhrevnou
platiou vo vnutri.

2. Nasad'te hrniec do pristroja.
Vyber programu
1. Stlacte Menu.
Zobrazia sa rozne programy a Menu a Keep
warm/Cancel svietia trvalo.
2. Stlacte znova Menu.
Preset a White R blikaju.
3. Stlacajte Menu dovtedy, kym nebude blikat
poZadovany program.

- Preset blikd takisto:
MoZete nastavit odpocitavanie do konca

varenia tym, Ze stlaCite Preset a vykond-

te nastavenie.

- Hour a Min. blikaju takisto:
MoZete nastavit aj Cas tepelnej Gpravy
tym, Ze stlacite Hour a Min. a vykondte
nastavenie.

Nastavenie ¢asu tepelnej Gpravy
(BB congee/Soup, Congee, Reheat)
Cas tepelnej dpravy sa zobrazuje na displeji
a Hour a Min. blikaju.
D> Stlacte...
.. Hour, aby ste zvysili hodiny
(max. 4:00, okrem Reheat: max. 1:00).
... Min., aby ste zvySili mindty v krokoch
po 5 mindt.

... Start po nastaveni Casu tepelnej Upravy
na sputenie varenia.

Nastavenie ¢asu odpocitavania do konca
tepelnej tpravy
(White Rice, BB congee/Soup, Brown Rice, Congee,
Claypot Rice)
Preset blika a u niektorych programoch sa
na displeji objavi -- --.

1. Stlacte Preset.
1:00 sa zobrazuje na displeji a Hour a Min.
blikaju.

2. Stlacte...

.. Hour, aby ste zvysili hodiny (max. 24:00).

.. Min., aby ste zvy3ili mintty v krokoch
po 5 mindtach.

.. Start na spustenie odpoditavania.

Prerusenie nastaveni

D> Stlacte a podrzte stlacené Keep warm/
Cancel, aby ste prerusili nastavenia.
Zaznie signalny ton a pristroj sa znovu nachddza
v pohotovostnom reZime.
Ak v nastavovacom rezime po dobu
5 sek(ind nestlacite Ziadne tlaidlo,
nastavenia sa automaticky prerusia.

Spustenie tepelnej Gpravy
Ak ste vykonali poZadované nastavenia, blikd
Start.

D> Stlacte Start.
Na displeji prebieha svetelny pds. To zobrazuje,
Ze sa spustil proces tepelnej Gpravy.
Pri nastavenom konci tepelnej dpravy sa na disp-
leji zobrazuje zostdvajdci Cas do konca tepelnej
Upravy.
Pri nastavenom case tepelnej Gipravy sa pocas
varenia zobrazuje zostdvajlci €as tepelnej lpra-
vy na displeji.
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Pouzivanie

Pred prvym pouzitim
1. Odstrante vietok obalovy materidl.
Pred prvym pouZitim musite pristroj vyCistit,
aby ste odstranili pripadné zvysky z vyroby.
2.Na otvorenie pristroja stlacte tlacidlo
na odblokovanie veka.

3. Vyberte prip. prisluSenstvo, ktoré sa nacha-
dza v pristroji.

4. Napliite hrniec aZ po znacku 3 CUP vodou
a spustite program Quick Cook.

Pri prvom zohrievani mdZete zacitit
mierny zapach, ktory je vSak neSkodny.
Zabezpecte dostatocné vetranie.

5. Zastavte tepelnd dpravu po cca 5 mindtach
a vytiahnite sietovd zastrcku.

6. Nechajte pristroj GipIne vychladnat.

7. Otvorte veko, opatrne vyberte hrniec
a vylejte vodu.

8.Po vychladnvutl'vyéistite pristroj podla opisu
v kapitole ,Cistenie a uschovanie”.

Uvedenie do prevadzky

é POZOR pred popaleninami a obareninami

Pristroj stavajte vZdy na stabilny a rovny
povrch odolny proti teplu a striekancom. Pod
pristroj podloZte prip. protiSmykovu podloZku.
Dbajte na to, aby nedoSlo k zoSmyknutiu alebo
prevrateniu pristroja a aby sietovy kabel
nevisel z plochy, na ktoru ste pristroj postavili.

POKYN - Vecné Skody vplyvom pary

Pristroj postavte na také miesto, aby para
unikajtica z pristroja nemohla poskodit tapety,
zdvesné skrinky a pod.

Pristroj musi mat odstup miniméine 30 ¢cm

z0 vSetkych stran a zvrchu.
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1. Zastrcte pripojnd zéstréku do pripojky.

2. Zastrcte sietovd zastréku do zasuvky.
Zaznie signdiny ton a cely displej a ovlddaci
panel sa nakratko rozsvietia.

Nésledne je displej viditelny a blikd Menu.
Pristroj sa nachadza v pohotovostnom rezime.

NaplInenie pristroja

é NEBEZPECENSTVO - Elektricky prdd

-V pristroji varte len s nasadenym hrncom.
- Neprepifiajte pristroj, aby ste zabranili jeho
prekypeniu,.
Hrniec napliiajte nanajvys po znacku 3 CUP.

1. Napliite potraviny a vodu podla receptu do
hrnca.

> Na varenie v pare naplfite cca 200 ml vody
do hrnca a cca 100 g na kusky nakrdjanych
potravin do naparovacieho nadstavca.
Nasad'te naparovaci nadstavec na hrniec.
Na varenie v pare pouZite program Reheat.

> Na pouZitie programu Low Carb Rice postu-
pujte tak, ako je opisané v tabulke tepelnej
Upravy alebo napliite umytd a odkvapkant
ryzu do naparovacieho nadstavca a zahladte
povrch.

stupnica

hrniec

odmerka

sietova zastrcka

sietovy kébel

hrniec

znacka Max

naparovaci nadstavec

lyZica

pripojnd zastrcka

znacka Min

GuP

znacka pre pripravu
Low Carb Rice
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Programy

Displej a ovladacie pole prednastaveny ¢as menitelny ¢as nastavenie ¢asu odpoéita- | teplota
tepelnej Gpravy tepelnej Gpravy | vania do konca varenia +/-5°C
____/ ____/ ____/ ____/ 3 °
Ieezpr\‘/\lg;rr ‘ ‘ ‘ ‘ PY ‘ ‘ ‘ ‘ Start X X 1-24 hodin 115°C
il
00
4D 4D 4D 4D X X X 100 °C
Preset Menu
White R. Low Carb.R. Quick Cook
) BB Congee/Soup Brown R. Congee ui X X X 115°C
our n.
Claypot R. Cake Reheat
Informdcie o programoch 90 minat 1:30 - 4 hodiny 1:30 - 24 hodin 100 °C

- Pri programoch Low Carb Rice, Quick cook, Cake a Reheat sa varenie zacne hned
po spusteni programu.

- Pri programoch White Rice, BB congee / Soup, Brown Rice, Congee a Claypot Rice
je Cas do skoncenia varenia prednastaveny. MdZe sa zmenit na min. 1aZ do max.

24 hodin a zobrazuje sa ako odpocitavanie na displeji.

- Funkcia udrZiavania teploty sa spusti v kazdom programe automaticky, hned po ukonceni
procesu tepelnej dpravy. 60 mindt X 1- 24 hodin n5°C
Funkcia udrZiavania teploty sa automaticky ukon¢i po 24 hodindch a pristroj sa prepne
do pohotovostného rezimu.

- ReSpektujte aj tabulku tepelnej Gpravy.

60 mindt 0:45 - 4 hodiny 1- 24 hodin 105 °C
White Rice Ak ¢as tepelnej Gpravy prispdsobite typu ryZe a mnozstvu ryZe, zostane v ryZi 60 mindt X 1- 24 hodin 130 °C
(napr. jazminovd, | maximum Zivin.
basmahvalebo - Cas tepelnej Gpravy sa neda nastavit. Vyplyva z toho, aké mnoZstvo ryze
sushiryza) a vody bolo naplnené. 45 mindt X X 145 °C

- Tepelnd Uprava sa zacne ihned'a okolo displeja prebieha svetelny pés,
ak stlacite Start.

- Ku koncu tepelnej Gpravy sa na displeji zobrazi zostavajlci Cas tepelnej 30 mindt 0:30 - 1 hodina X noec
(pravy cca 10 mindt.
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Tabulka tepelnej tpravy

program

prisady/mnoZstvo

White Rice

-RyZa a voda v pomere 1:1
+Max. 3 odmerky ryZe
-Voda max. po znacku 3 CUP

Low Carb Rice

- Pouzite naparovaci nadstavec.

-RyZa a voda v pomere 1:3

-1odmerka ryZe (naplnend az po okraj)
-voda po znacku na pripravu Low Carb Rice

Quick cook

-Len na varenie ryzZe

+RyZa a voda v pomere 1:1

- Max. 3 odmerky ryZe
-Voda max. po znacku 3 CUP

Low Carb Rice
(obsahuje

po vareni mene;j
sacharidov)

Vdaka metdde tepelnej Gpravy uvolni varena ryza sacharidy do vody, v ktorej
sa vari. Idedlne pre nizkosacharidové stravovanie.

- Cas tepelnej Gpravy sa nedé nastavit. Vyplyva z toho, aké mnoZstvo ryze
a vody bolo naplnené.

- Tepelna Uprava sa zacne ihned'a okolo displeja prebieha svetelny pas,
ak stlacite Start.

+ Ku koncu tepelnej dpravy sa na displeji zobrazi zostavajdci Cas tepelnej
Gpravy cca 12 mindt.

+ ReSpektujte pritom tabulky s mnoZstvami na varenie ryZe a tabulku tepelnej
dpravy.

BB congee/Soup

Congee:

+RyzZa a voda v pomere 1:6

+1/2 odmerky ryze (odportcanie)

-Voda max. po znacku 3 CUP

Soup:

- Napliite v3etky prisady vrét. vody do hrnca.
+NeprekraCujte znacku 3 CUP.

Quick cook
(funkcia rychleho
varenia)

Ak Cas tepelnej Gpravy prispdsobite typu ryZe a mnozZstvu ryZe, zostane

v ryZi maximum Zivin.

- Cas tepelnej Gpravy sa nedd nastavit. Vyplyva z toho, aké mnoZstvo ryze
a vody bolo naplnené.

- Tepelnd Uprava sa zacne ihned'a okolo displeja prebieha svetelny pas,
ak stlacite Start.

- Ku koncu tepelnej Gpravy sa na displeji zobrazi zostavajlci Cas tepelnej
(pravy cca 5 mint.

Brown Rice

-RyZa a voda v pomere 1:1,2
+Max. 3 odmerky ryZe
-Voda max. po znacku 3 CUP

Congee

+RyZa a voda v pomere 1:6
+1/2 odmerky ryze (odportcanie)
- Voda max. po znacku 3 CUP

Claypot Rice

*RyZa a voda v pomere 1:1
-2 odmerky ryZe (odporucanie)
- Voda max. po znacku 2 CUP

Cake

+ ZmieSajte 55 g m(dky so znizenym obsahom lepku, 2 vajcia, 50 g masla, 75 g cukru,

10 g praSku na pecenie.
-\lymazte hrniec a napliite cesto.

Reheat

+Program beZi min. 30 mindt, moZe sa vSak vopred ukoncit.

Zahriatie:

- Napliite uvarené, studené potraviny bez naparovacieho nadstavca do hrnca.
Priprava v pare:

- PouZite naparovaci nadstavec.

- Naplfite 200 ml vody do hrnca a potraviny do naparovacieho nadstavca,
napr. 200 ml vody v hrnci a 100 g karfiolu v naparovacom nadstavci.

+Program beZi min. 30 mindt, moZe sa vSak vopred ukoncit.

BB congee / Soup | - Zostavajlici Cas do konca tepelnej Gpravy dosahuje min. 1:30 hodiny

(ryZové kasa / a mdze sa zvysit az na 24 hodin. Zobrazuje sa na displeji.

polievka) - Cas tepelnej Gpravy sa mdZe nastavit v rozmedzf od 1:30 hodiny do 4 hodin.
- Ak sa spusti program, zobrazuje sa odpoCitavanie.

Brown Rice « Zostdvajlci ¢as do konca tepelnej dpravy dosahuje min. 1hodinu a moZe sa

(naturdlna ryza)

zvysit aZ na 24 hodin. Zobrazuje sa na displeji.

- Prednastaveny Cas tepelnej Gpravy dosahuje 1hodinu a neda sa menit.

- Tepelnd Uprava sa zacne ihned'a okolo displeja prebieha svetelny pas,
ak stlacite Start.

- Ku koncu tepelnej dpravy sa na displeji zobrazi zostavajdci Cas tepelnej
Gpravy cca 10 mindt.

Ak bol nastaveny €as do konca tepelnej dpravy vy$3i ako 1 hodina,
pri spusteni programu sa zobrazi odpocCitavanie.

Congee
(ryZova kasa)

- Zostavajlci ¢as do konca tepelnej Upravy dosahuje min. 1 hodinu a méZe sa
zvysit aZ na 24 hodin. Zobrazuje sa na displeji.

- Prednastaveny Cas tepelnej Gpravy dosahuje 1 hodinu a mdZe sa v krokoch
po 5 mintt nastavit medzi 0:45 az na 4 hodiny.

- Ak sa spusti program, zobrazuje sa odpocitavanie.

12
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Tabulka s mnoZstvami na varenie ryze

Claypot Rice - Zostavajlci ¢as do konca tepelnej Gpravy dosahuje min. 1 hodinu a moZe sa druh ryze / mnozstvo ryZze | mnozstvo | mnoZstvo vody na stupnici porcie
(tradicné Cinske zvySit aZ na 24 hodin. Zobrazuje sa na displeji. program v odmerkach ryze v ml
ryzove jedlo, po- | . prednastaveny ¢as tepelnej Gpravy dosahuje 1 hodinu a nedé sa menit. Low Carb Rice | 1(maximum) 160 znacka pre pripravu Low Carb Rice [ 1-2
gsibl?tirdouniesnaeg]ou-v - Tepelna (prava sa zaCne ihned'a okolo displeja prebieha svetelny pas, White / Brown | 1 (minimum) 160 7nacka 1 CUP 1-2
stupne pridavaja | 2% Stacite Start. S , Rice 2 320 znatka 2 CUP 2-4
prisady) + Ku koncu tepelnej Upravy sa na displeji zobrazi zostavajuci Cas tepelnej - .

(ipravy cca 10 mint. 3 (maximum) 480 znacka 3 CUP 3-6
Cake - Prednastaveny ¢as tepelnej dpravy dosahuje 45 mindt a nedd sa menit.
(kolac) Na displeji sa zobrazuje zostavajlci ¢as tepelnej dpravy.

- Cas tepelnej tpravy sa spusti ihned, ked'stlacite Start.

Reheat S naparovacim nadstavcom sa mdZe pouZivat aj na varenie v pare
(Nahrievanie) (pozri tabulku tepelnej Gpravy).

- Prednastaveny Cas tepelnej Gpravy dosahuje 30 mindt a moZe sa v krokoch
po 5 mintt nastavit na 1 hodinu.

- Cas tepelnej dpravy sa spusti ihned, ked'stlatite Start.
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Hulladékkezelés

A termék és a csomagolas értékes, Ujrahaszno-
sithaté anyagokbdl késziiltek. Az anyagok Ujra-
hasznositasa csokkenti a hulladék mennyiségét
és kiméli a kornyezetet.

A csomagoldanyagok eltavolitasakor sordn
iigyeljen a szelektiv hulladékgydjtésre. Papir,
karton és konny(i csomagoléanyagok gy(jté-
séhez hasznalja a helyi gy(jt6helyeket.
ﬁ Ezzel a jellel ellgtott késziilékek, nem
keriilhetnek a haztartdsi hulladékba!

mm (nt trvény kbtelezi arra, hogy régi, nem
hasznalatos késziilékét a haztartasi hulladéktol
kiilonvélasztva artalmatlanitsa.

Az elektromos késziilékek veszélyes anyagokat
tartalmaznak, amelyek nem megfeleld tarolds és
artalmatlanitds esetén kdrosithatjak a kdrnyeze-
tet és az egészséget.

Modell: MC 191
Cikkszam: 652 116
Gyarto: Jaxmotech GmbH
Ostring 60
66740 Saarlouis

Germany (Németorszag)
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Régi késziilékeket dijmentesen atvevé gy(jt6he-
lyekkel kapcsolatban az illetékes telepiilési vagy
varosi hivataltdl kaphat felvildgositdst.

Tobbfunkcios f

(o) Hasznalati Gtmutato
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Kedves Vasarlonk!

Az (j tobbfunkcids foz6vel nem csak rizst készithet, de akar siiteményt is siithet, levest is fozhet.

r_ v

A tobbfunkcids f6z6 kilenc kiilonboz6 programmal rendelkezik.

Néhdny programnal még az visszaszamlalds is bedllithatd, hogy mikor legyen kész az étel.
Ez nagyon hasznos, ha pl. reggel megtélti a tobbfunkcids f6z6edényt, este, amikor hazaér,
mdr élvezheti is a forrd levest.

Sok oromet kivanunk Gj tobbfunkcids fozGjéhez, és j6 étvagyat az elkészitett ételekhez!

Tartalom

Megjegyzések az itmutatéhoz 15  Program kivalasztasa

15  F6zésiid6 bedllitdsa

15 Visszaszamlalds bedllitdsa a f6zés
Termékrajz (tartozékok) befejezési idejének végéig

15 Beallitasok visszaallitasa

16 F6zés inditdsa

16 Melegen tartds

16 A késziilék kikapcsoldsa

Biztonsagi eldirasok

Programok
Kijelz6 és kezeldfeliilet
Program informaciok

OO O W W

11 Mennyiségi tablazat rizsf6zéshez

12 Elkeszitesi ido tablazat 18 Uzemzavar / Hibaelhdritas
14 Hasznalat

14 Azelsé hasznalat eldtt 19 Miszaki adatok

14 zembe helyezés 20 Hulladékkezelés
14 Edény megtoltése

17 Tisztitds és tarolds
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Modell:
Cikkszam:

Haldzati fesziiltséq:

Gyarto:

Miiszaki adatok

MC 191
652 116
220-240 V ~ 50-60 Hz

Jaxmotech GmbH
Ostring 60

66740 Saarlouis
Germany (Németorszdg)

Erintésvédelmi osztaly: | (L)
Teljesitmény: 315-380 W
Kornyezeti h6mérséklet:  +10 és +40 °C kozott

Fenntartjuk magunknak a jogot, hogy a termék-
fejlesztés soran miiszaki és optikai valtoztatdso-

kat hajtsunk végre az drucikken.
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Uzemzavar / Hibaelhdritds

A kijelz6 / kezelGfeliilet nem
vildgit.

- Ellendrizze, hogy a csatlakozddugd rendesen be van-e dugva

a csatlakozdaljzatba.

- Csatlakoztatva van a héldzati csatlakozd a csatlakozdaljzathoz?

Az étel nem f6tt meg.

- TUl kevés vizet hasznalt?

D> Ontson hozza vizet, és hosszabbitsa meg a f6zési iddt.
> Ugyeljen a maximélis és minimalis toltési mennyiségre.

- Tl sok ételt tett bele?

D> CsGkkentse az ételmennyiséget.
D> Esetleq legkozelebb vagja aprobbra az ételt.

- TUl rovid volt a f6zési id6?

D> Inditsa el ismét a programot, majd ellendrizze kb. 5 perc
mlva, hogy megfdtt-e az étel, és éllitsa le a programot.

+ Az edény nem érintkezik jol a f(it6lappal?

D> Forgassa az edényt addig, amig a helyére kerdil.

> Ellendrizze, hogy nincs-e idegen test az edény alatt, ha van,

tavolitsa el.
> Ellendrizze, hogy az edény nem deformalddott-e.

Az ételek szétfottek.

- Tl hosszu volt a f6zési id6?

D> Legkozelebb allitsa le a programot a vége elGtt.
Jegyezze fel a fdzési id6t a receptnél.

A kijelz6n megjelenik az ET,
E2, E3 vagy E4 jelzés.

- Az elektronika megsériilt.

> Forduljon szakszervizhez.

18
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Megjegyzések az titmutatohoz

A termék biztonsagi miiszaki megolddsokkal rendelkezik. Ennek ellenére figyelmesen olvassa el
a biztonsdgi el6irdsokat. Az esetleges sériilések és karok elkeriilése érdekében, csak az (tmutatéban

leirt médon haszndlja a terméket.

Orizze meg az Gtmutatét, hogy sziikség esetén késébb ismét &t tudja olvasni.
Amennyiben megvalik a terméktdl, az (tmutatot is adja oda az Uj tulajdonosnak.

A késziiléken taldlhatd jelek:
NONITIAN VOvAzAT
ACAUTION Ne takarja le és ne

Do not cover or | Dlokkolja a g6zsze-
obstruct steam vent| lepet.

Do not touch steam| F6zés kbzben ne érjen

\ vent when cooking/ a gdzszelephez.

Az (tmutatdban szerepl6 jelek:

é Ez a jel sériilésveszélyre utal.

é Ez ajel az elektromos dram hasznéla-
tabdl adodd sériilésveszélyre utal.

Figyelmeztet§ szavak ebben az dtmutatdban:

A VESZELY sz6 kbzvetleniil fennéllé sériilés-
vaqy életveszélyre figyelmeztet.

A VIGYAZAT sz6 esetleges stlyos sériilés- vagy
gletveszélyre figyelmeztet.

A FIGYELEM sz9 esetleges kdnnyebb sériilésekre
figyelmeztet.

A TUDNIVALO sz6 esetleges anyagi karokra
figyelmeztet.

ﬂ A kiegészit6 informacidkat igy jeldljik.

Biztonsagi eldirasok A

Rendeltetés

- A tobbfunkcids f6z6 arra alkalmas ételek
f6zésére és paroldsdra szolgal.
Olajban siitésre nem hasznalhato.

- A késziilék haztartdsi mennyiséqgek feldolgo-
zasdra alkalmas. A késziilék nem hasznalhatd
pl. lizleti, ipari létesitmények, mez8gazdasagi
telepek dolgozoi konyhdiban, reggeliz8s pan-
ziékban vagy széllodak, motelek és hasonldk
vendégei dltal, valamint kereskedelmi célokra.

Veszély gyermekek és késziilékek kezelésére
korlatozott mértékben képes személyek
esetében

- A késziiléket 8 évesnél idGsebb gyermekek és
olyan személyek, akiknek fizikai, szellemi vagy

érzékeléssel kapcsolatos képességei korlato-
zottak, illetve akik nem rendelkeznek kell§
tapasztalattal és/vagy megfeleld ismeretekkel,
csak felligyelet mellett vagy csak akkor hasz-
nalhatjak, ha annak biztonsagos hasznalataro!
(tmutatast kaptak, és az abbél eredendd lehet-
séges veszélyeket megértették.
A termék tisztitdsat és karbantartasat gyer-
mekek feliigyelet nélkiil nem végezhetik.
Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.
A késziiléket és a halozati vezetéket a késziilék
bekapcsoldsatol egészen a teljes kih(iléséig
tartsa tdvol 8 év alatti gyermekekt6l.

- Ugyeljen arra, hogy a hal6zati vezeték ne I6g-
jon le a munkafeliiletrdl, nehogy kisgyermekek
lerdnthassdk vele a késziiléket.
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- Ne engedje, hogy a csomagoléanyag gyermekek
kezébe keriiljon.
Tobbek kozott fulladasveszély all fenn!

Veszély elektromos aram kovetkeztében

- A késziiléket ne meritse vizbe vagy eqyéb
folyadékba, valamint ne tisztitsa foly6 viz alatt,
mivel ellenkez6 esetben dramiités veszélye all
fenn. Ovja a késziiléket és a halézati vezetéket
a nedvességtdl. Ezért ne dllitsa a késziiléket
pl. mosdokagylé/mosogatd kzelébe.

« A terméket ne érintse meg nedves kézzel,
és ne {izemeltesse a szabadban vagy magas
pdratartalmd helyiségekben.

- Ne tdroljon élelmiszert a tobbfunkcids f6z6ben,
és ne tegye a hiitdszekrénybe. Kondenzviz
csapodhat a késziilékben, ami dramiitést is
okozhat.

- Ne toltse tdl a késziiléket, kiilonben kifuthat
az étel.
Az edényt legfeljebb a 3-CUP jelzésig szabad
feltdlteni.
Ha parolni szeretne, akkor javasoljuk, hogy
toltson bele 200 ml vizet.

- Ne toltson tejet a késziilékbe. A tartalma kifut-
hat, és a késziilék azaltal kdrosodhat. Ezenkivill
aramiités veszélye all fenn.

- El6sz6r mindig a csatlakoz6dugdt csatlakoz-
tassa a késziilék aljzatdhoz, és csak ezutan
dugja be a haldzati csatlakoz6t a csatlakozé-
aljzatba.

- Csak olyan, szakszer(ien beszerelt, védGérintke-
z6vel elldtott csatlakozdaljzathoz csatlakoztas-
sa a késziiléket, amelynek a halozati fesziiltsé-
ge megegyezik a késziilék miszaki adataival.

+Hlzza ki a halozati csatlakozot a csatlakozo-
aljzatbdl, ...
... ha hasznélat kdzben iizemzavar Iép fel,
... minden hasznalat utan,
.. vihar esetén,
.. miel6tt megtisztitja a késziiléket.
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Mindig a haldzati csatlakoz6t hizza, ne a
héldzati vezetéket.

- A hdldzati vezetéket nem szabad megtdrni vagy

osszenyomni. A halézati vezetéket tartsa tavol
forrd feliiletektdl és éles szélektdl. Ne helyezze
a késziiléket forrd tiizhelyre vagy annak koze-

|ébe.

- Teljesen tekerje le a hélézati vezetéket, miel6tt

a hdldzati csatlakoz6t bedugja a csatlakozd-
aljzatba.

- A késziilék teljes dramtalanitdsahoz hdzza ki

a haldzati csatlakoz6t a csatlakozdaljzatbol.

- A csatlakozoaljzatnak konnyen elérhetdnek kell

lennie, hogy sziikség esetén gyorsan ki tudja
hdzni a hdldzati csatlakozét.

+Ne haszndlja a késziiléket, ha a késziiléken vagy

a haldzati vezetéken sériilést észlel, illetve ha
a késziilék leesett.

- Soha ne lizemeltesse a késziiléket felligyelet

nélkiil. A késziiléket id6zit6 kapcsoldval vagy
elkiilonitett tavirdnyitdsa rendszerrel haszndlni
tilos.

- Semmilyen valtoztatast ne hajtson végre

a terméken. A veszélyhelyzetek elkeriilése
érdekében a késziilék és a haldzati vezeték
javitasait bizza szakemberre. Ha a haldzati
vezeték meghibdsodik, azt a gyartdval ki kell
cseréltetni egy ugyanolyan halézati vezetékre.

-Ne haszndlja a késziiléket a mellékelten kivil

mds edénnyel vaqy paroldbetéttel.

- A késziiléket csak behelyezett edénnyel

hasznalja.

+Ha hosszabbit6 kabelt kell hasznalni, olyan

kabelt hasznaljon amely megfelel a termék
miiszaki adatainak. Hosszabbitd kébel vasarlasa
esetén kérjen seqgitséget a szakkereskedésben.

- Figyelem! A késziilék nem rendeltetésszer(i

hasznalata sériiléseket okozhat.

Tisztitas és tarolas

VIGYAZAT - életveszély aramiités
kovetkeztében

« A késziiléket ne meritse vizbe vagy egyéb fo-
lyadékba, valamint ne tisztitsa folyd viz alatt,
mivel ellenkezd esetben dramiités veszélye
4ll fenn. Ovja a késziiléket és a csatlakozoké-
belt nedvességtdl.

« A készlilék tisztitasa eldtt hdzza ki a halozati
csatlakozot a csatlakozdaljzathdl.

c VIGYAZAT - égési sériilések veszélye

Haszndlat utan hagyja teljesen kihdilni a készi-
Iéket, miel6tt megtisztitja és elrakja.

TUDNIVALO - anyagi karok

A termék tisztitdsdhoz ne hasznéljon sirold
hatasd vagy mard tisztitdszert, illetve kemény
kefét és hasonldkat.

1. Hdzza ki a halézati csatlakozét a csatlakozé-
aljzatbdl.

2. A késziilék kinyitdsahoz nyomja meq a fedél-
z4r6 gombot.

3. Uritse ki az edényt és a parol6betétet.

4. Hdzza le a belsd fedelet a rogzitésrol.

5. Tisztitsa meq az edényt, a parolébetétet,
a belsd fedelet, a mérépoharat és a kanalat
meleg vizzel és eqy kevés mosogatdszerrel.
Oblitse at mindet tiszta vizzel, és hagyja ket
teljesen megszéradni.
Az edény, a paroldbetét mosogatdgépben is
tisztithatok.
A belsd fedél, a méropohar és a kanal
mosogatdgépben nem tisztithatok!

7

Ha ételmaradék ragadna az edényre, akkor
ontson eqy kis vizet bele, és dztassa
néhany percig az edény aljat. Ontse ki

a vizet, és tisztitsa meg az edényt a fent
leirtak szerint.

6. A késziiléket enyhén nedves, nem bolyho-
sod6 ruhaval tordlje at.

7. Tegye vissza a belsé fedelet a foglalatokba.
Hallhatdan és érezhetGen kell kattannia.

8.Tegye be az edényt és sziikség szerint
a parolobetétet.

D> A késziiléket szdraz helyen térolja, ahol
gyermekek nem érik el.
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Fozés inditdsa
Ha kivalasztotta a kivant bedllitdsokat, akkor
a Start villog a kijelzdn.

> Nyomja meg a Start-ot.
A kijelz6 koriil eqy fénycsik fut végig. Ezzel jelzi a
késziilék, hogy megkezddddtt a f6zési folyamat.
Ha beallitotta a f6zés befejezésének idejét, akkor
a véqéig hatralévd idd latszik a kijelz6n.
Ha beallitott eqy f6zési id6t, akkor a kijelz6n
a hatralévd elkészitési id lathato.

TUDNIVALO - anyagi kérok forré feliiletek
kovetkeztében

Ha f6zés kozben felnyitja a fedelet és kiveszi

az edényt, a bedllitott program folytatddik.
Ezért mindig dllitsa le a beéllitott programot
vaqgy f6zési folyamatot, amikor befejezi a f6zést,
igy elkeriilheti a késziilék tdlheviilését.

Fozés leallitasa
Ha a beéllitott f6zési idd letelt, a f6zés automati-

kusan ledll, 4 hangjelzés hallhatd, és a kijelzén
a melegen tartds ideje latszik.

Ha hamarabb szeretné megszakitani a f6zést,
vagy nem lehet f8zési id6t beallitani, akkor
a kovetkezGk szerint kell eljdrni:

FGzés kozben villog a Keep warm/Cancel.

> Nyomja meg a Keep warm/Cancel-t, és
tartsa lenyomva, amig a -- -- megjelenik
a képernydn és a Menu villog.

Ismét készenléti izemmaddban van.

Melegen tartas

A melegentartd funkcié minden programban au-
tomatikusan elindul, amint a f6zés befejezddik.
A kijelzén Iathato, hogy a késziilék az ételt mar
midta tartja melegen.

A melegentartd funkcié 24 éra mulva automati-
kusan kikapcsol, és a késziilék standby iizem-
médba kapcsol.

16
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A késziilék kikapcsolasa

f VIGYAZAT - elektromossag

A késziilék teljes dramtalanitasdhoz hizza ki
a haldzati csatlakoz6t a csatlakozdaljzatbdl.

FIGYELEM - anyagi karok forro feliiletek miatt

Ha f6zés kozben kihlzza a haldzati csatlakozot
a csatlakozoaljzatbdl, majd ismét bedugja,

a bedllitott program folytatddik.

Mindig allitsa le a bedllitott programot, illetve

a f6zési folyamatot, miel6tt kikapcsolja a készi-

Iéket és kihlzza a csatlakozdt, igy elkeriilheti
a késziilék tdlheviilését.

1. A f6z8s ledllitdsdhoz nyomja meg a Keep
warm/Cancel-t, és tartsa lenyomva, amig
a -- -- megjelenik a képernydn és a Menu
villog.

2. Hlzza ki a haldzati csatlakozot a csatlakozo-

aljzatbol.

Egési/forrazasi sériilések veszélye

- A késziiléket mindig olyan stabil, hdall6 és
egyenes feliiletre helyezze, amely nem érzé-
keny, ha kifroccsen az étel. Ezért ha sziikséges,
helyezzen egy csliszasgatlo alatétet a késziilék
ala. Ugyeljen arra, hogy a késziilék ne tudjon
elcsdszni vagy felborulni, és hogy a haldzati
vezeték ne l6gjon le a munkafeliiletrdl.

- M(ikodés kdzben ne mozgassa a késziiléket,
és ne hlizza meq a haldzati vezetéket.

- VIGYAZAT
Ne takarja le és ne blokkolja a g6zszelepet.
F6zés kdzben ne érjen a gézszelephez.

- Uzemeltetés kozben g6z tévozhat a fedél
nyilasabdl. Tartsa tavol kezeit és arcét a gdztdl
- forrdzasi sériilések veszélye all fenn!

- Ha f6zés kozben felnyitja a fedelet, a f6zési
folyamat nem szakad meg. A felnyitds sordn
dvatosan jarjon el.

- A fedél nyitdsakor iigyeljen a tdvoz6 gdzre, és
arra, hogy a kozelben tartdzkodd személyek
megfeleld tavolsagot tartsanak a késziiléktdl.
Ha a tartalmat meq szeretné keverni, csak
a foganty(djandl fogja megq a késziiléket.

- A parolébetét, az edény és a belsé fedd hasz-
nalat utdn még sokaig forré marad. Legyen
dvatos és sziikség esetén hasznéljon edényfogd
keszty(it vagy hasonlot. A kivétel kbzben legyen
dvatos!

- Legyen dvatos, ha mozgatja a késziiléket,
amikor az forré folyadékot tartalmaz.

+ F6zés utan forrd kondenzviz csopoghet
a g6zszelepbdl, ha a fedél nyitva van.

- Hasznalat utdn hagyja teljesen kihdlni a
késziiléket, miel6tt megtisztitja és elrakja.

Sériilésveszély
- Paroldshoz kizérdlag a mellékelt paroldbetétet
haszndlja.

- Ne tartsa az ételeket a késziilékben melegen
12 6rénal tovabb.

Anyagi karok

- Ne hasznlja a tobbfunkcids f6z6t a tlizhelyen
vagy a siitében.

- Ha f6zés kdzben felnyitja a fedelet és kiveszi
az edényt, vagy kihlzza a halézati csatlakozot
a csatlakozoaljzatbdl, majd ismét bedugja,

a bedllitott program folytatddik.

Mindig allitsa le a bedllitott programot vagy
f6zési folyamatot, amikor befejezi a f6zést,
illetve miel6tt kikapcsolja a késziiléket és
kihlizza a haldzati csatlakozét, igy elkeriilheti
a késziilék tdlheviilését.

- Ugyeljen arra, hogy az edény bevonata ne
sériiljon meg (pl. keverésnél vagy tisztitasnal).
Ha megsériil a bevonat, az edényt nem szabad
tovabb hasznalni.

Keveréshez csak a mellékelt kanalat vagy fa
és mianyag eszkdzoket hasznéljon - fém
targyakat semmiképp!

- Ugy helyezze el a késziiléket, hogy a késziilék-
b6l tavozd g6z ne karositsa a tapétat, faliszek-
rényeket stb.

A késziilékt6l minden irdnyban legaldbb 30 cm
tavolsagot kell tartani.

- A termék tisztitdsahoz ne hasznéljon strold
hatdsd vagy mard tisztitdszert, illetve kemény
kefét és hasonldkat.

24.08.22 08:34



Termékrajz (tartozékok)

g6zszelep

kijelz6 és kezelGfelilet (csak
csatlakoztatott allapotban lathato)

fedél

fogantyd

gomb a fedélzar felolddsdra

levehetd belsd fedél

o g g6zszelep
hémérséklet-érzékeld

fedélretesz

csatlakozdaljzat
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> Péroldshoz toltson kb. 200 ml vizet az edény-

be, és kb. 100 g apréra vagott parolnivalét
a parolébetétbe. Teqye a paroldbetétet az
edénybe. Parolashoz a Reheat programot
hasznélja.

> A Low Carb Rice program hasznélatédhoz
jarjon el az elkészitési id6k tablazatdban
megadottak szerint, vagy téltson megmo-
sott, lecsepegtetett rizst a paroldbetétbe,
és simitsa el.
Tegye a paroldbetétet az edénybe, és dntson
hozza annyi csapvizet, hogy az a Low Carb
Rice készités jellésig érjen.
Igény szerint tegyen bele eqy kevés sot.

- Az edény kiviilr6l legyen szdraz, amikor
behelyezi, kiilonben hibds mlikodés
[éphet fel.

- Ugyeljen arra, hogy az edény egyenesen
alljon a késziilékben, mert igy érintkezik
jol a késziilék belsejében Iév f(itlappal.

2. Helyezze az edényt a késziilékbe.

Program kivélasztdsa
1. Nyomja meg a Menu-t.

Megjelennek a kiilénb6zd programok, és a Menu
és Keep warm/Cancel folyamatosan vilagit.

2.Nyomja meg Gjra a Menu-t.
A Preset és White R villog.

3. Annyiszor nyomja meg a Menu gombot, amig
a kivant program villogni kezd.

- Ha a Preset is villog:
Beadllithatja a visszaszamlalast a f6zés
végéig a Preset megnyomadsaval, majd
végezze el a bedllitast.

+ Az Hour és Min. is villog:
Bedllithatja az elkészités idejét az Hour
és Min. megnyomadsdval, majd végezze el
a beallitast.

Fozési idd beallitasa
(BB congee/Soup, Congee, Reheat)

A kijelz6n a f6zési idG lathato, és az Hour és Min.
villog.
> Nyomja meg ...
... az Hour-t, ha ndvelni szeretné az 6ra érté-
két (max. 4:00, kivéve Reheat: max. 1:00).

..a Min.-t, ha ndvelni szeretné a percek
értékét 5 perces [éptékben.

.. a Start-ot, a bedllitott f6zési id6 utan
a programm inditdsdhoz.
Visszaszamlalas bedllitasa a f6zés befejezési
idejének végéig
(White Rice, BB congee/Soup, Brown Rice, Congee,
Claypot Rice)

A Preset villog és néhany programnal
-- -- jelenik meq a kijelz6n.

1. Nyomja megq a Preset-et.
1:00 jelenik meq a kijelz6n és az Hour és Min.
villog.

2. Nyomja meqg ...

... az Hour-t, ha ndvelni szeretné az 6ra
értékét (max. 24:00).

...a Min.-t, ha ndvelni szeretné a percek
értékét 5 perces Iéptékben.

... a Start-ot, visszaszamlalas inditasahoz.

Beallitasok visszadllitdsa
D> A beallitasok visszaallitdsahoz nyomja meg
és tartsa lenyomva a Keep warm/Cancel-t.
Ekkor hangjelzés hallhato, és visszaall a standby
(készenléti) izemmaddba.

Ha kb. 5 masodpercig nem nyom meg eqy
gombot sem a beallitasi izemmddban,
akkor a bedllitdsok automatikusan vissza-
alinak.
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Hasznalat

Az els6 hasznalat eldtt
1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot.

Az els hasznadlat elétt meq kell tisztitani a ké-
sziiléket, hogy eltdvolitsa az esetleges gydrtdsi
szennyezdéseket.
2. A késziilék kinyitasahoz nyomja meg
a fedélzard gombot.

3. Vegye ki a késziilékbdl az esetlegesen benne
tarolt kiegészitdket.

4.Toltse meq az edényt a 3 CUP jel6lésig vizzel,

majd inditsa el a Quick Cook programot.

Enyhe szagképzddés fordulhat el6, de ez
teljesen artalmatlan. Szell6ztesse ki jo!
a helyiséget.

5.Kb. 5 perc elteltével dllitsa le a programot,
és hiizza ki a haldzati csatlakozot.
6. Hagyja teljesen leh(iIni a késziiléket.

7. Nyissa ki a fedelét, vegye ki dvatosan
az edényt, és ontse ki a vizet.

8. Tisztitsa meq a késziiléket a , Tisztitds"
fejezetben lefrtak szerint.

Uzembe helyezés

VIGYAZAT - éqgési és forrazési sériilések
veszélye

A késziiléket mindig olyan stabil, hdalld és egye-

nes felliletre helyezze, amely nem érzékeny,

ha kifroccsen az étel. Ezért ha sziikséges,
helyezzen eqy csdszasqatld alatétet a késziilék
ala. Ugyeljen arra, hogy a késziilék ne tudjon
elcsdszni vagy felborulni, és hogy a csatlakozé-
kabel ne I6gjon le a munkafeliiletrdl.
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TUDNIVALO - g6z altal okozott anyagi karok

Ugy helyezze el a késziiléket, hogy a késziilék-
b6l tdvozd g6z ne karositsa a tapétat, faliszek-
rényeket stb.

A késziilékt6l minden irdnyban legaldbb 30 cm
tavolsdgot kell tartani.

1. Dugja be a csatlakozddugodt az aljzatba.
2.Dugja be a haldzati csatlakozot egy csatla-
kozéaljzatba.

Ekkor hangjelzés hallhato, és az eqész kijelzd
és kezelGfeliilet réviden felvillan.

Azutdn a kijelzdn villog a Menu.

Ekkor készenléti izemmaddban van.

Edény megtoltése

beosztas

edény

mérépohar

hélézati csatlakoz

c VESZELY - elektromossag

- Csak a behelyezett edénnyel hasznalja
a késziiléket.

- Ne toltse tdl a késziiléket, kiilonben kifuthat
az étel.
Az edényt legfeljebb a 3 CUP jeldlésig szabad
feltdlteni.

1. Toltson hozzavaldkat és vizet a receptnek
megfelelden az edénybe.

héldzati vezeték

Edény

max jelolés

péroldbetét

kanal

csatlakozddugd

min jeldlés

GuP

2 Low Carb Rice készités jelolése
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Programok

e

Kijelzo és kezeldfeliilet

Eldre beallitott

Allithaté elkészitési

Idotartam (visszaszamlalas)

Homérséklet
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elkészitési ido ido beallitasa a fGzési ido végéig | +/- 5 °C
KeepWarm \___/ \___/ \___/ \___/ X X 1-24 6ra 115 °C
000000
L) L) ) L)
¥
'-‘ ‘-‘ an’ "an' X X X 100 °C
Preset Menu
White R. Low Carb.R. Quick Cook
BB Congee/Soup Brown R. Congee 5 perc X X 115 °C
Hour Min.
Claypot R. Cake Reheat
Program informéciok 90 perc 1:30 - 4 6ra 1:30 - 24 ¢ra 100 °C
- A Low Carb Rice, Quick cook, Cake és Reheat programoknal a f6zési folyamat azonnal
megkezdddik, amint elinditja a programot.
- A White Rice, BB congee / Soup, Brown Rice, Congee és Claypot Rice programoknal
a f6zési id6 vége eldre be van allitva. Ezt 1és 24 6ra kozott lehet allitani, és a kijelz6n
Countdown-ként (visszaszamoldsként) jelenik meg.
- A melegentart6 funkcié minden programban automatikusan elindul, amint a f6zés befejezddik. -
A melegentartd funkcid 24 6ra elteltével automatikusan befejezddik, és standby izemmédba 60 perc X 1-24 ora 15°C
kapcsol.
- Vegye figyelembe a f6zési tablazatot is.
60 perc 0:45-4 6ra 1-24 6ra 105 °C
White Rice Akkor marad a rizsben a legtobb tpanyag, ha a f6zési id6t a rizs tipusanak
(pl. jazmin-, és mennyiségének megfelelden éllitja be. 0 Yy 70 °C
basmati vagy - A f6zési id6t nem lehet bedllitani, ez attdl fiigg, hogy mennyi rizst és vizet pere * ore
sushi-rizs) toltott az edénybe.
+ A f6zés azonnal megkezdddik, és a kijelz6 koriil egy fénycsik fut végig, amint N
megnyomja a Start gombot. 45 perc X X 145°C
+ A f6zés vége felé a hatralévd kb. 10 perc f6zési id6 a kijelzon |athato.
30 perc 0:30-16ra X 10°C
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Elkészitési ido tablazat

Program

Hozzavalok / mennyiségek

White Rice

*rizs és viz 11 aranyban
*max. 3 mérépohar rizs
- viz max. a 3 CUP jeltlésig

Low Carb Rice

-hasznélja a parolébetétet

*Tizs és viz 1:3 ardnyban

<1 mér6pohar rizs (a peremig toltve)
-viz a Low Carb Rice készités jeldlésig

Quick cook

- csak rizsf6zéshez

+rizs és viz 11 aranyban

> max. 3 mérépohar rizs

- viz max. a 3 CUP jeldlésig

Low Carb Rice
(f6zés utan keve-
sebb szénhidratot

Ennél az elkészitési mddszernél a f6tt rizsbdl szénhidratok tdvoznak
a f6zGvizbe. Idedlis a csokkentett szénhidratbevitel(i taplalkozashoz.

- A f6zési id6t nem lehet bedllitani, ez attél fiigg, hogy mennyi rizst és vizet

BB congee/Soup

Congee:

-Tizs és viz 1:6 aranyban

+1/2 mérGpohar rizs (ajanlott)

- viz max. a 3 CUP jeldlésig

Soup:

- t6ltsdn minden hozzdvaldt a vizzel egyiitt az edénybe
- ne Iépje tdl a max. 3 CUP jelolést

Brown Rice

*Tizs és viz 11,2 ardnyban
> max. 3 mérépohar rizs
- viz max. a 3 CUP jeltlésig

tartalmaz) toltott bele.
+ A f6zés azonnal megkezdddik, és a kijelzo koriil egy fénycsik fut végig, amint
megnyomja a Start gombot.
+ A f8zés vége felé a hatralévd kb. 15 perc f6zési id6t a kijelz6n lathatja.
- Ehhez vegye figyelembe a rizsf6zés mennyiséqgeit és az elkészitési idok
tablazatat.
Quick cook Akkor marad a rizsben a legtdbb tdpanyag, ha a f6zési id6t a rizs tipusanak
(gyorsf6z6 és mennyiségének megfelelden allitja be.
funkcio) - A f6zési id6t nem lehet beallitani, ez attol fiigg, hogy mennyi rizst és vizet
toltott bele.
+ A f6zés azonnal megkezdddik, és a kijelzd koriil egy fénycsik fut végig, amint
megnyomja a Start gombot.
- A f6zés vége felé a hatralévd kb. 5 perc f6zési id6t a kijelzon lathatja.
BB congee / Soup | - A f6zés befejezéséig hatralévd id6t min. 1,5 dra és 24 6ra kozott lehet allitani.

(rizskasa / leves)

Ez megjelenik a kijelz6n is.
+ A f6z8si id6 1,5 és 4 6ra kozott allithato.
+ Amikor elindul a program, a kijelz6n a countdown (visszaszamlalas) lathato.

Congee

*rizs és viz 1:6 ardnyban
+1/2 mérGponhar rizs (ajanlott)
+viz max. a 3 CUP jeltlésig

Claypot Rice

*Tizs és viz 11 ardnyban
+2 mérBpohar rizs (javasolt)
- viz max. a 2 CUP jeltlésig

Cake

-keverjen el 55 g csokkentett gluténtartalmd lisztet, 2 tojast, 50 g vajat, 75 g cukrot,

10 g sttéport
- 7sirozza ki az edényt, és toltse bele a tésztat

Brown Rice
(barnarizs)

- A f6zés befejezéséig hatraléve id6t min.106ra és 24 6ra kozott lehet allitani.
Ez megjelenik a kijelzon is.

+ Az el6re bedllitott f6zési id6 1 6ra, ezen nem lehet véltoztatni.

- A f6zés azonnal megkezdddik, és a kijelzd koriil egy fénycsik fut végig, amint
megnyomja a Start gombot.

- A f6zés vége felé a hatralévd kb. 10 perc f6zési id6t a kijelzon lathatja.
Ha a f6zés befejezéséig 16randl tobbet allitott be, akkor a visszaszamldlas
a program kezdetével keriil kijelzésre.

Reheat

- A program 30 perces, de meg lehet szakitani hamarabb.
Melegités:

- toltse a f6tt, hideg ételt a parolobetét nélkiil az edénybe
Parolas:

-haszndlja a parolébetétet

- t6ltson 200 ml vizet az edénybe, az ételt pedig tegye a parolobetétbe,
pl. 200 ml viz az edénybe és 100 g karfiol a parolébetétbe

- A program 30 perces, de meq lehet szakitani hamarabb.

Congee
(rizskdsa)

- A f6zés befejezéséig hatralévd id6t min. 1 6ra és 24 6ra kozott lehet allitani.
Ez megjelenik a kijelz6n is.

- Az el6re bedllitott f6zésiid6 16ra, amit 5 perces Iéptékben 0:45 és 4 dra
kozott lehet allitani.

- Amikor elindul a program, a kijelz6n a countdown (visszaszamldlas) |athato.
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Mennyiségi tablazat rizsfozéshez

Claypot Rice
(hagyomanyos
kinai rizsétel, ahol
a hozzdvaldkat
apranként adagol-
jak hozza)

- A f6zés befejezéséig hatraléve id6t min.106ra és 24 6ra kozott lehet dllitani.

Ez megjelenik a kijelz6n is.
- Az elGre bedllitott f6zési idG 1 6ra, ezen nem lehet valtoztatni.

- A f6zés azonnal megkezdddik, és a kijelzd koriil egy fénycsik fut végig,
amint megnyomja a Start gombot.

« A f6zés vége felé a hatralévd kb. 10 perc f6zési id6t a kijelzon lathatja.

Rizsfajta / Rizs mennyisége | Rizs mennyisége | Vizmennyiség Adag
program méropoharban ml-ben (rizs nélkiil)
Low Carb Rice | 1(maximum) 160 Low Carb Rice készités [1-2
jeldlés
White / Brown [ 1 (minimum) 160 1CUP jeldlés 2
Rice 2 320 2 CUP jeldlés 2-4
3 (maximum) 480 3 CUP jeldlés 3-6

Cake - Az el6re bedllitott elkészitési idd 45 perc, ezen nem lehet valtoztatni.
(siitemény) A kijelz6n a hatralévé elkészitési idd lathatd.

- A siités azonnal megkezdddik, amint megnyomja a Start gombot.
Reheat A paroldbetéttel paroldsra is hasznalhato (lasd a f6zési id6k tablazata).

(felmelegités)

+ Az el6re bedllitott elkészitésiidd 30 perc, amit 5 perces Iéptékben lehet
allitani, akar 1 drdra.

- A f6zés azonnal megkezdddik, amint megnyomja a Start gombot.
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