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Flr einen bestimmungsgemaBen und sicheren
Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte diese
Anleitung aufmerksam durch.
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Sehr geehrte Kundin! Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich zum Kauf eines SEG Produktes entschieden haben. Wir wiin-
schen lhnen viel Freude mit dem erworbenen Gerat.

Bitte lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise,
bevor Sie das Gerat zum ersten Mal benutzen. Verwahren Sie diese Bedienungsanleitung zur
zukinftigen Verwendung an einem sicheren Ort. Falls Sie das Gerat weitergeben, missen
Sie diese Bedienungsanleitung ebenfalls mit libergeben.

Diese Bedienungsanleitung ist auch in einem elektronischen Format zum Herunterladen
verflgbar:
www.jaxmotech.de/downloads

Oder kontaktieren Sie uns. Gerne senden wir Ihnen die Bedienungsanleitung als elektroni-
sche PDF Datei.

E-Mail: service@jaxmotech.de

Telefon: +49 (0)6831 505 9800
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EG - KONFORMITATSERKLARUNG

Das in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Produkt entspricht allen relevanten har-
monisierten Anforderungen der EU. Die vollstandige Konformitétserklarung finden Sie im
Internet unter www.jaxmotech.de/downloads.

Die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Abbildungen kénnen in einigen Details

von dem tatsachlichen Design lhres Gerates abweichen. Folgen Sie in einem solchen Fall
dennoch den beschriebenen Sachverhalten. Der Hersteller behalt sich das Recht vor, solche
Anderungen vorzunehmen, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerétes haben.
Das von Ihnen gekaufte Gerat wurde moéglicherweise inzwischen verbessert und weist somit
vielleicht Unterschiede zur Bedienungsanleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und Be-
triebsbedingungen identisch, so dass Sie die Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen
kénnen.

Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.

Das ‘GS’ Symbol steht fiir gepriifte Sicherheit. Produkte, die mit diesem

Zeichen gekennzeichnet sind, entsprechen den Anforderungen des deutschen
Produktionssicherheitsgesetzes (ProdSG).

c € Mit dem "CE’ Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle anzuwendenden
Gemeinschaftsvorschriften des Europaischen Wirtschaftsraums.
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1 SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Inbetriebnahme
des Gerates sorgfaltig durch. Die darin enthaltenen Informati-
onen dienen dem Schutz |hrer Gesundheit und des Gerétes.
Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise kann zu schwe-
ren Beeintrachtigungen lhrer Gesundheit und zu Schaden an
Ihrem Gerét fuhren.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Digitale HeiBluftfritteuse — Modell AF 1199 der Marke SEG
— ist ausschlieBlich zum Garen von Speisen in haushaltsibli-
chen Mengen, durch zirkulierende HeiBluft, bestimmt.

Das Gerat ist ausschlieBlich zur privaten Nutzung und nicht
zur gewerblichen Nutzung, z. B. in GroBkiichen, bestimmt.
Dieses Geréat ist fir den Gebrauch im Haushalt und in &hnli-
chen Anwendungsbereichen vorgesehen, wie in:

» Personalklichenbereichen, in Laden,

» Blros und anderen Arbeitsbereichen

* in landwirtschaftlichen Anwesen

* von Gasten in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften
* Frihstlckspensionen

Das Gerat ist ausschlieBlich zum Betrieb innerhalb geschlos-
sener Rdume bestimmt. Dieses Gerét darf nicht beim Cam-
ping und in &ffentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.

Betreiben Sie das Geréat ausschlieBlich im Sinne seiner be-
stimmungsmaéaBigen Verwendung.

Bei bestimmungswidrigem Gebrauch kann die Sicherheit und
Funktionalitat des Gerates nicht mehr gewahrleistet werden
und es erlischt jeglicher Garantieanspruch.
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Erklarung der verwendeten Symbole
/\ GEFAHR!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht
abgewendet wird, eine unmittelbare Gefahrdung fur Leben
und Gesundheit zur Folge hat.

/\ WARNUNG!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abge-
wendet wird, eine moégliche bevorstehende Gefahrdung fur
Leben und Gesundheit zur Folge hat.

/\ VORSICHT!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abge-
wendet wird, zu mittelschweren oder kleinen Verletzungen
fUhren kann.

/\ HINWEIS!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abge-
wendet wird, eine moégliche Beschadigung des Geréates zur
Folge hat.

/\ WARNUNG!
ACHTUNG: HEISSE OBERFLACHE!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abge-
wendet wird, eine mdgliche Verletzung durch Verbrennungen zur
Folge hat.

Prifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des
Gerates. Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu lhrem Gerat
fuhren, in Ordnung? Oder sind sie veraltet und halten der
Gerételeistung nicht mehr Stand?

Daher muss durch eine qualifizierte Fachkraft (Elektrotechni-
ker/-in) eine Uberpriifung bereits vorhandener wie auch neuer
AnschlUsse erfolgen. Sdmtliche Arbeiten, die zum Anschluss
des Gerates an die Stromversorgung notwendig sind, dirfen
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nur von einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
durchgefuhrt werden.

/\ WARNUNG!
STROMSCHLAGGEFAHR!

Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung
kénnen zu elektrischem Stromschlag fuhren.

/\ WARNUNG!

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung
nicht vertraut ist, das Geréat zu benutzen. Dieses Gerat kann
von Kindern ab 8 Jahren und dariiber, sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen, benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt werden oder hinsichtlich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen.

Reinigung und Wartung durch den Benutzer dirfen nicht
durch Kinder vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre oder &lter und werden beaufsichtigt.

Das Gerat und seine Anschlussleistungen sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

/\ GEFAHR!

* SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die Stromversorgung
an, wenn das Gerat, das Netzkabel oder der Netzstecker
sichtbare Beschadigungen aufweisen.

* VVergewissern Sie sich, dass bei Nutzung des Zubehdrs die
integrierte herausnehmbare Frittierpfanne fest im Gerat
verankert und eingerastet ist.

* Versuchen Sie niemals, die HeiBluftfritteuse zu betreiben
wenn die herausnehmbare Frittierpfanne nicht richtig im
Gerat verankert ist, um Verbrennungen zu vermeiden.
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* Bei Beschadigungen am Gerat, am Gehduse und an Ab-
deckungen ist das Gerat vom Stromkreis zu trennen.

* Ziehen Sie im Gefahrenfall oder bei einem Defekt unverzlig-
lich den Netzstecker aus der Steckdose.

* Versuchen Sie niemals, selbst das Gerat zu reparieren. Falls
Ihr Geréat nicht ordnungsgeman funktioniert, kontaktieren Sie
den Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben.

+ Offnen Sie niemals das Geh&use.

* Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es aus-
schlieBlich nur vom Hersteller oder durch einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst oder einer qualifizierten Fachkraft
(Elektrotechniker-/ in) ausgetauscht werden, um Gefahrdungen
Zu vermeiden.

* Betreiben Sie niemals ein defektes Gerét.

* Betreiben Sie niemals ein Gerat, das heruntergefallen ist.

/\ GEFAHR!

* Sollte ein Systemteil Beschadigungen aufweisen, vermeiden Sie
offene Flammen und Ziindquellen. Nehmen Sie sofort Kontakt zu
Ihrem Kundendienst auf.

* Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyathylentiten, Polystyren-
stlicke) nicht in die Reichweite von Kindern gelangen.
ERSTICKUNGSGEFAHR!

* SchlieBen Sie das Gerét nicht an die Stromversorgung an,
bevor Sie alle Verpackungsbestandteile und Transportsiche-
rungen vollstandig entfernt haben.

* Betreiben Sie das Gerat nur mit 220-240V~ / 50-60Hz
Wechselspannung. Alle Netzanschlussleitungen, die Bescha-
digungen aufweisen, missen von einer qualifizierten Fach-
kraft (Elektrotechniker/-in) ausgewechselt werden.

* Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates an die Stromver-
sorgung keine Steckdosenleisten, Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

* Sie benoétigen eine dem Netzstecker entsprechend ordnungs-

8 2024



gemal geerdete und ausschlieBlich dem Gerat zugewiesene
Schutzkontaktsteckdose. Die Steckdose muss mit einer
10-A-Sicherung oder héher abgesichert sein. Anderenfalls
kann es zu gefahrlichen Unféllen oder einer Beschadigung
des Gerates kommen.

* Der Netzstecker und die Schutzkontaktdose miissen nach
der Installation des Gerétes jederzeit gut zuganglich sein.

* Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht
unter dem Gerét befindet oder durch das Bewegen des
Gerétes beschéadigt wird.

* Die technischen Daten lhrer elektrischen Versorgung missen
den auf dem Typenschild angegebenen Werten entsprechen.

* lhr Hausstromkreis muss mit einem Sicherungsautomaten
zur Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

* Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Geréat vor.
STROMSCHLAGGEFAHR!

* Um das Geréat komplett vom Stromnetz zu trennen, muss
das Netzkabel aus der Steckdose gezogen werden. Ziehen
Sie niemals am Netzkabel, wenn Sie den Stecker aus der
Steckdose ziehen wollen, sondern fassen Sie immer den
Stecker.

* Tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.

* Auch bei ausgeschaltetem Gerét liegt im Inneren des Geréts
Spannung an, solange der Netzstecker in der Steckdose
steckt.

* Das Gerét ist nur dann vom Stromnetz getrennt, wenn der
Netzstecker gezogen ist.

» Gewitter kbnnen Elektrogerate beschadigen. Wir empfehlen
Ihnen, das Gerat wahrend eines Gewitters vom Stromnetz zu
trennen.

« Vor allen Wartungs- und Reinigungsarbeiten trennen Sie das
Gerat von der Stromversorgung.

* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten, reinigen Sie es nicht unter flieBendem Wasser.
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* Die HeiBluftfritteuse darf nicht in der Spilmaschine gereinigt
werden.

* Fassen Sie den Netzstecker niemals mit nassen Handen an.

* Betreiben Sie das Gerat nicht im Freien.

« Stellen Sie das Geréat nicht an einem Ort auf, an dem es mit
Wasser / Regen in Kontakt kommt, damit die Isolierungen
der Elektrik keinen Schaden nehmen. Sollte Flissigkeit ins
Gerat eindringen, sofort den Netzstecker vom Stromkreis
trennen.

* Sollten Sie das Gerét Uber einen langeren Zeitraum nicht
nutzen, empfehlen wir lhnen das Gerat vom Stromnetz zu
trennen.

* Achten Sie darauf, dass das Geréat und das Netzkabel nicht
mit Hitzequellen, (z. B. Kochplatten, Gasflammen) in Berth-
rung kommen.

* Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nadhe von explosiven
und /oder entziindbaren Dampfen.

* Betreiben Sie das Gerét nicht in der Nahe von brennbaren
Materialien.

» Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus,
wie z. B.:

- hohe Luftfeuchtigkeit oder Ndsse
— Extremtemperaturen

- direkte Sonneneinstrahlung

- offenes Feuer

/\ VORSICHT!

* Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Geréates, wenn
Sie es auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken
und transportieren zu mussen.

* Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehérenden
Teile sich ordnungsgemaB an ihren dafir vorgesehenen
Stellen befinden.

* Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen.
STOLPERGEFAHR!
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/\ WARNUNG!
ACHTUNG: HEISSE OBERFLACHE!

* Wahrend des Garprozesses VERBRENNUNGS- UND
VERBRUHUNGSGEFAHR!

* Wahrend des Betriebes wird das Gerat hei3. Nicht das
Gehause beriihren. VERBRENNUNGSGEFAHR!

» Wahrend des Garprozesses nicht in das Geréat fassen.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

* Halten Sie Hande und Kopf fern von austretendem Dampf
aus dem Gerat, auch beim Herausnehmen der Frittierpfanne.
VERBRUHUNGSGEFAHR!

 Verwenden Sie nur metallische Kochutensilien mit isolierten
Griffen, um eine Brand- und Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

* Entnehmen Sie die mit Lebensmittel geflllte Frittierpfanne
nur mit dem dafir vorgesehenen Griff und mit Ofenhand-
schuhen.

« Stellen Sie das Gerét nicht auf eine Tischkante um ein
Herunterfallen zu vermeiden. Achten Sie auf eine stabile
Lage des Gerates. VERBRENNUNGSGEFAHR!

« Verwenden Sie in der HeiBluftfritteuse niemals Ol bzw.
gieBen Sie niemals Ol in das Zubehér. EXPLOSIONS- UND
BRANDGEFAHR!

* EXPLOSIONSGEFAHR!

Keine Mischung aus Wasser mit Ol oder Fett in der HeiBluftfrit-
teuse erhitzen. Wasser- / Ol-Mischungen oder Wasser- / Fett-Mi-
schungen kénnen sich beim Erhitzen entziinden und eine Explo-
sion zur Folge haben.

« Ol- oder Fettbrande niemals mit Wasser bekampfen.
EXPLOSIONSGEFAHR! Im Falle von Flammenbildung,
Flammen mit einer Decke ersticken.

* GieBen Sie keine Flussigkeiten auf das heiBe Heizelement.
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/\ WARNUNG!

Durch mangelnde Hygiene kénnen sich Keime im Geréat
bilden:

* Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse sowie das Zubehdr regel-
maBig und entfernen Sie verbrannte Speisereste, um Keim-
bildung und einer Oberflachenbeschadigung vorzubeugen
— siehe Kapitel 6 — REINIGUNG UND PFLEGE.

* Achten Sie darauf, dass das Gerat vor der Reinigung kom-
plett abgekuinhlt ist.

* Die Verwendung falscher Reinigungsmittel birgt Gesund-
heitsrisiken: Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser
Bedienungsanleitung beschriebenen Reinigungsmittel und
-utensilien zur Reinigung lhres Geréts.

/\ HINWEIS! BRANDGEFAHR!

« Stellen Sie das Geréat auf eine trockene, ebene, rutschfeste,
hitzebestandige Oberflache, die nicht mit den GummifiBen
reagiert.

* Bei Holzmdébeln oder Mébeln mit empfindlicher Oberflache,
empfehlen wir eine Schutzunterlage zu benutzen.

* Das Gerét ist nicht als Einbaugerét, sondern als freistehen-
des Geréat vorgesehen.

* Stellen Sie das Gerét nicht auf eine heiBe Oberflache oder in
der Nahe von starken Hitzequellen auf.

» Keine Gegenstande auf die HeiBluftfritteuse stellen.

* Decken Sie das Gerat und die Luftschlitze nicht ab.

+ Offnungen am Gerét nicht abdecken oder verstopfen.

* Eine gute BelUftung rund um das Gerét ist erforderlich damit
die Hitze ordnungsgema&n abgeleitet und der Betrieb effektiv
gewahrleistet werden kann. Zu diesem Zweck muss genu-
gend Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm rund um
das Geréat vorhanden sein.

» Entfernen Sie nicht die StandftBe.

* Die HeiBluftfritteuse ist nicht dazu bestimmt, mit einer exter-
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nen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

* Das Garen von Speisen ist ausschlieBlich mit dem mitgelie-
ferten Zubehor erlaubt.

* Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeauf-
sichtigt.

* Bei Rauchentwicklung die herausnehmbare Frittierpfanne im
Gerét belassen, um Flammenbildung zu vermeiden bzw.
schon entstandene Flammen zu ersticken. Geréat sofort
ausschalten und vom Stromkreis trennen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Frittierte Speisen kénnen unregelmaBig heiB werden, insbe-
sondere bei Speisen mit Fullung. Vor dem Verzehr die Spei-
sentemperatur prifen, um Verbrennungen zu vermeiden.

A WARNUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!

» Betreiben Sie das Gerat niemals ohne Lebensmittel.
« Uberflllen Sie das Zubehér nicht.

2 LIEFERUMFANG

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass folgende Teile mitgeliefert worden sind:

o HeiBluftfritteuse
e Bodeneinsatz flr herausnehmbare Frittierpfanne
e Bedienungsanleitung mit Garantie
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3 BEDIENELEMENTE

3.1 Gerateteile

Gehause

Digitales Bedienfeld
Griff

Herausnehmbare
Frittierpfanne (sptlma-
schinenfest)

5. Bodeneinsatz fir

die herausnehmbare
Frittierpfanne (sptlma-
schinenfest)

o=

3.2 Digitales Bedienfeld

1. Erhitzen

Digitale Anzeige von Temperatur/
Zeit

Luftung

Erhéhung von Termperatur/Zeit
Reduzierung von Temperatur/Zeit
Umschalttaste von Temperatur
auf Zeit

7. An/Aus

A

e
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3.3 Zubehor

3.3.1 Einsatz
/\ BRANDGEFAHR

Der Bodeneinsatz sollte bei jedem Garvorgang verwendet
werden, da sich das austretende Ol der Lebensmittel entflam-
men koénnte.

Setzen Sie den Einsatz (5) am Boden der herausnehmbaren Frittierpfanne (4) so ein, dass die
heiBe Luft auch die Unterseite des Garguts erreicht und Fett abtropfen kann.
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4 INSTALLATION

4.1 Auspacken

1. Packen Sie das Gerat vorsichtig aus. Beachten Sie die Hinweise zur Entsorgung der
Verpackungsmaterialien in Kapitel 9 — ENTSORGUNG.

2. Das Gerét ist moglicherweise fiir den Transport mit Transportsicherungen geschiitzt.
Entfernen Sie diese komplett. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, um
Reste der Transportsicherungen zu entfernen.

3. Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerates ob das Netzanschlusskabel oder das
Gerét selbst keine Beschadigungen aufweisen.

4. Prufen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit, siehe Kapitel 2 - LIEFERUMFANG.

5. Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

/\ HINWEIS

Das Gerét verfiigt Uber einen Uberhitzungsschutz. Bei Uber-
hitzung schaltet sich das Gerat automatisch ab. In diesem Fall
das Gerat vom Stromkreis trennen und die Digitale HeiBluftfrit-
teuse komplett abkthlen lassen. Nach vollstédndiger Abkih-
lung kann das Gerét wieder benutzt werden.

4.2 Wahl des Standortes
Stellen die das Gerat an einer geeigneten Stelle auf:

o in der Nahe einer Schutzkontaktsteckdose mit Mindestabsicherung von 10 A
o waagerecht und erschitterungsfrei

o hitzebestandig

o Standflache reagiert nicht mit GummifiBen

o mit Sicherheitsabstédnden von mindestens 10 cm rund um das Gerat

e mit einem angemessenen Abstand zu extremen Hitzequellen (>1m)

4.3 Vor Inbetriebnahme

1. Entnehmen Sie die herausnehmbare Frittierpfanne (4), indem Sie den Giriff (3) herauszie-
hen.

2. Reinigen Sie die HeiBluftfritteuse, die Frittierpfanne (4) und den Bodeneinsatz (5) mit

warmem Wasser und handelsublichen Spulmittel.

Wischen Sie anschlieBend alles mit einem weichen, angefeuchteten Tuch aus.

Trocknen Sie die HeiBluftfritteuse und die Frittierpfanne (4) sorgfaltig.

Setzen Sie den Einsatz (5) am Boden der Frittierpfanne (4) ein.

Schieben Sie die Frittierpfanne (4) wieder in das Gerat.

Die HeiBluftfritteuse ist nun einsatzbereit.

No ok
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5 BEDIENUNG

5.1 Vorbereitung

e Feuchte Lebensmittel missen vor dem Garprozess immer sorgfaltig abgetrocknet werden.

e Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke, somit wird die Garzeit verkurzt.

« GieBen Sie niemals Ol in das Zubehér der HeiBluftfritteuse. Benetzen Sie allenfalls frische
Pommes Frites und Kartoffel Wedges mit ein wenig Ol.

e Wiirzen Sie die Lebensmittel immer erst nach dem Garvorgang, nicht in der HeiBluftfritteu-
se. Sie schonen damit das Gerat.

¢ Die Lebensmittel kbnnen nun in die Frittierpfanne gegeben werden.

5.2 Einsetzen der herausnehmbaren Frittierpfanne

1. Entnehmen Sie die Frittierpfanne, indem Sie den Giriff herausziehen.
2. Setzen Sie den Einsatz am Boden der Frittierpfanne ein.

5.3 Garprozess

1. Stecken Sie das Netzteil ein. Die Anzeigeleuchten auf dem Bildschirm leuchten zur
Selbstprifung auf.

2. Drucken Sie die An/Aus-Taste (7); die Maschine geht in den Standby-Modus.

3. Wabhlen Sie die Temperatur (,°C“)mit der Umschalttaste (6) aus. Passen Sie diese nach
Ihren Winschen an, indem Sie die Temperatur mit der Taste ,,+“ (4) und mit Taste ,,-“ (5)
reduzieren. Bestatigen Sie Ihre Eingabe durch Driicken der An/Aus-Taste (7).

4. Wabhlen Sie nun die Garzeit (,Min“) mit der Umschalttaste (6) aus. Passen Sie diese an,
indem Sie die Garzeit mit der Taste ,+“ (4) erhdhen und mit Taste ,,-“ (5) reduzieren.

5. Driicken Sie wieder die An/Aus-Taste (7), um den Garprozess zu beginnen. Die Symbole
4Erhitzen“ (1) und ,Liftung” (3) leuchten im Bedienfeld auf.

6. Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Gerat automatisch ab.Wenn Sie
den Garprozess vor Ablauf der eingestellten Zeit abbrechen méchten, driicken Sie die
An/Aus-Taste (7) im Bedienfeld. Das Symbol ,Erhitzen® (1) erlischt. Der Ventilator l1&uft
weiter, bis das Gerat abgekuhlt ist. Danach erlischt das Symbol ,,Liftung” (3).

7. Sollten die Lebensmittel nicht ausreichend gegart sein, empfehlen wir das Gargut zu
wenden bzw. in der Frittierpfanne durchzuschitteln. Um die Frittierpfanne aus dem
Gerat herauszunehmen, ziehen Sie die Frittierpfanne am Griff heraus. Schitzen Sie sich
vor heraustretendem Dampf und benutzen Sie Ofenhandschuhe und hitzebestandige
Kochutensilien.

8. Setzen Sie anschlieBend den Garprozess fort, indem Sie die mit Gargut gefillte Frittier-
pfanne wieder in das Gerat einsetzen und den Schritten 3.-7. folgen.

9. Sobald die Lebensmittel den perfekten Braunungsgrad erreicht haben, kénnen Sie das
Gargut entnehmen.

10. Zur Entnahme der Frittierpfanne immer den Giriff ziehen. Verwenden Sie zur Entnahme
der Lebensmittel einen Ofenhandschuh sowie hitzebestandigee Kochutensilien.

11. Stellen Sie die heiBe Frittierpfanne und die heiBen Lebensmittel nicht direkt auf die
Arbeitsflache oder Tisch ohne eine hitzebesténdige Unterlage.

12. Um das Gerat komplett auszuschalten, driicken Sie die An/Aus-Taste (7) fUr eine langere
Zeit (ca. 3 Sekunden). Der Ventilator lauft fir weitere 15 Sekunden bzw. das Symbol (3)
leuchtet bis das Geréat abgekuhlt ist. Nach ca. 15 Sekunden schaltet sich die Liftung ab
und das Symbol erlischt. Das Gerat schaltet sich in den Stand-By Modus.
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/\ WARNUNG!

Alle Zubehdrteile aus Metall sind scharfkantig und werden
wéhrend des Gebrauchs extrem hei3. VERLETZUNGS- UND
VERBRENNUNGSGEFAHR! Verwenden Sie immer einen
Ofenhandschuh.

/\ HINWEIS

Das Gerét verfugt Uber einen Uberhitzungsschutz. Bei Uberhit-
zung schaltet sich das Gerat automatisch ab. In diesem Fall das
Gerat vom Stromkreis trennen und die Digitale HeiBluftfritteuse
komplett abkuhlen lassen. Nach vollstandiger Abkihlung kann
das Gerat wieder benutzt werden.

5.4 Garzeit- und Temperatureinstellungen

Bei den angegebenen Empfehlungen zu Garzeiten und -temperaturen handelt es sich um
Richtwerte. Lebensmittel unterscheiden sich in GréBe, Form, Gewicht und Konsistenz und
bedurfen eventuell Iangeren oder kiirzeren Garzeiten sowie héheren oder niedrigeren Tempe-
raturen.

Lebensmittel Gewicht Zeit Temperatur Empfehlungen
(ca.) (in Minuten)

Diinne Tiefkiihl-Pommes 150-350g 15-16 200° C

Frites

Dicke Tiefkiihl-Pommes 150-350g 15-20 200° C

Frites

Frische Pommes Frites 150 -400g 10-16 200° C Figen Sie 1/2 EL Ol
hinzu

Kartoffel-Wedges 150 - 400g 18-22 180° C Figen Sie 1/2 EL Ol
hinzu

Kartoffelgratin 2509 15-18 200° C

Steak 120 -500g 8-12 180° C

Schweinskoteletts 120-500g 10-14 180° C

Hamburger 120-500g 7-14 180° C

Hahnchenkeulen 120 - 500g 18-22 180° C

18 2024



Lebensmittel Gewicht Zeit Temperatur Empfehlungen
(ca.) (in Minuten)

Huhnerbrust 120-500g 10-15 180° C

Frihlingsrollen 120-350g 15-20 200° C

Tiefkthl-Chicken Nuggets 120 -500g 10- 15 200° C

Tiefklhl-Fisch- 120-500g 6-10 200° C

stabchen

Frischer Fisch 120-500g 8-12 180° C

Gemuse 120-500g 10 160° C

Muffins 150g 15-18 200° C Verwenden Sie eine
Backform

SuBe Snacks 200g 20 160° C Verwenden Sie ein/e
Backform/ feuerfestes
GefaB

Gefrorene Zwiebelringe 5009 15 200° C

Frische Zwiebelringe 200g 5 180° C

5.5 Nach dem Garen

Sobald der Garprozess abgeschlossen ist:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Digitale HeiBluftfritteuse ausgeschaltet ist.
2. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
3. Nach Abschaltung lauft der Ventilator des Geréates noch fur 15 Sekunden, um das Gerat

abzukUhlen.

4. Lassen Sie das Gerat mind. 30 Minuten gut abkuhlen.
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6 REINIGUNG UND PFLEGE

A WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

Vor jeder Geratereinigung, muss das Gerat von der Stromver-
sorgung getrennt werden.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
FlUssigkeiten.

/\ WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR!

Lassen Sie das Gerat und alle Komponenten vor der Reini-
gung vollstandig abkuhlen.

Mangelhafte Sauberkeit des Geréts kann die Gerateoberflachen zerstoren, was die Ge-
brauchsdauer beeinflusst und méglicherweise zu gefahrlichen Situationen fiihrt. Reinigen
Sie die HeiBluftfritteuse daher regelmaBig und entfernen Sie samtliche Speisereste. Keine
aggressiven abrasiven Reiniger oder scharfe Metallschaber fur die Reinigung des Geréates
benutzen, da sie die Oberflachen zerkratzen und zerstdren kdnnen.

AuBenfldchen

Die AuBenflachen mit einem feuchten Tuch und mildem Spiilmittel reinigen.

Herausnehmbare Frittierpfanne / Bodeneinsatz

Herausnehmbare Frittierpfanne / Bodeneinsatz mit einem feuchten Tuch reinigen. Bei starker
Verschmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

Sollten Frittierpfanne / Bodeneinsatz zu sehr mit Lebensmitteln verdreckt sein, empfehlen
wir, diese vorher einzuweichen.

Alternativ kdnnen die herausnehmbare Frittierpfanne sowie der Bodeneinsatz in der Spllma-
schine gereinigt werden.
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7 STORUNG UND BEHEBUNG

/\ GEFAHR!

* SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die Stromversorgung
an, wenn das Geréat, das Netzkabel oder der Netzstecker
sichtbare Beschadigungen aufweisen.

« Ziehen Sie im Gefahrenfall oder bei einem Defekt unverzig-
lich den Netzstecker aus der Steckdose.

* \Versuchen Sie niemals, selbst das Gerat zu reparieren. Falls
Ihr Geréat nicht ordnungsgeman funktioniert, kontaktieren Sie
den Handler, bei dem Sie das Gerét erworben haben.

* Wenn das Netzanschlusskabel beschédigt ist, darf es aus-
schlieBlich nur vom Hersteller oder einem vom Hersteller
autorisierten Kundendienst oder einer qualifizierten Fach-
kraft (Elektrotechniker-/in) ausgetauscht werden, um Geféhr-
dungen zu vermeiden.

* Betreiben Sie niemals ein defektes Gerat.

* Betreiben Sie niemals ein Geréat, das heruntergefallen ist.

Sollten wahrend des Betriebes Stérungen auftreten, prifen Sie bitte anhand der folgenden

Tabelle, ob Sie das Problem selbstandig beheben kdnnen. Alle anderen Reparaturen sind
unzulassig und der Garantieanspruch erlischt.

Problem Mogliche Ursache MaBnahme

Gerat lasst sich nicht
starten.

Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt
oder die Stromunterbrechung
ist aktiv.

Steckdose ist defekt.

Herausnehmbare Frittier-
pfanne ist mit Gerat nicht fest
verankert.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Schutzkontaktsteckdose.

Sicherung ersetzen oder Strom-
unterbrechung zuriicksetzen.

Uberpriifen Sie die Steckdose,
indem Sie ein anderes Gerat
anschlieBen.

Stellen Sie sicher, dass die
herausnehmbare Frittierpfanne
richtig in das Gerat eingefiihrt
ist bis sie einrastet.
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Problem

Médgliche Ursache

MaBnahme

Lebensmittel sind
nicht gar.

Frittierpfanne ist Gberladen.

Speisestlicke zu groB.

Gartemperatur zu niedrig.

Garzeit zu kurz.

Verkleinern Sie die Fillmenge in
der herausnehmbaren Frittier-
pfanne.

Schneiden Sie die Lebensmittel
in kleinere Stiicke.

Erhohen Sie die Gartemperatur.

Erhéhen Sie die Garzeit.

Lebensmittel sind
nicht gleichmaBig
gegart.

Manche Lebensmittel mussen
gewendet oder in der Frittier-
pfanne geschdttelt werden.

Wenden Sie die Lebensmittel
mit hitzebestandigen Kochuten-
silien oder durchschutteln Sie
das Frittiergut in der Frittierpfan-
ne nach der Halfte der Garzeit.

Entwicklung von
weiBem Rauch, und

schlechtem Geruch.

Es wurde Ol verwendet.

Zubehor ist mit Lebensmittelres-
ten verunreinigt.

Entfernen Sie das Ol.

Reinigen Sie das Zubehor.

Pommes Frites
erreichen nicht den
gewdtinschten Brau-
nungsgrad und sind
nicht knusprig.

22

Pommes Frites / Kartoffeln sind
feucht.

Pommes Frites / Kartoffelstlicke
sind zu groB.

Es wurden falsche Kartoffeln
verwendet.

Trocknen Sie die Pommes Frites
/ Kartoffeln.

Benetzen Sie frische Pommes
Frites / Kartoffeln mit etwas Ol.

Schneiden Sie das Frittiergut in
kleinere Stiicke.

Verwenden Sie frische und feste
Kartoffeln.
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8 TECHNISCHE DATEN

Geréteart:
Modellbezeichnung:
Spannung / Frequenz:
Leistung:
Schutzklasse:

Volumen:

Temperatureinstellung:

Produktabmessungen:

Nettogewicht:

HeiBluftfritteuse

AF 1199

220-240 V~, 50-60 Hz

1000 Watt

I

2,5 Liter

80°C-200°C
ca.22x27,3x29cm (L x B x H)
ca. 2,4 kg

Technische Anderungen vorbehalten!
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9 ENTSORGUNG

o Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile der Verpackung
(Polyathylentiiten, Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern gelangen. ERSTI-
CKUNGSGEFAHR!

o Nicht mehr benutzte und alte Gerate mussen der zustandigen Wiederverwertungsstelle
zugefuhrt werden. Keinesfalls offenen Flammen aussetzen.

o Altgerate sind kein unbrauchbarer Abfall. Durch eine umweltgerechte Entsorgung werden
viele wertvolle Rohstoffe wiedergewonnen.

o Wenn elektrische Gerate auf Mulldeponien oder Millhalden entsorgt werden, kénnen
gesundheitsgefédhrdende Stoffe ins Grundwasser gelangen. Somit gelangen solche Stoffe
in die Nahrungskette und schadigen Ihre Gesundheit und Ihr Wohlbefinden.

o Bevor Sie ein beliebiges Altgerét entsorgen, machen Sie dieses vorher unbedingt funkti-
onsuntiichtig! Das bedeutet, immer den Netzstecker ziehen und danach das Anschlusska-
bel am Geréat abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen und entsorgen!

o Die im Gerat verwendeten Materialien sind recyclebar und mit entsprechenden Informatio-
nen versehen. In dem Sie lhr altes Gerat oder dessen Materialien wie auch die Verpackung
sachgerecht entsorgen, tragen Sie erheblich zum Schutz unserer Umwelt bei.

o Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial entsprechend den 6rtlichen Vorschriften lhres
Wohnortes in den dafiir vorgesehenen Behéaltern.

o Falls es in lhrem Wohnumfeld keine geeigneten Entsorgungsbehélter gibt, bringen Sie
diese Materialien zu einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

o Nahere Informationen erhalten Sie von Ihrem Fachhandler oder bei Ihren entsprechenden
kommunalen Entsorgungseinrichtungen.

Entsorgung von Altgeréten

Diese Kennzeichnung bedeutet, dass dieses Produkt nicht zusammen mit dem
E normalen Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Damit die menschliche Gesundheit

und die Umwelt aufgrund unkontrollierter Millentsorgung keinen Schaden neh-

men, recyceln Sie das Produkt auf verantwortliche Weise, sodass eine nachhaltige
Wiederverwendung stofflicher Ressourcen vorangetrieben wird. Bedienen Sie sich zur
Rickgabe |hres Altgeréts bitte der Riickgabe- und Sammelsysteme oder wenden Sie sich an
die Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben. Dort wird dieses Produkt einem
umweltfreundlichen Recycling zugefiihrt. Sie sind gesetzlich verpflichtet, alte Elektrogerate
nach Gebrauch zurlickzugeben. Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.

Kleine Elektroaltgerate (Kantenlange bis zu 25 cm) kénnen bei Handlern mit einer Verkaufs-
flache fur Elektro- und Elektronikgerate von mind. 400 m? oder Lebensmittelhandlern mit
einer Gesamtverkaufsflache von mind. 800 m?, die zumindest mehrmals im Jahr Elektro- und
Elektronikgerate anbieten, unentgeltlich zuriickgegeben werden (ohne dass ein Neugerat
gekauft wird). Diese sind verpflichtet, unentgeltlich alte Elektro- und Elektronikgerate
zurtickzunehmen. Generell haben Vertreiber die Pflicht, die unentgeltliche Riicknahme von
Altgeraten durch geeignete Riicknahmemaglichkeiten in zumutbarer Entfernung zu gewahr-
leisten. GroBere Altgerédte kdnnen beim Neukauf eines Gerats der gleichen Gerateart, das im
Wesentlichen die gleichen Funktionen wie das neue Gerat erfiillt, bei einem entsprechenden
Handler kostenfrei zurlickgegeben werden. Beziiglich der Konditionen der Riickgabe eines
Altgerats, im Fall der Auslieferung des neuen Gerats, wenden Sie sich bitte an lhren Handler
oder die Verkaufsstelle. Im Fernabsatzhandel beschrénkt sich die Méglichkeit einer
unentgeltlichen Abholung bei Erwerb eines Neugerats auf Warmeubertrager, Bildschirmgera-
te und GroBgeréte, die mindestens eine AuBenkante mit einer Ldénge von mehr als 50 cm
besitzen.
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Der Vertreiber hat den Verbraucher bei Abschluss des Kaufvertrags bezulglich einer entspre-

chenden Riickgabeabsicht zu befragen. Abgesehen davon kénnen Verbraucher bis zu drei
Altgerate einer Geréateart bei einer Sammelstelle eines Vertreibers unentgeltlich abgeben,
ohne dass dies an den Erwerb eines Neugeréts geknlpft ist. Allerdings durfen die Kanten-
langen der jeweiligen Gerate 25 cm nicht Uberschreiten.

Entnehmen Sie vor der Entsorgung des Produkts sdmtliche Batterien und Akkus sowie alle
Leuchtmittel (sofern enthalten), die zerstérungsfrei entnommen werden kénnen.

Sofern das alte Elektro- bzw. Elektronikgerat personenbezogene Daten enthalt, sind Sie
selbst fir deren Loschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.
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10 HERSTELLERGARANTIE

o Auf Ihr Gerét bieten wir 2 Jahre Gewahrleistung und die handelsiibliche Garantie ab Aus-
stellerdatum der Rechnung bzw. des Lieferscheines.

Innerhalb dieser Garantiezeit werden bei Vorlage des Kaufbeleges bzw. des Lieferscheines
alle auftretenden Herstellungs- und / oder Materialfehler kostenlos durch Instandsetzung
und / oder Austausch der defekten Teile bzw. (nach unserer Wahl) durch Umtausch in einen
gleichwertigen, einwandfreien Artikel reguliert.

Der Hersteller haftet nicht fir Personen- oder Sachschaden, die durch unsachgeméaBe
Verwendung oder Wartung entstanden sind.

Von der Garantie ausgenommen sind leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff
oder Leuchtmittel.

Die Garantie erlischt, wenn das Gerét von lhnen oder einem nicht von uns autorisierten
Dritten ge6ffnet und / oder Verédnderungen an dem Gerat vorgenommen worden sind.

Bei bestimmungswidrigem Gebrauch kann die Sicherheit und Funktionalitat des Geréates
nicht mehr gewahrleistet werden und es erlischt jeglicher Garantieanspruch.

Ein anderer als in dieser Bedienungsanleitung beschriebener Einsatz ist unzulassig und
fuhrt zu Gewahrleistungsverlust, Garantieverlust sowie zu Haftungsausschluss.
Druckfehler und Anderungen an dem Gerét, der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung sind vorbehalten.

Médchten Sie eine Beanstandung geltend machen, so empfehlen wir Ihnen grundsatzlich,
sich zun&chst mit dem Héandler, bei dem Sie das Gerat erworben haben, in Verbindung zu
setzen.

Sollte eine Reparatur erforderlich sein, erreichen Sie unsere Hotline unter folgender
Servicenummer:
+49 (0)6831 505 9897.

Technischer Service

Sertronics GmbH
Ostring 60
D-66740 Saarlouis
Tel: +49 (0)6831 505 9897
(Montags-Freitags von 08.00 — 18.00 Uhr)
Fax:  +49 (0)6831 4880 820
e-mail: service-ww@jaxmotech.de
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Jaxmotech GmbH
Ostring 60
D-66740 Saarlouis

Service Hotline: +49 (0)6831 505 9897
E-mail: service@jaxmotech.de
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