BEDIENUNGSANLEITUNG
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SECG
AF 219
DIGITALE HEISSLUFTFRITTEUSE

Flr einen bestimmungsgemafen und sicheren
Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte diese
Anleitung aufmerksam durch.
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Sehr geehrte Kundin! Sehr geehrter Kunde!

Vielen Dank, dass Sie sich zum Kauf eines SEG Produktes entschieden haben. Wir wiinschen lhnen
viel Freude mit dem erworbenen Gerat.

Bitte lesen Sie die gesamte Bedienungsanleitung, insbesondere die Sicherheitshinweise, bevor Sie
das Gerat zum ersten Mal benutzen. Verwahren Sie diese Bedienungsanleitung zur zukiinftigen
Verwendung an einem sicheren Ort. Falls Sie das Gerat weitergeben, mussen Sie diese Bedienungs-
anleitung ebenfalls mit tibergeben.

Diese Bedienungsanleitung ist auch in einem elektronischen Format zum Herunterladen verfiigbar:
www.jaxmotech.de/downloads

Oder kontaktieren Sie uns. Gerne senden wir Ihnen die Bedienungsanleitung als elektronische PDF
Datei.

E-Mail: service@jaxmotech.de
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EG - KONFORMITATSERKLARUNG

Das in dieser Bedienungsanleitung beschriebene Produkt entspricht allen relevanten harmonisierten
Anforderungen der EU. Die vollstandige Konformitatserklarung finden Sie im Internet unter www.
jaxmotech.de/downloads.

Die in dieser Bedienungsanleitung enthaltenen Abbildungen kénnen in einigen Details von dem tat-
sachlichen Design Ihres Gerates abweichen. Folgen Sie in einem solchen Fall dennoch den beschrie-
benen Sachverhalten. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen,
die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Gerates haben. Das von Ihnen gekaufte Gerat wurde
moglicherweise inzwischen verbessert und weist somit vielleicht Unterschiede zur Bedienungs-
anleitung auf. Dennoch sind die Funktionen und Betriebsbedingungen identisch, so dass Sie die
Bedienungsanleitung im vollen Umfang nutzen kénnen.

Technische Anderungen bzw. Druckfehler bleiben vorbehalten.

Das ‘GS' Symbol steht furr gepriifte Sicherheit. Produkte, die mit diesem Zeichen gekenn-
zeichnet sind, entsprechen den Anforderungen des deutschen Produktionssicherheitsge-
setzes (ProdSG).

Mit dem 'CE’ Symbol gekennzeichnete Produkte erfiillen alle anzuwendenden Gemein-
schaftsvorschriften des Europaischen Wirtschaftsraums.




1 SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise vor Inbetriebnahme des
Gerates sorgféltig durch. Die darin enthaltenen Informationen
dienen dem Schutz |hrer Gesundheit und des Gerétes. Die
Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise kann zu schweren
Beeintrachtigungen Ihrer Gesundheit und zu Schaden an Ihrem
Gerat fuhren.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Die Digitale HeiBluftfritteuse — Modell AF 219 der Marke SEG - ist
ausschlieBlich zum Garen von Speisen in haushaltstblichen
Mengen, durch zirkulierende HeiBluft, bestimmt.

Das Gerét ist ausschlieBlich zur privaten Nutzung und nicht zur
gewerblichen Nutzung, z. B. in GroBklchen, bestimmt. Dieses
Gerét ist flr den Gebrauch im Haushalt und in &hnlichen An-
wendungsbereichen vorgesehen, wie in:

« Personalklichenbereichen, in Laden,

« Buros und anderen Arbeitsbereichen

« in landwirtschaftlichen Anwesen

« von Gasten in Hotels, Motels und anderen Unterklnften
* Frihstlickspensionen

Das Gerat ist ausschlieBlich zum Betrieb innerhalb geschlosse-
ner Rdume bestimmt. Dieses Gerat darf nicht beim Camping
und in 6ffentlichen Verkehrsmitteln betrieben werden.

Betreiben Sie das Geréat ausschlieBlich im Sinne seiner bestim-
mungsmaBigen Verwendung.

Bei bestimmungswidrigem Gebrauch kann die Sicherheit und
Funktionalitat des Gerates nicht mehr gewahrleistet werden und
es erlischt jeglicher Garantieanspruch.



Erklarung der verwendeten Symbole
/\ GEFAHR!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abgewen-
det wird, eine unmittelbare Gefahrdung fur Leben und Gesundheit
zur Folge hat.

/\ WARNUNG!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abgewen-
det wird, eine mogliche bevorstehende Gefahrdung fur Leben und
Gesundheit zur Folge hat.

/\ VORSICHT!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abgewendet
wird, zu mittelschweren oder kleinen Verletzungen flihren kann.

/\ HINWEIS!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abgewen-
det wird, eine mogliche Beschadigung des Gerates zur Folge hat.

/\ WARNUNG! )
ACHTUNG: HEISSE OBERFLACHE!

verweist auf eine Gefahrensituation, die, wenn sie nicht abgewendet
wird, eine mogliche Verletzung durch Verbrennungen zur Folge hat.

Prifen Sie auf jeden Fall auch das technische Umfeld des Gerates.
Sind alle Kabel oder Leitungen, die zu Ihrem Gerat flhren, in Ord-
nung? Oder sind sie veraltet und halten der Gerateleistung nicht
mehr Stand?

Daher muss durch eine qualifizierte Fachkraft (Elektrotechniker/-in)
eine Uberpriifung bereits vorhandener wie auch neuer Anschliisse
erfolgen. Samtliche Arbeiten, die zum Anschluss des Gerates an
die Stromversorgung notwendig sind, dirfen nur von einer qualifi-
zierten Fachkraft (Elektrotechniker/-in) durchgeflihrt werden.



/\ WARNUNG!
STROMSCHLAGGEFAHR!

Fehlerhafte Elektroinstallation oder zu hohe Netzspannung kénnen
zu elektrischem Stromschlag flhren.

/\ WARNUNG!

Erlauben Sie niemandem, der mit der Bedienungsanleitung nicht
vertraut ist, das Gerat zu benutzen. Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und daruber, sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen, benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder hinsichtlich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Wartung dirfen nicht durch Kinder vorgenommen
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und werden
beaufsichtigt.

Das Gerat und seine Anschlussleistungen sind von Kindern jlinger
als 8 Jahre fernzuhalten.

/\ GEFAHR!

» SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die Stromversorgung an,
wenn das Gerat, das Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare
Beschadigungen aufweisen.

» \Vergewissern Sie sich, dass bei Nutzung des Zubehors die integ-
rierte herausnehmbare Frittierpfanne fest im Gerat verankert und
eingerastet ist.

« Versuchen Sie niemals, die Digitale HeiBluftfritteuse zu betreiben
wenn die herausnehmbare Frittierpfanne nicht richtig im Gerat
verankert ist, um Verbrennungen zu vermeiden.

* Bei Beschadigungen am Gerat, am Gehduse und an Ab-
deckungen, ist das Gerat vom Stromkreis zu trennen.



« Ziehen Sie im Gefahrenfall oder bei einem Defekt unverzuglich
den Netzstecker aus der Steckdose.

» \Versuchen Sie niemals, selbst das Gerat zu reparieren. Falls Ihr
Gerat nicht ordnungsgeman funktioniert, kontaktieren Sie den
Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben.

« Offnen Sie niemals das Gehause.

» Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller,
seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte Personen ersetzt
werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

« Betreiben Sie niemals ein defektes Gerat.

» Betreiben Sie niemals ein Gerat, das heruntergefallen ist.

/\ GEFAHR!

» Sollte ein Systemteil Beschadigungen aufweisen, vermeiden Sie
offene Flammen und Ziindquellen. Nehmen Sie sofort Kontakt zu
lhrem Kundendienst auf.

» Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die
Bestandteile der Verpackung (Polyethylentiten, Polystyrenstilicke)
nicht in die Reichweite von Kindern gelangen.
ERSTICKUNGSGEFAHR!

» SchlieBen Sie das Gerat nicht an die Stromversorgung an, bevor
Sie alle Verpackungsbestandteile und Transportsicherungen
vollstandig entfernt haben.

* Betreiben Sie das Gerat nur mit 220-240 V~/50-60 Hz Wech-
selspannung.

* Verwenden Sie zum Anschluss des Gerates an die Stromversor-
gung keine Steckdosenleisten, Mehrfachsteckdosen oder Verlan-
gerungskabel.

» Sie bendtigen eine dem Netzstecker entsprechend ordnungsge-
man geerdete und ausschlieBlich dem Gerat zugewiesene
Schutzkontaktsteckdose. Die Steckdose muss mit einer 10-A-Si-
cherung oder hdher abgesichert sein. Anderenfalls kann es zu
gefahrlichen Unfallen oder einer Beschadigung des Gerates
kommen.



* Der Netzstecker und die Schutzkontaktdose mussen nach der
Installation des Gerates jederzeit gut zuganglich sein.

 Achten Sie darauf, dass sich das Netzanschlusskabel nicht unter
dem Gerat befindet oder durch das Bewegen des Gerates be-
schadigt wird.

* Die technischen Daten Ihrer elektrischen Versorgung mussen den
auf dem Typenschild angegebenen Werten entsprechen.

* Ihr Hausstromkreis muss mit einem Sicherungsautomaten zur
Notabschaltung des Gerates ausgestattet sein.

* Nehmen Sie keine Veranderungen an dem Gerat vor.
STROMSCHLAGGEFAHR!

» Um das Gerat komplett vom Stromnetz zu trennen, muss das
Netzkabel aus der Steckdose gezogen werden. Ziehen Sie nie-
mals am Netzkabel, wenn Sie den Stecker aus der Steckdose
ziehen wollen, sondern fassen Sie immer den Stecker.

* Tragen Sie das Gerat nicht am Netzkabel.

* Auch bei ausgeschaltetem Gerat liegt im Inneren des Gerats
Spannung an, solange der Netzstecker in der Steckdose steckt.

» Das Gerat ist nur dann vom Stromnetz getrennt, wenn der Netz-
stecker gezogen ist.

* Gewitter kdnnen Elektrogerate beschadigen. Wir empfehlen
lhnen, das Gerat wahrend Gewittern vom Stromnetz zu trennen.

« Vor allen Wartungs- und Reinigungsarbeiten trennen Sie das Gerat
von der Stromversorgung.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere FlUssigkei-
ten, reinigen Sie es nicht unter flieBendem Wasser.

* Die Digitale HeiBluftfritteuse darf nicht in der Spllmaschine
gereinigt werden.



* Fassen Sie den Netzstecker niemals mit nassen Handen an.

* Betreiben Sie das Gerat nicht im Freien.

« Stellen Sie das Gerat nicht an einem Ort auf, an dem es mit Was-
ser/Regen in Kontakt kommt, damit die Isolierungen der Elektrik
keinen Schaden nehmen. Sollte Flussigkeit ins Gerat eindringen,
sofort den Netzstecker vom Stromkreis trennen.

» Sollten Sie das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht nutzen,
empfehlen wir Ihnen das Gerat vom Stromnetz zu trennen.

* Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel nicht mit
Hitzequellen, (z. B. Kochplatten, Gasflammen) in Berlihrung
kommen.

« Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von explosiven und /
oder entziindbaren Dampfen.

* Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren Materi-
alien.

» Setzen Sie das Gerat keinen extremen Bedingungen aus,
wie z. B.:

— hohe Luftfeuchtigkeit oder Nasse
— Extremtemperaturen

— direkte Sonneneinstrahlung

— offenes Feuer

/\ VORSICHT!

» Merken Sie sich die Positionen aller Teile des Gerates, wenn Sie
es auspacken, fur den Fall, es noch einmal einpacken und trans-
portieren zu massen.

» Benutzen Sie das Gerat nicht, bevor alle dazugehdrenden Teile
sich ordnungsgeman an ihren dafur vorgesehenen Stellen befin-
den.

« Lassen Sie das Netzkabel nicht herunterhangen.
STOLPERGEFAHR!
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/\ WARNUNG!
ACHTUNG: HEISSE OBERFLACHE!

» Wahrend des Garprozesses VERBRENNUNGS- UND
VERBRUHUNGSGEFAHR!

« Wahrend des Betriebes wird das Gerat heiB. Nicht das Gehause
beriihren. VERBRENNUNGSGEFAHR!

« Wahrend des Garprozesses nicht in das Gerat fassen.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

« Halten Sie Hande und Kopf fern von austretendem Dampf aus
dem Gerat, auch beim Herausnehmen der Frittierpfanne.
VERBRUHUNGSGEFAHR!

« Verwenden Sie nur metallische Kochutensilien mit isolierten Grif-
fen, um eine Brand- und Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

 Entnehmen Sie die mit Lebensmittel geflilite Frittierpfanne nur mit
dem daflir vorgesehenen Griff und mit Ofenhandschuhen.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Tischkante um ein Herunter-
fallen zu vermeiden. Achten Sie auf eine stabile Lage des Gerates.
VERBRENNUNGSGEFAHR!

« Verwenden Sie in der Digitalen HeiBluftfritteuse niemals Ol bzw.
gieBen Sie niemals Ol in das Zubehdr.EXPLOSIONS- UND
BRANDGEFAHR!

* EXPLOSIONSGEFAHR!

Keine Mischung aus Wasser mit Ol oder Fett in der Digitalen
HeiBluftfritteuse erhitzen. Wasser-/Ol-Mischungen oder Wasser-/
Fett-Mischungen kdnnen sich beim Erhitzen entziinden und eine
Explosion zur Folge haben.

« Ol- oder Fettbrénde niemals mit Wasser bekdmpfen.
EXPLOSIONSGEFAHR! Im Falle von Flammenbildung, Flammen
mit einer Decke ersticken.

* GieBen Sie keine Flussigkeiten auf das heiBe Heizelement.

n



/\ WARNUNG!
Durch mangelnde Hygiene konnen sich Keime im Gerat bilden:

* Reinigen Sie die Digitale HeiBluftfritteuse sowie das Zubehdr
regelmanig und entfernen Sie verbrannte Speisereste, um Keim-
bildung und einer Oberflachenbeschadigung vorzubeugen — sie-
he Kapitel 6 — REINIGUNG UND PFLEGE.

* Achten Sie darauf, dass das Gerat vor der Reinigung komplett
abgekuhlt ist.

» Die Verwendung falscher Reinigungsmittel birgt Gesundheitsrisi-
ken: Verwenden Sie ausschlieBlich die in dieser Bedienungsanlei-
tung beschriebenen Reinigungsmittel und -utensilien zur Reini-
gung Ihres Gerats.

A HINWEIS! BRANDGEFAHR!

« Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene, rutschfeste,
hitzebestandige Oberflache, die nicht mit den GummifiiBen
reagiert.

« Bei Holzmobeln oder Mdbeln mit empfindlicher Oberflache,
empfehlen wir eine Schutzunterlage zu benutzen.

« Das Gerat ist nicht als Einbaugerat, sondern als freistehendes
Gerat vorgesehen.

» Stellen Sie das Gerat nicht auf eine heiBe Oberflache oder in der
Nahe von starken Hitzequellen auf.

* Keine Gegenstande auf die Digitale HeiBluftfritteuse stellen.

» Decken Sie das Gerat und die Luftschlitze nicht ab.

- Offnungen am Gert nicht abdecken oder verstopfen.

» Eine gute Bellftung rund um das Gerat ist erforderlich damit die
Hitze ordnungsgeman abgeleitet und der Betrieb effektiv ge-
wahrleistet werden kann. Zu diesem Zweck muss genligend
Sicherheitsabstand von mindestens 10 cm rund um das Gerat
vorhanden sein.

« Entfernen Sie nicht die StandfuBe.

» Die Digitale HeiBluftfritteuse ist nicht dazu bestimmt, mit einer
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externen Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

« Das Garen von Speisen ist ausschlieBlich mit dem mitgelieferten
Zubehor erlaubt.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt.

» Bei Rauchentwicklung die herausnehmbare Frittierpfanne im
Gerat belassen um Flammenbildung zu vermeiden bzw. schon
entstandene Flammen zu ersticken. Gerat sofort ausschalten und
vom Stromkreis trennen.

AN WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Frittierte Speisen kdnnen unregelmagig hei3 werden, insbesondere
bei Speisen mit Flllung. Vor dem Verzehr die Speisentemperatur
prufen, um Verbrennungen zu vermeiden.

A WARNUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!

. E3etreiben Sie das Gerat niemals ohne Lebensmittel.
« Uberfullen Sie das Zubehor nicht.

2 LIEFERUMFANG

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass folgende Teile mitgeliefert worden sind:

o Digitale HeiBluftfritteuse
o Bodeneinsatz fiir herausnehmbare Frittierpfanne
o Bedienungsanleitung mit Garantie

13



3 BEDIENELEMENTE

3.1 Gerateteile

Gehause

Digitales Bedienfeld

Griff

Herausnehmbare Frittierpfanne (spilmaschinenfest)

Bodeneinsatz flr die herausnehmbare Frittierpfanne (splilmaschinenfest)

arOD -

P %

200

°C
min

(
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3.2 Digitales Bedienfeld

Q1 «

©

200.
min
Or® OO0 2 ttzen
. T /Zei
0 O 10 o Tompizat
5. Temp/Zeit Schalter
6. An/Aus

Liiftung

o Symbol leuchtet auf, sobald das Gerat angeschaltet und betrieben wird. Liftung wird aktiviert.

o Wenn das Gerat ausgeschaltet wird bzw. ein Garvorgang unterbrochen wird, lauft der Ventilator
weiter bzw. leuchtet das Symbol flir weitere 15 Sekunden bis das Gerat abgekdihlt ist. Nach ca. 15
Sekunden schaltet sich die Luftung ab und das Symbol erlischt.

Erhitzen

o Symbol leuchtet auf, sobald das Gerat angeschaltet wird und die gewlinschte Temperatur erreicht
ist. Wahrend des Garvorgangs reguliert das Heizelement die Temperatur. So kann es sein, dass
wahrend des Garvorgangs die Temperatur leicht unter die gewiinschte °Zahl sinkt. In diesem Fall
leuchtet das Symbol wieder auf bis das Heizelement wieder die gewiinschte Temperatur erreicht
hat.

o Wenn das Gerat ausgeschaltet wird bzw. ein Garvorgang unterbrochen wird, erlischt das Symbol.

Temperatur/Zeit ,,+" und ,,-"

« Gartemperatur kann von 80 °C bis 200 °C eingestellt werden (in 5° Schritten).
o Garzeit kann von 01 bis 60 Minuten eingestellt werden (in 1 Minute Schritten).

Temperatur/Zeit Schalter

o 1x drlicken um die Gartemperatur mittels ,+" und ,-" Tasten einzustellen.
o 2 x driicken um die Garzeit mittels ,+" und ,-" Tasten einzustellen.

An/Aus

o Durch Driicken der An/Aus Taste wird das Gerat eingeschaltet bzw. der Garvorgang unterbrochen.
o Um das Gerat komplett auszuschalten driicken Sie die An/Aus Taste fir eine langere Zeit (ca. 3
Sekunden). Im digitalen Bedienfeld erscheint die Anzeige ,,OFF". Der Ventilator Iduft weiter bzw.
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das Symbol leuchtet fiir weitere 15 Sekunden bis das Gerat abgekuhlt ist. Nach ca. 15 Sekunden
schaltet sich die Luftung ab und das Symbol erlischt. Das Gerat schaltet sich in den Stand-By
Modus und in der digitalen Anzeige erscheint ,---".

3.3 Zubehor
3.3.1 Einsatz

/\ BRANDGEFAHR

Dieses Zubehdr sollte bei jedem Garvorgang verwendet werden,
da sich das austretende Ol der Lebensmittel entflammen konnte.

Setzen Sie den Einsatz am Boden der herausnehmbaren Frittierpfanne (4) so ein, dass die heiBe Luft
auch die Unterseite des Garguts erreicht und Fett abtropfen kann.
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4 INSTALLATION

4.1 Auspacken

1.

2.

Packen Sie das Gerat vorsichtig aus. Beachten Sie die Hinweise zur Entsorgung der Verpa-
ckungsmaterialien in Kapitel 9 — ENTSORGUNG.

Das Gerat ist moglicherweise fiir den Transport mit Transportsicherungen geschiitzt. Entfernen
Sie diese komplett. Benutzen Sie keine aggressiven Reinigungsmittel, um Reste der Transportsi-
cherungen zu entfernen.

Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerates ob das Netzanschlusskabel oder das Gerat
selbst keine Beschadigungen aufweisen.

Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit, siehe Kapitel 2 — LIEFERUMFANG.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat vom Stromnetz getrennt ist.

4.2 Wahl des Standortes

Stellen die das Gerat an einer geeigneten Stelle auf:

o in der Nahe einer Schutzkontaktsteckdose mit Mindestabsicherung von 10 A
o waagerecht und erschitterungsfrei

o hitzebestandig

o Standflache reagiert nicht mit GummifiiBen

o mit Sicherheitsabstanden von mindestens 10 cm rund um das Gerat

« mit einem angemessenen Abstand zu extremen Hitzequellen (>1m)

4.3 Vor Inbetriebnahme

n

N oA

Entnehmen Sie die herausnehmbare Frittierpfanne (4), indem Sie den Griff (3) herausziehen.
Reinigen Sie die Digitale HeiBluftfritteuse, die Frittierpfanne (4) und den Bodeneinsatz (5) mit
warmem Wasser und handelstiblichen Spllmittel.

Wischen Sie anschlieBend alles mit einem weichen, angefeuchteten Tuch aus.

Trocknen Sie die Digitale HeiBluftfritteuse und die Frittierpfanne (4) sorgfaltig.

Setzen Sie den Einsatz (5) am Boden der Frittierpfanne (4) ein.

Schieben Sie die Frittierpfanne (4) wieder in das Gerat.

Die Digitale HeiBluftfritteuse ist nun einsatzbereit.
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5 BEDIENUNG

5.1 Vorbereitung

o Feuchte Lebensmittel miissen vor dem Garprozess immer sorgféltig abgetrocknet werden.

o Schneiden Sie die Lebensmittel in kleine Stiicke, somit wird die Garzeit verkirzt.

« GieBen Sie niemals Ol in das Zubehdr der Digitalen HeiBluftfritteuse. Benetzen Sie allenfalls frische
Pommes Frites und Kartoffel Wedges mit ein wenig Ol.

o Wiirzen Sie die Lebensmittel immer erst nach dem Garvorgang, nicht in der Digitalen HeiBluftfrit-
teuse. Sie schonen damit das Gerat.

o Die Lebensmittel kdnnen nun in die Frittierpfanne gegeben werden.

5.2 Einsetzen der herausnehmbaren Frittierpfanne

1.
2.
3.

Entnehmen Sie die Frittierpfanne (4), indem Sie den Griff (3) herausziehen.

Setzen Sie den Einsatz (5) am Boden der Frittierpfanne (4) ein.

Setzen Sie die mit Gargut beftillte Frittierpfanne (4) in die Digitale HeiBluftfritteuse ein. Achten
Sie darauf, dass Sie beim Befillen der Frittierpfanne die gekennzeichnete ,MAX" Anzeige nicht
Uberschreiten.

5.3 Garprozess

1.

2.

10.

11.

18

Uberpriifen Sie, ob die herausnehmbare Frittierpfanne (4) richtig im Gerét verankert und einge-
rastet ist, bevor Sie den Garprozess starten.

Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromkreis. Das Gerat geht in den Stand-By Modus und zeigt
in der digitalen Anzeige ,, ---" an.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Ein/Aus Taste im digitalen Bedienfeld einmal drlicken.
Die digitale Anzeige zeigt die Standardeinstellungen fiir Gartemperatur- und zeit an: ,,185°C/15
min“.

Wenn Sie die Standardeinstellung der Gartemperatur andern mochten, driicken Sie im digitalen
Bedienfeld 1 x auf den Temperatur/Zeit Schalter. Durch Betéatigen der ,+" bzw. ,-" Taste kdnnen
Sie die gewiinschte Temperatur einstellen (in 5°-Schritten).

Wenn Sie die Standardeinstellung der Garzeit andern mochten, driicken Sie im digitalen Bedien-
feld 2 x auf den Temperatur/Zeit Schalter. Durch Betatigen der ,+" bzw. ,-" Taste konnen Sie die
gewlinschte Zeit einstellen (in 1 Minute Schritten).

Driicken Sie die An/Aus Taste im digitalen Bedienfeld um den Garprozess zu beginnen. Die
Symbole ,Ventilator” und ,Erhitzen" leuchten im digitalen Bedienfeld auf.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Gerat automatisch ab. Im Display erscheint
,OFF". Nach 15 Sekunden ertont das Kochendsignal. Wenn Sie den Garprozess vor Ablauf der
eingestellten Zeit abbrechen mochten, driicken Sie die An/Aus Taste im digitalen Bedienfeld. Das
Symbol ,Erhitzen" erldscht aus der digitalen Anzeige. Der Ventilator lauft fiir weitere 15 Sekun-
den bzw. das Symbol leuchtet bis das Gerat abgekihlt ist. Nach ca. 15 Sekunden schaltet sich
die Liftung ab und das Symbol erlischt.

Sollten die Lebensmittel nicht ausreichend gegart sein, empfehlen wir das Gargut zu wenden
bzw. in der Frittierpfanne (4) durchzuschiitteln. Um die Frittierpfanne (4) aus dem Gerat heraus-
zunehmen, ziehen Sie den Griff (3) der Frittierpfanne (4) und benutzen einen Ofenhandschuh
sowie hitzebestandige Kochutensilien.

Setzen Sie anschlieBend den Garprozess fort, indem Sie die mit Gargut geflillte Frittier-

pfanne (4) wieder in das Gerat einsetzen und den Schritten 3.-7. folgen.

Sobald die Lebensmittel den perfekten Braunungsgrad erreicht haben, kdnnen Sie das Gargut
entnehmen.

Zur Entnahme der Frittierpfanne (4) immer den Griff (3) ziehen. Verwenden Sie zur Entnahme der
Lebensmittel einen Ofenhandschuh sowie hitzebesténdigee Kochutensilien.



12. Stellen Sie die heiBe Frittierpfanne (4) und die heiBen Lebensmittel nicht direkt auf die Arbeitsfla-
che oder Tisch ohne eine hitzebestandige Unterlage.

13. Um das Gerat komplett auszuschalten, driicken Sie die An/Aus Taste fir eine langere Zeit (ca. 3
Sekunden). Im digitalen Bedienfeld erscheint die Anzeige ,,OFF". Der Ventilator lauft fiir weitere
15 Sekunden bzw. das Symbol leuchtet bis das Gerat abgekuhlt ist. Nach ca. 15 Sekunden
schaltet sich die Luftung ab und das Symbol erlischt. Das Gerat schaltet sich in den Stand-By
Modus und in der digitalen Anzeige erscheint ,---".

/\ WARNUNG!

Alle Zubehdrteile aus Metall sind scharfkantig und werden wéhrend
dem Gebrauch extrem hei3. VERLETZUNGS- UND VERBREN-
NUNGSGEFAHR! Verwenden Sie immer einen Ofenhandschuh.

L\ HINWEIS!

Das Gerat verfugt liber einen Uberhitzungsschutz. Bei Uberhit-
zung schaltet sich das Gerat automatisch ab. In diesem Fall das
Geréat vom Stromkreis trennen und die Digitale HeiBluftfritteuse
komplett abkuhlen lassen.

Nach vollstandiger Abkihlung kann das Gerat wieder benutzt
werden.

5.4 Garzeit- und Temperatureinstellungen

Bitte beachten Sie den gedruckten Leitfaden auf der Oberseite des Gehauses (1).

5.5 Nach dem Garen
Sobald der Garprozess abgeschlossen ist:

14. Vergewissern Sie sich, dass die Digitale HeiBluftfritteuse ausgeschaltet ist.

15. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

16. Nach Abschaltung lauft der Ventilator des Gerates noch fiir 15 Sekunden, um das Gerat abzukuhlen.
17. Lassen Sie das Gerat mind. 30 Minuten gut abkihlen.
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6 REINIGUNG UND PFLEGE

A WARNUNG! STROMSCHLAGGEFAHR!

Vor jeder Geratereinigung, muss das Gerat von der Stromversor-
gung getrennt werden.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

A WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR!

Lassen Sie das Gerat und alle Komponenten vor der Reinigung
vollstandig abkuhlen.

Mangelhafte Sauberkeit des Gerats kann die Gerateoberflachen zerstoren, was die Gebrauchsdauer
beeinflusst und mdglicherweise zu gefahrlichen Situationen fiihrt. Reinigen Sie die Digitale HeiBluft-
fritteuse daher regelmaBig und entfernen Sie sémtliche Speisereste. Keine aggressiven abrasiven
Reiniger oder scharfe Metallschaber fiir die Reinigung des Gerates benutzen, da sie die Oberflachen
zerkratzen und zerstdren kdnnen.

AuBenflachen

Die AuBenflachen mit einem feuchten Tuch und mildem Spulmittel reinigen.

Herausnehmbare Frittierpfanne/Bodeneinsatz

Herausnehmbare Frittierpfanne/Bodeneinsatz mit einem feuchte Tuch reinigen. Bei starker Ver-
schmutzung kann ein mildes Reinigungsmittel verwendet werden.

Sollten Frittierpfanne/Bodeneinsatz zu sehr mit Lebensmitteln verdreckt sein, empfehlen wir, diese
vorher einzuweichen.

Alternativ kdnnen die herausnehmbare Frittierpfanne sowie der Bodeneinsatz in der Spiilmaschine
gereinigt werden.
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7 STORUNG UND BEHEBUNG

/\ GEFAHR!

» SchlieBen Sie das Gerat keinesfalls an die Stromversorgung an,
wenn das Gerat, das Netzkabel oder der Netzstecker sichtbare
Beschadigungen aufweisen.

» Ziehen Sie im Gefahrenfall oder bei einem Defekt unverziglich
den Netzstecker aus der Steckdose.

« \Versuchen Sie niemals, selbst das Gerat zu reparieren. Falls Ihr
Gerat nicht ordnungsgeman funktioniert, kontaktieren Sie den
Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben.

» Wenn das Netzanschlusskabel beschadigt ist, darf es ausschlie-
lich nur vom Hersteller oder einem vom Hersteller autorisierten
Kundendienst oder einer qualifizierten Fachkraft (Elektrotechni-
ker-/in) ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

« Betreiben Sie niemals ein defektes Gerat.

» Betreiben Sie niemals ein Gerat, das heruntergefallen ist.

Sollten wahrend des Betriebes Stérungen auftreten, priifen Sie bitte anhand der folgenden Tabelle,

ob Sie das Problem selbstandig beheben kdnnen. Alle anderen Reparaturen sind unzuldssig und der
Garantieanspruch erlischt.
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Problem

Moagliche Ursache

MaBnahme

Gerat lasst sich nicht starten.

Gerat ist nicht an das
Stromnetz angeschlossen.

Die Sicherung ist durchgebrannt
oder die Stromunterbrechung
ist aktiv.

Steckdose ist defekt.

Herausnehmbare Frittier-
pfanne ist mit Gerat nicht fest
verankert.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine Schutzkontaktsteckdose.

Sicherung ersetzen oder Strom-
unterbrechung zurticksetzen.

Uberpriifen Sie die Steckdose,
indem Sie ein anderes Gerat
anschlieBen.

Stellen Sie sicher, dass die
herausnehmbare Frittierpfanne
richtig in das Gerat eingefihrt ist
bis sie einrastet.

Lebensmittel sind nicht gar.

Frittierpfanne ist Uberladen.

Speisestlicke zu groB.

Gartemperatur zu niedrig.

Garzeit zu kurz.

Verkleinern Sie die Flillmenge in
der herausnehmbaren Frittier-
pfanne.

Schneiden Sie die Lebensmittel
in kleinere Stticke.

Halten Sie sich an die Angaben
gem. der Gartabelle - sieche
Kapitel 5.4 — GARZEIT- UND
TEMPERATUREINSTELLUNGEN.

Halten Sie sich an die Angaben
gem. der Gartabelle — siehe
Kapitel 5.4 — GARZEIT- UND
TEMPERATUREINSTELLUNGEN.
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Problem

Moagliche Ursache

MaBnahme

Lebensmittel sind nicht gleich-
maBig gegart.

Manche Lebensmittel miissen
gewendet oder in der Frittier-
pfanne geschuittelt werden.

Wenden Sie die Lebensmittel mit
hitzebestandigen Kochutensilien
oder durchschitteln Sie das
Frittiergut in der Frittierpfanne
nach der Halfte der Garzeit.

Entwicklung von weiBem
Rauch, und schlechtem
Geruch.

Es wurde Ol verwendet.

Zubehor ist mit Lebensmittel-
resten verunreinigt.

Entfernen Sie das Ol.

Reinigen Sie das Zubehor.

Pommes Frites erreichen nicht
den gewdinschten Braunungs-
grad und sind nicht knusprig.

Pommes Frites/Kartoffeln sind
feucht.

Pommes Frites/Kartoffelstlicke
sind zu groB.

Es wurden falsche Kartoffeln
verwendet.

Trocknen Sie die Pommes Frites/
Kartoffeln.

Benetzen Sie frische Pommes
Frites/Kartoffeln mit etwas Ol.

Schneiden Sie das Frittiergut in
kleinere Stlicke.

Verwenden Sie frische und feste
Kartoffeln.
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8 TECHNISCHE DATEN

Gerateart: Digitale HeiBluftfritteuse
Modellbezeichnung: AF 219

Spannung/Frequenz: 220-240 V~, 50-60 Hz

Leistung: 1400 Watt

Schutzklasse: |

Volumen: 4 Liter

Temperatureinstellung: 80-200°C

Produktabmessungen: ca. 260 x 315 x 315 mm (L x B x H)
Nettogewicht: ca. 3,4 kg

Technische Anderungen vorbehalten!
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9 ENTSORGUNG

« Achten Sie beim Entpacken unbedingt darauf, dass die Bestandteile der Verpackung (Polyethylen-
tuten, Polystyrenstiicke) nicht in die Reichweite von Kindern gelangen. ERSTICKUNGSGEFAHR!

o Nicht mehr benutzte und alte Gerate mussen der zustandigen Wiederverwertungsstelle zugefihrt

werden. Keinesfalls offenen Flammen aussetzen.

Altgerate sind kein unbrauchbarer Abfall. Durch eine umweltgerechte Entsorgung werden viele

wertvolle Rohstoffe wiedergewonnen.

Wenn elektrische Gerate auf Mlldeponien oder Millhalden entsorgt werden, kdnnen gesundheits-

gefahrdende Stoffe ins Grundwasser gelangen. Somit gelangen solche Stoffe in die Nahrungskette

und schadigen lhre Gesundheit und Ihr Wohlbefinden.

Bevor Sie ein beliebiges Altgerat entsorgen, machen Sie dieses vorher unbedingt funktionsun-

tlchtig! Das bedeutet, immer den Netzstecker ziehen und danach das Anschlusskabel am Gerat

abschneiden und direkt mit dem Netzstecker entfernen und entsorgen!

Die im Gerat verwendeten Materialien sind recyclebar und mit entsprechenden Informationen ver-

sehen. In dem Sie Ihr altes Gerat oder dessen Materialien wie auch die Verpackung sachgerecht

entsorgen, tragen Sie erheblich zum Schutz unserer Umwelt bei.

Entsorgen Sie das Verpackungsmaterial entsprechend den oértlichen Vorschriften lhres Wohnortes

in den dafiir vorgesehenen Behaltern.

Falls es in Inrem Wohnumfeld keine geeigneten Entsorgungsbehalter gibt, bringen Sie diese Mate-

rialien zu einer geeigneten kommunalen Sammelstelle.

Néhere Informationen erhalten Sie von Ihrem Fachhandler oder bei lhren entsprechenden kommu-

nalen Entsorgungseinrichtungen.

Korrektes Entsorgen von gebrauchten Elektro- und Elektronikgeraten (Elektroschrott)

Das Symbol der durchgestrichenen Abfalltonne weist auf die Notwendigkeit der separierten
E Entsorgung elektrischer/elektronischer Gerate hin. GemaR europaischer Vorgaben diirfen

gebrauchte Elektro- und Elektronikgerate nicht mehr als normaler Haushaltsabfall behan-

delt werden, sondern missen an einer entsprechend eingerichteten Annahmestelle fiir das
Recycling solcher Gerate abgegeben werden. Die kommunalen Entsorgungsbetriebe haben hierzu
Sammelstellen eingerichtet, an denen private Haushalte ihre Altgerate kostenfrei abgeben kénnen.
Bitte informieren Sie sich bei Ihrer Gemeinde bzw. den kommunalen Entsorgungsbetrieben liber die
regionalen Mdglichkeiten der Riickgabe.
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10 HERSTELLERGARANTIE

o Auf Ihr Gerat bieten wir 2 Jahre Gewahrleistung und die handelstibliche Garantie ab Aussteller-
datum der Rechnung bzw. des Lieferscheines.

o Innerhalb dieser Garantiezeit werden bei Vorlage des Kaufbeleges bzw. des Lieferscheines alle
auftretenden Herstellungs- und/oder Materialfehler kostenlos durch Instandsetzung und/oder
Austausch der defekten Teile bzw. (nach unserer Wahl) durch Umtausch in einen gleichwertigen,
einwandfreien Artikel reguliert.

o Der Hersteller haftet nicht fuir Personen- oder Sachschaden, die durch unsachgemaBe Verwen-
dung oder Wartung entstanden sind.

o Von der Garantie ausgenommen sind leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas, Kunststoff oder
Leuchtmittel.

o Die Garantie erlischt, wenn das Gerat von Ihnen oder einem nicht von uns autorisierten Dritten
geoffnet und/oder Veranderungen an dem Gerat vorgenommen worden sind.

o Bei bestimmungswidrigem Gebrauch kann die Sicherheit und Funktionalitat des Gerates nicht
mehr gewahrleistet werden und es erlischt jeglicher Garantieanspruch.

o Ein anderer als in dieser Bedienungsanleitung beschriebener Einsatz ist unzulassig und fihrt zu
Gewahrleistungsverlust, Garantieverlust sowie zu Haftungsausschluss.

o Druckfehler und Anderungen an dem Gerit, der Bedienungsanleitung oder der Verpackung sind
vorbehalten.

Maochten Sie eine Beanstandung geltend machen, so empfehlen wir Ihnen grundsatzlich, sich zu-
nachst mit dem Handler, bei dem Sie das Gerat erworben haben, in Verbindung zu setzen.

Sollte eine Reparatur erforderlich sein, erreichen Sie unsere Hotline unter folgender Servicenummer:
+49 (0)6831 5059897.

Technischer Service

Sertronics GmbH

Ostring 60

66740 Saarlouis

Deutschland

Tel:  +49 (0)6831 5059897
((montags—freitags von 08.00-18.00 Uhr)

Fax:  +49 (0)6831 4880820

E-Mail: service-ww@jaxmotech.de
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