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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Mit lhrem neuen Waffeleisen bereiten Sie im Hand-
umdrehen leckere Waffeln zu.

Es hat zwei unterschiedliche Motive: Die untere Back-
fliche zeigt eine Bliite und die obere ist eine Backfla-
che fiir Briisseler Waffeln.

Durch die antihaftbeschichteten Backfldachen lassen
sich die fertigen Waffeln leicht losen.

Damit Sie sofort anfangen kdnnen, finden Sie ein
Rezept in diesem Heft.

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Entsorgen

Der Artikel und seine Verpackung wurden aus wertvollen
Materialien hergestellt, die wiederverwertet werden
konnen. Dies verringert den Abfall und schont die
Umwelt.

Entsorgen Sie die Verpackung sortenrein. Nutzen Sie
dafiir die drtlichen Mdglichkeiten zum Sammeln von
Papier, Pappe und Leichtverpackungen.

Gerdte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet

sind, diirfen nicht mit dem Hausmiill entsorgt
s Verden!
Sie sind gesetzlich dazu verpflichtet, Altgerdte getrennt
vom Hausmilll zu entsorgen. Elektrogerdte enthalten
gefdhrliche Stoffe. Diese kdnnen bei unsachgemaper
Lagerung und Entsorgung der Umwelt und Gesundheit
schaden. Informationen zu Sammelstellen, die Altgerdte
kostenlos entgegennehmen, erhalten Sie bei Ihrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Diesen Artikel konnen Sie auch bei einer Annahmestelle
des Riicknahmesystems take-e-back abgeben.

Weitere Informationen dazu finden Sie unter
www.take-e-back.de.
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Storung / Abhilfe

Keine Funktion - Stecker in der Steckdose?

Waffeln sind zu hell. « Waffeln noch etwas
langer backen lassen.

« Ist der Teig zu fliissig?
- Zuviel/zuwenig Teig?
+ Rezeptangaben beachtet?

Waffeln sind zu dunkel. - Waffeln etwas kiirzer
backen lassen.

Waffeln kleben in den - Backflachen (etwas

Backfldchen fest. starker) einfetten.
Beim Backen tritt ex- « Teig ist zu fllissig?
trem viel Dampfaus. . 7y il Teig eingefilllt?
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Zu dieser Anleitung

Der Artikel ist mit Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet.
Lesen Sie trotzdem aufmerksam die Sicherheitshinweise
und benutzen Sie den Artikel nur wie in dieser Anleitung
beschrieben, damit es nicht versehentlich zu Verletzun-
gen oder Schdden kommt.

Bewahren Sie diese Anleitung zum spdteren Nachlesen
auf.

Bei Weitergabe des Artikels ist auch diese Anleitung
mitzugeben.

Zeichen in dieser Anleitung:

Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren.

Dieses Zeichen warnt Sie vor
Verletzungsgefahren durch Elektrizitdt.

Signalworter in dieser Anleitung:

WARNUNG warnt vor mdglicher schwerer Verletzungs-
oder Lebensgefahr.

VORSICHT warnt vor mdglichen leichten Verletzungen.
HINWEIS warnt vor mdglichen Sachschaden.

So sind ergdnzende Informationen
gekennzeichnet
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Sicherheitshinweise A

Verwendungszweck

Das Waffeleisen ist zum Backen von Waffeln vorgesehen.

Das Gerat ist fiir die Verwendung im Privathaushalt und
die dort iiblicherweise anfallenden Mengen konzipiert.
Fiir eine gewerbliche oder haushaltsahnliche Nutzung,
wie z.B. in Kiichen fiir Mitarbeiter in Laden, Biiros o.A.,
in landwirtschaftlichen Anwesen, durch Kunden in
Hotels, Motels o.A. oder in Friihstiickspensionen, ist
das Gerdt nicht geeignet.

Gefahr fiir Kinder und Personen mit eingeschréankter
Fahigkeit Gerate zu bedienen

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrankten physischen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs

des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resul-

tierenden Gefahren verstanden haben.
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Die Reinigung und Wartung diirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind {iber 8 Jahre
alt und werden dabei beaufsichtigt.

- Das Waffeleisen und dessen Netzkabel missen sich
vom Einschalten bis zum vollstandigen Abkiihlen
auPerhalb der Reichweite von Kindern befinden, die
jiinger als 8 Jahre sind.

+Bewahren Sie das Gerdt und sein Kabel auperhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.
+ Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen.

+ Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial fern.
Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!

Gefahren durch Elektrizitat

+ Das Gerdt darf nicht mit Wasser oder anderen Fliissig-
keiten in Beriihrung kommen, da dann die Gefahr eines
elektrischen Schlages besteht. Beriihren Sie das Gerat
nicht mit feuchten Handen und betreiben Sie es nicht
im Freien oder in Rdumen mit hoher Luftfeuchtigkeit.

Reinigen

ﬁ WARNUNG - Lebensgefahr durch Stromschlag

Das Gerat darf nicht mit Wasser oder anderen Fliissig-
keiten in Berlihrung kommen.

HINWEIS - Sachschaden

Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Chemika-
lien, aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

2. Entfernen Sie libergelaufene, gebackene Waffelreste
mit einem weichen Tuch von den Backfldchen. Das
geht am besten, wenn die Reste bereits getrocknet
sind.

3. Wischen Sie die Backflachen und das Gehduse mit
einem leicht mit Wasser angefeuchteten Tuch ab.

4. Wischen Sie gegebenenfalls mit einem trockenen
Tuch nach.

5. Nutzen Sie die Kabelaufwicklung auf der

Gerdte-Unterseite, um das Netzkabel platzsparend

zu verstauen.

f'\
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Grundrezept fiir siife Waffeln

250 g Mehl

3 Eier

1TL Backpulver

1Pdckchen Vanillezucker

10049 Zucker

021 Milch

125¢g weiche Butter oder Margarine

1. Mehl, Backpulver, Zucker und Vanillezucker in eine
Riihrschiissel geben.

2. In die Mitte der Zutaten eine Vertiefung driicken
und Milch und Eier hinzugeben.

3. Alle Zutaten mit einem Handmixer qut verriihren,
bis der Teig geschmeidig ist.

4. Zum Schluss die weiche Butter bzw. Margarine
dazugeben und gut verriihren.
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Technische Daten

Modell: SM 301

722080 (D/A)
730950 (CH)

Artikelnummer:

Netzspannung: 220 - 240 V ~ 50-60 Hz

Schutzklasse: | @

Leistung: 550 Watt

Umgebungs-

temperatur: +10 bis +40 °C

Hergestellt von : Jaxmotech GmbH
Ostring 60
66740 Saarlouis
Germany
info@jaxmotech.de

Im Zuge von Produktverbesserungen behalten wir uns
technische und optische Verdnderungen am Artikel vor.

q

- Sollte das Gerdt feucht oder nass geworden sein,

ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose.
Fassen Sie niemals in Wasser oder in feuchte Stellen,
solange der Netzstecker in der Steckdose steckt.

- Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb, wenn Gerdt,

Stecker oder Netzkabel sichtbare Schaden aufweisen
oder das Gerat heruntergefallen ist.

+ Schlieen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmapig

installierte Steckdose mit Schutzkontakten an, deren
Netzspannung mit den technischen Daten des Gerdtes
iibereinstimmt.

+ Achten Sie darauf, dass die verwendete Steckdose gut

zugdnglich ist, damit Sie im Bedarfsfall schnell den
Netzstecker aus der Steckdose ziehen kénnen.

+ Sollte es notwendig sein, ein Verldngerungskabel zu

benutzen, muss dieses den ,Technischen Daten”
entsprechen. Lassen Sie sich beim Kauf eines
Verldngerungskabels im Fachhandel beraten.

+ Betreiben Sie das Gerdt nie unbeaufsichtigt.
+Betreiben Sie das Gerdt nicht im Freien.
- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...

.. wenn wahrend des Betriebs Stérungen auftreten,

.. nach dem Gebrauch,

... bei Gewitter und

... bevor Sie das Gerdt reinigen.

Ziehen Sie dabei immer am Stecker, nicht am Netzkabel.

« Wickeln Sie das Netzkabel zum Gebrauch vollstandig ab

und lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkiihlen, bevor
Sie das Netzkabel wieder aufwickeln.

+ Das Netzkabel darf nicht geknickt oder gequetscht

werden. Halten Sie das Netzkabel fern von heifen
Oberflachen und scharfen Kanten.

+ Nehmen Sie keine Verdnderungen am Artikel vor. Auch

das Netzkabel darf nicht selbst ausgetauscht werden.
Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur in einer Fach-
werkstatt durchfiihren. Wenn das Netzkabel beschédigt
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ist, muss es vom Hersteller, seinem Kundendienst oder
einer dhnlich qualifizierten Person durch ein geeigne-
tes Netzkabel entsprechend den technischen Daten
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Gefahr von Brand, Verbrennungen und Verbriihungen

+ Das Gerdt darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernbedienungssystem betrieben
werden.

+ Das Gerat wird wahrend des Betriebs heif. Achten Sie
darauf, dass wahrend des Gebrauchs niemand die
heifen Teile des Gerdtes beriihrt. Verwenden Sie zum
Offnen und Schliepen des Gerétes Backhandschuhe o.A.

- Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkiihlen, bevor Sie es
reinigen, transportieren oder verstauen.

- Stellen Sie das Gerdt nicht in die Nahe von brennbaren
Gegenstdnden und nicht direkt an eine Wand oder in
eine Ecke. Decken Sie das Gerat nicht ab. Achten Sie
darauf, dass das abgewickelte Netzkabel vollkommen
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frei vom Gerdt liegt und nicht die heipen Gerdteteile
beriihrt.

« Fiillen Sie nicht zu viel oder zu fliissigen Teig ein, da
sonst verstarkt Dampf und ggf. auch Teig im Bereich
der Backfldchen austreten kann.

- Wahrend des Backvorgangs tritt Dampf zwischen den
Backfldchen aus. Nicht beriihren - Verbriihungsgefahr!

Vorsicht vor Verletzungen anderer Ursache

«Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht zur
Stolperfalle wird oder sich jemand darin verfangen und
das Gerdt herunterreifen kann.

Sachschaden

- Stellen Sie den Artikel auf eine ebene, warmebestandige
und gegen Fettspritzer unempfindliche Unterlage,
da Spritzer wahrend des Gebrauchs unvermeidlich sind.
Halten Sie ausreichend Abstand zu Warmequellen wie
2.B. Herdplatten oder Ofen.

Tipps und Hinweise

+ Ca. 5 Minuten nach dem Einstecken des

Netzsteckers ist das Waffeleisen aufgeheizt.

Direkt nach dem Aufheizen dauert es

ca. 5 bis 6 Minuten, bis die Waffeln ganz
durchgebacken sind.

Nach mehreren Backvorgdngen kénnen die Waffeln
bereits nach ca. 2 bis 4 Minuten entnommen
werden.

+ Sollten die Waffeln zu hell oder zu dunkel gebacken

sein, lassen Sie sie beim ndchsten Backvorgang
langer oder kiirzer backen.

Das gleiche qilt, wenn die Waffeln nicht richtig
durchgebacken sind.

+ Nach einigen Backvorgdngen haben Sie den

gewlinschten Braunungsgrad herausgefunden.
Dieser ist jedoch auch immer abhdngig von Art
und Dicke des Teigs.

Je mehr Zucker der Teig z.B. enthalt, desto brauner
werden die Waffeln.

Ist der Teig recht fliissig, erreicht er ggf. nicht die
obere Backplatte und wird von oben weniger braun
als von unten.

+ Wenn der Teig beim Backen nicht richtig aufgeht,

kdnnen Sie etwas Backpulver hinzufiigen.

+ Wenn Sie Probleme haben, die Waffeln aus den

Backflachen zu Idsen, fetten Sie die Backflachen
beim ndchsten Mal etwas (starker) ein.
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6. Schliepen Sie die Backflachen.
Die Kontrollleuchte leuchtet auf.

Wahrend des Backens schaltet sich die Kontroll-
leuchte aus und wieder ein. Das ist kein Fehler,
sondern zeigt an, dass das Gerdt wieder aufheizt.

7. Offnen Sie nach ca. 2 bis 4 Minuten zur Kontrolle
vorsichtig das Waffeleisen.
Ist die Waffel noch nicht ausreichend gar bzw.
braun, lassen Sie sie noch einen Augenblick weiter-
backen. Beachten Sie auch den Abschnitt , Tipps
und Hinweise". Entfernen Sie ggf. Giberschiissige,
gebackene Waffelreste mit einem Besteck aus Holz
oder Kunststoff aus dem Rand der Backflachen.
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8. Entnehmen Sie die Waffel, sobald sie den gewiinsch-

ten Brdunungsgrad erreicht hat. Verwenden Sie
auch hierfir Besteck aus Holz oder Kunststoff, um
die Beschichtung nicht zu beschddigen. Schneiden
Sie ibergelaufene, gebackene Waffelreste um den
Rand der Backfldchen herum ab und entsorgen Sie
diese.

Anschliepend kdnnen Sie direkt wieder Teig einfiillen,
um weitere Waffeln zu backen. Wenn Sie keine weiteren
Waffeln backen mdchten:

9. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
10. Lassen Sie das Gerdt vollstdndig abkihlen.
11. Reinigen Sie das Waffeleisen (siehe ,Reinigen”).

- Die Waffeln sind heip. Verwenden Sie daher zum Ent-

nehmen der Waffeln immer hitzebestandiges Holz- oder
Kunststoffbesteck, damit die Antihaftbeschichtung der
Backfldchen nicht zerkratzt wird.

« Verwenden Sie zum Reinigen keine scharfen Chemi-

kalien, aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel

- auch keinen Backofenreiniger - oder harte Biirsten etc.

Die Antihaftbeschichtung kdnnte beschddigt werden.

« Es kann nicht véllig ausgeschlossen werden, dass

manche Lacke, Kunststoffe oder Mdbelpflegemittel

das Material der rutschhemmenden Fiie angreifen

und aufweichen. Um unliebsame Spuren auf den Mébeln
zu vermeiden, legen Sie deshalb ggf. eine rutschfeste,
warmebestdndige Unterlage unter den Artikel.
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Auf einen Blick (Lieferumfang)

obere Backflache
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untere Backflache

Kabelaufwicklung
(auf der Unterseite)

Kontrollleuchte

Die Kontrollleuchte leuchtet auf und zeigt an, dass das
Gerdt aufheizt. Wenn sie erlischt, ist die Backtemperatur
erreicht.

c VORSICHT - Verbriihungen/Verbrennungen

- Wadhrend des Backvorgangs tritt heiper Dampf
zwischen den Backfldchen aus.

- Fiillen Sie nicht zu viel oder zu fliissigen Teig ein.

4. Offnen Sie die Backfldchen.

5. Geben Sie mit einer Kelle etwas Teig auf die Mitte
der unteren Backfldche.

2 Der Teig darf die Seiten nicht beriihren, da er
beim Schliefen des Waffeleisens auseinander-
gedriickt wird und sonst aus dem Waffeleisen
austreten kann. Probieren Sie aus, welche Menge
optimal ist. Dabei kommt es auch auf die Konsis-
tenz des verwendeten Teiges an.
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Gebrauch

Beachten Sie vor dem Gebrauch auch alle Sicherheits-
hinweise, die Sie im Kapitel ,,Vor dem ersten Gebrauch”
finden.
- Bei diesem elektrischen Waffeleisen wird der
Teig zwischen den beheizten Backflachen von
beiden Seiten gleichzeitig gebacken.

- Das Waffeleisen hat keinen Temperaturregler.

Sobald der Stecker in eine Steckdose einge- 1. Gffnen Sie die Backfldchen.

steckt ist, heizt das Gerat auf. 2. Fetten Sie die Backflachen ggf. mit einem Pinsel und
* Da die Temperatur nicht verandert werden etwas Margarine oder Speisedl leicht ein (abhangig

kann, wird der Braunungs- und Gargrad der von der Teig-Konsistenz ist das nicht unbedingt

Waffeln hauptsachlich durch die Backdauer erforderlich).

bestimmt, und dadurch, wie oft Sie das Waffel-
eisen wahrend des Garvorgangs dffnen.

- Da der Teig beim Befiillen des Waffeleisens
zuerst die untere Backplatte beriihrt und erst
beim Schliepen die obere Backplatte, wird die
Unterseite der Waffel schneller braun als die
Oberseite. Heben Sie daher die Waffel an, wenn
Sie den Braunungsgrad der Waffel priifen.

3. Klappen Sie die Backflachen zusammen. Wickeln Sie
das Netzkabel vollstandig ab und stecken Sie den
Stecker in eine Steckdose mit Schutzkontakten.
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Netzkabel

Kontrollleuchte

Griff
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Vor dem ersten Gebrauch

WARNUNG vor Verbriihungen/Verbrennungen
und Brand
- Stellen Sie das Gerdt nicht in die N&he von brenn-
baren Gegenstdnden und nicht direkt an eine Wand
oder in eine Ecke.

- Achten Sie darauf, dass wahrend des Gebrauchs
und der Abkiihlphase niemand die heipen Teile des

- Verwenden Sie zum Gffnen und Schlieen des Gerats
Backhandschuhe o.A.

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial und
entsorgen Sie es sofort, damit es nicht in Kinder-
hénde fallt.

2. Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene, hitze- und
spritzunempfindliche Fldche.

Um eventuelle Riickstande, die bei der Herstellung ent-
standen sind, zu beseitigen, gehen Sie wie folgt vor:
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Gerates beriinrt 3. Offnen Sie die Backflachen.

4. Wischen Sie die Backfldchen mit einem feuchten Beim ersten Aufheizen kann es zu einer leichten
Tuch ab. Geruchs- und Dampfentwicklung kommen, die

5. Klappen Sie das Gerat zu. aber unbedenklich ist. Sorgen Sie fir ausreichende

6. Wickeln Sie das Netzkabel vollstandig ab und Beldftung.
stecken Sie den Stecker in eine Steckdose mit 7. Ziehen Sie nach ca. 10 Minuten den Netzstecker aus
Schutzkontakten. der Steckdose, klappen Sie das Gerat auf und lassen

Sie es abkiihlen.

8. Wischen Sie die Backflachen nach dem Abkiihlen mit
einem Haushaltstuch griindlich ab.

Kontrollleuchte

Die Kontrollleuchte leuchtet auf und zeigt an, dass das
Gerdt aufheizt. Wenn sie erlischt, ist die Backtemperatur
erreicht.
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Waffle maker

Model:
SM 301

Manufactured by

Jaxmotech GmbH Ostring 60 66740 Saarlouis Germany, info@jaxmotech.de Instructions for use
152034FV03X00XVI - 2025-07
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Dear Customer

With your new waffle maker, you can create delicious
waffles in no time.

It has two different motifs: the lower baking plate
shows a flower and the upper one is a baking surface
for Brussels waffles.

The non-stick coating on the baking plates allows you
to remove the waffles easily once they are done.

To get you started right away, you'll find a recipe in
this booklet.

Bon appétit!
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Disposal

This product and its packaging have been manufactured
from valuable materials that can be recycled. Recycling
reduces the amount of refuse and preserves the envi-
ronment.

Dispose of the packaging at a recycling point which
sorts materials by type. Make use of the local facilities
provided for collecting paper, cardboard and lightweight
packaging.

Appliances marked with this symbol must not

be disposed of along with normal household
mmm VVaste!
You are legally obliged to dispose of old appliances sep-
arately from household waste. Electronic appliances
contain hazardous substances and, if stored or disposed
of improperly, may cause harm to health or the environ-
ment. Information about collection points where old ap-
pliances can be disposed of free of charge is available
from your local authorities.
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Problems / solutions

Not working « Is the appliance plugged
in?

The waffles are too light - Bake the waffles for a bit
in colour. longer.

« Is the batter too runny?

+Too much/too little
batter?

- Did you use the quantities
specified in the recipe?

The waffles are too dark - Bake the waffles for a

in colour. shorter amount of time.
The waffles get stuck in - Grease the baking plates
the baking plates. (more thoroughly).

An extremely large - Is the batter too runny?
amount of steam es= . pid you use too much
capes during baking. batter at once?
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About these instructions

This product is equipped with safety features.

Nevertheless, read the safety warnings carefully and
only use the product as described in these instructions

to avoid accidental injury or damage.
Keep these instructions for future reference.

If you give this product to another person, remember to

also include these instructions.

Symbols used in these instructions:

This symbol warns you about
the risk of injury.

This symbol warns you about

the risk of injury caused by electricity.

Signal words used in these instructions:
WARNING warns about the potential risk of
serious or fatal injury.

CAUTION warns about the potential risk of
minor injuries.

NOTICE warns about the potential risk of
material damage.

9 This indicates additional information.
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Safety warnings A

Intended use
The waffle maker is designed to make waffles.

The appliance is intended for private use and for the
preparation of standard household quantities. The appli-
ance is not suitable for commercial use or in situations
similar to home use, for example in the staff kitchens of
shops, offices or other areas of commerce, in agricultur-
al buildings, by customers in hotels, motels or any other
places offering accommodation, or in bed and breakfast
establishments.

Danger to children and to people with limited ability
to operate appliances

- This appliance can be used by children aged 8 and over
and by people with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or a lack of experience and/or knowl-
edge, provided they are supervised or have been
trained in the safe use of the appliance and under-
stand the potential dangers.
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Children must not clean the appliance or carry out any
maintenance on it unless they are over 8 years of age
and are supervised.

+ From the time it is switched on until it has fully cooled
down, the waffle maker and its mains cable must be
kept out of the reach of children under the age of 8.

- Keep the appliance and its cable out of the reach of
children under 8 years of age.
« Children must not be allowed to play with the appliance.

- Keep the packaging materials away from children. They
pose several risks, including the risk of suffocation!

Danger due to electricity

« The appliance must not come into contact with water
or other liquids due to the risk of electric shock. Do not
touch the appliance with damp hands and do not use it
outdoors or in rooms with high humidity.

Cleaning

ﬁ WARNING - risk of fatal electric shock

The appliance must not come into contact with water
or any other liquids.

NOTICE - material damage

Do not use any caustic, aggressive or abrasive prod-
ucts for cleaning.

1. Disconnect the mains plug from the power socket
and leave the appliance to cool down completely.

2. Remove any waffle residue on the baking plates
using a soft cloth. This works best when these bits
have been left to dry out.

3. Wipe the baking plates and outer casing with a
slightly moistened cloth.

4.Then dry them off thoroughly with a dry cloth if
necessary.

5. Use the cable tidy on the underside of the product

to neatly stow away the mains cable.

f\
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Basic recipe for sweet waffles

250 ¢ flour
3 eqgs
1tsp baking powder

1sachet vanilla sugar (or a few drops vanilla extract)

100 g sugar
200 ml milk
125¢g margarine or butter

1. Place the flour, baking powder, sugar and vanilla
sugar in a mixing bowl.

2. Make a well in the middle of the ingredients and add
the milk and eggs.

3. Mix all ingredients well with a hand mixer until the
batter is smooth.

4. Finally, add the softened butter or margarine and
mix well.
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Technical specifications

Model:
Product number:

SM 301

722080 (D/A)
730950 (CH)

Mains voltage: 220 - 240 V ~ 50-60 Hz

Protection class: | @
550 W
Ambient temperature: +10 to +40 °C

Power:

Jaxmotech GmbH
Ostring 60

66740 Saarlouis
Germany
info@jaxmotech.de

In the course of product improvement, we reserve the
right to make technical and optical modifications to the

product.

Manufactured by

« If the appliance becomes damp or wet, remove the

mains plug from the power socket immediately. Never
put your hands in water or anywhere damp while the
mains plug is in the power socket.

+ Do not use the appliance if the appliance itself, the plug

or the mains cable shows any visible signs of damage,
or if the appliance has fallen down.

- Only connect the appliance to a properly installed power

socket with protective contacts whose voltage corre-
sponds to the technical specifications of the appliance.

+ Make sure that the power socket you use is easily

accessible so you can quickly pull out the mains plug
if necessary.

- If you need to use an extension cable, it must corre-

spond to the “Technical specifications”. Seek advice in
a specialist shop when buying an extension cable.

+ Never leave the appliance unattended while it is in use.
+Do not use the appliance outdoors.

+ Unplug the mains plug from the power socket...

.. if malfunctions occur during use,

.. after use,

... during thunderstorms and

.. before cleaning the appliance.

Always pull on the plug, not on the mains cable.

+Unwind the mains cable completely before use and

allow the appliance to cool down completely before
rewinding the cable.

+ The mains cable must not be kinked or crushed.

Keep the mains cable away from hot surfaces and
sharp edges.

+ Do not make any modifications to the product or

replace the mains cable yourself. Have repairs to the
appliance carried out only by a specialist workshop. If
the mains cable becomes damaged, it must be replaced
by the manufacturer, the manufacturer's customer ser-
vice, or a suitably qualified person in order to avoid
danger.
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Danger of fire, burns and scalds

+ The appliance must not be operated with a timer or by
means of any separate remote control.

« The appliance becomes hot during use. Make sure that
no one touches the hot parts of the product while it is
in use. Use oven gloves or something similar to open
and close the appliance.

« Allow the appliance to cool down completely before
cleaning it, transporting it or storing it away.

+ Do not place the appliance near flammable objects or
directly against a wall or in a corner. Do not cover the
appliance. Be sure that the unwound mains cable
hangs completely free of the appliance and does not
touch any of its hot surfaces.

+ Do not pour in too much batter or batter that is too
runny, as this may produce large amounts of steam
and also cause batter to run out from between the
baking plates.
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- Steam escapes from between the baking plates during
the baking process. Do not touch - danger of scalding!

Caution - possibility of other injuries

+ Route the mains cable in such a way as to ensure that
there is no danger of tripping over it or getting caught
in it, leading to the appliance falling over.

Material damage

+ Place the product on a level, heat-resistant surface that
is not sensitive to grease splatter (splatter is unavoida-
ble during use). Maintain a sufficient distance from
sources of heat, such as ovens or hobs.

« The waffles are hot. To avoid scratching the non-stick
coating of the baking plates, always use heat-resistant
wooden or plastic utensils to remove the hot waffles.

Tips and information

- The waffle maker is heated up approx. 5 minutes

after the mains plug is connected.

Once the waffle maker has heated up, it takes ap-
prox. 5 to 6 minutes until the waffles are cooked
through completely.

After making several waffles, you may find that
the waffles can be taken out after approx. 2 to 4
minutes.

« If the waffles turn out too light or too dark, simply

cook the batter for a longer or shorter time.
The same applies when the waffles are not cooked
through properly.

- After a few batches you will have figured out the

perfect degree of browning. But this will also vary
depending on the texture and type of mixture.
The more sugar you use, for example, the browner
the waffles will be.

If the batter is very runny, it may not reach the up-
per baking plate and will be less brown on the top
than on the underside.

- If the batter does not rise properly during baking,

you can add a little baking powder.

+ If you have problems removing the waffles from the

baking plates, grease the baking plates a little
(more) next time.
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6. Close the baking plates.
The indicator light lights up.

The indicator light will switch off and on again
during the baking process. This is not a defect. It
simply indicates that the appliance is heating up again.

7. After approx. 2 to 4 minutes, carefully open the
waffle maker to check the progress.
If the waffle is not quite ready or not brown enough,
leave it to cook for a bit longer. Refer also to the
section "Tips and information”. If necessary, remove
any excess baked waffle residue from the edge of
the baking plates using a wooden or plastic utensil.
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8. Remove the waffle as soon as it has browned to
your liking. Use utensils made of wood or plastic to
do this so as not to damage the non-stick coating.
Cut off any excess baked waffle residues around the
edge of the baking plates and dispose of them.

You can then add more batter right away to make
additional waffles. If you do not wish to make any more
waffles:

9. Remove the mains plug from the power socket.
10. Allow the appliance to cool down completely.
1. Clean the waffle maker (see chapter “Cleaning"”).

+ Do not use any caustic, aggressive or abrasive cleaning

products, oven cleaner or hard brushes, etc. for clean-
ing. They could damage the non-stick coating.

+ Some varnishes, synthetic substances and types of fur-

niture polish may react adversely with the material of
the non-slip feet and soften them. To avoid unwanted
marks on furniture, place a non-slip, heat-resistant mat
underneath the product if necessary.
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At a glance (contents)

4. Open the baking plates.

Indicator light

Upper baking plate

Lower baking plate

The indicator light lights up and shows that the appli-
ance is heating up. When it goes off, it means the baking
temperature has been reached.

c CAUTION - risk of burns/scalds

5. Use a ladle to place some batter in the centre of the
lower baking plate.
- Hot steam escapes from between the baking plates The dough must not touch the sides, as it will be
during the baking process. pressed apart when the waffle maker is closed
Cable tidy . . . and may otherwise escape from the waffle maker.
Do not pour in too much batter or batter that is too Try out which quantity is optimal. It also depends

(on the base) funn
""""""""""""" V. on the consistency of the batter used.
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Use

Before use, also refer to the safety warnings in the
chapter “Prior to first use”.

o

« This electric waffle maker bakes the batter

simultaneously from both sides between the
heated baking plates.

+ The waffle maker has no temperature requlator.

As soon as the mains plug is inserted into a
socket, the appliance starts to heat up.

+ As the temperature cannot be changed, the

degree to which the waffles brown and cook is
mainly determined by the baking time, as well
as by how often you open the waffle maker
during the baking process.

+ As the batter touches the lower baking plate

first when poured into the waffle maker, the
underside of the waffle will brown more quickly
than the top. You should therefore lift the
waffle slightly to check how brown it is.
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1. Open the baking plates.

2. Grease the baking plates with a little margarine or
cooking oil using a brush if necessary (depending
on the consistency of the batter, this may not be
necessary).

3. Shut the baking plates. Unwind the mains cable
completely and insert the mains plug into an
earthed power socket.

Mains cable

Indicator light

Handle
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Prior to first use

ﬁ WARNING - risk of scalds/burns and fire

- Do not place the appliance near flammable objects
or directly against a wall or in a corner.

« Ensure that nobody touches the hot surfaces during
use or while the appliance is cooling down.

- Use oven gloves or something similar to open and

3. Open the baking plates.
close the appliance. P 9P

1. Remove all packaging material and dispose of it
immediately so that children cannot get hold of it.
2. Stand the appliance on a level surface that is
resistant to heat and splashes.
To remove any residues that may have arisen during
production, proceed as follows:
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4. Wipe the baking plates with a damp cloth. When heating up for the first time, there may be a
5. Close the appliance. slight odour and some steam, but this is harm-
less. Make sure there is sufficient ventilation.

7. After approx. 10 minutes, disconnect the mains plug
from the power socket, open the appliance and
Indicator light leave it to cool down completely.

8. After cooling, wipe the baking plates thoroughly
with a kitchen cloth.

6. Unwind the mains cable completely and insert the
mains plug into an earthed power socket.

The indicator light lights up and shows that the appli-
ance is heating up. When it goes off, it means the baking
temperature has been reached.
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Gaufrier

Modele:
SM 301

Fabriqué par:
Jaxmotech GmbH, Ostring 60, 66740 Saarlouis, Germany (Allemagne), info@jaxmotech.de (& Mode d'emploi
152034FVO3X00XVI - 2025-07

152034 fr Waffeleisen v2.indd Druckbogen 1 von 10 - Seiten (20, 1) 22.07.25 12:22



Chere cliente, cher client!

Avec votre nouveau gaufrier, vous préparerez de déli-
cieuses gaufres en un tour de main.

Il a deux motifs différents: la plaque de cuisson infé-
rieure représente une fleur et la plaque supérieure est
une plaque pour gaufres de Bruxelles.

Grace aux plagues de cuisson antiadhésives,
les gaufres cuites se détachent facilement.

Vous pourrez profiter dés maintenant de votre appareil
grace a la recette comprise dans ce mode d'emploi.

Bon appétit!
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Elimination

Larticle et son emballage sont produits a partir de
matériaux valorisables pouvant étre recyclés afin de
réduire la quantité de déchets et de préserver 'environ-
nement.

Eliminez I'emballage selon les principes de la collecte
sélective en séparant le papier, le carton et les embal-
lages légers.

Les appareils signalés par ce symbole ne
ﬁ doivent pas étre éliminés avec les ordures
mmmm Ménagéres!
Vous étes tenu par la Iégislation d'éliminer les appareils
en fin de vie en les séparant des ordures ménageres.
Les appareils électrigues contiennent des substances
dangereuses qui peuvent nuire a I'environnement et
a la santé en cas de stockage et d'élimination incorrects.
Pour avoir des informations sur les centres de collecte
ol remettre les appareils en fin de vie, adressez-vous
a votre municipalité.
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Problemes / solutions

L'appareil ne fonctionne
pas.

+La fiche du cordon

d'alimentation est-elle
branchée au secteur?

Les gaufres sont
trop claires.

« Faire cuire les gaufres

un peu plus longtemps.

- La pate est-elle trop

liquide?

«Trop/pas assez de pate?
« Avez-vous respecté les

indications de la recette?

Les gaufres sont
trop foncées.

« Faire cuire les gaufres

un peu moins longtemps.

Les gaufres collent
au fond des plaques
de cuisson.

+ Graisser (un peu plus)

les surfaces de cuisson.
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Une grande quantité
de vapeur s'échappe
lors de la cuisson.

- La pate est-elle trop

liquide?

- Avez-vous versé trop

de pate?

A propos de ce mode d'emploi

Cet article est muni de dispositifs de sécurité. Lisez tou-
tefois soigneusement les consignes de sécurité et n'utili-
sez cet article que de la fagon décrite dans ce mode
d'emploi afin d'éviter tout risque de détérioration ou

de blessure.

Symboles dans ce mode d'emploi:

Ce symbole met en garde contre le
risque de blessure.

Ce symbole met en garde contre le risque
de blessure d a I'électricité.

Mentions d'avertissement dans ce mode d'emploi:

AVERTISSEMENT met en garde contre le risque de
blessure grave ou un danger de mort.

Conservez ce mode d'emploi pour pouvoir le consulter
ultérieurement.
Si vous donnez, prétez ou vendez cet article, remettez
ce mode d’emploi en méme temps que l'article.
PRUDENCE met en garde contre le risque de blessures
|égeres.
REMARQUE met en garde contre le risque de détériora-
tion.

Ce symbole signale les informations complémen-
taires.
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Consignes de sécurité A

Domaine d'utilisation

Le gaufrier est destiné a la cuisson de gaufres.

L'appareil est concu pour une utilisation privée et pour
préparer dess quantités courantes dans un environne-
ment domestique. Il n'est pas adapté a une utilisation
commerciale ou similaire, par exemple pour les employés
dans les cuisines de commerces, de bureaux ou d'autres
environnements professionnels, dans les exploitations
agricoles, par les clients d'hotels, de motels et d'autres
types d’hébergement ou dans les chambres d'hote.

Danger: risque pour les enfants et personnes

a aptitude réduite a I'emploi d'appareils

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de
8 ans et des personnes aux capacités physiques, senso-
rielles ou intellectuelles réduites ou ne disposant pas
de I'expérience et/ou des connaissances nécessaires
a condition qu'ils soient sous surveillance ou aient été
initiés aux consignes de sécurité de 'appareil et com-
prennent les risques qui résultent de son utilisation.
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Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas &tre réalisés
par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils
sont sous la surveillance d'un adulte.

- Dés que le gaufrier est allumé, I'appareil et le cordon
d'alimentation doivent étre tenus hors de portée des

enfants de moins de 8 ans, et ce, jusqu'a ce que I'appa-

reil ait entierement refroidi.
+ Lorsque vous ne I'utilisez pas, conservez I'appareil et

son cable hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

+ Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

- Tenez le matériel d'emballage hors de portée des
enfants. Il y a notamment risque d'étouffement!

Danger: risque électrique

- L'appareil ne doit pas entrer en contact avec de I'eau
ou d'autres liquides sous peine de choc électrique.
Ne touchez pas I'appareil avec les mains humides et
ne l'utilisez pas a I'extérieur ou dans des pieces a forte
humidité ambiante.

Nettoyage

AVERTISSEMENT - danger de mort par choc
électrique

L'appareil ne doit pas entrer en contact avec de I'eau
ou d'autres liquides.

REMARQUE - risque de détérioration

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits chimiques
ni de nettoyants agressifs ou abrasifs.

1. Débranchez la fiche du cordon d'alimentation de
la prise de courant et laissez I'appareil refroidir.

2. Enlevez les restes de gaufre cuits ou qui ont débor-

dé des plagues de cuisson a I'aide d'un chiffon doux.

Il est préférable de le faire lorsque les restes sont
déja secs.

3. Essuyez les surfaces de cuisson et le boftier avec
un chiffon Iégérement humidifié d'eau.

4. Le cas échéant, essuyez-les ensuite avec un chiffon
sec.

5.Enroulez le cordon d'alimentation autour de I'enrou-
leur du cordon située sous I'appareil pour gagner
de la place.

f'\
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Recette de base pour des gaufres sucrées

250 ¢ de farine

3 ceufs

Tcc. de poudre a lever

1sachet de sucre vanillé

100 g de sucre

021 de lait

125¢g de beurre mou ou margarine

1. Verser la farine, la poudre a lever, le sucre et le
sucre vanillé dans un saladier.

2. Faire un puits au milieu des ingrédients et y verser
le lait et les ceufs.

3. Mélanger tous les ingrédients a l'aide d'un batteur
jusqu'a obtenir une consistance crémeuse.

4. Pour finir, ajouter le beurre mou ou la margarine
et bien mélanger.
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Caractéristiques techniques

Modeéle: SM 301
Référence: 730950 (CH)
Alimentation: 220 - 240 V ~ 50-60 Hz
Classe de protection: | @
Puissance: 550 watts
Température ambiante:  de +10 a +40 °C
Fabriqué par: Jaxmotech GmbH
Ostring 60
66740 Saarlouis
Germany (Allemagne)
info@jaxmotech.de

Sous réserve de modifications techniques et esthétiques
de l'article dues a I'amélioration des produits.

q

- Si I'appareil a pris I'humidité ou est mouillé, débran-

chez-le immédiatement en retirant la fiche du cordon
d'alimentation de la prise. Ne touchez en aucun cas de
I'eau ou des parties mouillées tant que la fiche du cor-
don d'alimentation est branchée sur la prise.

«N'utilisez pas I'appareil si I'appareil, 1a fiche ou le cor-

don d'alimentation présentent des traces de détériora-
tion ou si I'appareil est tombé.

+Ne branchez I'appareil que sur une prise de courant

a contacts de protection installée conformément
a la réglementation et dont la tension correspond
aux caractéristiques techniques de I'appareil.

- La prise de courant utilisée doit étre aisément acces-

sible de sorte que vous puissiez débrancher rapide-
ment la fiche de la prise de courant si besoin.

« Si vous devez utiliser une rallonge, celle-ci doit corres-
pondre aux «Caractéristiques techniques» de I'appareil.

Demandez conseil au personnel du commerce spéciali-
sé dans lequel vous acheterez la rallonge.

« Ne faites jamais fonctionner I'appareil sans surveillance.
- N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.
- Débranchez la fiche du cordon d'alimentation de la

prise de courant,...

.. en cas de dysfonctionnement survenant pendant
['utilisation,

.. apres l'utilisation,

.. en cas d'orage et

.. avant de nettoyer I'appareil.

Tirez toujours sur la fiche, jamais sur le cordon
d'alimentation.

- Déroulez entierement le cordon d'alimentation avant

['utilisation et laissez toujours bien refroidir I'appareil
avant d'enrouler de nouveau le cordon.

- Le cordon d'alimentation ne doit étre ni coincé ni tordu.

Le cordon doit toujours étre suffisamment éloigné des
surfaces chaudes et des arétes coupantes.
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- Ne modifiez pas l'article. Ne remplacez pas vous-méme
le cordon d'alimentation. Ne confiez les réparations de
I'appareil qu'a un atelier spécialisé. Si le cordon d'ali-

mentation est détérioré, il doit &tre remplacé par le

fabricant, le service client de celui-ci ou une personne
disposant des qualifications nécessaires par un cordon
d'alimentation approprié correspondant aux caractéris-
tiques techniques pour éviter tout risque de blessure.

Danger: risque d'incendie et de brilure

+N'utilisez jamais I'appareil avec une minuterie ou un

systéme de télécommande séparé.

- L'appareil devient briilant pendant le fonctionnement!

Veillez a ce que personne ne touche les parties bri-
lantes de I'appareil pendant I'utilisation. Utilisez des

maniques ou similaires pour ouvrir ou fermer |'appareil.
- Laissez refroidir complétement I'appareil avant de le

nettoyer, de le transporter ou de le ranger.
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+Ne placez pas I'appareil a proximité d'objets inflam-
mables, ni directement contre un mur ou dans un coin.
Ne le couvrez pas. Veillez a ce que le cordon déroulé
soit entierement dégagé de I'appareil et ne soit pas
en contact avec des pieces chaudes de I'appareil.

- Ne versez pas trop de pate et veillez a ce qu'elle ne
soit pas trop liquide pour éviter un excés de vapeur,

ou que la pate ne se répande sur la surface de cuisson.

- Sortie de vapeur entre les plaques de cuisson en cours
d'utilisation. Ne pas toucher - risque de briilure!

Prudence: risque de blessure d'autre origine

- Disposez le cordon d'alimentation de maniére a ce que
personne ne puisse trébucher dessus ou s'y accrocher
et faire ainsi tomber I'appareil.

Risque de détérioration

- Placez 'article sur un support plat, résistant a la cha-
leur et aux éclaboussures de graisse inévitables pen-
dant I'utilisation. Tenez I'appareil suffisamment éloigné

Conseils et remarques

- La température de cuisson est atteinte env. 5 mi-

nutes apres avoir branché la fiche du cordon d‘ali-
mentation du gaufrier.

Juste aprés la chauffe, il faut env. 5 a 6 minutes
pour que les gaufres soient entierement cuites.
Sivous avez déja faits plusieurs gaufres a la suite,
les gaufres suivantes peuvent étre retirées au bout
de 2 a 4 minutes seulement.

Si les gaufres sont trop claires ou trop foncées,
laissez-les cuire plus ou moins longtemps lors de

la prochaine cuisson.

Il en va de méme si les gaufres ne sont pas entiére-
ment cuites.

- Apreés avoir fait cuire quelques préparations, vous

aurez trouvé le degré de brunissement souhaité.
Celui-ci dépend toutefois toujours du type et de
I'épaisseur de la pate.

.

Par exemple: plus la pate contient de sucre, plus
les gaufres seront dorées.

Si la pate est assez liquide, il se peut qu'elle ne
touche pas la plaque de cuisson supérieure et
gu'elle soit moins dorée dessus que dessous.

Si la pate ne gonfle pas correctement a la cuisson,
vous pouvez ajouter un peu de poudre a lever.
Si vous avez du mal a retirer les gaufres des

plagues de cuisson, graissez celles-ci (davantage)
a la prochaine fournée.
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6. Refermez les plaques de cuisson. 8. Retirez la gaufre dés qu'elle a atteint le degré de de sources de chaleur comme les plagues de cuisson

Le voyant s'allume. brunissement souhaité. Pour cela, utilisez aussi des ou les fours.
Pendant la cuisson, le voyant s'éteint et se rallu- couverts en bois ou en plastique afin de ne pas en- - Les gaufres sont trés chaudes. Retirez-les donc toujours
me. Cela nest pas une erreur, mais indique que dommager le revétement. Coupez les restes de al'aide de couverts en bois ou en plastique résistants
I'appareil est en train de chauffer 3 nouveau. gaufres cuites qui ont debordé autour du bord ala chaleur, afin de ne pas rayer le revétement antiad-
- o des plaques de cuisson et jetez-les. hésif des surfaces de cuisson.
I Aubout d'env. 2.3 4 minutes, ouvrez delicatement Ensuite, vous pouvez directement remettre de la pate utili its chimi
le gaufrier pour vérifier.  VORS i ' - Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits chimiques
Sila gaufre nest pas encore assez dorée, voire pour-cure dautres ga.ufres. Sivous ne souhaitez pas ou nettoyants agressifs ou abrasifs, ni de détergent
pas du tout, laissez-la cuire encore un moment. cuire d'autres gaufres: pour four ou de brosses dures, etc. Vous risqueriez
Consultez également le paragraphe «Conseils et 9. Débranchez la fiche du cordon d'alimentation d'endommager le revétement antiadhésif.
remarques. Le cas échéant, retirez les restes de de la prise de courant. « |l est impossible d'exclure totalement que certains ver-
gaufre cuite du bord des surfaces de cuisson 10. Laissez entierement refroidir I'appareil. nis ou produits d'entretien pour meubles ainsi que cer-
a l'aide d'un couvert en bois ou en plastique. 1. Nettoyez le gaufrier (voir «Nettoyagey). taines matieres plastiques n'attaquent et ne ramol-

lissent le matériau des pieds antidérapants de I'article.
Pour éviter les traces indésirables sur les meubles,
intercalez éventuellement un support non glissant

et thermorésistant entre le meuble et I'article.
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Vue générale (contenu de la livraison)

4. Quvrez les plaques de cuisson.

Voyant

Surface de
cuisson supérieure

Surface de
cuisson inférieure

Le voyant s'allume et indique que I'appareil chauffe.
Lorsqu'il s'éteint, c'est que la température de cuisson
est atteinte.

PRUDENCE - risque de brdlure 5. A l'aide d'une louche, déposgz un peu’d'e pate
au centre de la plague de cuisson inférieure.

- Sortie de vapeur entre les surfaces de cuisson La pate ne doit pas toucher les cotés, car elle
en cours d'utilisation s'étale lorsqu‘on referme le gaufrier et risque sinon

de s'échapper du gaufrier. Essayez de trouver la
guantité idéale. Cela dépend aussi de la consis-
tance de la pate utilisée.

Enrouleur de A Hlag S '
N I Il
cordon (dessous) e versez pas trop de pate et veillez a ce qu'elle

......................... ne soit pas trop liquide.
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Utilisation

Avant toute utilisation, respectez les conseils de sécuri-
té figurant au chapitre «Avant la premiere utilisationy.

W - Ce gaufrier électrique cuit simultanément la
pate entre les deux plagues de cuisson chauf-
fantes.

Le gaufrier n'a pas de régulateur de tempéra-
ture. Dés que la fiche est branchée dans une
prise de courant, I'appareil chauffe.

Comme il n'est pas possible de modifier la tem-
pérature, c'est le temps de cuisson qui déter-
mine le degré de cuisson et de brunissement
des gaufres, et donc le nombre de fois ol vous
ouvrez le gaufrier pendant la cuisson.

Comme la pate touche d'abord la plague de
cuisson inférieure lorsqu‘on la verse dans le
gaufrier et qu'elle ne touche la plague de cuis-
son supérieure que lorsqu'on le ferme, le des-
sous de la gaufre dore plus vite que le dessus.
Quand vous vérifiez le degré de brunissement
de la gaufre, soulevez donc la gaufre.
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1. Quvrez les plaques de cuisson.

2. A l'aide d'un pinceau, graissez les surfaces de cuis-
son avec un peu de margarine ou d'huile alimen-
taire (cela n'est pas forcément nécessaire et dépend
de la consistance de votre pate).

3. Refermez les plagues de cuisson. Déroulez entiére-
ment le cordon d'alimentation et insérez la fiche
dans une prise de courant a contacts de protection.

Cordon
d'alimentation

\

Voyant

Poignée
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Avant la premiére utilisation

AVERTISSEMENT: risque de brllure
et d'incendie
- Ne placez pas I'appareil a proximité d'objets inflam-
mables, ni directement contre un mur ou dans un
coin.

- Veillez a ce que personne ne touche les parties

brlilantes de I'appareil pendant son fonctionnement
et sa phase de refroidissement.

3. Quvrez les plagues de cuisson.

- Utilisez des maniques ou similaire pour ouvrir et
fermer I'appareil.

1. Retirez tout le matériel d'emballage et éliminez-le
immédiatement afin d'éviter qu'il ne tombe entre
les mains des enfants.

2. Placez I'appareil sur une surface plane, résistante
a la chaleur et insensible aux éclaboussures.

Procédez comme suit pour éliminer les résidus apparus
pendant la fabrication:
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4. Nettoyez les surfaces de cuisson avec un chiffon Lors du premier chauffage, il peut y avoir un léger
humide. dégagement d'odeur et de vapeur, mais cela ne
5. Refermez I'appareil. présente aucun risque. Assurez une aération suffi-
sante.

6. Déroulez entierement le cordon d'alimentation
et insérez la fiche dans une prise de courant
a contacts de protection.

7. Au bout d'env. 10 minutes, retirez la fiche du cordon
d'alimentation de la prise de courant, ouvrez |'appa-
reil et laissez-le bien refroidir.

Voyant 8. Aprés refroidissement, nettoyez soigneusement les
surfaces de cuisson avec un papier de cuisine.

Le voyant s'allume et indique que I'appareil chauffe.
Lorsqu'il s'éteint, c'est que la température de cuisson
est atteinte.
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Gofrisiito

Modell:
SM 301

Hergestellt von :

Jaxmotech GmbH, Ostring 60, 66740 Saarlouis, Germany (Németorszdg), info@jaxmotech.de (hw) Hasznlati Gtmutaté
152034FV03X00XVI - 2025-07
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Kedves Vasarlonk!

Uj gofrisiitdjével pillanatok alatt finom gofrikat
készithet.

A késziilék két kiilonboz6 motivummal rendelkezik:
az alsé siitdlapon virdg, a felsén pedig briisszeli gofri
minta tallhato.

A tapaddsmentes bevonatnak kdszonhetden a kész
gofrik konnyen elvélnak a siitdlapoktol.

Ha (j gofrisiitGjét azonnal ki szeretné probalni,
az Gtmutatdoban eqy receptet is talal.

Jo étvagyat kivanunk!
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Uzemzavar / Hibaelharitas

A késziilék nem

- Be van dugva a halézati csatla-

mikodik. koz6 a csatlakozdaljzatba?
A gofrik tdl + Hagyja a gofrikat valamivel
vildgosak. tovabb silni.

- Tdl folyékony a tészta?

- Tl sok/tdl kevés tészta?

- Kovette a recept mennyiségeit?
A gofrik tal + Stisse rovidebb ideig
sotétek. a gofrikat.

« (Tobb) zsiradékkal kenje ki
a siit6lapokat.

A gofri hozzétapad
a siit6lapokhoz.

- Tdl folyékony a tészta?
+ Tll sok tésztat toltott bele?

A siités kozben tul
sok g6z tavozik.
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Hulladékkezelés

A termék és a csomagolds értékes, Ujrahasznosithatd
anyagokbol késziiltek. Az Gjrahasznositas csokkenti
a hulladék mennyiségét és kiméli a kornyezetet.

A csomagoldanyagok eltavolitasakor iigyeljen a szelek-
tiv hulladékgydijtésre. Papir, karton és kénny( csomago-
[6anyagok gy(jtéséhez hasznélja a helyi gyjtGhelyeket.

Ezzel a jellel elldtott késziilékek nem keriilhet-

nek a haztartasi hulladékba!
w0t tOrvény kotelezi arra, hogy régi, nem hasz-
nalatos késziilékét a haztartasi hulladéktdl kiilonvalaszt-
va drtalmatlanitsa. Az elektromos késziilékek veszélyes
anyagokat tartalmaznak, amelyek nem megfeleld tarolds
és drtalmatlanitds esetén kdrosak lehetnek a kornyezet-
re és az egészségre. Régi késziilékeket dijmentesen
atvevd gy(jtohelyekkel kapcsolatban az illetékes tele-
piilési vagy varosi hivataltdl kaphat felvildgositast.

Megjegyzések az Gtmutatohoz

A termék biztonsagi megolddsokkal rendelkezik. Ennek
ellenére figyelmesen olvassa el a biztonsagi el6irdsokat,
és az esetleges sériilések és karok elkeriilése érdekében
csak az dtmutatdban lefrt mddon hasznélja a terméket.

Orizze megq az Gtmutatét, hogy sziikséq esetén késsbb
ismét at tudja olvasni.

Amennyiben megvalik a termékt6l, az Gtmutatot is adja
oda az Uj tulajdonosnak.

Az (tmutatéban szerepld jelek:
ﬁ Ez a jel sériilésveszélyre figyelmeztet.

Ez ajel az elektromos dram hasznalatabdl ad6dd
sériilésveszélyre figyelmeztet.

Figyelmeztetd szavak ebben az Gtmutatéban:

A VIGYAZAT sz esetleges stlyos sériilés- vagy
életveszélyre figyelmeztet.

A FIGYELEM sz esetleges konnyebb sériilésekre
figyelmeztet.

A TUDNIVALG sz6 esetleges anyagi kirokra
figyelmeztet.

9 A kiegészitd informacidkat igy jeloljiik.
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Biztonsagi eldirasok A

Rendeltetés
A gofrisiitt gofrik siitésére tervezték.

A késziilék maganhdztartdsokban vald hasznélatra,
héztartasi mennyiségek feldolgozdséra alkalmas.
Uzleti célokra vagy haztartasokhoz hasonl6 kdrnyezet-
ben, mint pl. iizletek, irodék és hasonldk dolgozdi kony-
hdiban, mez6gazdasdqi telepeken, szalloddk, motelek
sth. vendégei ltali, vagy reggeliztetds panziékban valé
haszndlatra nem alkalmas.

Veszély gyermekek és késziilékek kezelésére korla-
tozott mértékben képes személyek esetében

- A késziiléket 8 évesnél idGsebb gyermekek és olyan
személyek, akiknek fizikai, szellemi vagy érzékeléssel
kapcsolatos képességei korlatozottak, illetve akik nem
rendelkeznek kellG tapasztalattal és/vagy megfelel6
ismeretekkel, csak felligyelet mellett vagy csak akkor
hasznélhatjdk, ha annak biztonsagos hasznalatardl
(tmutatast kaptak, és az abbdl eredendd lehetséges
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veszélyeket megértették. A termék tisztitasat és
karbantartasat gyermekek nem végezhetik, kivéve ha
8 évesnél idGsebbek és a folyamat kdzben felligyelik
Oket.

- A termék és a halézati vezeték olyan helyen legyen a

késziilék bekapcsolasatdl egészen a teljes leh(iléséig,

ahol 8 éves kor alatti gyermekek nem férhetnek hozza.
- A késziiléket és a vezetéket olyan helyen tarolja, ahol

8 éves kor alatti gyermekek nem férnek hozza.

- Gyermekek nem jatszhatnak a késziilékkel.
- Ne engedje, hogy a csomagoléanyag gyermekek kezé-

be keriiljon. Tobbek kozott fulladasveszély all fenn!

Veszély elektromos aram kovetkeztében
- A késziilék nem érintkezhet vizzel vagy eqyéb folya-

dékkal, mivel ellenkez6 esetben dramiités veszélye
all fenn. A terméket ne érintse meg nedves kézzel,
és ne lizemeltesse a szabadban vagy magas paratar-
talma helyiségekben.

Tisztitas

VIGYAZAT
- letveszély dramiités kovetkeztében

A késziilék nem érintkezhet vizzel vagy egyéb
folyadékkal.

TUDNIVALO - anyagi kérok

A termék tisztitdsdhoz ne hasznéljon mard vegyszert,
illetve agressziv vagy surold hatasu tisztitoszert.

1. Hlzza ki a haldzati csatlakozét a csatlakozdaljzat-
bél, és hagyja a késziiléket teljesen leh(ilni.

2. A kifolyt és rasiilt gofrimaradékokat eqy puha
kendGvel tavolitsa el a siitélapokrdl. Ez akkor a
legkonnyebb, ha a maradékok méar megszaradtak.

3. Asiitdlapokat és a késziilék kiilsejét egy vizzel
enyhén megnedvesitett kenddvel tordlje at.

4. Sziikséq esetén eqy szaraz kenddvel is tordlje le.

5. A vezeték helytakarékos taroldsdhoz hasznalja

a késziilék aljan 1évd kabelfeltekerdt.

r\
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Edes gofri alaprecept

250 ¢ liszt

3 tojas

1tk. siitépor

Tcsomag  vanilids cukor

100g cukor

021 tej

125¢g puha margarin vagy vaj

1. Tegye eqy keverdtalba a lisztet, a siitéport, a cukrot
és a vanilias cukrot.

2.Nyomjon a hozzavalék kdzepébe eqy mélyedést,
és tegye bele a tejet és a tojasokat.

3. Kézi mixerrel alaposan dolgozza el a hozzévaldkat,
hogy sima tésztat kapjon.

4. Véqiil adja hozza a puha vajat vagy margarint, és
keverje jol Gssze.
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Miiszaki adatok

Modell:

Cikkszam:

Halozati fesziiltség:
Erintésvédelmi osztaly:
Teljesitmény:

Kornyezeti hémérséklet:
Gyarto:

SM 301
722 080
220 - 240 V ~ 50-60 Hz

D

550 watt

+0 és +40 °C kozott
Jaxmotech GmbH
Ostring 60

66740 Saarlouis
Germany (Németorszéag)
info@jaxmotech.de

Fenntartjuk magunknak a jogot, hogy a termékfejlesztés
soran miiszaki és optikai valtoztatdsokat hajtsunk végre

az arucikken.

q

- Amennyiben a késziilék nedves vaqgy vizes lett, hizza

ki azonnal a haldzati csatlakoz6t a csatlakozdaljzatbdl.
Ne nydljon vizbe vagy nedves helyekre, amig a haldzati
csatlakoz6 be van dugva a csatlakozdaljzatba.

+Ne hasznalja a késziiléket, ha a késziiléken, a haldzati

csatlakozon vagy a halézati vezetéken sériilés lathatd,
illetve ha a késziilék leesett.

- Csak olyan szakszer(ien beszerelt, véd6érintkezével el-

latott csatlakozdaljzathoz csatlakoztassa a késziiléket,
amelynek haldzati fesziiltsége megeqgyezik a késziilék
miszaki adataival.

- Uigyeljen arra, hogy a csatlakozdaljzat kénnyen elér-

het helyen legyen, hogy sziikség esetén gyorsan ki
lehessen hizni a hal6zati csatlakozot.

- Ha hosszabbitokabel hasznalatdra van sziikség, annak

megq kell felelnie a ,M{szaki adatok” fejezetben meg-
adott adatoknak. Hosszabbitokabel vasérldsa esetén
kérjen seqgitséget a szakkereskedésben.

- Soha ne {izemeltesse a késziiléket feliigyelet nélkiil.
- Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.
- Hizza ki a hal6zati csatlakozét a csatlakozdaljzatbdl, ...

.. ha hasznélat kdzben lizemzavar ép fel,

.. minden hasznélat utén,

.. vihar esetén,

.. miel6tt megtisztitja a késziiléket.

Mindig a halézati csatlakozét hiizza, ne a halézati
vezetéket.

- A hasznélathoz teljesen tekerje le a halézati vezetéket,

és vdarjon a késziilék teljes lehdiléséig, miel6tt Gjra
feltekeri a vezetéket.

- A halézati vezetéket nem szabad megtdrni vagy

osszenyomni. A halozati vezetéket tartsa tavol forrd
feliiletektdl és éles peremektdl.

- Semmilyen véltoztatast ne hajtson végre a terméken.

A héldzati vezetéket is csak szakember cserélheti ki.
A terméken sziikséges javitasokat bizza szakemberre.
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Amennyiben a halézati vezeték megsériilt, a veszélyek
elkeriilése érdekében azt csak a gyartd, annak tigyfél-
szolgdlata vagy egy hasonléan képzett szakember
cserélheti ki, a mdszaki adatoknak megfelel6 halozati
vezetékre.

Veszély - tiizveszély / éqési és forrazasi sériilések
- A késziiléket id6zit6 kapcsoldval vagy elkiilonitett
taviranyitasu rendszerrel hasznalni tilos.

- A késziilék hasznélat kézben felforrésodik. Ugyeljen
arra, hogy hasznélat kozben senki ne érjen a késziilék
forré részeihez. A késziilék felnyitdsahoz és lezardsa-
hoz hasznaljon edényfogd keszty(it vagy hasonlét.

- Hagyja teljesen leh(ilni a késziiléket, miel6tt megtisz-
titja, elszallitja vagy elrakja.

+Ne helyezze a késziiléket gytlékony targyak kozelébe,
kozvetleniil a fal mellé vagy a sarokba. A késziiléket
ne takarja le. Ugyeljen arra, hogy a letekert héldzati
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vezeték a késziiléktdl tavol helyezkedjen el, és ne érjen
hozzd a késziilék forrd részeihez.

- Ne toltson a késziilékbe tdl sok vagy tal folyékony

tésztat, mivel ellenkez6 esetben a siitélapok kozil
tobb g6z tavozhat, és a tészta is kifolyhat.

« A siitési folyamat soran g6z szall fel a siitélapok koziil.

Ne érintse meg, mert megégetheti magat!

Figyelem - mas okbdl eredd sériilésveszély
- Ugy helyezze el a hlézati vezetéket, hogy senki se

botolhasson meg vagy akadhasson fenn benne, és
senki ne ranthassa le a késziiléket.

Anyagi kdrok
- A terméket egy egyenes, hdallé és froccsend zsirra

nem érzékeny alatétre helyezze, mert a hasznalat
soran elkeriilhetetlen a froccsenés. Tartson kelld
tavolsagot kiilonféle héforrasoktdl, pl. tlizhelylapoktdl
vagy siitoktal.

Tippek és tanacsok

- A késziilék kb. 5 perccel a haldzati csatlakozd

csatlakoztatdsa utdn teljesen felmelegedett.
Kozvetlenill a felmelegedés utan kb. 5-6 percig

tart, amig a gofrik teljesen atsiilnek.

Tobb gofri siitése utdn, mar kb. 2-4 perc is elegendd.

- Ha tdl vilagosak vagy tul sotétek lettek a gofrik,

akkor a kovetkezG siitésnél hosszabb vagy rovidebb
ideig siisse a tésztat. Ez akkor is érvényes, ha a
gofrik nem siiltek at megfelelden.

+ Néhdny siités utdn megtaldlja a megfeleld barnasé-

gi fokot. Ez persze fligg a tészta dsszetételétdl és
s(iriségétdl is. Példaul minél tobb cukrot tartalmaz
a tészta, annal sotétebbek lesznek a gofrik.

Ha a tészta viszonylag folyékony, esetleg nem éri el
a felsd siitdlapot, és a teteje nem lesz olyan sotét,
mint az alja.

- Ha a tészta nem emelkedik meg megfelelden siités
kozben, adhat hozzd eqy kis siit6port.

- Ha nehezen lehet kivenni a gofrikat a formdbdl,
akkor a kovetkezd adag siitésénél (jobban) kenje
ki a siit6lapokat.
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A kontroll-lampa felgyullad.

Siités kozben a z6ld kontroll-lampa kikapcsol, majd
ismét bekapcsol. Ez nem jelent m{ikodési hibat,
hanem jelzi, hogy a késziilék ismét melegszik.

7. Kb. 2-4 perc utan dvatosan nyissa fel a gofrisiitot,
hogy ellendrizze a gofrit.
Ha a gofri még nem siilt meg, illetve nem elég
barnak, hagyja még siilni egy pillanatig. Vegye
figyelembe a , Tippek és tandcsok” fejezetet is.
A siit6lapok szélérdl fa- vagy miianyag evéeszkozzel
tavolitsa el a kifolyt, siilt gofrimaradékokat.

8. Vegye ki a gofrit, amint kell6képp megbarnult.
Ehhez is csak fabdl vagy miianyagbdl késziilt esz-
kozt hasznaljon, nehogy megrongalddjon a bevonat.
Tavolitsa el a siitélapok szélérdl a kifolyt, siilt gofri-
maradékot, és dobja ki.
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Kozvetlenill ezutan Gjra tésztat tolthet be tovabbi gofrik
készitéséhez.

Ha nem szeretné folytatni a siitést:

9. Hlizza ki a hldzati csatlakozot a csatlakozéaljzatbdl.

10. Hagyja teljesen leh(ilni a késziiléket.

1. Tisztitsa meq a késziiléket (Iasd , Tisztitas").

+ A gofrik forrdk. Ezért a gofrik kivételéhez mindig

h6alld fa vagy mlianyag evéeszkdzt hasznéljon, hogy
a siit6lapok tapaddsgatld bevonata ne sériiljon meg.

- A termék tisztitdsdhoz ne hasznéljon mard vegyszert,

agressziv vagy surold hatdsa tisztitdszert, illetve siité-
tisztitot vagy kemény sortéjl kefét stb. A tapadasgatld
bevonat kdrosodhat.

- Nem zdrhat6 ki teljesen, hogy egyes lakkok, mianya-

gok vagy butordpol6 szerek a késziilék cstiszasgatld
talpait felpuhitjak vagy karositjak. Sziikség esetén he-
lyezzen a késziilék ald csdszasmentes, h6alld alatétet,
igy elkeriilhetd, hogy kellemetlen nyomok maradjanak
a bdtoron.
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Termékrajz (tartozékok)

kontroll-ldmpa

fels@ siitdlap

alsé siitélap

A kontroll-Idmpa felgyullad és jelzi, hogy a késziilék
melegszik. Ha kialszik, a késziilék elérte a siitési hdmér-

sékletet. 5. Egy merSkanallal tegyen egy kevés tésztat az alsé
f FIGYELEM - éqési/forrazési sérillések siitflap kbzepére.
A tészta ne érjen a siitéfeliilet széléhez, mert a

gofrisiitd bezarasakor szétnyomddik, és kifolyhat
. , , , i a gofrisiitébél. Prébalja ki, hogy mely mennyiség
kébelfeltekerd N,e to!tson  formakba tul sok vagy tl folyekony az optimdlis. Ez a felhasznalt tészta dllagdtol is
PO tésztat. N
(a termék aljan) fligg.
""""""""""""" 4. Nyissa fel a stit6lapokat. 6. Hajtsa le a siit6lapot.

- A siités soran g6z szall fel a siit6lapok koziil.
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Haszndlat

Haszndlat el6tt vegye figyelembe ,Az elsd hasznélat
el6tt” cimi fejezetben leirt 6sszes biztonsagi el6irdst is.
- Ez az elektromos gofrisiitd a felhevitett siitd-
lapok kozGtt egyidejileq siiti a tészta mindkét
oldalat.
+ A gofrisiité nem rendelkezik h6mérséklet-
szabalyzéval. Amint csatlakoztatta a héldzati

kontroll-ldmpa

csatlakozét, a késziilék melegszik. 1. Nyissa fel a siitdlapokat. halézati vezeték

* Mivela hé’mérsf}kle?et nem Igflet .sza.bélyolzni. 2. Ha sziikséges, ecsettel és egy kevés margarinnal \
a gofrik barnulasa és elkészilesi ideje legin- vagy étolajjal kissé zsirozza be a siitdfelileteket
kabb a siites iddtartamatol filgg, és attol, hogy (a tészta 4llagétdl fiiggGen erre nem feltétleniil

milyen gyakran nyitja fel a gofristit6t. foganty

- Mivel a tészta a gofrisiit6 megtoltése sordn
el6szor az alsé siitélaphoz és csak lezaraskor
éri a felsd sitdlapot, a gofri alja gyorsabban
fog megbarnulni, mint a teteje. Ezért emelje
meg a gofrit, amikor ellendrzi a gofri barnuldsi
fokat.

van sziikség). |

3. Csukja le a siit6lapokat. Teljesen tekerje le a hald-
zati vezetéket, és csatlakoztassa a haldzati csatla-
koz6t egy konnyen elérhet6 foldelt csatlakozd-
aljzathoz.
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Az elsd hasznalat elott

4. Tordlje le a siitdlapokat egy nedves kenddvel. Az els6 felmelegités sordn enyhe szag- és gdz-
5. Csukja le a késziiléket. képz6dés fordulhat el6, ami azonban drtalmatlan.
Szell6ztesse ki jol a helyiséget.

VIGYAZAT
- égési/forrazasi sériilések és tlizveszély
- Ne helyezze a késziiléket gytlékony targyak kozelé-
be, kozvetleniil a fal mellé vagy egy sarokba.

- Ugyeljen arra, hogy hasznalat kbzben és a leh(ilés
ideje alatt senki ne érjen a késziilék forré részeihez.
« A késziilék felnyitdsahoz és lecsukdsahoz hasznéljon

edényfogd keszty(it vagy hasonlét.

6. Teljesen tekerje le a halézati vezetéket, és csat-
lakoztassa a ha’|6zat| Csatlakozét eqy kénnyen 7.Kb.10 perc elteltével hl]ZZa kia hélézat| CSHtlakOZét

elérhet6 foldelt csatlakoz6aljzathoz. a csatlakozdaljzatbdl, nyissa fel a késziiléket, és
hagyja leh(lni.

8. A leh(ilt siitdlapokat alaposan térdlje le egy torld-
ruhaval.

kontroll-lampa

3. Nyissa fel a siitGlapokat.

1. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot, és azon-
nal gondoskodjon a hulladék eltavolitasardl, hogy
ne keriiljon gyermekek kezébe.

2. Allitsa a késziiléket egy egyenes, hé- és friccsené-
sdll6 feliletre.
Az esetleq a gyartdsi maradvanyok eltavolitasahoz
a kovetkezGképpen jarjon el:

A kontroll-lampa felgyullad és jelzi, hogy a késziilék
melegszik. Ha kialszik, a késziilék elérte a siitési hdmér-
sékletet.
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Vaflovac

Model:
SM 301

Vyrobce:

Jaxmotech GmbH, Ostring 60, 66740 Saarlouis, Germany, info@jaxmotech.de (es> Navod k pouziti
152034FVO3K00XVI - 2025-07
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VazZeni zakaznici,

s novym vaflovacem pfipravite lahodné vafle béhem
chvilky.

M4 dva rlizné motivy: Na spodni pecici ploe je
vyobrazena kvétina a na horni ploSe se pecou bruselské
vafle.

Pecici plochy s nepfilnavym povrchem usnadiiuji
vyjimani hotovych vafli.

V této broZure najdete recept, abyste mohli zacit
hned.

Piejeme Vam dobrou chut!

152034 cs Waffeleisen v2.indd Druckbogen 2 von 10 - Seiten (2, 19)
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Likvidace

Vyrobek a jeho obal byly zhotoveny z cennych recyklo-
vatelnych materidld.

Recyklace snizuje mnoZstvi odpadu a chréni Zivotni
prostiedi.

Obal roztfidte a zlikvidujte. VyuZijte mistnich moZnosti
ke sbéru papiru, lepenky a lehkych obald.

Pristroje oznacené timto symbolem se nesmi
vyhazovat do domovniho odpadu!
mmmm Staré piistroje jste ze zdkona povinni likvidovat
oddélené od domovniho odpadu. Elektricka zafizeni
obsahuiji nebezpecné latky.
Ty mohou pfi neodborném skladovani a likvidaci Skodit
zdravi a Zivotnimu prostfedi. Informace o shérnych
mistech, na kterych bezplatné pfijimaji staré pristroje,
ziskate u obecni nebo méstské spravy.
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Zavada/feSeni

Pristroj nefunquje.

« Je zéstrcka zasunutd

v zdsuvce?

Vafle jsou prili§ svétlé.

- Vafle nechte jesté chvili

péct.

- Neni tésto prilis ridké?
« PFili§ mnoho / pfili§ mélo

tésta?

« Ridili jste se pokyny

v receptu?

Vafle jsou prili§ tmavé.

- Vafle pecte o néco kratsi

dobu.

Vafle se lepi na pecici
plochy.

- PeCici plochy vymazte

(0 néco vice) tukem.

Béhem peceni unika
velké mnoZstvi péry.

+Nenf tésto prilis Fidké?
+ Nenalili jste pfili§ mnoho

tésta?
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K tomuto navodu

Vyrobek je vybaven bezpecnostnimi prvky. Pfesto si
pozorné prectéte bezpeCnostni pokyny a pouZivejte
tento vyrobek pouze tak, jak je popsano v tomto ndvodu,
aby nedopatfenim nedoslo ke zranénim nebo Skoddm.

Uschovejte si tento ndvod pro pozdéjsi potiebu.
Pri preddvani vyrobku s nim soucasné predejte i tento
navod.

Symboly pouZzité v tomto ndvodu:
ﬁ Tento symbol varuje pred nebezpecim poranéni.

Tento symbol varuje pred nebezpecim trazu
elektrickym proudem.

Varovné pojmy uvedené v tomto navodu:

VYSTRAHA upozorfiuje na véZna zranéni nebo ohroZeni
Zivota.

POZOR varuje pred lehkymi zranénimi.

POKYN varuje pred vécnymi Skodami.

9 Takto jsou oznaceny dopliiujici informace.
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Bezpecnostni pokyny A

Ucel pouziti

Vaflovac je ur€en k peceni vafli.

Pristroj je urcen pro pouZiti v soukromych domécnos-
tech a pro mnozstvi, které se v nich obvykle pfipravuiji.
Pristroj neni vhodny pro komeréni pouZiti nebo pouZiti
v domdcnosti, napr. v kuchynich pro zaméstnance

v obchodech, kanceldfich a podobné, v zemédélskych
objektech, pro zékazniky v hotelech, motelech a podobné
nebo v penzionech.

Nebezpeci pro déti a osoby s omezenou schopnosti

ovladani pfistroju

- Tento pfistroj smi pouZivat déti star3i 8 let a osoby
s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a/nebo
védomosti, pokud jsou pod dohledem nebo pokud jim
bylo vysvétleno, jak se s pristrojem bezpecné manipu-
luje a pokud pochopily, jakd jim pfi pouZivani pfistroje
hrozi nebezpeci.

152034 cs Waffeleisen v2.indd Druckbogen 4 von 10 - Seiten (4, 17)

Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou
star3i 8 let a nejsou pod dohledem.

- Vaflovac a jeho sitovy kabel se musi od zapnuti aZ do
(plného vychladnuti pFistroje nachdzet mimo dosah
déti mladsich 8 let.

- Pfistroj a jeho kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladsich 8 let.

- Déti si nesmi s pristrojem hrat.

- Obalovy material udrZujte mimo dosah déti.
Mimo jiné hrozi i nebezpeci uduseni!

Nebezpeci tirazu elektrickym proudem

- Pristroj nesmi prijit do styku s vodou nebo jinymi kapa-
linami, protoZe hrozi nebezpedf tirazu elektrickym prou-
dem. Pfistroje se nedotykejte vihkyma rukama a nepou-

Zivejte jej venku ani v mistnostech s vysokou vihkosti
vzduchu.

Cisténi

VYSTRAHA - nebezpeti ohroZeni Zivota
elektrickym proudem

PFistroj nesmi pfijit do styku s vodou nebo jinymi
kapalinami, protoZe hrozi nebezpeci drazu elektrickym
proudem.

POKYN - vécné Skody
K CiSténi nepouZivejte Ziraviny ani agresivni nebo
abrazivni Cistici prostfedky.

1. NeZ za¢nete piistroj Cistit, vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky a nechte piistroj vychladnout.

2. Pomoci dievéného nebo plastového priboru
odstrante z okrajti pecicich ploch prebytecné zbytky
upecenych vafli. To jde nejlépe, kdyZ jsou zbytky jiz
zaschlé.

3. Otfete pecici plochy a plast hadikem lehce navihée-
nym vodou.

4.V piipadé potreby je otfete suchym hadFikem.

5. K prostorové Gspornému uloZeni sitového kabelu
pouZzijte prostor pro navijeni kabelu na spodni
strané spotiebice.

r‘\
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Zakladni recept na sladké vafle

250 ¢ mouky

3 vejce

11ZiCka prasku do peciva

Thbalicek  vanilkového cukru

100g cukru

021 mléka

125¢ mékkého mésla nebo margarinu

1. Do misy dejte mouku, praSek do peciva, cukr
a vanilkovy cukr.

2. Uprostied ingredienci udélejte diilek a pfidejte
mléko a vejce.

3. V8echny ingredience dobfe promichejte ruénim
mixérem, dokud nebude tésto hladké.

4. Nakonec pfidejte zméklé maslo nebo margarin
a dobfe promichejte.
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Technické parametry

Model: SM 301
722 080
220-240 V ~ 50-60 Hz

{islo vyrobku:
Sitové napéti:

TFida ochrany: | @

Vykon: 550 W

Okolni

teplota: +10 az +40 °C

Vyrobce: Jaxmotech GmbH
Ostring 60
66740 Saarlouis
Germany
info@jaxmotech.de

Za U¢elem vylepSovani vyrobku si vyhrazujeme pravo
technickych a vzhledovych zmén.

q

+ Pokud je pfistroj vihky nebo mokry, okamZité odpojte

sitovou zastrcku ze zasuvky. Nikdy nesahejte do vody
nebo na vihka mista, pokud je sitové zastrcka zapojena
do zdsuvky.

- Pfistroj neuvadéjte do provozu, pokud je on sdm,

zéstrtka nebo sitovy kabel viditelné poskozen, nebo
pokud pristroj spadl na zem.

« Pristroj zapojujte pouze do zasuvky s ochrannym

kolikem, instalované podle piedpis, jejiz sitové napéti
odpovida technickym parametriim pfistroje.

- Dbejte na to, aby byla pouZita zasuvka dobre pfistupna,

abyste z ni v pfipadé potfeby mohli sitovou zastrcku
rychle vytdhnout.

- Pokud bude nutné pouZit prodluzovaci kabel, musi

odpovidat , Technickym parametrdm* pfistroje. Pfi
nakupu prodluzovaciho kabelu si nechte poradit
v odborné prodejné.

+ Zapnuty pfistroj nikdy nenechavejte bez dozoru.

- NepouZivejte spotfebi¢ ve venkovnich prostorach.
- Sitovou zdstréku vytahnéte ze zasuvky, ...

.. pokud béhem provozu dojde k poruse,

.. po pouZitf,

.. za bourky a

.. neZ zaCnete pfistroj Cistit.

Vidy pitom tahejte pfimo za zastrcku, nikoli za sitovy
kabel.

« Pro pouZiti zcela odviite sitovy kabel a pred opétov-

nym navinutim sitového kabelu nechte spotiebic zcela
vychladnout.

- Sitovy kabel nesmite zalomit ani priskFipnout. Sitovy

kabel udrZujte v bezpecné vzdalenosti od horkych
povrchd a ostrych hran.

- Neprovadéjte na vyrobku Zadné zmény. Ani vyménu

sitového kabelu nesmite provadét svépomoci. Opravy
na pristroji nechte provadét vyhradné jen v odbornych
servisech. Pokud je poskozeny sitovy kabel, musi byt

18.07.25 12:34



nahrazen jinym vhodnym sitovym kabelem, ktery bude

odpovidat technickym parametriim, a to bud vyrobcem,
v zdkaznickém servisu nebo kvalifikovanou osobou, aby
se zabranilo pripadnému ohroZeni.

Nebezpeci poZéru, popaleni a opareni
« Pristroj se nesmi uvadét do provozu spinacimi hodinami
ani oddélenym systémem dalkového ovladani.

- Pfistroj se béhem provozu velmi silné zahFiva. Dbejte
béhem pouziti na to, aby se béhem faze chladnuti
nikdo nedotkl horkych ¢asti pfistroje. Pri otevirani
a zavirani pfistroje pouZivejte chilapky nebo podobné
pomuicky.

- Pristroj nechte zcela vychladnout, nez jej budete Cistit,
prenaset nebo uschovavat.

- Neumistujte pfistroj do blizkosti hoflavych pfedméti
ani pfimo ke zdi nebo do rohu. P¥istroj nezakryvejte.
Dbejte na to, aby odvinuty sitovy kabel leZel Gpiné

152034 cs Waffeleisen v2.indd Druckbogen 6 von 10 - Seiten (6, 15)

volné a dostatecné daleko od pfistroje a nedotykal
se horkych ¢asti pristroje.

- Nepliite prili§ mnoho tésta nebo pilis tekuté tésto,
protoZe jinak by z pecicich ploch mohlo unikat vice
pary a pripadné i tésta.

- B&hem peceni unikd mezi peicimi plochami para.
Nedotykejte se - hrozi nebezpeci oparenil

Pozor na zranéni z jinych pFicin

- Sitovy kabel poloZte tak, aby nehrozilo nebezpedi
zakopnuti nebo aby se do né&j nékdo nezachytil a nestahl
pristroj dold.

Vécné Skody

+ PoloZte vyrobek na rovny, tepluvzdorny povrch, ktery
neni citlivy na stfikajici mastnotu, protoZe béhem pouzi-
van( se strikajici mastnoté nelze vyhnout. Udrzujte

dostatecnou vzdalenost od zdroji tepla, jako jsou varné
desky nebo trouby.

Tipy a pokyny

- Vaflovac se zahfiva priblizné 5 minut po zapojeni do

elektrické sité.

Ihned po zahtti trva pfiblizné 5 az 6 minut, nez
jsou vafle zcela upecené.

Po nékolika pecenich Ize vafle vyjmout pfiblizné po
2 a7 4 minutach.

- Pokud jsou vafle prili$ svétlé nebo tmavé, pecte je

pisté déle nebo kratsi dobu.
TotéZ plati, pokud nejsou vafle dopecené.

+ Po nékolika pecenich zjistite poZzadovany stupef

propecent. To viak vZdy zavisi na typu a tloustce
tésta.

Cim vice cukru tésto obsahuje, tim jsou vafle hndds.
Pokud je tésto velmi Fidké, mliZe se stét, Ze nedo-
sahne horni pecici plochy a nahofe bude méné
hnédé nez dole.

+ Pokud tésto béhem peceni fadné nevykyne, miZete

pridat trochu prasku do peciva.

- Pokud mate problémy s vyjmutim vafli z pecicich

ploch, priSté pecici plochy trochu (vice) namazte.
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Kontrolka se béhem peceni vypind a znovu zapina.

Nejednd se o chybu, ale o signdl, Ze se spotiebic
opét zahfiva.

7. Priblizné po 2 aZ 4 minutach vaflovac opatrné
otevrete a zkontrolujte.

Pokud neni vafle jesté dostatecné propecend nebo
hnédd, nechte ji jesté chvili péct. Viz také ¢ast

.Tipy a pokyny". Pomoci dfevéného nebo plastového
piboru odstrafite z okrajti pe€icich ploch prebyte¢né
zbytky upecenych vafli.

8. Jakmile vafle dosdhnou poZadovaného stupné
propeceni, vyjméte je. Pouzivejte drevéné nebo
plastové pfibory, aby nedosSlo k poskozeni povrchové
Gpravy. Odfiznéte pretékajici zbytky upecenych vafli
na okrajich pecicich ploch a zlikvidujte je.

Nésledné mlZete na pecici plochu opét nalit tésto
a upéct dalsi vafle.
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Pokud nechcete péct dalSi vafle:

9. Sitovou zastréku vytahnéte ze zasuvky.

10. Nechte pfistroj zcela vychladnout.
11. Vy&istéte vaflovat (viz ,Cisténi).

- Vafle jsou horké. K vyjmuti vafli proto vidy pouZivejte

Zaruvzdorné drevéné nebo plastové pribory, aby nedo-
Slo k poskrabani nepfilnavého povrchu pecicich ploch.

- K Cisténi nepouZivejte silné chemikalie, agresivni nebo

abrazivni Cisticl prostiedky - véetné Cistice na trouby -
ani tvrdé kartace apod.
Mohlo by dojit k poskozeni nepfilnavého povrchu.

+ Nelze zcela vyloucit, Ze nékteré laky, plasty nebo

prostfedky na oSetfovani nabytku nenarusi a nezmeékci

materidl, ze kterého jsou vyrobeny protiskluzové noZicky.

Abyste zabrénili nepfijemnym stopdm na nabytku,
polozte v pripadé potfeby pod pfistroj protiskluzovou,
Zaruvzdornou podlozku.
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Prehled (rozsah dodavky)

kontrolka

horni pecici plocha

spodni pecici plocha

Kontrolka se rozsviti a signalizuje, Ze se spotiebi¢ zahfivé.
Kdyz zhasne, je dosazeno teploty pecenf.

POZOR - opafeni/spaleni 5. Nabérackou dejte trochu tésta doprostfed spodni
A petici plochy.

Tésto se nesmi dotykat stén, protoZe by se pfi

- Béhem peceni unika mezi pecicimi plochami horka e y ” .
zavieni vaflovace stlaCilo a mohlo by z vaflovace

para. . P
v vy \ . , uniknout. VyzkousSejte, které mnozstvi je optimalni.
navfjen’f kabelvu ?:SF;LH;(? priliS mnoho tésta nebo prilis tekutym Zalezi také na konzistenci pouzitého tésta.
(na spodn strane) 6. Zaviete petici plochy.

4. Oteviete pecici plochy. Kontrolka siti

13
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Pouziti

Pred pouzitim dodrZujte také vSechny bezpecnostni
pokyny uvedené v kapitole ,Pfed prvnim pouZitim".
9 -V tomto elektrickém vaflovaci se tésto pece
mezi vyhiivanymi pecicimi plochami z obou
stran soucasné.
- Vaflova€ nemad requlator teploty. Jakmile je
zastrcka zasunuta do zésuvky, spotiebic se
zahfiva. 1. Vytahnéte zaviraci mechanismus smérem nahoru sitovy kabel

- Vzhledem k tomu, Ze teplotu nelze ménit, zavisi a otevrete pecici plochy. —\

stupefi propecent vaflf predevsim na dobé 2.V piipads potfeby lehce potiete petici plochy

peceni a na tom, jak Casto vaflovat behem $tétcem s trochou margarinu nebo oleje (v zavislosti

peceni otevirate. . . na konzistenci tésta to neni vidy nutné). |
" Profoze se te§to pr |,pInen| vaflovace nejprve 3. Petici plochy pfiklopte k sobé. Sitovy kabel zcela

dotkne spodni peticf plochy a teprve pri zavirani odmotejte a sitovou zastrcku zasuiite do dobie

i horni pecici plochy, spodni strana vafle zhnéd- istuoné zasuvky s ochrannvim kolikem

ne rychleji neZ horni. Proto pfi kontrole stupné pristup Y v :

propeceni vafle nadzvednéte.

kontrolka

rukojet
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Pted prvnim pouZitim

VYSTRAHA pfed opafenim/popélenim
a pozarem
- Neumistujte pristroj do blizkosti hoFlavych predméti
ani primo ke zdi nebo do rohu.
- Dbejte béhem poutziti a faze chladnuti na to, aby se
nikdo nedotkl horkych ¢asti pfistroje.
- Pfi otevirani a zavirani pfistroje pouzivejte chfiapky
nebo podobné pomticky.

1. Odstranite veskery obalovy materidl a okamzité jej
zlikvidujte, aby se nedostal do rukou détem.

2. Pristroj umistéte na rovny povrch, ktery je odolny
v{ci teplu a stiikanctim.
Pri odstrafiovani zbytkd, které mohly vzniknout pfi
pipravé, postupujte nasledujicim zpdsobem:
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3. Otevrete pecici plochy.

Pfi prvnim zahfati mizZe dojit k mirnému zapachu
a tvorbé pary, to ale neni zavadou. Zajistéte

6. Sitovy kabel zcela odmotejte a sitovou zéstrcku doitaFvec[]e vet.ranl., o o
zasuiite do dobre pFistupné zésuvky s ochrannym 7.Po priblizné 10 minutach odpojte sitovou zastrcku
kolikem. ze zasuvky, otevi'ete spotfebiC a nechte jej

vychladnout.
8. Po vychladnuti otfete dlikladné pecici plochy
kuchyniskou utérkou.

4. Pecici plochy otfete vihkym hadfikem.
5. Zavrete pfistroj.

kontrolka
/

Kontrolka se rozsviti a signalizuje, Ze se spotiebi€ zahfiva.
Kdyz zhasne, bylo dosaZeno teploty pecent.
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Gofrownica

Model:
SM 301

Producent

Jaxmotech GmbH, Ostring 60, 66740 Saarlouis, Germany, info@jaxmotech.de Instrukcja obstugi
152034FV03X00XVI - 2025-07
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Drodzy Klienci!

Paristwa nowa gofrownica umozliwia przyrzadzanie
smacznych gofréw w okamgnieniu.

Gofry moga mie¢ dwa rézne ksztatty: Dolna ptyta
grzewcza jest w ksztatcie kwiatu, a gorna w ksztatcie
gofra brukselskiego.

Dzieki powtoce antyadhezyjnej mozliwe jest tatwe
wyjmowanie gotowych gofréw z ptyt grzewczych.

Aby mogli Paristwo natychmiast rozpocza¢ wypiek
gofrow, zatgczyliSmy do niniejszej instrukcji przepis.

Zyczymy Paristwu smacznego!
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Na temat tej instrukcji

Wskazowki bezpieczenstwa

Widok catego zestawu (zakres dostawy)
Przed pierwszym uzyciem

Obstuga

Porady i wskazowki

Podstawowy przepis na stodkie gofry
Dane techniczne

Czyszczenie

Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Usuwanie odpadow

Usuwanie odpaddow

Produkt oraz jego opakowanie zawierajg wartosciowe

materiaty, ktére powinny zostac przekazane do ponow-

nego wykorzystania. Ponowne przetwarzanie odpaddéw
powoduje zmniejszenie ich ilosci i przyczynia sie do
ochrony $rodowiska naturalnego.

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z zasadami segre-

gacji odpaddw. Nalezy wykorzystac lokalne mozliwosci
oddzielnego zbierania papieru, tektury oraz opakowan
lekkich.

Urzadzenia, ktore zostaty oznaczone tym sym-
bolem, nie moga by¢ usuwane do zwyktych po-

s j€MNikéw na odpady domowe!

Uzytkownik jest ustawowo zobowigzany do usuwania
zuzyteqo sprzetu oddzielnie od odpadéw domowych.
Urzadzenia elektryczne zawierajg substancje niebez-
pieczne. W przypadku nieprawidtowego przechowywania
i usuwania moga one szkodzi¢ zdrowiu oraz $rodowisku
naturalnemu. Informacji na temat punktdw zbidrki bez-
ptatnie przyjmujacych zuzyty sprzet udzieli Pafstwu
administracja samorzadowa.
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Problemy i sposoby ich rozwigzywania

Urzadzenie nie dziata. - Czy wtyczka jest wtozona

do gniazdka elektrycznego?

Gofry sa za stabo - Wypieka¢ gofry nieco
przyrumienione. dtuzej w gofrownicy.

+ Czy ciasto nie jest zbyt
rzadkie?

+ Za duzo/za mato ciasta?

+Czy trzymano sie przepisu?

Gofry sg za mocno - Wypiekac gofry nieco kré-

przyrumienione. cej w gofrownicy.

Gofry przywieraja - Nattuscic¢ (nieco mocniej)

do ptyt grzewczych. piyty grzewcze.

Podczas wypiekania + Czy ciasto nie jest zbyt

wydzielane sg bardzo rzadkie?

duze ilosci pary. - Czy nie wlano zbyt duzej
ilosci ciasta?
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Na temat tej instrukcji

Produkt jest wyposazony w elementy zabezpieczajace.
Mimo to nalezy dokfadnie przeczyta¢ wskazéwki bezpie-
czefstwa i uzytkowac produkt wytacznie w sposdb opisa-
ny w tej instrukcji, aby unikna¢ niezamierzonych obrazen
ciata lub uszkodzen sprzetu.

Zachowac instrukcje do pdzniejszego wykorzystania.

W razie zmiany wiasciciela produktu nalezy przekazac
réwniez te instrukcje.

Symbole w niniejszej instrukcji:

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczeAstwem
odniesienia obrazen ciata.

Ten symbol ostrzega przed niebezpieczefstwem
obrazen ciata wskutek porazenia pradem elek-
trycznym.

Hasta ostrzegawcze w niniejszej instrukcji:

OSTRZEZENIE ostrzega przed mozliwym ryzykiem odnie-
sienia ciezkich obrazen ciata lub zagrozeniem Zzycia.

UWAGA ostrzega przed mozliwymi lekkimi obrazeniami
ciata.

WSKAZOWKA ostrzega przed mozliwymi szkodami
materialnymi.

ﬂ W ten sposéb oznaczono informacje uzupetniajace.

06.08.25 17:55



Wskazowki bezpieczenstwa A

Przeznaczenie
Gofrownica jest przeznaczona do wypiekania gofréw.

Urzadzenie zaprojektowano do przyrzadzania potraw
w ilo$ciach zaspokajajacych potrzeby gospodarstwa
domowego. Nie nadaje sie do uzytku komercyjnego lub
podobnego, np. w kuchniach dla pracownikdéw sklepéw,
biur itp., w gospodarstwach rolnych, przez gosci hoteli,
moteli, pensjonatéw ze $niadaniem itp.

Niebezpieczenstwo dla dzieci i 0sob z ograniczong
zdolnoscig obstugi urzadzen

- Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od lat 8,
a takze przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fi-
zycznych, sensorycznych lub umystowych, lub tez nie-
posiadajace doswiadczenia i/lub odpowiedniej wiedzy,
o ile osoby te znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia oraz zrozumiaty ewentualne zagrozenia
wynikajace z niewtasciwego uzytkowania.
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Dzieci nie moga czysci¢ ani przeprowadzac prac kon-
serwacyjnych urzadzenia, chyba ze maja powyzej 8 lat
i podczas tych czynnosci znajduja sie pod nadzorem.

- Gofrownice oraz kabel zasilajgcy nalezy trzymac z dala

od dzieci ponizej 8. roku zycia od momentu podtacze-
nia urzadzenia az do chwili catkowitego ostygniecia.

- Przechowywac urzadzenie i jeqgo kabel poza zasiegiem

dzieci w wieku ponizej 8 lat.

- Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
- Dzieci nie moga mie¢ dostepu do materiatéw opakowa-

niowych. Istnieje m.in. niebezpieczedstwo uduszenia!

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym
- Urzadzenie nie moze mie¢ stycznosci z wodg [ub innymi

cieczami, poniewaz wéwczas istnieje niebezpieczen-
stwo porazenia pradem elektrycznym. Nie wolno doty-
kac urzadzenia wilgotnymi rekoma ani uzywac go na
wolnym powietrzu lub w pomieszczeniach o wysokiej
wilgotnosci powietrza.

Czyszczenie

OSTRZEZENIE - zagrozenie zycia wskutek
porazenia pradem elektrycznym

Urzadzenie nie moze mie¢ styczno$ci z woda [ub innymi
cieczami.

WSKAZOWKA - ryzyko szkéd materialnych

Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych chemikaliow
ani agresywnych lub rysujacych powierzchnie srodkéw
czyszczacych.

1. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka i pozostawi¢ urza-
dzenie do ostygniecia.

2. Usunac miekka Sciereczka resztki upieczonych go-
frow, ktore zostaty na ptytach grzewczych. Najlepiej
zrobi¢ to, gdy sg one juz zaschniete.

3. Przetrze¢ ptyty grzewcze i obudowe lekko zwilzong
w wodzie $ciereczka.

4. Ewentualnie wytrze¢ suchg $ciereczka.

5.Zwina¢ kabel zasilajacy w przeznaczonym na niego
miejscu na spodzie urzadzenia.

r\
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Podstawowy przepis na stodkie gofry

250 ¢ maki

3 jajka

TtyZzeczka proszku do pieczenia
1opakowanie  cukru waniliowego

100 ¢ cukru

0.2 litra mleka

125¢g miekkiej margaryny lub masta

1. Umiesci¢ make, proszek do pieczenia, cukier i cukier
waniliowy w misce.

2. Posrodku wsypanych do miski sktadnikéw zrobi¢
wgtebienie i umiesci¢ w nim mleko oraz jajka.

3.Za pomoca miksera dobrze wymiesza¢ wszystkie
sktadniki, az powstanie sprezyste ciasto.

4. Na koniec dodac¢ miekkie masto lub margaryne
i dobrze wymieszac.
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Dane techniczne

Model:

Numer artykutu:
Napiecie sieciowe:
Klasa ochronnosci:
Moc:

Temperatura
otoczenia:

Producent

SM 301
722 080
220 - 240 V ~50-60 Hz

D

550 W

od +10°C do +40°C
Jaxmotech GmbH
Ostring 60

66740 Saarlouis
Germany (Niemcy)
info@jaxmotech.de

W ramach doskonalenia produktu zastrzegamy sobie

prawo do wprowadzania zmian w jego konstrukcji

i wygladzie.

q

- Jezeli urzadzenie ulegnie zawilgoceniu lub zamoczeniu,

natychmiast wyciggnac wtyczke z gniazdka. Nigdy nie

dotyka¢ wody ani mokrych miejsc, dopdki wtyczka znaj-

duje sie w gniazdku.

- Nie uzywac urzadzenia, jesli urzadzenie, wtyczka lub

kabel zasilajacy wykazuja widoczne uszkodzenia lub
jesli urzadzenie spadto z wysokosci.

- Urzadzenie nalezy podtaczy¢ do prawidtowo zainstalo-
wanego gniazdka elektrycznego z zestykiem ochronnym,

ktdrego napiecie jest zgodne z parametrami technicz-
nymi urzadzenia.

+ Uzywane gniazdko powinno by¢ tatwo dostepne, aby

w razie potrzeby mozna byto szybko wyciagnac z niego
wtyczke.

« Jezeli konieczne bedzie uzycie przedtuzacza, musion
by¢ zgodny z ,,Danymi technicznymi” produktu. Przy za-
kupie przedtuzacza nalezy zasiegna¢ porady sprzedawcy.

- Nigdy nie pozostawia¢ wtgczonego urzadzenia bez nad-

Zoru.

- Nie uzywac urzadzenia na wolnym powietrzu.
- Wtyczke nalezy wyciagnac z gniazdka, ...

.. jesli podczas uzycia wystapia usterki,

... po uzyciu,

.. Wrazie burzy,

... przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia.
Nalezy przy tym zawsze ciggnac za wtyczke, a nie za
kabel zasilajacy.

+ Przed uzyciem nalezy catkowicie rozwina¢ kabel zasila-

jacy. Przed ponownym zwinieciem kabla odczekat, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

- Kabel zasilajacy nie moze by¢ zagiety ani przygnieciony.

Kabel ten nalezy trzymac z dala od goracych po-
wierzchni i ostrych krawedzi.

+ Nie wolno wprowadzac¢ zadnych zmian w produkcie.

Nie wolno réwniez samodzielnie wymieniac kabla zasi-
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lajaceqo. Wszelkie naprawy urzadzenia nalezy zleca¢
tylko zaktadom specjalistycznym. Aby unikna¢ zagrozen,
uszkodzony kabel zasilajacy musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub osobe o podobnych kwalifikacjach na odpowiedni
kabel zasilajgcy zgodnie z danymi technicznymi.

Niebezpieczenstwo pozaru i oparzen

- Urzadzenie nie moze by¢ uruchamiane za pomocg pro-
gramatora czasowego lub oddzielnego systemu zdal-
nego sterowania.

+Podczas pracy urzadzenie nagrzewa sie do wysokich
temperatur. Nalezy uwazac, aby podczas uzycia nikt
nie dotykat goracych czesci urzadzenia. Do otwierania
i zamykania urzadzenia nalezy uzywac rekawic kuchen-
nych itp.

* Przed czyszczeniem, przenoszeniem lub schowaniem
urzadzenia nalezy odczekaé, az catkowicie ostygnie.

152034 pl Waffeleisen v2.indd Druckbogen 6 von 10 - Seiten (6, 15)

- Nie nalezy ustawiac urzadzenia w poblizu palnych
przedmiotdw. Nie przystawia¢ go bezposrednio do
$ciany ani nie stawia¢ w kacie. Nie przykrywac go.
Zwroci¢ uwage, aby rozwiniety kabel zasilajacy lezat
catkowicie swobodnie z dala od urzgdzenia i w zadnym
razie nie dotykat goracych cze$ci urzadzenia.

- Urzadzenia nie nalezy napetniac zbyt duzg iloscig ciasta
lub zbyt rzadkim ciastem, poniewaz z okolicy ptyt
grzewczych moze wowczas wydostawac sie zwiekszona
ilos¢ goracej pary i ewentualnie réwniez ciasta.

- Podczas wypieku gofréw spomiedzy ptyt grzewczych
wydostaje sie para. Nie dotykac - grozi oparzeniem!
Uwaga - obrazenia ciata z innych przyczyn

- Kabel zasilajgcy nalezy poprowadzic tak, aby nikt sie
0 niego nie potknat lub w niego nie zaplatat i nie zrzucit
urzadzenia.

Porady i wskazowki

- Gofrownica jest nagrzana po ok. 5 minutach

od wtozenia wtyczki do gniazdka elektrycznego.

0d razu po nagrzaniu urzadzenia catkowite wypie-
czenie gofra zajmuje ok. 5-6 minut.

Po kilku cyklach wypiekania gotowego gofra mozna
wyjac juz po ok. 2-4 minutach.

- Jesli po wyjeciu gofr bedzie zbyt jasny lub zbyt

ciemny, wéwczas przy nastepnym cyklu wypiekania
nalezy przytrzymac¢ go w urzadzeniu odpowiednio
dhuzej lub krdcej.

Tak samo nalezy postepowa¢ w sytuacji, gdy gofr
nie bedzie wtasciwie wypieczony.

- Po kilku cyklach wypiekania mozna juz ustali¢ opty-

malny stopien przyrumienienia. Jest on jednak zawsze
zalezny od rodzaju i grubosci ciasta.

Przyktadowo, im wiecej cukru jest w ciescie, tym
bardziej bragzowe beda gofry.

Jezeli ciasto ma bardziej ptynna konsystencje,
moze nie mie¢ petnej stycznosci z gdérna ptyta
grzewcza i gofry beda mniej brazowe na gérze niz
na dole.

- Jesli ciasto nie wyrasta prawidtowo podczas piecze-

nia, nalezy dodac troche proszku do pieczenia.

- W przypadku problemdw podczas wyjmowania gofra

z ptyt grzewczych nalezy je nastepnym razem nieco
(mocniej) nattuscic.
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6. Zamknac ptyty grzewcze.
Lampka kontrolna zapala sie.
Podczas wypiekania lampka kontrolna zapala sie

i gasnie. Nie jest to btedem i oznacza, ze urzadze-

nie znowu sie nagrzewa.

7. Po ok. 2-4 minutach ostroznie otworzy¢ gofrownice
i skontrolowac stopien wypieczenia gofra.
Jesli gofr nie jest jeszcze wystarczajaco upieczony
lub przyrumieniony, piec go dalej jeszcze przez
chwile. Przestrzega¢ wskazéwek podanych w roz-
dziale ,,Porady i wskazowki“. W razie koniecznosci
usuna¢ nadmiar upieczonych gofréw z krawedzi
powierzchni do pieczenia za pomoca drewnianych
lub plastikowych sztu¢cdw.
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8. Wyjac gofra, gdy tylko osiagniety zostanie zadany

stopiefl wypieczenia. Do wyjmowania uzywac sztuc-

céw z drewna lub tworzywa sztucznego, aby zapo-

biec uszkodzeniu powtoki antyadhezyjnej pokrywa-

jacej ptyty grzewcze. Odcig¢ wszelkie nadmiarowe,

upieczone resztki gofra wokot krawedzi ptyt grzew-

czych i wyrzucic je.

Nastepnie mozna znowu napetni¢ urzadzenie ciastem,
aby wypiec kolejnego gofra. Jesli nie bedg wypiekane
dalsze gofry:

9. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka elektrycznego.
10. Poczekad, az urzadzenie catkowicie ostygnie.
11. Wyczyscic gofrownice (patrz ,Czyszczenie”).

Szkody materialne

- Produkt nalezy postawi¢ na réwnej, odpornej na wysokie
temperatury i gorgce rozpryski podktadce, poniewaz
podczas uzycia nie da sie takowych uniknac. Nalezy za-
chowac wystarczajacy odstep od Zrédet ciepta, takich
jak np. wigczona ptyta kuchenna lub piekarnik/piec.

- Gofry sg gorace. Do wyjmowania gofréw nalezy uzywac
wytacznie zaroodpornych sztu¢céw z drewna lub two-
rzywa sztucznego. Dzieki temu uniknie sie zarysowan
powtoki antyadhezyjnej pokrywajacej ptyty grzewcze.

- Do czyszczenia nie nalezy stosowac ostrych chemika-
liow, agresywnych lub szorujacych $rodkéw czyszcza-
cych, srodkéw do czyszczenia piekarnikow lub twar-
dych szczotek itp. Mogtoby to uszkodzié¢ powtoke
antyadhezyjna.

- Nie mozna catkowicie wykluczy¢, ze niektdre lakiery,

tworzywa sztuczne lub $rodki do pielegnacji mebli
moga wej$¢ w agresywne reakcje z materiatem antypo-
$lizgowych nézek produktu i rozmiekczy¢ je. Aby unik-
nac niepozadanych $ladéw na meblach, nalezy w razie
potrzeby umiesci¢ pod urzadzeniem niewrazliwg na
wysokie temperatury podktadke antyposlizgowa.
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Widok catego zestawu (zakres dostawy)

4. Otworzy¢ piyty grzewcze.
lampka kontrolna

goérna ptyta grzewcza

dolna ptyta grzewcza

Lampka kontrolna $wieci sie, wskazujac, ze urzadzenie sie
nagrzewa. Gdy lampka ta zgas$nie, temperatura wypieku

jest osiggnieta.
UWAGA - oparzenia 5.7a pomocq chochli wlgc’ troche ciasta na $rodek
dolnej piyty grzewczej.
- Podczas wypieku gofrow spomiedzy ptyt grzewczych Ciasto nie moze dotykat bokow, poniewaz gdy zo-
wydostaje sie goraca para. s.tanle.sc.lsmlet,e zolzqumec!ltj) gofrp\{vnl(lcy,l n}gze

miejsce na kabel NG . e SI¢ Z niej wylac. Nalezy wyprobowac, jaka 110SC

(na spodzie) Nie napetnia¢ p}yt grzewczych zbyt duza iloscig ciasta jest optymalna. Zalezy to réwniez od konsystencji
------------------------- lub zbyt rzadkim ciastem. uytego ciasta
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Obstuga

Przed uzyciem nalezy przeczyta¢ wszystkie wskazowki kazdorazowo unosi¢ wypiekanego gofra, aby
bezpieczerstwa podane w rozdziale ,,Przed pierwszym sprawdzic jego stopien przyrumienienia.
uzyciem” lampka kontrolna

+ W gofrownicy elektrycznej wyposazonej w dwie
plyty grzewcze ciasto piecze sie rownoczesnie
zZ obu stron.

+ Gofrownica nie jest wyposazona w requlator
temperatury. Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac
w momencie, gdy wtyczka zostanie wtozona
do gniazdka elektrycznego. 1. Otworzy¢ piyty grzewcze.

- Poniewaz nie ma mozliwosci zmiany tempera-
tury, stopien przyrumienienia i wypieczenia go-
frow jest uzalezniony gtéwnie od czasu wypie-
kania oraz od teqo, ile razy gofrownica zostata
otwarta podczas wypiekania gofrow.

- Poniewaz podczas napetniania gofrownicy ciasto
ma najpierw styczno$¢ z dolng ptyta grzewcza,
a dopiero po zamknieciu urzadzenia z ptyta ochronnym.
gdrna, spodnia strona gofréw przyrumienia sie
szybciej niz strona wierzchnia. Dlatego nalezy

12 9

kabel zasilajacy

2. W razie potrzeby nattusci¢ ptyty grzewcze, naktada-
jac na nie pedzlem niewielkg ilo$¢ margaryny lub |
oleju spozywczego (w zaleznosci od konsystencji
ciasta moze to nie by¢ konieczne).

3. Zamknac ptyty grzewcze. Rozwina¢ catkowicie kabel
zasilajacy i whozy¢ wtyczke do gniazdka z zestykiem
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Przed pierwszym uzyciem

ﬁ OSTRZEZENIE przed oparzeniami i pozarem

- Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w poblizu palnych
przedmiotéw. Nie przystawia¢ go bezposrednio
do $ciany ani nie stawia¢ w kacie.

- Zwrdci¢ uwage na to, aby podczas uzycia oraz w fazie
stygniecia nikt nie dotykat goracych czesci urzadzenia.

- Do otwierania i zamykania urzadzenia nalezy uzywac
rekawic kuchennych itp.

1. Rozpakowac urzgdzenie, a nastepnie usungé
wszystkie materiaty opakowaniowe, tak aby dzieci
nie miaty do nich dostepu.

2. Ustawic urzadzenie na réwnej powierzchni, odpor-
nej na wysokie temperatury i rozpryski.

Celem usuniecia ewentualnych pozostatosci poproduk-
cyjnych nalezy wykonac nastepujace czynnosci:
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3. Otworzy¢ piyty grzewcze.

4. Przetrzed piyty grzewcze wilgotna Sciereczka. Przy pierwszym nagrzewaniu moze wydziela¢ sie
lekki zapach oraz para, co jest rzeczg catkowicie
normalna. Nalezy zapewni¢ dostateczng wentyla-
Cje pomieszczenia.

5. Zamkna¢ urzadzenie.

6. Rozwina( catkowicie kabel zasilajacy i whozy¢ wtyczke

do gniazdka z zestykiem ochronnym.
7. Po ok. 10 minutach wyciggna¢ wtyczke z gniazdka

lampka kontrolna elektrycznego, otworzy¢ urzadzenie i pozostawic je
do ostygniecia.

8. Po ostygnieciu doktadnie wytrze¢ ptyty grzewcze
$ciereczka uniwersalna.

Lampka kontrolna $wieci sie, wskazujac, ze urzadzenie
sie nagrzewa. Gdy lampka ta zgasnie, temperatura wy-
pieku jest osiggnieta.

06.08.25 17:55



Vaflovac

Model:
SM 301

Vyrobca:
Jaxmotech GmbH, Ostring 60, 66740 Saarlouis Germany (Nemecko), info@jaxmotech.de (k> Navod na pouzitie
152034FV03X00XVI - 2025-07
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VazZeni zakaznici!

S va$im novym vaflovatom obratom ruky pripravite
chutné vafle.

Ma dva rozne motivy: spodnd plocha na pecenie
zobrazuje kvetinu a hornd plocha je plocha na pecenie
bruselskych vafli.

Vdaka neprilnavej vrstve vafle oddelite od plochy na
pecenie velmi lahko.

Aby ste mohli okamZite za€at, ndjdete v tomto névode
recept.

Zeldme vam dobrd chuf!

152034 sk Waffeleisen v2.indd Druckbogen 2 von 10 - Seiten (2, 19)
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Likvidacia

Vyrobok a jeho obal boli vyrobené z hodnotnych mate-
ridlov, ktoré sa daju recyklovat. Tym sa zniZuje mnoZstvo
odpadu a Setri Zivotné prostredie.
Likvidujte obal podia pravidiel separovaného zberu.
VyuZite na to miestne moznosti na zber papiera, lepenky
a lahkych obalov.
Pristroje, ktoré st oznacené tymto symbolom,
sa nesmd likvidovat spolu s domovym odpadom!
|

Mate zakonnu povinnost likvidovat staré pristroje odde-
lene od domového odpadu. Elektrické pristroje obsahuju
nebezpetné latky. Tieto mdZu byt pri nespravnom
skladovani a likvidacii Skodlivé pre Zivotné prostredie a
zdravie. Informdcie o zbernych dvoroch, ktoré odoberaju
staré zariadenia bezplatne, vdm poskytne obecnd alebo
mestska sprava.
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Poruchy/pomoc K tomuto navodu

Yiadna funkcia - Je siefova zéstréka Wropok je vybgvenv bezpeé?,oanymi prvvkami. ] Symboly v tomto ndvode:
v z8suvke? Napriek tomu si poz;rlr:e prggltqite.tt:ezpedclpost.ne Tento symbol varuje pred nebezpecenstvom
upozornenia a vyrobok pouZivajte iba podla opisu i
Vafle st prili§ svetlé. - Nechaijte vafle piect P / P ) P P poranenia.

v tomto ndvode, aby nedopatrenim nedoslo

K poraneniam alebo Sod4m. Tento symbol varuje pred nebezpecenstvom po-

ranenia v dosledku zdsahu elektrickym pridom.
Uschovajte si tento navod na neskorsie pouZzitie.

* Prilis vela/prilis malo Ak vyrobok posttpite inej osobe, musite jej odovzdat Signalne slova v tomto navode:
cesta? aj tento névod. VAROVANIE upozorfiuje na mozné vazne nebezpecen-

stvo poranenia alebo ohrozenia Zivota.

trochu dlhSie.
- Nie je cesto prilis riedke?

- ReSpektovali ste recept?

POZOR varuje pred moznymi lahkymi poraneniami.

Vafle s prili$ tmavé. - Vafle nechajte piect
o nieto kratgie. UPOZORNENIE varuje pred mozZnymi vecnymi Skodami.
Vafle sa lepia na plochy - Vymastite plochy na 9 Takto sd oznacené doplfiujice informacie.
na pecenie. pecenie (trochu viac).
Pri peceni unika prilis - Nie je cesto prili$ riedke?
vela pary. « Naplnili ste prili§ vela
cesta?
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Bezpecnostné upozornenia A

Ucel pouzitia
Vaflovac je ur€eny na pecenie vafli.

Pristroj je navrhnuty na pouzitie v domécnosti a na bez-
né domdce mnozstva. Pristroj nie je urCeny na komercné

(cely, a ani na pouZivanie napr. v zamestnaneckych ku-

chynkéch v obchodoch, kanceldridch a pod., na farméch,

v penzidnoch alebo na pouZivanie v podmienkach po-
dobnych domécnosti, zdkaznikmi v hoteloch, moteloch.

Nebezpecenstvo pre deti a osoby s obmedzenou
schopnostou obsluhovat zariadenia

« Tento pristroj smi pouZivat deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo duSev-
nymi schopnostami alebo s nedostatkom skiisenosti
afalebo znalosti len pod dozorom alebo po pouceni
0 bezpecnom pouzivani pristroja, ak pochopili
nebezpecenstva, ktoré z toho vyplyvaju.

Cistenie a Gdrzbu nesmd vykonavat deti, okrem
pripadu, ak s star3ie ako 8 rokov a sd pod dozorom.
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- Vaflovac a jeho sietovy kdbel sa od zapnutia aZ
do GpIného vychladnutia musia nachadzat mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

« Pristroj a jeho kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.
+ Deti sa nesmd hrat s pristrojom.

- Zabranite pristupu deti k obalovému materidlu.
Okrem iného hrozi nebezpecenstvo udusenial

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym pridom

+ Pristroj sa nesmie dostat do kontaktu s vodou ani
s inymi tekutinami, inak hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom. Nedotykajte sa pristroja vihkymi
rukami a nepouzivajte ho v exteriéri alebo v priesto-
roch s vysokou vihkostou vzduchu.

Cistenie

VAROVANIE - Nebezpecenstvo ohrozenia
Zivota v dosledku zésahu elektrickym pridom

Pristroj sa nesmie dostat do kontaktu s vodou alebo
inymi kvapalinami.

UPOZORNENIE - Vecné Skody

Na Cistenie nepouZivajte ostré chemikdlie, agresivne
ani abrazivne Cistiace prostriedky.

1. Vytiahnite sietovii zastréku zo zasuvky a nechajte
pristroj vychladnat.

2. PreteCené a pripecené zvySky vafli odstrante
z ploch na pecenie makkou utierkou. NajlepSie to
ide po zaschnuti zvy$kov.

3. Poutierajte plochy na pecenie a teleso pristroja
mierne navlh¢enou handrickou.

4. Pripadne ich nasledne utrite suchou utierkou.

5. Na priestorovo nendroné uloZenie sietového kabla

vyuZite navijanie kabla na spodnej strane pristroja.

7
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Zakladny recept na sladké vafle

250 g muky

3 vajicka

1CL praku do peciva

Thbalicek  vanilkového cukru

100g cukru

021 mlieka

125¢ makkého masla alebo margarinu

1. Do misy na mieSanie dajte mlku, prasok do peciva,

cukor a vanilkovy cukor.

2.V strede prisad urobte jamku a pridajte mlieko
a vajcia.

3. MieSajte v3etky prisady ruénym mixérom, kym
nedosiahnete vlacne cesto.

4. Nakoniec pridajte zmaknuté maslo alebo margarin
a dobre premieSajte.

152034 sk Waffeleisen v2.indd Druckbogen 5 von 10 - Seiten (16, 5)

Technické idaje

Model: SM 301
722 080
220 -240 V ~ 50 -60 Hz

{islo vyrobku:
Sietové napatie:

Trieda ochrany: | @

Vykon: 550 W

Teplota prostredia:  +10 az +40 °C

Vyrobca: Jaxmotech GmbH
Ostring 60
66740 Saarlouis
Germany (Nemecko)
info@jaxmotech.de

V rémci vylepSovania produktov si vyhradzujeme pravo

na technické a optické zmeny vyrobku.

« Ak pristroj navlhne alebo sa namoci, ihned vytiahnite

siefovii zastréku zo zasuvky. Nikdy sa nedotykajte vody
ani vihkych miest, pokial je sietové zastrcka zasunuta
v zasuvke.

+NepouZivajte pristroj pri viditelnych poskodeniach

na pristroji, sietovej zastréke alebo sietovom kébli,
resp. po pade pristroja.

« Pristroj zapdjajte len do zdsuvky s ochrannymi kontakt-

mi nainStalovanej podla predpisov, ktorej sietové napé-
tie zodpoveda technickym Gdajom pristroja.

- Dbajte na dobrd dostupnost zasuvky, aby ste z nej

v pripade potreby dokdzali rychlo vytiahnut sietovi
zastrcku.

- Ak by bolo potrebné pouZitie predizovacieho kabla,

musi zodpovedat parametrom podla kapitoly , Technic-
ké idaje". Pri kdpe predlZovacieho kabla si nechajte
poradit v $pecializovanej predajni.

+Nikdy nenechdvajte pristroj pocas prevadzky bez dozoru.

- NepouZivajte pristroj v exteriéri.
- Sietovd zdstréku vytiahnite zo zdsuvky ...

.. pri poruchdch pocas prevadzky,

.. po pouZitf,

... priburke a

.. pred Cistenim pristroja.

Pritom vZdy tahajte za sietovd zastréku, nie za sietovy
kabel.

- Pred pouZitim odmotajte cely sietovy kébel a pred jeho

opatovnym navinutim nechajte pristroj Gpine vychladnit.

- Sietovy kabel sa nesmie zalamovat ani pritla¢at.

Chréte sietovy kabel pred hordicimi povrchmi
a ostrymi hranami.

- Na vyrobku nevykonavajte Ziadne zmeny. Sami nesmie-

te vymieriat ani sietovy kabel. Opravy pristroja zverte
len Specializovanej opravovni. Ak dojde k poskodeniu
siefového kabla, je potrebné ho vymenit za vhodny
sietovy kabel v stilade s technickymi Gidajmi, aby sa
prediSlo nebezpecenstvu, a to prostrednictvom

01.08.25 11:16



vyrobcu, jeho servisného strediska alebo podobne
kvalifikovanej osoby.

Nebezpecenstvo poZiaru, obarenia/popalenia

« Pristroj sa nesmie uvadzat do prevadzky pomocou ¢a-
sovych spinacich hodin alebo samostatnym systémom
dialkového ovladania.

- Pristroj sa pocas prevadzky zohrieva a je hor(ci. Dbajte

na to, aby sa pocas pouZivania nik nedotkol hortcich
Casti pristroja. Na otvdranie a zatvéranie pristroja
pouZivajte rukavice na pecenie a pod.

« Pred Cistenim, prepravou alebo odloZenim nechajte
pristroj najprv vychladnt.

- Neumiestiiujte pristroj do blizkosti horlavych predme-
tov ani priamo k stene alebo do kta. Neprikryvajte ho.
Dbajte na to, aby odvinuty sietovy kabel lezal mimo
pristroja a aby sa nedotykal hor(cich ¢asti pristroja.

152034 sk Waffeleisen v2.indd Druckbogen 6 von 10 - Seiten (6, 15)

- Nenapifiajte prili§ vela cesta alebo prili§ riedke cesto,

pretoZe inak mdZe z priestoru ploch na pecenie unikat
viac pary, resp. aj cesto.

- Pocas pecenia unika z priestoru medzi plochami na pe-

cenie para. Nedotykajte sa - nebezpecenstvo obarenial

Varovanie pred poraneniami z inej priCiny
- Sietovy kabel ukladajte vZdy tak, aby ste sa ofi nepot-

kynali, alebo aby sa ofi niekto nezachytil a nestiahol aj
pristroj.

Vecné Skody
- Pristroj postavte na rovnd plochu odolnd voci teplu a

mastnym striekancom, pretoze striekancom sa pocas
pouZzivania jednoducho nevyhnete.

DodrZiavajte dostato¢ny odstup od tepelnych zdrojov,
ako st napriklad varné platne alebo riry na pecenie.

Tipy a pokyny

- Pristroj sa tiplne rozohreje po cca 5 mindtach

po zastréeni sietovej zastréky. Hned po zahriati trvé
cca b az 6 minat, kym sa vafle dpine prepecd.

Po viacerych opakovaniach peCenia moZete vafle
vybrat uZ po cca 2 aZ 4 mindtach.

- Ak by boli vafle nedopecené alebo pripecené,

nechajte ich pri nasledujicom peceni piect dlhsie
alebo krat3ie. DIhSie ich nechajte piect aj pri
nedostatocnom prepecen.

- Na Zelany stuperi upecenia pridete po niekolkych

peceniach. VZdy zavisi aj od druhu a hustoty cesta.
{im cesto obsahuje viac cukru, tym viac hnedé
buda vafle. Ak je cesto velmi riedke, nedostane sa
prip. do kontaktu s hornou plochou na pecenie

a vafle budd zvrchu menej hnedé ako zospodu.

- Ak cesto poCas pecenia poriadne nedvihne, mozete

pridat trochu prasku do peciva.

- Ak méte problém s vyberanim vafli, pri dalSom

peceni trochu (viac) vymastite plochy na pecenie.

01.08.25 11:16



Kontrolka sa po¢as pe€enia vypina a opat zapina.

Nejde o poruchu, ale o signalizaciu opatovného
aktivovania ohrevu.

7.Po cca 2 az 4 mindtach opatrne otvorte vaflovac
a skontrolujte ho.
Ak vafle eSte nie sd dostatoCne prepecené alebo

hnedé, nechajte ich piect o chvilu dihSie. ReSpektuj-

te aj odsek , Tipy a pokyny”. Pomocou dreveného
alebo plastového priboru odstrante prebytocné
zvySky upecenej vafle z okrajov ploch na pecenie.

152034 sk Waffeleisen v2.indd Druckbogen 7 von 10 - Seiten (14, 7)

8. Vaflu vyberte hned; ako dosiahne poZadovany
stupef prepeCenia. PouZite na to tieZ dreveny
alebo plastovy pribor, aby ste neposkodili neprilna-
v vrstvu. Odrezte vSetky pretecené upecené zvysky
vafli z okraja peciacich pldoch a zlikvidujte ich.
Nésledne mdzZete naplnit cesto na upecenie dalsich vafli.
Ak si uZ neZelate pokraCovat v peceni vafli:
9. Vytiahnite sietovd zastréku zo zasuvky.
10. Nechajte pristroj dplne vychladnut.

11. Vygistite pristroj (vid kapitolu Cistenie).

- Vafle st hordce. Preto na vyberanie vafli pouZivajte

zakazdym teplovzdorny dreveny alebo plastovy pribor,
aby nedoSlo k pokrabaniu neprilnavej vrstvy plochy na
pecenie.

- Na Cistenie nepouZivajte agresivne chemikdlie, ani agre-

sivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky - ani Cistice
na rlry na pecenie- alebo tvrdé kefky atd. Mohla by sa
poskodit neprilnava ochranna vrstva.

+Neda sa Gplne vylGdit, Ze niektoré laky, plasty alebo

oSetrovacie prostriedky na nabytok rozleptajd, alebo
rozmocia material protiSmykovych noZiciek. Aby ste
zabrdnili nezelanym stopam na nabytku, polozte pod
vyrobok prip. protimykovd podloZku odolnd vodi teplu.
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Prehlad (obsah balenia)

kontrolka

hornd plocha na pecenie

dolnd plocha na pecenie

Kontrolka svieti a zobrazuje, Ze sa pristroj nahrieva. Ked'
zhasne, bola dosiahnutd teplota na pecenie.

C POZOR - Obareniny/popaleniny

5. Pomocou naberacky dajte trochu cesta do stredu
spodnej plochy na pecenie.

A Cesto sa nesmie dotykat stran, pretoZe pri zatvor-
enf vaflovaCa sa stlaci mohlo by z vaflovaca unik-

I . ndt. Vyskdsajte, ktoré mnoZstvo je optiméine.

L Nenaplfiajte priliS vela cesta alebo prili$ riedke Zavisito aj od konzistencie pouitého cesta.

navijac kabla cesto.

(na spodnej strane) 6. Zatvorte plochy na pecenie.

4, Otvorte plochy na pecenie. Kontrolka sa rozsvieti.

- PoCas pecenia unika z priestoru medzi plochami
na pecenie horlca para.

13
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Pouzivanie

Pred pouzitim reSpektuijte aj vSetky bezpecnostné
upozornenia, ktoré st uvedené v kapitole ,Pred prvym
pouZzitim”.
- Pri tomto elektrickom vaflovaci sa cesto pecie
slicasne medzi dvomi plochami na pecenie
z oboch strén stcasne.

- Vaflovac nie je vybaveny requldtorom teploty.

Po zastréeni zastrcky do sietovej zastrcky sa 1. Otvorte plochy na pecenie.

pristroj zacne zohrievat. ’ 2. Plochy na pecenie prip. zlahka vymaite $tetcom a
* Pretoze nie je mozné regulovat teplotu, stupefi trochou margarinu alebo jed|ého oleja (v zavislosti

zhnednutia a upecenia vafli zavisi hlavne od konzistencie cesta to nemusi byt vzdy bezpod-

od dizky pecenia a od toho, ako Casto pristroj mienecne potrebné).

pocas pecenia otvorite.

- Pri pIneni vaflovaca sa cesto najskor dostava
do kontaktu so spodnou plochou a az po zatvo-
renf s hornou plochou na pecenie, teda vafle
rychlejsie zhnedn( zo spodnej strany ako
z vrchnej. Pri kontrole stavu zhnednutia preto
vafle mierne nadvihnite.

3.Plochy na pe€enie zatvorte. Uplne odvifite sietovy
kébel a sietovi zastréku zasuiite do zésuvky
s ochrannymi kontaktmi.

152034 sk Waffeleisen v2.indd Druckbogen 9 von 10 - Seiten (12, 9)

sietovy kabel

kontrolka

rukovat
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Pred prvym pouZitim

VAROVANIE pred obarenim/popélenim
a poziarom
- Neumiestiiujte pristroj do blizkosti horlavych
predmetov ani priamo k stene alebo do kita.
- Dbajte na to, aby sa poCas pouZzivania a ochladzo-
vania nikto nedotkol hortcich ¢asti pristroja.
- Na otvéranie a zatvdranie pristroja pouZivajte
rukavice na pecenie a pod.

3. Otvorte plochy na pecenie.

1. Odstrante v3etok obalovy materidl a okamZite ho
zlikvidujte, aby sa nedostal do rik detom.
2. Pristroj postavte na rovni plochu, odolnd voci teplu
a striekancom.
Na odstranenie pripadnych zvy$kov z vyroby postupujte
nasledovne:

152034 sk Waffeleisen v2.indd Druckbogen 10 von 10 - Seiten (10, 11)

Pri prvom zahriati sa moZe objavit mierny zapach
a tvorba pary, ale to je neSkodné. Zaistite dosta-
tocné vetranie.

4. Plochy na pecenie utrite vihkou utierkou.
5. Zatvorte pristroj.

6. Uplne odvifite siefovy kabel a sietovd zéstreku

zasufite do zasuvky s ochrannymi kontaktmi. 7.Po cca 10 mindtach vytiahnite sietovd zastrcku zo

zésuvky, vyklopte pristroj a nechajte ho vychladnit.
kontrolka 8. Po vychladnuti pristroja plochy na petenie dokladne
vyutierajte utierkou.

Kontrolka svieti a zobrazuje, Ze sa pristroj nahrieva.
Ked'zhasne, dosiahla sa teplota pedenia.
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